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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są 

wymagania dotyczące herbatników i herbatników 

przeznaczonych dla dzieci.

1.2. Określenia

(
1.2.1. herbatniki - pieczywo cukiernicze trwałe 

o strukturze drobnoporowatej lub wielowarstwowej, 

wypieczone z ciasta nielaminowanego lub lamino

wanego otrzymanego z mąki, tłuszczu, środków 

spulchniających i, zazwyczaj cukru oraz natural

nych dodatków i substancji smakowo-zapachowych.

1.2.2. herbatniki przeznaczone dla dzieci 

herbatniki nielaminowane, nieprzekładane o struk

turze. porowatej, wypieczone z ciasta otrzymanego 

z mąki, masła, cukru, jaj, mleka z dodatkiem 

naturalnych aromatów oraz środków spulchniają

cych.
'

1.2.3. herbatniki nielaminowane - herbatniki 

o strukturze drobnoporowatej wypieczone z ciasta 

niewalcowanego lub walcowanego nielaminowanego.

1.2.4. herbatniki laminowane - herbatniki o 

strukturze porowatej wielowarstwowej wypieczone 

z ciasta walcowanego laminowanego.

1.2.5. Pozostałe określenia - Wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Typy, rodzaje i odmiany herbatników - 

wg tabl. 1.

Tablica 1

Typ Rodzaj Odmiana

1 2 3

Nielamino- nieprzekładane cukrowe
wane

przekładane
nadzieniem

cukrowo-bis zkoptowe

mało cukrowe

bezcukrowe

cukrowo-tłuszczowym

pralinowym

z jąder nasion oleistych 

innym

Laminowane' nieprzekładane cukrowe

mało cukrowe

bezcukrowe

przekładane
nadzieniem

cukrowo-tłuszczowym 

pralinowym

z jąder nasion oleistych 

innym

2.2. Przykład oznaczenia herbatników:

HERBATNIKI KUBUSIE BN-90/8097-01

Oznaczenia szczegółowe (identyfikację wg numeru 

tabl. 3 i numeru rubryki) należy podać na opa

kowaniu wysyłkowym.

Pozostałe oznaczenia wyrobu zgodnie z BN-85/ 

8098-11 Pakowanie, przechowywanie i transport.

2.3, odmiany i przykład oznaczenia herbatników 

przeznaczonych dla dzieci podano w załączniku 

rozdz. 1.

Zgłoszona przez Krajową Spółkę Przedsiębiorstw Przemysłu Cukierniczego CUKRY Sp. z o.o. w Warszawie 
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa, Leśnictwa i Gospodarki Żywnościowej dnia 27 marca 1990 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 lipca 1990 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 7/1990, poz. 13)
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2 BN-90/8097-01

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce - wg obowiązujących norm i doku

mentów.

3.2. Wyrób

3.2.1. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 2.

Tablica 2

Wyróżniki jakościowe 
(cechy)

Wymagania

1 2

a) Stan opakowania jed
nostkowego

opakowanie powinno dokładnie 
pokrywać wyrób; dopuszcza 
sią do 5% ilościowo wyrobów
0 częściowo odwiniętym lub 
nieznacznie uszkodzonym opa
kowaniu w stopniu nie wpły
wającym na zmiany jakościowe
1 stan higieniczny produktu

b) Kształt różnorodny, prawidłowy dla 
danego sortymentu i formy, 
bez uszkodzeń

c) Barwa

-herbatników odpowiednia dla danego sorty
mentu od jasnozłocistej do 
ciemnobrązowej, spody i 
brzegi herbatników mogą być 
nieco ciemniejsze, lecz nie 
przypalone

- nadzienia i masy 
' dekoracyjnej

równomierna, właściwa dla da
nego rodzaju nadzienia lub 
masy dekoracyjnej

d) Powierzchnia

- herbatników niela
minowanych

odpowiednia dla danego sor
tymentu, bez pęcherzy lub 
pęknięć, z wyjątkiem herbat
ników o charakterystycznej 
spękanej powierzchni, z 
ewentualnymi widocznymi do
datkami, powierzchnia boczna 
herbatników przekładanych 
z widocznym nadzieniem

- herbatników lami
nowanych

odpowiednia dla danego sor
tymentu z ewentualnymi wi
docznymi dodatkami, na po
wierzchni górnej widoczne 
pęcherzyki z tendencją do 
łuszczenia się

- dla obu typów 
herbatników

dopuszcza się występowanie 
niewielkiej ilości okruchów

e) Przełom

- herbatników niela
minowanych

drobnoporowaty, z ewentual
nymi dodatkami

- herbatników lamino
wanych

wielowarstwowy, z ewentual
nymi widocznymi dodatkami

f) Konsystencja

- herbatników krucha

- nadzienia lekko mazista, z ewentualną 
wyczuwalnością drobnych 
części użytych dodatków

g) Smakowitość
(smak i zapach)

charakterystyczna dla danego 
wyrobu i użytych dodatków na
turalnych lub substancji 
smakowo-zapachowych, bez ob
cych zapachów i posmaków

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 3.

3.2.3. Wymagania dotyczące herbatników prze

znaczonych dla dzieci zawarte są w załączniku 

rozdz. 2.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. przechowywanie i transport 

- wg BN-85/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy dla herbatni

ków w opakowaniach o masie netto:

- do 50 g ±7,0%,

- powyżej 50 i 500 g ±4,5%,
- powyżej 500 g ±1,5%,

nie więcej jednak niż ±0,2% dostarczonej partii.

Dla herbatników z dodatkiem widocznych cząstek 

przetworów owocowo-warzywnych lub nasion, dla 

herbatników laminowanych oraz dla herbatników 

przekładanych i herbatników o masie 1 sztuki 

powyżej 10 g pakowanych mechanicznie w paczki 

o masie od 50 do 250 g dopuszcza sią odchyłki 

masy ±10%, z tym że na opakowaniu jednostkowym 

należy umieścić napis ca.

W przypadku stwierdzenia, że masa wyrobów w 

opakowaniu jest niezgodna z deklarowaną nawet 

po uwzględnieniu dopuszczalnych odchyłek masy, 

należy w tej próbce herbatników oznaczyć zawar

tości suchej masy.

4.3. Okres przechowywania - przy zachowaniu 

warunków podanych w BN-85/8098-11 rozdz. 5 i 6, 

w których wyroby powinny być zgodne z wymaganiami 

normy - wynosi dla herbatników:

- laminowanych nieprzekładanych - 5 miesięcy,

- nielaminowanych nieprzekładanych o zawartości 

tłuszczu do 10% - 4 miesiące,

- nielaminowanych nieprzekładanych i przekłada

nych o zawartości tłuszczu powyżej 10% - 3 mie

siące ,

- nielaminowanych i laminowanych z masłem 

6 tygodni.

4.4. Pakowanie i przechowywanie herbatników 

przeznaczonych dla dzieci określa załącznik 

rozdz. 3.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

a) sprawdzenie stanu opakowań i prawidłowości

oznakowania,

b) sprawdzenie kształtu,

c) sprawdzenie barwy,

d) sprawdzenie powierzchni,

e) sprawdzenie przełomu,

f > sprawdzenie konsystencji,

g) sprawdzenie smakowitości (smaku i zapachu).

h) oznaczanie zawartości suchej masy,

i) oznaczanie zawartości cukrów ogółem,

j) oznaczanie zawartości tłuszczu.

k) oznaczanie zawartości nadzienia,

1) oznaczanie procentowej ilości wyrobów popę-

kanych.

m) oznaczanie zawartości popiołu nierozpusz-

czalnego w roztworze kwasu solnego o c(HCl) =

= 4 mol/1,

n) oznaczanie zawartości arsenu,
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4 BN-90/8097-01

o) oznaczanie zawartości ołowiu,

p) oznaczanie zawartości miedzi,

r) oznaczanie zawartości cynku,

s) oznaczanie zawartości cyny,

t) oznaczanie odchyłek masy.

Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej 

jeden raz w roku wyrób reprezentatywny dla danego 

rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wy

konywać przy produkcji nowo uruchomionej, przy 

zmianach aparatury lub remontach kapitalnych - w 

przypadku wymiany części bezpośrednio stykających 

się z wyrobami oraz na żądanie jednostek kontro

lujących i w przypadkach spornych.

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania orga

noleptyczne wg 5.1.la) i g) oraz t).
Badania niepełne producent zobowiązany jest 

wykonywać dla każdej partii wyrobów. Numer normy 

na opakowaniu wyrobu traktowany jest jako atest 

wystawiony przez producenta na pozostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek - wg'PN-73/A-74858.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania organoleptyczne - wg BN-70/ 

8090-13.

5.3.2. Oznaczanie zawartości suchej masy

wg PN-84/A-88027.

5.3.3. Oznaczanie zawartości cukrów ogółem -

wg PN-61/A-88023.

5.3.4. Oznacźanie zawartości tłuszczu - wg

PN-71/A-88021.

5.3.5. Oznaczanie zawartości nadzienia w her-

batnikach przekładanych - wg BN- 77/8090-11

5.3.6. Oznaczanie procentowej liczby wyrobów

popękanych. Próbkę wyrobu pobraną zgodnie z PN-73/ 

A-74858, zważyć, następnie wybrać z niej wyroby

K O N

Informacje dodatkowe

nie popękane, a pozostałe popękane ponownie zwa

żyć .

Procent wyrobów popękanych N  obliczyć wg wzoru 

a ■ 100
N  = ------------------ N

b

w którym:

a - masa sztuk popękanych, g, 
b - masa próbki pobranej do badań, g.

5.3.7. Oznaczśnie zawartości popiołu nieroz

puszczalnego w roztworze, kwasu solnego o c(HCl) = 

= 4 mol/1 - wg PN-59/A-88022.

5.3.8. Oznaczanie zawartości arsenu - wg PN-59/

■04010.

5.3.9. Oznaczanie zawartości ołowiu - wg PN-80/

■04011.

5.3.10.. Oznaczanie zawartości miedzi - wg PN-80/

•04012.

5.3.11.,1 Oznaczanie zawartości cynku - wg PN-59/

■04013.

5.3.12., Oznaczanie zawartości cyny - wg PN-80/

•04014.

5.3.13., Oznaczanie odchyłek masy:

a) dla poszczególnych opakowań jednostkowych 

zważyć kolejno zawartość 10 opakowań - każde 

z osobna i każdy wynik odnieść do dopuszczalnych 

odchyłek masy wyrobu,

b) dla partii wyrobu obliczyć po zważeniu (net

to) próbki przygotowanej wg PN-73/A-74858 

p. 2.4.4.

5.4. Ocena wyników badań■ Partię wyrobu należy 

uznać za zgodną z wymaganiami normy, jeżeli wy

niki badań spełniają wymagania podane w rozdz. 3 

i 4.

I E C

■ZAŁĄCZNIK

HERBATNIKI PRZEZNACZONE DLA DZIECI

'H. PODZIAŁ I OZNACZENIE

1.1. Odmiany i sortymenty. Ze względu na skład 

surowcowy wyrobu rozróżnia się następujące od

miany i sortymenty herbatników:

a) nielaminowańe nieprzekładane cukrowe - Bobo,

b) nielaminowane nieprzekładane cukrowo-bisz- 

koptowe - Bambino.

1.2. Przykład oznaczenia herbatników Bambino: 

HERBATNIKI BAMBINO BN-90/8097-01

2. WYMAGANIA

2.1. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1.

;
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Tablica 1

a) Stan opakowania opakowanie powinno dokładnie po
krywać wyrób; dopuszcza się do 
5% ilościowo wyrobów częściowo 
uszkodzonych w stopniu nie 
wpływającym na zmiany jakościowe 
i stan higieniczny produktu

b) Kształt

- Bobo - podłużny o zaokrąglonych koń
cach, bez nadłamań lub skrzy
wień

- Bambino - podłużny o zaokrąglonych brze
gach, środek lekko zwężony, 
bez nadłamań lub skrzywień

c) Barwa złocista, równomierna; spód może 
być nieco ciemniejszy lub jaś
niejszy TLecz nie przypalony; do
puszcza się nieco ciemniejsze 
brzegi herbatnika

d) Powierzchnia bez pęcherzy lub pęknięć; dopusz- 
- cza się wystąpienia niewielkich 
okruchów

e) Przełom drobnoporowaty

f) Konsystencja

- Bobo twarda

- Bambino krucha

g) Smakowitość
(smak i zapach)

- Bobo lekko pomarańczowy, bez obcych 
zapachów i posmaków

- Bambino lekko cytrynowy, bez obcych za
pachów i posmaków

2.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.

Tablic 2

Wyszczególnienie
Wartość wskaźnika

Bobo Bambino

1 2 3

a) Zawartość suchej masy, %, 
nie mniej niż 94,6 90,7

b) Zawartość cukrów ogółem jako cu
kier inwertowany w suchej masie, 
%, nie mniej niż 25,8 24,1

c) Zawartość tłuszczu w suchej ma
sie, %, nie mniej niż' 8,3 11,4

d) Pęknięcia, %, nie więcej niż

- przy odbiorze przez aparat 
handlu

- w dalszych fazach obrotu

15

20

e) Zawartość popiołu nierozpusz
czalnego w roztworze kwasu 
solnego o c(HCl) = 4 mol/l, 
nie więcej niż 0,06

f) Zawartość arsenu, mg/kg, 
nie więcej niż 0,5

g) Zawartość ołowiu, mg/kg, 
nie więcej niż 0,5

h) Zawartość miedzi, mg/kg, 
nie więcej niż 11,0

i) Zawartość cynku, mg/kg, 
nie więcej niż 14,0

j) Zawartość cyny, mg/kg, 
nie więcej niż 20,0

T

2.3. Forma podania

a ) Bobo

- paczki o masie netto 100 g - 10 sztuk ±1,

- pudełka kartonowe litografowane o masie netto 

200 g - 20 sztuk ±2.

b) Bambino

- paczki o masie netto 100 g - 10 sztuk ±1,

- pudełka kartonowe litografowane o masie netto 

300 g - 30 sztuk ±3.

3. PAKOWANIE I PRZECHOWYWANIE

3.1. Opakowania jednostkowe powinny mieć na

stępujące oznaczenia:

a) napis: Przeznaczone dla dzieci,

b) oznaczenie wg 1.2 załącznika,

c) znak firmowy, nazwę i adres zakładu produk

cyjnego,

d) wykaz podstawowych surowców,

e) masę netto,

f) cenę detaliczną,

g) termin przydatności do spożycia,

h) wartość odżywczą wg tabl. 3,

Tablica 3

Wyszczególnienie
Bobo Bambino

w 100 g w 200 g w 100 g w 300 g

Zawartość wapnia 200 mg 400 mg 80 mg 240 mg

Zawartość fosforu 220 mg 440 mg 170 mg 510 mg

Zawartość żelaza 0,5 mg 1,0 mg 1,5 mg 5,4 mg

Zawartość białka 11.4 g 22,8 g 9,3 g 27,9 g

Zawartość tłuszczu 9,8 g 19,6 g 12,9 g 38,7 g

Zawartość węglowo- 
-danów 75,2 g 150,4 g 72,8 g 218,3 g

Wartość kaloryczpa 437 kcal 875 kcal 445 kcal 1335 kcal

i) napis na opakowaniu herbatników Bobo "spe

cjalna, twarda konsystencja herbatników głównie 

dla dzieci ząbkujących",

j) napis "receptura uzgodniona z Instytutem 

Matki i Dziecka".

3.2. Opakowania transportowe powinny mieć ozna

czenia wg BN-85/8098-11 p. 4.6.1.4b), z tym że 

zamiast daty produkcji należy umieszczać termin 

przydatności do spożycia.

3.3. Dopuszczalne odchyłki masy herbatników w 

opakowaniach o masie netto:

- do 100 g ±5%,

- powyżej 100 do 500 g ±34,

nie więcej jednak niż ±0,2% dostarczonej partii.

W przypadku stwierdzenia, że rzeczywista masa 

wyrobu jest niezgodna z deklarowaną, nawet po 

uwzględnieniu dopuszczalnych odchyłek, należy 

w tej próbce oznaczyć zawartość suchej masy.

3.4. Okres przechowywania, przy zachowaniu

warunków podanych w BN-85/8098-11 rozdz. 5 i

6, wynosi 6 tygodni licząc od daty produkcji.
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę - Krajowa 

Spółka Przedsiębiorstw Przemysłu Cukierniczego 

CUKRY Sp. z o.o, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-83/8097-01

a) normie nadano charakter normy szczegółowej,

b) w załączniku do normy podano wymagania dla 

herbatników przeznaczonych dla dzieci pn. Bobo 

i Bambino,

c) w punkcie dotyczącym dopuszczalnych odchyłek 

masy wyszczególniono herbatniki przekładane,

d) wprowadzono 5-miesięczny okres przechowywa

nia dla herbatników laminowanych nieprzekłada- 

nych, '
e) zmieniono zakres zawartości suchej masy 

dla herbatników cukrowych,

f) dla herbatników z dodatkiem zarodków pszen

nych określono inny od pozostałych poziom cynku.

3. Normy związane

PN-59/A-04010 Artykuły żywnościowe. Oznaczenie

zawartości arsenu

PN-80/A-04011 Produkty spożywcze. Oznaczanie

zawartości ołowiu

PN-80/A-04012 Produkty spożywcze. Oznaczanie

zawartości miedzi

PN-59/A-04013 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie

zawartości cynku

PN-80/A-04014 Produkty spożywcze. Oznaczanie

zawartości cyny

PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwałe. Pobie-

ranie próbek

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwałe . Nazwy

i określenia

PN-7 5/A-88001 Wyroby cukiernicze trwałe. Klasy-

fikaćja

PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwałe . Ozna-

czanie zawartości tłuszczu , *

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie

zawartości popiołu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie

cukrów

PN-84/A-88027 Wyroby .cukiernicze trwałe. Ozna-

czanie zawartości suchej masy

BN-77/8090-11 Wyroby cukiernicze trwałe. Ozna-

czanie procentowej zawartości nadzienia lub

korpusu oraz pokrywy wyrobu

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwałe. Badania

organoleptyczne

BN-85/8098-11 Wyroby cukiernicze trwałe. Pakowa-

nie, przechowywanie i transport

4. Symbol wg SWW - 2516-1.

5. Autorzy projektu normy - mar inż. Renata

Gasparska - Krajowa Spółka Przedsiębiorstw Prze-

mysłu Cukierniczego CUKRY Sp. z o.o. Warszawa,

mgr inż. Jolanta Kasprzycka - Laboratorium Ba

dawcze Śląskich Zakładów Przemysłu Cukierniczego, 

Zabrze.



6 BN-90/8097-01 Wyroby cukiernicze trwałe. Herbatniki
1242
W punkcie 4.3 (na końcu) dopisuje się:
— nielaminowanych i laminowanych z masłem i z dodatkiem a-tokoferolu — 

3 miesiące.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/92, poz. 35 
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 10/92, poz. 53

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/93, poz. 33)

zmiana 3
92.12.30


