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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y są 
w ym agania wspólne dotyczące nugatów z grupy 
wyrobów wschodnich.

1.2. Określenia

1.2.1. Nugaty — w yroby o konsystencji ciągli- 
wej otrzym ane z m ieszaniny roztw oru cukrowo- 
-syropowego, ubitego białka, m iodu pszczelego, z 
dodatkiem  rozdrobnionych (w postaci widocznych 
cząstek) uprażonych jąder orzechów lub migdałów 
ew entualnie z dodatkiem  suszonych owoców i sub­
stancji smakowo-zapachowych; w arstw ę górną 
i dolną stanowi opłatek lub wafel.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAŁ

2.1. Typy. Rozróżnia się następujące typy  nuga­
tów:

—  w opłatku,

— w waflu.

2.2. Rodzaje. W zależności od użytych jąder na­
sion oleistych rozróżnia się następujące rodzaje 
nugatów: ,

— z orzechami arachidowym i,

—  z orzechami włoskimi,

— z orzechami laskowymi,

— z orzechami nanerczowym i,

— z migdałami.

2.3. Odmiany. W każdym  rodzaju rozróżnia się
odm iany nugatów: »

— bez dodatków,

— z dodatkam i.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. W ym agania dotyczące surowców 
podano w norm ach przedm iotowych na poszczegól­
ne sortym enty nugatów.

3.2. Wyrób

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

W skaźniki jakościowe 
(cechy)

W ym agania

a) S tan opakow ania opakowanie powinno dokład ­
nie pokryw ać w yrób; dopu­
szcza się do 5°/o ilościowo 
opakow ań częściowo uszko­
dzonych w  stopniu nie w pły ­
w ającym  na zm iany jako­
ściowe i stan  higieniczny 
w yrobu

b) K ształt praw idłow y dla danego sor­
tym entu, bez uszkodzeń; do­
puszcza się lekkie w ykrusze­
nie kraw ędzi w afla lub opła­
tka; dopuszcza się do 5°/o 
nugatów  o częściowo zdefor­
m owanym  kształcie

c) Barw a
— w afla

— opłatka
— masy

złocista z ew entualnym i ciem ­
niejszymi smugami 
biała
krem ow a z widocznymi ciem-, 
niejszym i cząstkam i użytych 
jąder nasion oleistych i ew en­
tualn ie innych dodatków

d) Pow ierzchnia
— górna i dolna

— boczna

pokryta w aflem  łub opłat­
kiem, gładka lub z odciśnię­
tym  wzorem
równa, z widocznymi drob­
nym i cząstkam i jąder n a ­
sion oleistych i ew entualnie 
innych dodatków  stałych
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cd. tabl. 1

W skaźniki jakościowe 
(cechy)

W ym agania

e) K onsystencja
— w afla
— opłatka
— masy

chrupka
stała, półelastyczna 
m iękka, lekko ciągliwa

f) Przełom
— w afla
— opłatka
— masy

rów nom iernie porow aty 
jednolity
niejednolity , z widocznymi 
drobnym i cząstkam i jąder 
nasion oleistych i ew entual­
nie innych dodatków

g) Smakowitość 
(smak i zapach)

charak terystyczna dla uży­
tych jąder nasion oleistych, 
innych dodatków  stałych 
oraz substancji sm akowo-za- 
pachowych

h) Dopuszczalna 
sum a wad, °/o, 
nie w ięcej niż

8,0

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2

W yszczególnienie W artość
w skaźnika

a) Zaw artość suchej masy, °/o; 
nie m niej niż

88,0

b) Zaw artość cukrów  ogółem 
jako cukier inw ertow any w 
suchej masie, °/o, nie więcej 
niż

wg norm  przedm io­
towych na poszcze­
gólne sortym enty

c) Zaw artość cukrów  red u k u ją ­
cych jako cukier inw ertow a­
ny w  suchej masie, %, nie 
w ięcej niż

25,0

d) Zaw artość popiołu n ierozpu­
szczalnego w  4N roztworze 
HCL, %>, nie w ięcej niż

0,1

e) Zaw artość arsenu, mg/kg, nie 
w ięcej niż

0,8

f) Zaw artość ołowiu, mg/kg, nie 
w ięcej niż

1,5

g) Zaw artość miedzi, mg/kg, nie 
więcej niż

12,0

h) Zaw artość cynku, mg/kg, nie 
w ięcej niż

20,0

i) Zaw artość cyny, mg/kg, nie 
więcej niż

50,0

3.2.3. Forma podania wyrobu —  w g  norm przed-
m iotowych na poszczególne sortym enty.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — 
wg BN-76/8098-11.

. 4.2. Dopuszczalne odchyłki masy wyrobów w 
opakowaniach o masie netto:

— do 100 g ± 3,0%,

— powyżej 100 do 500 g ± 2,0%,

— powyżej 500 g ± 1,0%.

4.3. Okres przechowywania, przy zachowaniu 
w arunków  podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6, 
w którym  wyroby powinny być zgodne z normą, 
wynosi 2 miesiące, licząc od daty produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmują:

a) spraw dzanie prawidłowości oznaczeń i stanu 
opakowań,

b) spraw dzanie kształtu,
c) spraw dzanie barwy,
d) spraw dzanie powierzchni,
e) spraw dzanie konsystencji,
f) spraw dzanie przełomu,
g) spraw dzanie smakowitości (smaku i zapachu),
h) spraw dzanie sumy wad.

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmują:

a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zawartości cukrów ogółem,
c) oznaczanie zawartości cukrów redukujących,
d) oznaczanie zawartości popiołu nierozpuszczal­

nego w 4N roztworze kwasu solnego,
e) oznaczanie zawartości arsenu,
f) oznaczanie zawartości ołowiu,
g) oznaczanie zawartości miedzi,
h) oznaczanie zawartości cynku,
i) oznaczanie zawartości cyny,
j) oznaczanie odchyłek masy.

Badania pełne należy wykonywać przy produk­
cji nowo uruchom ionej oraz przy zmianach lub re ­
m ontach aparatury . Ponadto badaniam i pełnymi 
należy objąć co najm niej raz w roku wyrób rep re ­
zentatyw ny dla danego rodzaju.

5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania orga­
noleptyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2j).

P roducent powinien wykonywać badania niepeł­
ne dla każdej ilości wyrobów wyprodukowanych 
na każdej zmianie. N um er normy na opakowaniu 
traktow any jest jako atest wystawiony przez pro­
ducenta na pozostałe cechy.
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5.2. Pobieranie próbek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/ 
8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartości suchej masy —
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartości cukrów ogółem —
wg PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartości cukrów reduku­
jących — wg PN-61/A-88023.

5.3.2.4. Oznaczanie odchyłek masy dla poszcze­
gólnych opakowań jednostkow ych — zważyć ko­
lejno zawartość 10 opakowań, każdego z osobna.

5.3.2.5. Oznaczanie popiołu nierozpuszczalnego 
w 4N roztworze kwasu solnego — wg PN-59/
A-88022.

5.3.2.6. Oznaczanie zawartości arsenu — wg
PN-59/A-04010.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartości ołowiu — wg
PN-59/A-04011.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartości miedzi — wg
PN-59/A-04012.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartości cynku — wg
PN-59/A-04013.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartości cyny — wg 
Roczników PZH.

5.4. Ocena wyników badań. P artię  wyrobu nale­
ży uznać za zgodną z wym aganiam i norm y, jeżeli 
wyniki badań spełniają wym agania podane w 
rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

INFORM ACJE DODATKOWE

1. Insty tuc ja  opracow ująca norm ę — Zjednoczenie 
Przedsiębiorstw  Przem ysłu Cukierniczego, W arszawa.

2. Isto tne zm iany w stosunku do BN-66/8096-04

a) podział klasyfikacyjny dostosowano do PN-75/ 
A-88001,

b) sposób w ykonania badań organoleptycznych podano 
wg BN-70/8090-13,

c) pakowanie, przechow yw anie i tran spo rt podano wg 
BN-76/8098-11.

3. Norm y i dokum enty związane

PN-59/A-04010 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie zaw ar­
tości arsenu

PN-59/A-04011 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie zaw ar­
tości ołowiu

PN-59/A-04012 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie zaw ar­
tości miedzi

PN-59/A-04013 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie zaw ar­
tości cynku

PN-73/A-74858 W yroby cukiernicze trw ałe. Pobieranie 
próbek

PN-76/A-88000 W yroby cukiernicze trwałe'. Nazwy i okre­
ślenia

PN-75/A-88001 W yroby cukiernicze trw ałe. K lasyfikacja 
PN-59/A-88022 W yroby cukiernicze. Oznaczanie zaw arto ­

ści popiołu
PN-61/A-88023 W yroby cukiernicze. Oznaczanie cukrów  
PN-63/A-88027 W yroby cukiernicze trw ałe. Oznaczanie 

zaw artości suchej masy
BN-70/8090-13 W yroby cukiernicze trw ałe. B adania orga­

noleptyczne
BN-76/8098-11 W yroby cukiernicze trw ałe. Pakow anie, 

przechow yw anie i' transport
Rocznik Państwowego Zakładu Higieny 1955. T. 6, n r  3

4. Symbol wg SWW — 2517-4.

5. A utorzy p ro jek tu  norm y — inż. H enryka B arlińska, 
m gr inż. R enata G asparska — Zjednoczenie P rzedsię­
biorstw  Przem ysłu Cukierniczego, W arszawa.

i
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W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen­

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi­
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.
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