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1. WSTĘP

1.1. Przedm iot norm y. Przedm iotem  norm y jest 
chałw a sezamowa i orzechowa.

1.2. Określenia

1.2.1. Chałwa — w yrób o charakterystycznej 
struk tu rze  w łóknistej stanow iący m ieszaninę m a­
sy karm elow ej napow ietrzonej, przesyconej m ia­
zgą z jąder nasion oleistych (sezamu, orzechów 
arachidowych lub innych), ew entualnie z dodat­
kiem  substancji smakowo-zapachowych.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-76/ 
A-88000.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Rodzaje i sortymenty chałwy. Ze względu 
na skład surowcowy w yrobu rozróżnia się nastę­
pujące rodzaje i sortym enty  chałwy:

a) chałw a sezamowa
— chałw a sezamowa o sm aku waniliowym,
—  chałw a sezamowa pomarańczowa,
—  chałw a sezamowa o sm aku kakaowym ,
—  chałw a sezamowa fantazyjna,
— chałw a mleczno-sezamowa,
— chałw a sezamowa bakaliowa,
— chałw a sezamowa kawowa,
— chałw a sezamowa z orzechami,
— chałw a łódzka,

b) chałw a orzechowa
— chałw a orzechowa,
— chałw a orzechowa o sm aku kakaowym.

2.2. Przykład oznaczenia chałw y sezamowej po­
m arańczow ej:

CHAŁWA SEZAMOWA POMARAŃCZOWA 
BN-78/8096-02

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce
C ukier biały — wg PN-72/A-74850.
C ukier biały przem ysłow y — wg PN-73/ 

A-74857.

Syrop skrobiowy — wg PN-72/A-74760.
Miazga sezamowa — wg BN-77/8099-04.
Miazga arachidowa — wg BN-77/8099-05.
Orzechy arachidowe — bez oznak zarobaczy- 

wienia, pleśni, stęchlizny, zjełczenia.
Kakao — wg BN-74/8094-02.
K aw a natu ra lna  palona —• wg BN-63/8136-02.
Skórka pom arańczowa w solance — wg BN-67/ 

8122-12.
Skórka pom arańczowa w syropie cukrow ym  — 

w g  Z N -7 4 /M P S S /G - 9 -3 2 2 .

Album ina krystaliczna — wg BN-73/8035-01.
Białko w proszku — wg ZN-69/M PSS/J-22.
Mleko w proszku odtłuszczone — wg PN-64/ 

A-86044.
Rodzynki — wg BN-66/8194-04.
Korzeń m ydlnicy — wg PN-74/R-87012.
Rafinowane oleje roślinne — wg PN-66/ 

A-86908.
Etylow anilina (burbonal) o następujących ce­

chach: proszek krystaliczny o barw ie białej lub 
krem owej, punkt topliwości 77 -P 78 C.

Em ulgator Dimodan P  dopuszczony przez W ła­

dze Sanitarne.
3.2. Wyroby
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Cechy W ym agania

1 2

a) S tan  opakow ania

opakow anie powinno do­
kładnie pokryw ać w yrób; 
dopuszczalne przetłuszczenia

b) K ształt

praw idłow y dla danej fo r­
m y; dopuszcza się do 5*/o 
wyrobów niedokładnie u fo r­
m ow anych

c) B arw a
— chałw y sezamowej 

o sm aku w anilio ­
wym, m leczno-se- 
zamowej, łódzkiej

— sezamowej kaw o­
wej

szarokrem ow a

jasnobrązow a

Zgłoszona przez Zarząd Zjednoczenia P rzedsiębiorstw  Przem ysłu Cukierniczego 
U stanow iona przez Naczelnego D yrek tora Z jednoczenia Przedsiębiorstw  Przem ysłu Cukierniczego 

dn ia 21 czerw ca 1978 r. jako norm a obow iązująca od dnia 1 stycznia 1979 r.
(Dz. Norm. i M iar n r 15/1978 poz. 67)

W Y D A W N IC T W A  N O R M A L IZ A C Y JN E  1978. W p ły w  d o  W N  27.6.78. O d d a n o  d o  s k ła d u  15.8.78.
D r u k  u k o ń c z o n o  w  p a ź d z ie rn ik u  78. O b j. 0,55 a .w . N a k ła d  2300-r 42 eg z . K D A  w  K a lisz u , z am . 5899

C e n a  z ł 3,60
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cd. tabl. 1

Cechy W ym agania

1 2

— sezam owej o sm aku brązowa
kakaow ym

— sezam owej fan ta - szarokrem ow a z pasm am i
zyjnej brązow ym i

— sezam owej bakalio- szarokrem ow a z widocznymi
w ej, pom arańczow ej dodatkam i
i z orzecham i

— chałw y orzechowej żóltokrem ow a
— chałw y orzechowej

o sm aku kakao-
wym brązow a

3.2.2. W ymagania fizykochemiczne —• wg tabl. 2

cd. tabl. 1

d) Pow ierzchnia porow ata, tłusta, lekko le­
piąca się; dopuszcza się 
w łókna zróżnicowane, spora­
dycznie grubsze

e) Przełom drobnoporow aty, cienkowłó- 
knisty, z widocznymi dodat­
kam i; dopuszcza się w łókna 
zróżnicowane, sporadycznie 
grubsze

f) K onsystencja stała, k rucha

g) Sm akowitość (smak 
i zapach)

charak terystyczna dla sor­
tym en tu  z w yczuwalnym i 
dodatkam i smakowozapacho- 
wymi

Tablica 2

W yszczególnienie

Sortym ent

chałw a
sezam o­

w a
o sm aku 
w anilio ­

wym

chałw a
sezam o­

wa
pom a­

rańczow a

chałw a
sezamo­

wa
o sm aku 
kakao ­

wym

chałw a
sezamo­

w a
fan tazy j­

na

chałw a
mlecz-
no-se-
zamo-

w a

*____*
chałw a
sezamo­

wa
bakan
liowa

chałw a
sezam o­

wa
kaw o­

wa

chałw a
sezamo­

wa
z orze­
cham i

chałw a
łódzka

chałw a
orze­

chowa

chałw a
orzecho­

wa
o sm aku 
kakao ­

wym

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 | 12

a) Zaw artość su­
chej m asy, %>, 
nie m niej niż 95,5 94,5 95,5 95,5 95,4 91,4 95,6 95,7 95,5 95,6 95,5

b) Zaw artość cu­
krów  ogółem, 
jako cukier in ­
w ertow any 
w  suchej masie, 
%>, nie więcej 
niż 33,0 33,4 29,6 32,0 34,3 41,5 29,0 29,2 33,7 35,2 33.3

c) Z aw artość 
tłuszczu w su ­
chej masie, %>, 
nie m niej niż 29,2 28,0 29,1 29,2 29,2 24,4 30,1 31,0 27,8 29,0 25,9

d) Z aw artość po­
piołu n ieroz­
puszczalnego 
w  4N roztw o­
rze HC1, %>, 
nie więcej niż 0,1

e) Z aw artość a r ­
senu, m g/kg, 
nie więcej niż 0,4

f) Z aw artość oło­
wiu, m g/kg, 
nie więcej niż 1,0

g) Zaw artość 
miedzi, m g/kg, 
nie w ięcej niż 15,0

h) Z aw artość 
cynku, m g/kg, 
nie więcej niż 40,0

i) Zaw artość 
cyny, m g/kg, 
nie więcej niż 50,0
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport —
wg BN-76/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy chałwy w opa­
kowaniach o masie netto:

do 250 g ± 3%,
powyżej 250 g ±0,5%),
nie więcej jednak niż ±0,2%  dostarczonej par­

tii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu 
w arunków  podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 
i 6, w którym  chałw a powinna być zgodna z nor­
mą, licząc od daty  produkcji wynosi:

a) dla chałw y w opakowaniach jednostkowych 
z zamknięciem herm etycznym  — 4 miesiące,

b) dla chałw y w opakowaniach jednostkowych 
innych — 2 miesiące.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejm ują:

a) spraw dzanie stanu opakowania i praw idło­
wości oznakowania,

b) spraw dzanie kryształu,
c) spraw dzanie powierzchni,
d) spraw dzanie barw y,
e) spraw dzanie przełomu,
f) spraw dzanie konsystencji,
g) spraw dzanie smakowitości (smaku i zapa­

chu).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejm ują:
a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zaw artości cukrów  ogółem,
c) oznaczanie zaw artości tłuszczu,
d) oznaczanie zaw artości popiołu nierozpusz­

czalnego w 4N roztw orze kwasu solnego,
e) oznaczanie zaw artości arsenu,
f) oznaczanie zawartości ołowiu,
g) oznaczanie zawartości miedzi,
h) oznaczanie zawartości cynku,
i) oznaczanie zawartości cyny,
j) oznaczanie odchyłek masy.
Badania pełne należy w ykonyw ać przy pro­

dukcji nowo uruchom ionej oraz przy zmianach 
lub rem ontach aparatury . Ponadto badaniam i peł­
nymi należy objąć co najm niej raz w roku wyrób 
reprezentacyjny dla danego rodzaju wyrobów.

5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania wg 
5.1.1.1 oraz 5.1.1.2j).

P roducent powinien wykonywać badania nie­
pełne dla każdej ilości wyrobów w yprodukowa­
nych na każdej zmianie. N um er norm y na opa­
kowaniu trak tow any  jest jako atest wystawiony 
przez producenta na pozostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek — wg BN-73/A-74858.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/ 
8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne
5.3.2.1. Oznaczanie

wg PN-63/A-88027.
zawartości suchej masy —

5.3.2.2. Oznaczanie
— wg PN-61/A-88023.

zawartości cukrów ogółem

5.3.2.3. Oznaczanie
PN-71/A-88021.

zawartości tłuszczu —  w g

5.3.2.4. Oznaczanie zawartości popiołu nieroz-
puszczalnego w 4N roztworze kwasu solnego —
wg BN-59/A-88022.

5.3.2.5. Oznaczanie
PN-59/A-04010.

zawartości arsenu — wg

5.3.2.6. Oznaczanie
PN-59/A-04011.

zawartości ołowiu — wg

5.3.2.7. Oznaczanie 
PN-59/A-04012.

zawartości miedzi — wg

5.3.2.8. Oznaczanie
PN-59/A-04013.

zawartości cynku — wg

5.3.2.9. Oznaczanie zawartości cyny należy w y­
konywać m etodą ditiolową podaną w Rocznikach 
PZH.

5.3.2.10. Oznaczanie odchyłek masy
a) poszczególnych opakowań jednostkowych ■—• 

zważyć kolejno zawartość 10 opakowań, każde 
z osobna,

b) partii wyrobu — obliczyć po zważeniu (net­
to) próbki przygotowanej wg PN-73/A-74858 
p. 2.4.4.

5.4. Ocena wyników badań. Partię  w yrobu na ­
leży uznać za zgodną z w ym aganiam i normy, je ­
żeli w yniki badań spełniają wym agania podane 
w rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

Inform acje dodatkow e



4 Inform acje dodatkow e do BN-78/8096-02

INFORMACJE DODATKOWE

1. In sty tu c ja  opracow ująca norm ę — Zarząd Z jed ­
noczenia P rzedsięb iorstw  Przem ysłu Cukierniczego, W ar­
szawa.

2. Istotne zmiany w  stosunku do BN-72/8096-02
a) zaktualizow ano w skaźniki fizykochem iczne,
b) przechow yw anie i tran sp o rt podano wg BN-76/ 

8098-11.
3. Normy i dokumenty związane

PN-59/A-04010 A rtykuły  żywnościowe.
w artości arsenu  

PN-59/A-04011 A rtykuły  
w artości ołowiu 

PN-59/A-04012 A rtykuły  
w artości miedzi 

PN-59/A-04013 A rtyku ły  
w artości cynku 

PN-73/A-74853 W yroby 
próbek

PN-76/A-88000 W yroby

Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

cukiernicze trw ałe . Pobieranie

cukiernicze trw ale . Nazwy
i określenia

PN-75/A-88001 W yroby cukiernicze trw ałe . K lasyfikacja 
PN-71/A-88021 W yroby cukiernicze trw ałe . Oznaczanie 

zaw artości tłuszczu
PN-59/A-88022 W yroby cukiernicze. Oznaczanie zaw ar­

tości popiołu
PN-61/A-88023 W yroby cukiernicze. Oznaczanie cukrów  
PN-63/A-88027 W yroby cukiernicze trw ałe . Oznaczanie 

zaw artości suchej masy
BN-70/8090-13 W yroby cukiernicze trw ałe. B adania or­

ganoleptyczne
BN-76/8093-11 W yroby cukiernicze trw ałe . Pakow anie, 

przechow yw anie i tran sp o rt 
Pozostałe norm y związane podano w  p. 3.1.

Roczniki Państw ow ego Zakładu H igieny 1954 t. V 
n r  3 str. 245 i 312 oraz 1955 t. VI nr. 3 str. 243
4. Symbol wg SWW — 2517-1.
5. Autorzy projektu normy — inż. A licja Redlicka — 

Zakłady P rzem ysłu Cukierniczego, W arszawa, Zdzisław 
Niewiadom ski — Zarząd Zjednoczenia Przedsiębiorstw  
Przem ysłu Cukierniczego, W arszawa.
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przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Żywnościowej 

BN-78/8096-01 Wyroby cukiernicze trwałe. Chałwa

W punkcie 3.2.2, tabl. 2, rubr. 2, poz. b) skreśla się wartość: 33,0 i wpisuje wartość: 
45,0; poz. c) skreśla się wartość: 29,2 i wpisuje wartość: 26,0.
zm iana 1 — Biuletyn PKNM iJ nr 3 /8 0  poz. 18 
zm iana 2 — Biuletyn PKNM iJ nr 4 /9 0  poz. 39

(Biuletyn PKNMiJ nr 10/93 poz. 67)

zmiana 3
93.07.21

• - ---- ! rTTr t r w a łe  WntŁ~

32 BN-78/8096-02 Wyroby cukiernicze trwałe. Chałwa
XII 42

W punkcie 3.2.1 tabl. 1 poz. c) Barwa chałwy łódzkiej zamiast: szaro kremowa 
powinno być: jasno kakaowa.

(B iu le ty n  P K N M iJ  n r  3/80 poz . 18)

20. BN-78/8096-02 Wyroby cukiernicze trwałe. Chałwa
1242
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen­

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi­
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

zmiana 1
21.11.79 r.

zmiana 2
89.11.24

zm iana 1 —  Biuletyn PK N M iJ nr 3 /8 0  poz. 18 (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)


