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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y jest 
czekolada do picia na tu ra lna  i mleczna, bez do­
datków, produkow ana w postaci proszku.

1.2. Określenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Rodzaje i odmiany — wg PN-75/A-88001.

2.2. Sortymenty. Ze względu na skład surow ­
cowy rozróżnia się następujące sortym enty  czeko­
lady do picia bez dodatków:

—  czekolada do picia naturalna,
— czekolada do picia mleczna.

2.3. Przykład oznaczenia czekolady do picia na­
tu ra lnej:

CZEKOLADA DO PIC IA  NATURALNA BN-76/8095-01

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce

Cukier biały wg PN-72/A-74850 lub 
Cukier biały przem ysłow y wg PN-73/A-74857 
Miazga kakaowa wg BN-69/8094-07 
Mleko w proszku pełne wg PN-68/A-86024. 
E tylow anilina — proszek o barw ie białej do k re ­
mowej o punkcie topnienia 77 -U 78°C.

3.2. Wyrób

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

W yróżniki jakościowe 
(cechy)

W ym agania

a) S tan  opakow ania 
jednostkow ego

opakow anie powinno dokła­
dnie pokryw ać w yrób; dopusz­
cza się do 5% ilościowo opa­
kow ań częściowo uszkodzo­
nych w  stopniu nie w pływ a­
jącym  na stan  higieniczny 
wyrobu

cd. tabl. 1

W yróżniki jakościowe 
(cechy)

W ym agania

b) Barw a
— czekolady do

picia natu ra lne j brązowa
— czekolady do .

picia mlecznej jasnobrązow a

c) K onsystencja sypka: dopuszczalne lekkie 
zbrylenia łatw o rozsypujące
się

d) Sm akowitość charakterystyczna dla masy
(smak i zapach) czekoladowej natu ra lne j lub 

masy czekoladowej mlecznej

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2

W yszczególnienie

W artość w skaźnika

Czekolada do picia

natu ralna mleczna

a) Zaw artość suchej masy, %, 
nie m niej niż 98,5 97,5

b) Zaw artość cukrów  ogółem 
jako cukier inw ertow any 
w  suchej masie, %, nie 
więcej niż 51,0 60,0

c) Zaw artość tłuszczu w  su ­
chej masie, %, nie m niej
niż 28,0 25,07 |

d) Zaw artość popiołu n ieroz­
puszczalnego w  4N roz­
tworze HC1, %, nie więcej 
niż 0,05

e) Zaw artość arsenu, m g/kg, 
nie więcej niż 1,0

f) Zaw artość ołowiu, m g/kg, 
nie więcej niż 1,0

g) Z aw artość miedzi, m g/kg, 
nie więcej niż 12,0

h) Zaw artość cynku, m g/kg, 
nie więcej niż 20,0

i) Zaw artość cyny, m g/kg, 
nie więcej niż 50,0
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3.2.3. Forma podania — torebki i pudełka po­
jem ności 100 g netto wyrobu.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie przechowywanie i transport —
wg BN-76/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy wyrobów w 
opakowaniach o masie netto:

•—- do 100 g ± 4%,
— powyżej 100 do 500 g ± 3%,
— powyżej 500 g ± 1%,

nie więcej jednak niż ± 0,2% dostarczonej partii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu 
w arunków  podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6, 
w k tórym  czekolada do picia powinna być zgodna 
z normą, wynosi:

— dla czekolady natu ra lnej bez dodatków •—• 6 
miesięcy,

—■ dla czekolady mlecznej bez dodatków — 3 
miesiące, licząc od daty  produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejm ują:

a) spraw dzanie stanu opakowania jednostkow e­
go i prawidłowości oznakowania,

b) spraw dzanie barw y,
c) spraw dzanie konsystencji,
d) spraw dzanie smakowitości.
5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejm ują:
a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zawartości cukrów ogółem,
c) oznaczanie zawartości tłuszczu,
d) oznaczanie odchyłek masy,
e) oznaczanie zawartości popiołu nierozpusz­

czalnego w 4 norm alnym  roztworze kw asu solnego,
f) oznaczanie zawartości arsenu,
g) oznaczanie zawartości ołowiu,
h) oznaczanie zawartości miedzi,
i) oznaczanie zawartości cynku,
j) oznaczanie zawartości cyny.
Badania pełne należy wykonać przy produkcji 

nowo uruchom ionej oraz przy zmianach lub re ­
m ontach apara tu ry . Ponadto badaniam i pełnym i 
należy objąć co najm niej raz w  roku wyrób 
reprezentatyw ny dla danej odm iany wyrobu.

5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania orga­
noleptyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2d). P roducent 
powinien wykonywać badania niepełne dla każdej 
ilości wyrobów w yprodukow anych na każdej zmia­
nie. Num er norm y na opakowaniu trak tow any jest 
jako atest wystawiony przez producenta na po­
zostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/ 
8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartości suchej masy —  
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartości cukrów7 ogółem
— wg PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartości tłuszczu — wg 
PN-71/A-88021.

5.3.2.4. Oznaczanie odchyłek masy

a) dla poszczególnych opakowań jednostkowych
— zważyć kolejno zawartość 10 opakowań, każde 
z osobna,

b) dla partii w yrobu — obliczyć po zważeniu 
(netto) próbki przygotowanej wg PN-73/A-74852 
p. 2.4.4.

5.3.2.5. Oznaczanie popiołu nierozpuszczalnego 
w 4 normalnym roztworze kw7asu solnego — wg
PN-59/A-88022.

5.3.2.6. Oznaczanie
PN-59/A-04010.

zawartości arsenu — wg

5.3.2.7. Oznaczanie
PN-59/A-04011.

zawartości ołowiu — wg

5.3.2.8. Oznaczanie
PN-59/A-04012.

zawartości miedzi — wg

5.3.2.9. Oznaczanie
PN-59/A-04013.

zawartości cynku — wg

5.3.2.10. Oznaczanie zawartości cyny — wyko­
nać m etodą ditiolową podaną w Rocznikach PZH 
1954 t.V, n r 3 str. 245 i 312 oraz 1955 r. t.VI, n r 3 
str. 243.

5.4. Ocena wyników badań. P artię  wyrobu na­
leży uznać za zgodną z wym aganiam i normy, je ­
żeli w yniki badań spełniają w ym agania podane 
w rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

Inform acje dodatkowe



In fo rm a c je  d o d a tk o w e  do BN-76/8095-01

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zarząd Zjedno­
czenia P rzedsięb iorstw  P rzem ysłu  Cukierniczego, W ar­
szawa.

2. Normy ł dokumenty związane

żywnościowe.PN-59/A-04010 A rtyku ły  
w artości arsenu  

PN-59/A-04011 A rtykuły  
w artości ołowiu 

PN-59/A-04012 A rtykuły  
w artości miedzi 

PN-59/A-04013 A rtyku ły  
w artości cynku 

PN-72/A-74850 C ukier biały 

PN-73/A-74857 C ukier biały przem ysłowy

Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

żywnościowe. Oznaczanie za-

PN-73/A-74858 W yroby cukiernicze trw ałe. Pobieranie 
próbek

PN-68/A-86024 Mleko w  proszku

PN-76/A-88000 W yroby cukiernicze trw ałe. Nazwy i okre­
ślenia

PN-75/A-88001 W yroby cukiernicze trw ałe. Klasyfil 
PN-71/A-88021 W yroby cukiernicze trw ałe. Oznac;

zaw artości tłuszczu
PN-59/A-88022 W yroby cukiernicze. Oznaczanie za' 

tości popiołu
PN-61/A-88023 W yroby cukiernicze. Oznaczanie cuk
PN-63/A-88027 W yroby cukiernicze trw ałe . Oznacz,

zaw artości suchej masy
BN-70/8090-13 W yroby cukiernicze trw ałe. Badania or 

noleptyczne
BN -69/8094-07 P ółprodukty  cukiernicze Miazga kakac 
BN-76/8098-11 W yroby cukiernicze trw ałe . Pakowar

przechow yw anie i tran sp o rt

Roczniki Państw ow ego Zakładu Higieny 1954. T.V, ni 
oraz 1955 t. VI, n r 3.

3. Autorzy projektu normy — m gr inż. Rena 
G asparska — Zarząd Zjednoczenia P rzedsiębiorstw  Przi 
m ysłu Cukierniczego, W arszawa, m gr inż. Stanisła 
Reim us — Przedsiębiorstw o Przem ysłu  Cukierniczeg 
GRYF, Szczecin.
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W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen­

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi­
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

zmiana 1
89.11.24

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)


