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1 WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ka-
kao przemystowe o zawartosci tluszczu do 15%, prze-
znaczone do dalszego przerobu.

1.2. Okreslenia

1.2.1. kakao przemystowe — potprodukt uzyskany
przez sproszkowanie kuchu kakaowego matottustego,
otrzymanego w wyniku ttoczenia miazgi kakaowej nie-
alkalizowanej.

1.2.2. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. OZNACZENIE

2.1. Sposéb budowy oznaczenia. Na opakowaniu na-
lezy poda¢ nazwe handlowg i .numer normy.
2.2. Przyklad oznaczenia kakao przemystowego:
KAKAO PRZEMYSLOWE BN-87/8094-12

3. WYMAGANIA
3.1. Surowce. Miazga kakaowa — wg BN-69/8094-07.

3.2. Wyréb

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1
Tablica 1

Wyrézniki jakoSciowe Wymagania

(cechy)

a) Stan opakowania opakowanie powinno doktadnie po-
krywa¢ produkt; dopuszcza sie do
5% ilosciowo wyrobéw o nieznacznie
uszkodzonym opakowaniu, w stop-
niu nie wplywajacym na zmiany ja-
kosciowe i stan higieniczny produktu
b) Barwa brazowa

¢) Konsystencja sypka; dopuszcza sie lekkie zbryle-

nia, tatwo rozsypujace sie

d) Smakowito$¢ (smak gorzkawa, charakterystyczna dla ka-
i zapach) kao

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2
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Tablica 2

Wyszczego6lnienie Warto$¢ wskaznika

i 2
a) Zawarto$¢ suchej masy, %, nie mniej
niz 93.0
b) Zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie, %, 8.0 -b 15.0
c) Liczba kwasowa wyekstrahowanego
thuszczu, mg KOH/lg, nie wiecej niz 35

d) Kwasowo$¢ w stopniach normalnych nie normalizuje sie

e) Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalne-
go wroztworze kwasu solnego o ¢(HC1)=
= 4 mol/l, nie wigcej niz 0,2

f) Zawarto$¢ arsenu, mg/kg. nie wiecej
niz 05
g) Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie wiecej
niz 0,5
h) Zawarto$¢ miedzi, mg/kg. nie wiecej
niz > 50,0
i) Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wiecej
niz 90,0

j) Zawarto$¢ cyny, mg/kg, nie wiecej
niz 20,0

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogolne dotyczace opakowan i ma-
teriatéw opakowaniowych. Opakowania i materiaty opa-
kowaniowe powinny by¢ nie uszkodzone, czyste, suche,
bez obcych zapachéw, dopuszczone przez wiadze sani-
tarne do pakowania artykutow spozywczych. Druk na
opakowaniu powinien by¢ wyraZzny i trwaty. Opakowa-
nia transportowe powinny byé wielkoscig i ksztattem
dopasowane do palety tadunkowej 800 x 1200 wg
PN-81/M-78216 lub PN-81/M-78201 i mie¢ konstrukcje
zabezpieczajgcg wyrob przed uszkodzeniem podczas
transportu i przechowywania.
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4.1.2. Materiaty opakowaniowe i opakowania

a) Worki papierowe — wg PN-76/P-79005, troj-
warstwowe z wkladka z papieru parafinowanego lub
wktadka polietylenowa lub z papieru pergaminowego.
Dopuszcza sie worki trojwarstwowe bez wkiadki.

b) Inne materiaty opakowaniowe i opakowania u-
znane przez upowaznione placowki badawcze za row-
norzedne lub lepsze pod wzgledem zabezpieczenia wy-
robu. spelniajgce wymagania 4.1.1.

4.1.3. Sposéb pakowania. Napetnione worki powinny
by¢ zamykane sposobem szycia lub zawijania i plom-
bowania. Dopuszcza si¢ zamykanie workOw przez owi-
niecie i Sciagniecie sznurkiem gornej czesci worka, prze-
szycie i zaplombowanie.

4.1.4. Znakowanie. Na opakowaniach powinny znaj-
dowac sie nastepujace dane:

a) oznaczenie wg 2.2,

b) znak firmowy oraz nazwa i adres zakfadu pro-
dukcyjnego,

C) masa netto.

d) data produkcji,

€) numer pakujacego.

4.15. Dopuszczalne odchytki masy dla kakao prze-
mystowego 0 masie netto:

5 -b 15 kg +0,5%,

powyzej 15 -b 30 kg +0.3%
nie wiecej jednak niz 0,2% dostarczonej partii. W przy-
padku stwierdzenia, ze masa produktu jest niezgodna
z deklarowang nawet po uwzglednieniu dopuszczalnych
odchytek, nalezy w tej prdbie produktu oznaczy¢ za-
wartos¢ suchej masy.

4.2. Formowanie jednostek tadunkowych. W przypad-
ku stosowania paletyzacji jednostki tadunkowe nalezy
formowa¢ na paletach o wymiarach 800 X 1200 wg
PN-81/M-78216 lub PN-81/M-78201. £adunek na pale-
tach nalezy zabezpieczy¢ przed przesuwaniem sie i de-
formacja.

4.3. Przechowywanie. Okres przechowywania, przy
zachowaniu warunkéw podanych w BN-85/8098-11
rozdz. 5 i 6 dla kakao, w ktérych produkt powinien
byé zgodny z wymaganiami normy, wynosi 6 miesiecy
liczac od daty produkcji.

4.4, Transport. Proszek kakaowy nalezy przewozi¢
Srodkami transportowymi czystymi, suchymi, bez ob-
cych zapachdéw, bez szkodnikdw i ich pozostatosci, za-
pewniajgc nieuszkodzenie towaru, ktére moze by¢ spo-
wodowane przez wystajace czesci konstrukcji w srodku
transportowym lub zlym stanem technicznym $rodka
transportowego. Towar w czasie transportu nalezy za-
bezpieczy¢ przed ujemnymi wptywami atmosferycznymi.
Opakowania transportowe nalezy unieruchomié¢ w celu
zabezpieczenia przed przemieszczaniem sie w $rodku
transportowym.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne

a) sprawdzenie stanu opakowan
opakowania,

i prawidtowosci

b) sprawdzenie barwy,
C) sprawdzenie Kkonsystenciji,
d) sprawdzenie smakowitosci.

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne

a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

C) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1,

d) oznaczanie liczby kwasowej wyekstrahowanego
thuszczu,

€) oznaczanie

f) oznaczanie

g) oznaczanie

h) oznaczanie

i) oznaczanie

zawartosci
zawartosci
zawartosci
zawartosci cynku,
zawartosci cyny,

j) oznaczanie odchytek masy.

Badania petne nalezy wykonywaé przy produkcji no-
wo uruchamianej oraz przy zmianach lub remontach
aparatury. Ponadto badaniami petnymi nalezy objac¢
produkt raz w roku.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania organolep-
tyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2 i). Badania niepetne
nalezy wykonywa¢ dla kazdej ilosci produktu wypro-
dukowanego w czasie jednej zmiany. Numer normy na
opakowaniu traktowany jest jako atest wystawiony
przez producenta na pozostate cechy wyrobu.

W przypadku proszku kakaowego przeznaczonego
do kooperacji, producent powinien wykonywaé¢ badania
kazdej partii na zawarto$¢ suchej masy i thuszczu.
W przypadku proszku kakaowego przeznaczonego dla
produkcji whasnej producent powinien wykonywac jego
badania z czestotliwoscig przewidziang harmonogra-
mem pracy laboratorium zakfadowego.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858.
5.3. Opis badan (

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13.

arsenu,
otowiu,
miedzi,

5.3.2. Oznaczanie zawartosci suchej
PN-84/A-88027.

5.3.3. ' Oznaczanie zawartosci thuszczu — wg PN-71/
A-88021.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci popictu nierozpuszczal-
nego w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/l
— wg PN-59/A-88022.

5.3.5. Oznaczanie liczby kwasowej ttuszczu wyekstra-
howanego — wg PN-60/A-86921.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.7. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.9. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.3.10. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

masy — Wg
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5.3.11. Oznaczanie odchytek masy:

a) dla poszczego6lnych opakowarn — zwazy¢ kolejno
zawartos¢ 10 opakowar kazde z osobna i kazdy wynik
odnie$¢ do dopuszczalnych odchylek masy produktu,

b) dla partii produktu obliczy¢é po zwazeniu (netto)

prébki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie produktu nalezy
uznaé¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badar spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme — Zrzeszenie Przedsigbiorstw
Przemystu Cukierniczego, Warszawa.
2. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci cyny
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek
PN-60/A-86921 Ttuszcze ros$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie liczby kwasowej
PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okredlenia
PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwale. Oznaczanie zawartosci
thuszczu
PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawarto$ci popiotu

PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
suchej masy
PN-81/M-78201 Palety tadunkowe ptaskie drewniane. Wsp6lne wy-

.magania i badania
PN-81/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jednoptytowe czteroczes-

ciowe bez skrzydet drewniane 800 X 1200 EUR
PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne
BN-69/8094-07 Po6tprodukty cukiernicze. Miazga kakaowa
BN-85/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie, przechowy-

wanie i transport

3. Symbol wg SWW — 2511-92.

4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Renata Gasparska — Zrze-
szenie Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego, Warszawa, mgr inz.
Jolanta Kasprzycka — Laboratorium Slaskich Zaktadéw Przemystu
Cukierniczego, Zabrze.



15.

BN-87/8094-12 Potprodukty cukiernicze. Kakao przemystowe zmiana 1
1242 89.11.24
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treS¢ zmienia si¢ nastepujgco:
Badaniami pelnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyrdb reprezen-

tatywny dla danego rodzaju wyrob6w. Ponadto badania petne nalezy wykonywaé

przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-

talnych, w przypadku wymiany czesci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami

oraz na zgdanie jednostek kontrolujacych i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)



