1. WSTEP od. tabl. 1

Wyrézni ki jakoSciowe

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest (cechy) Wymagania
ttuszcz kakaowy tloczony. )
1.2. Okreslenia !
1.2.1. ttuszcz kakaowy — péiprodukt otrzymany z b) Barwa
ziarna kakaowego lub jego czesci, o barwie biatokre- — oczyszczony w stanie statym biata do jasnokremowej
mowej do z6ttokremowej. o swoistym smaku i zapachu. — nie oczyszczony W stanie stalym kr.emov.va.; dor[:uszcza
t
1.2.2. ttuszcz kakaowy ttoczony — ttuszcz wytloczony Sle Wystepowanie clemniejszych smug
pochodzacych z miazgi kakaowej
z miazgi kakaowej, o zapachu wtasciwym dla ziarna
kakaowego, barwie biatokremowej do zo6ttokremowej, ¢) Konsystencja w temperaturze do 20°C stata, krucha
w temperaturze do 20°C' staly, twardy, kruchy. d) Przetom musy lowy
1.2.3. thuszcz kakaowy ttoczony nie 0CzyszCzOny —  ¢) smakéwilos¢ (smak  swoista, bez posmakéw i zapachu zjeh-
ttluszcz kakaowy nie poddany zadnym zabiegom oczy- i zapach) czenia i innych obcych
szczajacym.
1.2.4. thuszcz kakaowy ttoczony oczyszczony — ttuszcz L. .
: ) ) 3.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.
kakaowy poddany procesom oczyszczajagcym jak: fil-
tracji lub odwirowaniu lub dezodoryzacji parg wodna. i
Tablica 2
2. PODZIAL | OZNACZENIE Wartosci wskaznika
2.1. Rodzaje. Tiuszcz kakaowy tloczony zaleznie od Wyrozniki jakosciowe thuszcz kakaow\
zanieczyszczenia miazga kakaowg dzieli sie na dwa oczyszczony nie 0ez>szczon>
rodzaje: i 2 3
— oczyszczony (rafinowany),
. a) Zawarto$¢ wody, %. nie wiecej
— nie oczyszczony. i (12
. niz .
2.2. Przyktad oznaczenia ttuszczu kakaowego ttoczo-
nego 0Czyszczonego b) Zaw;rt?/sc s_ubstar!q.l t.%luszczo- v0s 090
wyc . nie mniej niz . ,
1LUSZCZ KAKAOWY 1£OCZONY OCZYSZCZONY yeh, !
BN-87/8094-0K c) Wolne kwasy ttuszczowe wyra-
zone w % kwasu olejowego 05 7- L75
3. WYMACANIA d) Liczba jodowa 33,0 -5 42.0
3.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1 e) Liczba zmydlania wyrazona
w mg KOH/g ttuszczu IKK -r 19X
Tablica 1 1j Préba Kreisa ujemna
Wyroznl(I;thak)osuowe Wymagania g) Wspotczynnik zatamania $wiatta
4 w temperaturze 40°C 1,456 F 1.459
i 2
! h) Temperatura mieknigecia. °C 30.0 A 34.0
3) .Stdan qr:(akowanla zp\akowamerb;.mdwmno dokfagnlge’dp.(:-, i) Temperatura catkowitego skla-
jednosi kowego i\waé wyrob: prusz,cz.a sie do 50( ilos- rowania. °C 310 -F 35.0
ciowo opakowan czeSciowo uszkodzo-
nych w stopniu nie wplywajacym na J) Zawarto$¢ arsenu, mg/kg. nie
stan higieniczny wyrobu wiecej niz 0.5
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M. Uihl. 2

Wartosci wskaznika

WAré/niki jakoSciowe ttus/c/ kakaowy

oc/\s/c/onv nic ocl/ys/c/ony
i 3

k) Zawarto$¢ otowiu, mg/kg. nic

wiecej ni/ 5
1) Zawarto$¢ mied/i. mg/kg, nic

wiecej niz 0.4
1) Zawarto$¢ zcta/a. mg/kg. nic

wiecej ni/ 2(1

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogoélne dotyczace opakowan i ma-
teriatébw opakowaniowych. Opakowania i materiaty opa-
kowaniowe powinny by¢ nie uszkodzone, czyste, suche,
bez obcych zapachéw, dopuszczone przez wtadze sani-
tarne do pakowania artykutéw spozywczych. Druk na

opakowaniu powinien by¢ wyrazny i trwaty.

Opakowania transportowe powinny byé¢ wielko$cia
i ksztattem dopasowane do palety tadunkowej 800X 1200
wg PN-81/M-78216 lub PN-81/M-78201 i

strukcje zabezpieczajaca wyréb przed

mie¢ kon-
uszkodzeniem
podczas

transportu i przechowywania.

4.1.2. Materialy opakowaniowe i opakowania
wg PN-76/P-79005, trzywar-
z papieru

a) worki papierowe —

stwowe z wktadka parafinowanego Ilub z

wktadkg polietylenowag lub z papieru pergaminowego,
b) pudta wg PN-73/0-79402 z tektury falistej, wyto-
zone podktadka z folii

polietylenowej lub z wktadka

z papieru parafinowanego Ilub z papieru pergamino-
wego.

c) papier parafinowany wg PN-76/P-50452,

d) folia papieropodobna wg BN-74/6365-03.

e) papier pergaminowy wg BN-67/7326-02,
pakowy zwykly wg BN-66/7326-01,
g) tasma papierowa powleczona klejem wg PN-75/

P-5055 1.

0 papier

h) inne materiaty opakowaniowe i opakowania uzna-

ne przez upowaznione placéwki badawcze za réwno-

rzedne lub lepsze pod wzgledem zabezpieczenia wyro-

bu. spetniajace wymagania 4.1.1.

4.1.3. Sposob pakowania

a) tluszcz kakaowy w postaci tuski lub blokéw na-
lez) pakowa¢ do workéw papierowych wg 4.1.2a) lub
pudet wg 4.1.2b) do 30 kg

b) ttuszcz kakaowy plynny mozna przekazywac¢ od-

pojemnosci netto,

biore) w autocysternach z izolacjag termiczng lub ogrze-
wanych.

Napetnione worki powinny byé¢ zamykane sposobem
szycia lub zawijania i

plombowania. Pudta natomiast

nalez) zamkna¢ i zabezpieczy¢ przed otwarciem sie

w czasie transportu i przechowywania przez przykleje-
nie tasmy papierowej wg 4.1.2g) w miejscach stykania

e krawedzi klap bocznych.

Wtazy do autocysterny oraz zawory spustowe nalezy
zabezpieczy¢é przez zatozenie kiédek i
4.1.4. Znakowanie.

zawierac

plomb.
Opakowanie wg 4.1.3 powinno
nastepujace dane:

a) oznaczanie wg 2.3,

b) znak

dukcyjnego,

firmowy oraz nazwe i adres zaktadu pro-

c) mase netto,
d) date produkciji,

e) znaki ochronne wg PN-85/0-79252 rys. 11 i 13.
Ij numer pakujacego.
4.1.5. Dopuszczalne odchytki masy — dla tluszczu
kakaowego w opakowaniach o masie netto:
— do 10 kg +0.4%,
— powyzej 10 do 30 kg +0,3%,
nie wiecej jednak niz *0.2% dostarczonej partii.

4.2. Formowanie jednostek tadunkowych. W przypad-
ku stosowania paletyzacji jednostki tadunkowe nalezy
formowaé¢ na paletach o wymiarach 800 X 1200 wg
PN-81/M-78216 lub PN-8I/M-78201.tadunek na pale-
tach nalezy zabezpieczy¢ przed przesuwaniem sie i de-
formacija.

4.3. Przechowywanie

4.3.1. Okres przechowywania przy
runkéw podanych w 4.3.2

zachowaniu wa-
ttuszcz ka-
1 rok

i 4.4, w ktérym
kaowy powinien by¢ zgodny z norma wynosi
liczgc od daty produkciji.

4.3.2. Warunki przechowywania. Ttuszcz kakaowy na-
lezy przechowywac¢

w pomieszczeniach czystych, su-

chych, przewiewnych, bez obcych zapachéw, wolnych
od szkodnikéw lub ich pozostato$ci. Wilgotnos$¢ wzgle-
dna powietrza w pomieszczeniach
75%, a

gwattownych

nie powinna prze-
+18°C.
temperatury i

kraczac¢ temperatura Nalezy unikac¢

zmian wilgotno$ci.
Ttuszcz
podktadach

z dala od grzejnikéw i przewodoéw kanalizacyjno-wodo-

kakaowy nalezy uktada¢ na drewnianych

lub paletach w oddaleniu od $cian o 50 cm,

ciagowych, chroni¢ przed bezposérednim dziataniem
promieni stonecznych.

4.4, Transport. Tiuszcz kakaowy nalezy przewozié¢
Srodkami transportowymi czystymi, suchymi, bez ob-
cych zapachoéw, bez szkodnikéw i ich pozostatosci,
zapewniajac nieuszkodzenie towaru, ktére moze by¢
spowodowane przez wystajgce czes$ci konstrukcji w

§rodku transportowym lub zty stan techniczny $rodka

transportowego. Towar w czasie transportu nalezy za-

bezpieczy¢ przed ujemnymi wptywami atmosferyczny-
mi. Opakowania transportowe nalezy unieruchomié¢ w
celu zabezpieczenia przed przemieszczaniem sie w $rod-

ku transportowym.

5. BADANIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania petne
5.1.1.1. Badania organoleptyczne
a) sprawdzanie stanu opakowania i prawidtowos$ci
oznakowania,

b) sprawdzanie barwy,

c) sprawdzanie przetomu.
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d) sprawdzanie konsystencji,

e) sprawdzanie smakowitosci (smaku i zapachu).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne

a) oznaczanie zawartos$ci wody,

b) oznaczanie zawarto$ci substancji ttuszczowych,

c) oznaczanie wolnych kwaséwtiuszczowych,

d) oznaczanie liczby jodowej,

e) oznaczanie liczby zmydlania.

f) wykrywanie obecnos$ci aldehydu epihydrynowego
(préba Kreisa),

g) oznaczanie wspoOiczynnika zatamania $Swiatla w

temperaturze 40°C,
h) oznaczanie temperatury mieknigecia i catkowitego
sklarowania,

i) oznaczanie odchytek masy.

j) oznaczanie zawarto$ci arsenu,
k) oznaczanie zawarto$ci otowiu.
1) oznaczanie zawartosci miedzi,
t) oznaczanie zawartos$ci zelaza.

Badania petne nalezy wykonywac¢ przy produkcji no-

wo uruchamianej oraz przy zmianach Ilub remontach

aparatury. Ponadto badaniami peinymi nalezy objagc

tluszcz raz w roku.

5.1.2.
leptyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2h). Producent powinien

kakaowy przynajmniej

wykonywac¢ badania niepetne tluszczu kakaowego wy-

produkowanego na kazdej zmianie. Numer normy na

opakowaniu traktowany jest jako atest wystawiony

przez
5.2. Pobieranie prébek —
5.3. Opis badan
5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13.

producenta na pozostate cechy.

wg PN-73/A-74858.

Badania niepetne obejmuja badania organo-

5.3.2. Oznaczanie zawartosci
A-86912.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci substancji ttuszczowych
— wg PN-60/A-86913.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci wolnych kwasow ttusz-

wody — wg PN-73/

czowych — wg BN-75/8050-14.

5.3.5. Oznaczanie liczby jodowej — wg PN-70/
A-86914.

5.3.6. Oznaczanie liczby zmydlania — wg PN-60/
A-86916.

5.3.7. Wykonywanie proby Kreisa — wg PN-60/
A-86924.

5.3.8. Oznaczanie wspotczynnika zalamania Swiatta
w temperaturze 40°C — wg PN-60/A-86920.

5.3.9. Oznaczanie temperatury miekniecia i catkowi-
tego sklarowania — wg BN-69/8090-10.

5.3.10. Oznaczanie odchylek masy

a) dla poszczegé6lnych opakowan — zwazy¢ kolejno

zawartos¢ 10 opakowan, kazde z osobna,

b) dla partii wyrobu — obliczy¢ po zwazeniu (netto)
probki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.11. Oznaczanie zawarto$ci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.12. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011

5.3.13. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.14. Oznaczanie zawartosci zelaza — wg PN-59/
A -04015.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie tluszczu kakaowe-
go nalezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy,

jezeli badan

rozdz. 3 i 4.

wyniki spetniaja wymagania podane w

KONIEC

INFORMACIJE

1 Instytucja opracowujaca normy — Zrzeszenie Przedsigbiorstw
Przemystu Cukierniczego. Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8094-08

a) ograniczono zakres stosowania normy do ttuszczu kakaowego
ttoczonego, poniewaz thuszczu kakaowego ekstrahowanego nie pro-
dukuje sie w Polsce i ze wzgledéw techniczno-technologicznych nie
bedzie si¢ produkowad.

b) wyeliminowano pojecie ttuszczu kakaowego furmukopcalnego,
poniewaz taki tluszcz nie istnieje, przemyst farmaceutyczny odbiera
tluszcz kakaowy przemystowy oczyszczony,

¢) zgodnie zc $wiatowym kodeksem standardowym dla ziarna
kakaowego normg | AO/WHO wyeliminowano ze wskaznikéw fizy-
kochemicznych liczbe kwasowa, a na to miejsce wprowadzono ozna-
czenie: ,wolne kwasy ttuszczowe, wyrazone w %« kwasu olejowego*1

d) zgodnie / ww. dokumentem zaktualizowano oznaczanie zawar-

tosci metali w ttuszczu kakaowym, a mianowicie:

— wprowadzono oznaczanie zawartosci zelaza,

— zmniejszono maksymalng zawarto$¢ miedzi z dopuszczonej
ilosci 10 mg/kg na obowigzujacag 0.4 mg/kg,

— wyeliminowano oznaczanie cynku i cyny.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty

arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi

zywno$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci

DODATKOWE

PN-59/A-04015 Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zawarto$ci ze-
laza

PN-73/A-74858 Woyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek

PN-73/A-86912 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartoéci wody i substancji lotnych

PN-60/A-86913 Thuszcze roélinne jadalne. Metody badan.
nie substancji ttuszczowych

PN-70/A-86914 Thuszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
nie liczby jodowej

PN-60/A-86916 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan.
nie liczby zmydlania

PN-60/A-86920 Tiuszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
nie wspo6tczynnika zatamania $wiatta

PN-60/A-86924 Ttuszcze roélinne jadalne. Metody badan. Wykry-
wanie obecnosci aldehydu epihydrynowego

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre$lenia

PN-75/A-88001 Woyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-81/M-78201 Palety tadunkowe ptaskie drewniane. Wspdlne wy-
magania i badania

PN-81/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jednoptytowe c/terowej-
Sciowe bez skrzydet drewniane 800 X 1200 EUR

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudia

PN-85/0-79252 Opakowania transportowe z zawarto$cig. Znaki
i znakowanie. Wymagania podstawowe

Oznacza-

Oznacza-

Oznacza-

Oznacza-



Informacje dodatkowe do BN-87/8094-08

1 -76/P-50452 Papiery pakowe parafinowane oraz podtoze do para-
finowania

PN-75/P-50551 Ta$ma papierowa powleczona Kklejem

PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe

BN-74/6365-03 Folie z polietylenu niskoci$nieniowego. Folie opa-
kowaniowe papieropodobne

BN-66/7326-01 Papiery pakowe zwykite

BN-67/7326-02 Papiery pakowe pergaminowe

BN-75/8050-14 Thuszcze ro$linne jadalne. Oznaczanie zawartosci
wolnych kwasoéw ttuszczowych (WKT) i liczby kwasowej

BN-69/8090-10 Thtuszcz kakaowy. Oznaczanie temperatury mieknie-
cia i catkowitego sklarowania
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne

4. Symbol wg SWW — 2511.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Jolanta Kasprzycka —
Laboratorium Badawcze Slaskich Zaktadéw Przemystu Cukiernicze-
go, Zabrze, mgr inz. Krystyna Szalbierz — Zaktady Przemystu Cu-
kierniczego GOPLANA fPoznan.



BN-87/8094-08 Potprodukty cukiernicze. Thuszcz kakaowy

1242

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia sie nastepujgco:

Badaniami peitnymi nalezy objaé co najmniej jeden raz w roku wyréb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobéw. Ponadto badania petne nalezy wykonywac¢
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czes$ci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)

zmiana 1
89.11.24



