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i, wsrgp wyroby, a cate lub cze$¢ zewnetrznej warstwy stanowi ku-
1, 1 Przedmiot normy. Przedmiotem normy se wymaga- wertura w ilosci nie mniejszej niz 15%.
nia dotyczace wyrobow czekoladowan/ch w czekoladzie). 1.2,2. Pozostate okres$lenia - wg PN-76/A-88000.

1. 2, Okreslenia
2. PODZIAL. | OZNACZENIE

1 2. 1, wyroby czekoladowane - wyroby, ktérych rdzen

2. 1, Podgrupy, typy, rodzaje i odmiany wyrobéw czeko-

stanowia korpusy miekkie, karmelki nadziewane, drazetki,
ladowanych - wg tabl. 1

wyroby wschodnie, trwate pieczywo cukiernicze lub inne
Tablica 1
Podgrupy Tvpy Rodzaje Odmiany

1 2 3 4
Cukierki czekolado- z mas ttustych z jeder nasion z orzechéw arachidowych
wane o rdzeniu .

. . z orzechow laskowych

miekkim

SWW 2514-1 orzechéw nanerczowych

N

orzechéw wtoskich

N

N

migdatéw

N

sezamu

N

pestek dyni
z soi

nasion maku

N

z innych
z marcepanu lub Z marcepanu
okrewnych .
P Y z arachipanu
z percepanu
z orzechéw wtoskich
z keszupanu
z innych
z praliny -
z ttuszczu i cukru -
z innych mas cukier- z marmolady z owocow jednorodnych

niczych . .
z owocoéw mieszanych

z owocow z dodatkiem esencji smakowo-zapacho-
wych
z pomady nienapowietrzonej

napowietrzonej typu frappe

Zgtoszona przez Zrzeszenie Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$éciowej dnia 21 kwietnia 1986 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 stycznia 1987 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 10/1986 poz. 20)
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2 BN-86/8094-03

cd. tabl. 1
Fodgrupy Typy Rodzaje Odmiany
1 2 3 4
Cukierki czekolado- z innych mas cukier- z likworu lub likieru bez dodatkow
mee .0 rdzeniu niczych z dodatkami naturalnymi
miekkim
SWW 2514-1 z dodatkiem esencji smakowo-zapachowych
z owocow konserwowanych w alkoholu
suszonych
smazonych
kandyzowanych
o korpusie wielo-
warstwowym .
z galaretki i z mar-
moladki .
o korpusie pianko-
wym .
mieszane R
pozostate -
Cukierki czekolado- o0 korpusie z masy z przetworéw owocowych
wane o rdzeniu z karmelowej bezkwa-
. . C cukrowo-ttuszczowym
karmelkéw nadziewa- sowej i z masy kar-
nych melowej mlecznej gry lazowym
SWW 2514-2 . . .
z jeder nasion oleistych
pomadowym
likworowym lub likierowym
zelowym
pudrowym
innym
o rdze wielonadzieniowe
niu
o0 pokrywie z masy z przetworéw owocowych
karmelowej kwasnej
cukrowo-ttuszczowym
pomadowym
likworowym tub likierowym
zelowym
pudrowym
innym
wielonadzieniowe
Drazetki czekolado- z pomady wodnej
wane o rdzeniu mlecznei
miekkim !
SWW 2514-3 innej
z galaretki z naturalnymi dodatkami

z dodatkiem esencji smakowo-zapachowych

z marmoladki jednoowocowej
wieloowocowej
z owocow z dodatkiem esencji smakowo-zapacho-
wych

z likworu lub likieru z naturalnymi dodatkami

z dodatkiem esencji smakowo-zapachowych

innym R



BN-86/8094-03

cd. tabl. 1
Fodgrupy Typy Rodzaje
1 2 3
Drazetki czekolado- o rdzeniu z karmel- o pokrywie z masy
wane pozostate kéw nadziewanych karmelowej bezkwa-
SWW 25 14-4 SWW 2514-4 1 sowej imasy karme-
lowej mlecznej
o korpusie z masy
karmelowej kwasdnej
o rdzeniu z owocoéw z jeder nasion
SWW 2514-42 oleistych
miekkich
Wyroby wschodnie chatwa czekoladowana sezamowe
czeko tadowane SWW 2514-51
SWW 2514-5
orzechowa
wyroby grylazowe makowe
czeko tadowane .
r migdatowe

SWW 2514-52
orzechowe

sezamowe
inne
pozostate -
Herbatniki czekola- nielaminowane nieprzektadane

dowane
SWW 2514-6

przektadane nadzie-
niem

Odmiany

4

0 na- z przetworéw owocowych
dzieniu
cukrowo-ttuszczowym
gry lazowym
z jeder nasion oleistych
pomadowym
likworowym lub likierowym
zelowym
pudrowym
innym
wielonadzieniowe
0 na- z przetworéw owocowych
dzieniu cukrowo-ttuszczowych
pomadowym
likworowym lub likierowym
zelowym
pudrowym
innym

wielonadzieniowe

N

orzechow laskowych

N

orzechéw arachidowych

N

orzechéw nanerczowych

N

migdatow

N

pestek dyni

N

innych

konserwowanych w alkoholu
suszonych
smazonych

kandyzowanych

bez dodatkéw smakowych poza waniline

z naturalnymi dodatkami

bez dodatkéw smakowych poza waniline

z naturalnymi dodatkami

cukrowe
cukrowo-biszkoptowe
matocu krowe

bezcukrowe



cd. tabl. 1

Podgrupy Typy

1 2
Herbatniki czekola- laminowane
dowane
SWW 2514-6

Pierniki czekolado- bez nadzienia
wane

SWW 2514-7

z nadzieniem

lub
z dodatkami
Wafle czekoladowane suche niestodkie
SWW 2514-8 .
stodkie
przektadane nadzie- 0 na- cukrowo-
niem dzieniu -ttuszczo-
i wym
nadziewane
cukrowo-
-biatkowym
z jeder na-
sion olei-
stych
pralinowym
owocowym
innym
Wyroby czekolado- Pieczywo piankowe biszkopty
wane pozostate czekoladowane
SWW 2514-9 SWW 2514-91
makaroniki
2. 2. Spos6b budowy oznaczenia. W przyktadzie ozna- 2.
czenia nalezy poda¢ typ i rodzaj wyrobu w czekoladzie, a)
numer normy, oraz nazwe handlowe, z tym ze je$§li wyroéb

jest oblany czekolade mleczne,

BN-86/8094-03

Rodzaje

3

nieprzektadane

przektadane nadzie-

niem
bez dodatkow

lub
z dodatkami

bez dodatkéow

nalezy to poda¢ w nazwie.

3.

Odmiany

4

cukrowe
matocukrowe

bezcukrowe

miodowe
miodowo-cukrowe
cukrowe
cukrowo-syropowe
syropowe
glikozowe

inne

miodowe
miodowo-cu krowe
cukrowe
cukrowo-syropowe
syropowe
glikozowe

inne

nienadziewane

nadziewane

nienadziewane

nadziewane

Przyktad oznaczenia

cukierkéw czekoladowanych o korpusie z mas ttustych

z jeder nasion oleistych:

BAMBO W CZEKOLADZIE MLECZNEJ
BN-06/8094-03



BN-06/S094-03 5

b) cukierkéw czekoladowanych o korpusie piankowym:
PIANKA CYTRYNOWA BN-86/S094-03

c¢) herbatnikéw czeko tadowanych nielam inowanych nie-
prztktadanych cukrowych:

HERBATNIKI NEGRO BN-86/8094-03

Oznaczenia numerem tablicy i numerem rubryki nalezy

podawac¢ na opakowaniu wysytkowym.
3. WYMAGANIA

3. 1 Surowce
Cukier rafinowany - wg PN-72/A-7485 1
Cukier biaty - wg PN-72/A-74S50 lub
Cukier biaty przemystowy - wg PN-73/A-74857.
Glukoza krystaliczna - wg PN-84/A-74771.
Miéd pszczeli - wg PN-75/A-77626.
Miéd sztuczny - wg BN-78/81 34-01.
Syrop skrobiowy - wg PN-82/A-74760.
Karmel spozywczy - wg BN-73/8083-01.
Spirytus rektyfikowany - wg PN-74/A-79522.
Mleko spozywcze - wg PN-75/A-86003.
Mleko zageszczone - wg PN-82/A-86043.
Mleko w proszku peine - wg PN-8 1/A-86024.
Mleko w proszku odttuszczone - wg PN-8 I/A -86024.
Masto - wg PN-8 I/A -86155.
Cukier mlekowy - wg PN-65/A-86362.
Margaryna - wg PN-77/A-86907.
Tiuszcz kakaopodobny - zgodnie z wymaganiami wtadz sa-
nitarnych.
Ttuszcze cukiernicze - wg BN-81/8053-01
Rafinowane oleje ro$linne - wg PN-75/A-86908.
Meka pszenna cukiernicza - wg BN-8 1/8062-04.
Meka zytnia - wg PN-66/A-74032.
Meczka ziemniaczana - wg PN-74/A-74710.
Ptatki owsiane - wg PN-S2/A-74037.
Jaja spozywcze - wg PN-70/A-86503.
Jaja w proszku - wg PN-73/A-86502.
Z6ttko w proszku - wg BN-74/8036-09.
Z6ttko mrozone - wg BN-74/8036-0 1
Masa jajowa mrozona - wg BN-72/8036-02.
Albumina krystaliczna spozywcza - wg BN-73/8035-01
Biatko mrozone - wg BN-74/8036-0 1
Biatko w proszku - wg BN-74/8036-09.
Agar - wg BN-67/8133-09.
Zelatyna spozywcza - wg PN-72/A-82245.
Kwas cytrynowy spozywczy - wg PN-8 1/ A-79734.
Kwas$ny weglan amonowy - wg PN-81/C-840 12.
Kwasny weglan sodowy - wg BN-75/6016-5 1
S6l warzona - wg PN-80/C-8408 1/02.
Pirofosforan dwusodowy - wg BN-74/60 16-45.
Kakao - wg BN-81/8094-02.
Ttuszcz kakaowy - wg BN-76/8094-08.
Miazga kakaowa - wg BN-69/8094-07.
Kuwertura - wg BN-82/8094-01.

Orzechy wtoskie - Swieze, zdrowe, wolne od zanieczysz-
czen, plesni i szkodnikow.

Orzechy nanerczowe tuszczone - wg BN-67/8196-02.

Orzechy laskowe tuszczone _ wg BN-79/8 196-03.

Orzechy arachidowe - $wieze, zdrowe, wolne od zanie-

czyszczen, ples$ni i szkodnikdw.

Miazga sezamowa - wg BN-80/8099-04.

Wiérki kokosowe - wg BN-82/9099- 10.

Migdaty - wg BN-66/8 196-01.

Ziarno maku - wg PN-74/R-66 148.

Lecytyna - wg BN-8 1/8054-01.

Owoce. Rodzynki - wg BN-66/8 194-04.

Przetwory owocowe. Owoce suszone - wg BN-80/8125-04.

Soki owocowe w proszku - wg odpowiednich norm przed-
miotowych.

Skoérka pomaranczowa w solance - wg BN-67/8 122-12.

Przeciery owocowe - wg PN-69/A-75047.

Soki owocowe zageszczone - wg BN-66/81 15-01.

Dzem - wg PN-72/A-75100.

Syntetyczne barwniki spozywcze - wg BN-72/6043-02.

Olejki eteryczne - wg BN-82/8172-01.

Esencje spozywcze - wg BN-74/8 173-02.

Etylowanilina (burbonal) - proszek krystaliczny o barwie
biatej lub kremowej, o temperaturze topnienia 77-"780C.

Wanilina - wg odpowiednich norm phzedmiotowy ch.

Ekstrakt kaw zbozowych - wg BN-82/8 136-05.

Kawa naturalna palona - wg BN-83/8 136-02.

Ekstrakt kawy naturalnej - wg odpowiednich norm przed-
miotowych.

Ptatki kukurydziane - wg odpowiednich norm przedmioto-
wych.

Pieczywo chrupkie - wg odpowiednich norm przedmioto-

wych.

Ptatki zbozowe $niadaniowe - wg odpowiednich norm przed-
miotowych.

Odpad uzytkowy wyrobow cukierniczych trwatych - suchy,
czysty, $wiezy, bez posmaku zjetczenia, stechlizny
i goryczki.

Ekstrakt stodowy - wg BN-70/8 143-01

Ma ltodekstryny - wg odpowiednich norm przedmiotowych.

Drozdze piekarskie prasowane - wg PN-72/A-79002.

Drozdze piekarskie suszone - wg PN-75/A-79003.

Gozdziki - wg BN-64/8 132-02.

Cynamon - wg BN-67/8 132-09.

Imbir - wg BN-67/8132-1 1.

Owoc kolendry siewnej - wg BN-64/8 171-09.

Pieprz ziotowy - wg BN-77/8 132-12.
Inne surowce dopuszczone przez Resort Zdrowia do sto-

sowania w przemyS$le cukierniczym.

3. 2. Wyréb

3.2. i. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 2.



a)

b)

c)

d)

e)

Wyrézniki jakoSciowe (cechy)

1

Stan opakowania jednostkowego

Ksztatt

Powierzchnia

Barwa

powierzchni kuwertury naturalnej
powierzchni kuwertury mlecznej

rdzenia (korpusu)

Konsystencja

pokrywy

rdzenia (korpusu)

cukierkow idrazetek czekotadowanych:

o rdzeniu miekkim z jeder nasion olei-
stych oraz pralinowych

z marcepanu i pokrewnych

z marmolady, marmoladki i galaretki
z pomady

z likieru i likworu

z owocow

o rdzeniu piankowym
o rdzeniu z ttuszczu i cukru

o0 rdzeniu wielowarstwowym i miesza-
nym

cukierkéw idrazetek czekoladowanych

0

rdzeniu z karmelkéw nadziewanych

drazetek czekotadowanych o rdzeniu

z

z

z

owocow:
z jeder nasion oleistych

z owocoéw miekkich
chatwy

wyrobéw qrylazowych
herbatnikow
nieprzektadanych

przektadanych nadzieniem

BN-86/8094-03
Tablica 2

Wymagania
2
opakowanie powinno doktadnie pokrywaé¢ wyréb; dopuszcza sie do 5%
iloSciowo wyrobéw o cze$ciowo odwinietym lub nieznacznie uszkodzonym

opakowaniu w stopniu nie wptywajacym na zmiany jakosciowe i stan hi-
gieniczny produktu

ré6znorodny, prawidtowy dla danego sortymentu; dopuszcza sie do 5%
iloSciowo wyrobow zdeformowanych, dla drazetek czekoladowanych i wy-
robéw czekoladowanych o rdzeniu z owocéw dopuszcza sie do 10% ilo$-
ciowo wyrobéw zlepionych

z potyskiem, bez plam, zasiwien, zadrapan lub peknie¢, dla kuwertury
mlecznej i wyrobéw zawijanych mechanicznie dopuszcza sie powierzchnie
lekko matowy, pokrycie rdzenia (korpusu) catkowite lub czesSciowe w
zaleznos$ci od rodzaju wyrobu; powierzchnia dolna matowa; dopuszcza
sie do 5% ilosciowo wyrobéw o nieznacznie uszkodzonej powierzchni

lub niecatkowicie pokrytym spodzie; dla wyrobéw o korpusie z owocow
dopuszcza sie punktowe nieoblanie kuwerture

bryzowa
jasnobrezowa

charakterystyczna dla danego rdzenia (korpusu); w przypadku barwienia
- pastelowa

. . 0
jednolita, w temperaturze do 20 C twarda

pétmiekka, mazista, z ewentualne wyczuwa Ino$cie uzytych dodatkéw

stata, potmiekka, w przetomie kaszkowata, z ewentualne wyczuwalno$-
cie drobnych czes$ci uzytych dodatkéw

miekka, zelowa

pétmiekka lub krucha, jednorodna, déobnokrysta liczna, z ewentualne
wyczuwa Ino$cie uzytych dodatkéw

wnetrze korpusu ptynne, skorupka cienka, drobnokrysta liczna

miekka lub pétmiekka, wtasciwa dla uzytych owocéw lub ich przetworéw
puszysta, drobnoporowata

stata, miekka

wtasciwa dla uzytej masy

krucha lub miekka w zalezno$ci od rodzaju uzytego nadzienia

twarda, krucha

miekka lub cze$ciowo elastyczna

stata, krucha

twarda, krucha

stata, krucha

krucha, z wyczuwa Ino$cie mazistego nadzienia, ewentualnie drobnych
czestek uzytych dodatkéw



cd.

f

=

tabl. 2

Wyrézniki jakosciowe (cechy)

1

N

piernikow
- bez nadzienia

- z nadzieniem

z wafli
- suchych

- przektadanych i nadziewanych
nadzieniem

N

pieczywa piankowego
- z biszkoptow

- z makaronikéw

Przetom
- pokrywy

- rdzenia

g) Smakowito$¢ (smak i zapach)

h) Suma wad

N

N

N

N

N

N

N

N

. 2. 2. Wymagania fizykochemiczne

2.2.1. Kuwertura - wg tabl. 3.

2.2.2, Korpusy

mas miekkich - wg tabl. 4,

karmelkéw nadziewanych - wg tabl.

drazetek - wg tabl. 6,

wyrobéw wschodnich - wg tabl. 7,

herbatnikéw - wg tabl. 8,
piernikéw - wg tabl. 9,
wafli - wg tabl. 10,

pieczywa piankowego - wg tabl.

11.

BN-86/3094-03

Wymagania

2

pétmiekka

p6tmiekka z wyczuwa Ino$cie nadzienia

chrupka

chrupka lub lekko chrupka z wyczuwalnos$cie kremu i ewentualnie uzy-
tych naturalnych dodatkéw

krucha, porowata

chrupka, na zewnetrz porowata, wewnetrz lekko ciegiiwa

matowy, jednorodny

charakterystyczny dla poszczeg6lnych rodzajéw rdzeni lub korpuséw

wtasciwa dla uzytej masy czekoladowej i korpusu

do 10%

(dla drazetek czekotadowanych i wyrobéw czekotadowanych o rdzeniu
z owocoéw do 15%)

Tablica 3

Kuwertura
Wyszczeg6lnienie
natura Ina mleczna
a) Zawa_rtosc_s_uch_ej masy, 98, 8 98, 0
%, nie mniej niz
b) Zawartos$¢ ttuszczu w
suchej masie, %, nie 28,0
mniej niz
¢ Kwasowoi¢, °n 5,0 A 8,0 3571 5,5

d) Pozostate parametry wg BN-82/8094-01



Tab lica

BN-86/8094-03
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Tab lica 6
Korpusy z drazetek o rdzeniu
miekkim z karmel- z owocow
Wyszczeg6lnienie kéw na—
z pomady z gaiaret- z marmo- z likworu innym dziewa- z jeder miekkich
ki ladki lub likie- nych nasion
ru o leisty ch
a) Zawarto$¢ suchej mas
) cawa _suchej v 91,0 89,5 88,0 91,0 95,5 60, 0
%, nie mniej niz
b) Zawarto$¢ cukrow re- wg tabl. 5
j j i nie norma . - .
(_juku;qcych Jako cukl_er 16, 0 20, 0 25,0 15,0 L o nie normalizuje sie
inwertowany w suchej lizuje sie
masie, %, nie wiecej niz
Tablica 7
Korpusy z wyrob6w wschodnich
z chatwy gry lazowy ch
T bez dodat- z dodatka- baka lio- makowych migdato- orzecho- sezamo- innych
Wyszczegdlnienie . . .
kéw sma- mi smako- wej wych wych wych
kowych wymi
poza wani-
line
1 2 3 4 5 6 7 8 9
a) Zawarto$¢ suchej mas
) F105¢ Suchej masy, 95,5 94, 5 91,4 93, 5 96,0
%, nie mniej niz
b) Zawarto$¢ cukréow ogé-
t jak ki i -
em, jako cukier inwer 33, 0 36, 0 415 40, 0
towany w suchej masie,
%, nie wiecej niz
c) Zawarto$¢ cukréow re-
(_jUKCanyCh Jako cukl_er nie normalizuje sie 22,0 17,0
inwertowany w suchej
masie, %, nie wiecej niz
d) Zawarto$¢ thuszczu w
suchej masie, %, nie 29,0 26,0 24,0 26, 0
mniej niz
Tab lica 8
Korpusy herbatnikéw
nieprzektadanych
WyszczegOlnienie ; ; i
nie laminowanych laminowanych przekta-
danych
cukrowych cukrowo- matocu- bezcukro- cukro- matocu- bezcukro- y
biszkop- krowych wych wych krowy ch wy ch
towy ch
1 2 3 4 5 6 7 8 9
a) fawa_rtosc_ s_uch_ej masy, 94, 0 90, 7 94,0 91,0 92,0
%, nie mniej niz
b) Zawarto$¢ cukrow o0go- powyzej nie wiecej powyzej powyz ej nie wiecej
tem jako cukier inwerto- powyzej 20,0 5, 0 do niz 5,0 20, 0 5, 0 do niz 5,0
wany w suchej masie, % 20, 0 20,0 nie norma-
c) Zawarto$¢ ttuszczu w
suchej masie, %, nie 8,0 7,0 6,0 10, 0 8,0
mniej niz
d) Zawarto$¢ nadzienia, % nie mniej

niz 25,0
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Wyszczegb Inienie

a) Zawarto$¢ suchej masy, %

b) Zawartos¢ cukréw ogdtem, jako
cukier inwertowany, w suchej
masie, %, nie mniej ni®

c) Zawarto$¢ cukrow redukujacych
jako cukier inwertowany w suchej

masie, %, nie mniej niz

d) Zawarto$¢ nadzienia, %

BN-86/8094-03

miodowe
miodowo-cu-
krowe

10, 5

Tab lica 9

Korpusy z

bez nadzienia
cukrowe, cukrowo-

glikozowe ropowe

3 4

84,0 " 94,0
30,0

30,0 25,0

Pierniki z dodatkami powinny zawieraé¢ - nie mniej niz 10% dodatk6ow.

Wyszczegblnienie

a) Zawarto$¢ suchej masy, %,

b) Zawarto$¢ ttuszczu w suchej masie,

c) Zawarto$¢ nadzienia, %

Wyszczegdlnienie

a) Zawarto$¢ suchej masy, %, nie

mniej niz

b) Zawarto$¢ cukrow ogétem jako cukier

inwertowany w suchej masie, %

c) Zawarto$¢ nadzienia, %,

nie mniej niz

%, nie mniej

nienadziewane

piernikéow

z nadzieniem

sy- syropowe,
inne
5 6
81,0 f 91,0
32,0
150 nie normal izu

je sie

nie mniej niz
10, 0

Tablica 10
Korpusy z wafli
suchych z nadzieniem przektadanych, z
" ttuszczowo-cukro- nadzieniem cukrowo-
wym, z jeder nasion -biatkowym, owoco-
oleistych i pralino- wym i innym
wym
2 3 4
96, 0 96, 0 88,0
niz 55 21,0 nie normalizuje sie
- nie mniej niz 25,0
Tab lica 11
Korpusy z pieczywa piankowego
biszkopty makaroniki

88, 0

37,0

niemniej niz

45, 5

nadziewane

69, 0

61,5 ~ 85,5

45, 0

nienadziewane nadziewane

4 5 %
94,0 75, 0
450 - 660 nie wiecej niz
R 90, 0
- 45, 0
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3. 2.2.3. Pozostate wymagania fizykochemiczne dotycze-

ce wyrobéw czekotadowanych - wg tabl. 12.

Tablica 12

Wyszczeg6lnienie Wartosci
y Y wskaznika
Kuwertura, %, nie mniej niz 15,0
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszrzalnego
w roztworze kwasu solnego 01
OC(HCI) =4 mol/l, %, nie !
wiecej niz
Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie 05
wiecej niz '
Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie 10
wiecej niz '
Zawarto$¢ miedzi, mg/kg, nie 12,0
wiecej niz '
Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie 20 0
wiecej niz '
Zawarto$¢ cyny, mg/kg, nie wiecej niz 20,0

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4. 1. Pakowanie, przechowywanie i transport - wg BN-76/

8098-11.

4.2, Dopuszczalne odchytki masy dla wyroboéw o masie
netto

- do 50 g 4:5%,

- powyzej 50 + 500 g 4:4%,

- powyzej 500 = 1000 g 4:2%,

- powyzej 1000 g *1,5%,

- dla opakowan jednostkowych zawierajacych okre$lony
ilos¢ sztuk +8,0% nie wiecej jednak niz +0,2% dostar-
czonej partii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warunkéw

podanych w normie BN-76/8098-11rozdz. 5 i 6, w ktorym
wyroby powinny by¢é zgodne z norme, wynosi dla:

a) cukierkéw czekoladowanych o rdzeniu migkkim

- piankowym - 1 miesiegc,

- likworowym, likierowym i owocéw ze spirytusu - 6 ty-
godni,

- z pomady napowietrzonej typu frappe - 2 miesiece,

- pozostatych - 3 miesiece;

b) cukierkéw czekoladowanych o rdzeniu z karmelkéw na-
dziewanych - 3 miesiece,

c) drazetek czekoladowanych - 3 miesiece,

d) chatwy czekotadowanej - 2 miesiece,

e) herbatniki czekoladowane - 3 miesiece,

f) pieczywo piankowe czekoladowane - 3 miesiece,

g) pierniki czekoladowane - 3 miesiece,

h) wafle czekoladowane - 6 miesiecy, z wyjetkiem rurek

waflowych czekoladowanych, dla ktérych okres przechowy-

wania wynosi 3 miesiece, liczec od daty produkcji.

5. BADANIA
5. 1 Program badan
5. 1. 1. Badania petne

5. 1. 1. 1. Badania organoleptyczne
a) sprawdzenie stanu opakowan i prawidtowos$ci opako-
wania,

b) sprawdzenie ksztattu,

c) sprawdzenie powierzchni,

d) sprawdzenie barwy,

e) sprawdzenie konsystencji,

f) sprawdzenie przetomu,

g) sprawdzenie smakowitosci.

5. 1. 1. 2. Badania fizykochemiczne
a) oznaczanie zawarto$ci kuwertury,
b) oznaczanie zawarto$ci suchej masy,
c) oznaczanie zawarto$ci cukrow ogoétem,
d) oznaczanie zawartos$ci cukrow redukujecych,
e) oznaczanie zawartos$ci ttuszczu,
f) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpuszczalnego w
roztworze kwasu solnego OC(HCI) =4 mol/l,

g) oznaczanie zawarto$ci arsenu,

h) oznaczanie zawarto$ci otowiu,

i) oznaczanie zawarto$ci miedzi,

j) oznaczanie zawarto$ci cynku,

k) oznaczanie zawarto$ci cyny,

) oznaczanie odchytek masy,

m) oznaczanie kwasowoSci.

Badania petne nalezy wykonywaé¢ przy produkcji nowo-
uruchamianej oraz przy zmianach lub remontach aparatury.

Ponadto badaniami peinymi nalezy obje¢ co najmniej raz w

roku wyréb reprezentatywny dla danego rodzaju wyrobow.

5. 1. 2. Badania niepetne obejmuje badania organolep-

tyczne wg 5. 1. 1. 1oraz 5. 1. .2 a), 1), m). Producent
powinien wykonywa¢ badania niepetne dla kazdej partii wy-
rob6w. Numer normy na opakowaniu wyrobu traktowany jest
jako atest wystawiony przez producenta na pozostate cechy,

5.2, Pobieranie probek - wg PN-73/A-74858.
5. 3. Opis badan

5. 3. 1. Badania organoleptyczne nalezy wykonaé wg

BN-70/8090-13.

5. 3. 2. Oznaczanie zawarto$ci kuwertury - wg BN-77/

8090-1 1

5. 3. 3. Oznaczanie zawarto$ci suchej masy - wg PN-84/

A-88027.

5. 3. 4. Oznaczanie zawarto$ci cukréw ogétem i cukrow

redukujagcych - wg PN-6 1/A-88023.
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5. 3.5, Oznaczanie zawartos$ci ttuszczu - wg PN-71/
A-8802 1L

5.3. 6. Oznaczanie kwasowos$ci - wg PN-79/A-88024.

5. 3. 7. Oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpuszczalne-
go w roztworze kwasu solnego OCCHCI) - 4 mol/l - wg

PN-59/A-C8022.

03

5, 3. 11. Oznaczanie zawarto$ci cynku - wg PN-59/
A-04013.
5. 3. 12. Oznaczanie zawartosci cyny - wg PN-GO/

A-040 14.

5. 3. 13. Oznaczanie odchytek masy

a) dla poszczegdlnych opakowan jednostkowych zwazy¢

5.3.8. Oznaczanie zawartoéci arsenu - wg PN-59/ kolejno zawartos¢ 10 opakowan kazde z osobna,
A-04010. b) dla partii wyrobu obliczy¢ po zwazeniu Cnetto; prébki
. . . przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2. 4. 4.
5.3.9. Oznaczanie zawarto$ci otowiu - wg PN-80/
A-0401 1. 5. 4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezv wuznaé
za zgodne z wymaganiami normy, jezeli wyniki badari spe'-
5.3. 10. Oznaczanie zawarto$ci miedzi - wg PN-80/ 9 ¢ ymag vl y P
niaje wymagania podane w rozdz. 3 i 4.
A-04012. le wyag P
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Zrzeszenie Przed-

sigbiorstw Przemystu Cukierniczego, Warszawy.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-S1/8094-03
a) wprowadzono wymagania dotyczece surowcow,
b) wprowadzono do normy kuwerture mleczne,

c¢) wprowadzono do normy wskazniki fizykochemiczne
dla kuwertury naturalnej i mlecznej,

d) okreslono wymagania fizykochemiczne dla korpuséw.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-

warto$ci arsenu

PN-SO0/A-0401 1 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-

tosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
wartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci cyny

PN-66/A-74032 Meka zytnia

PN-82/A-74037 Ptatki owsiane

PN-74/A-74710 Meczka ziemniaczana

PN-82/A-74760 Przetwory skrobiowe. Syropy skrobiowe

PN-84/A-74771 Przetwory skrobiowe. Glukoza krysta-
liczna

PN-72/A-74850 Cukier biaty

PN-72/A-74851 Cukier rafinowany

PN-73/A-74857 Cukier biaty przemystowy

PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie
prébek

PN-69/A-75047 Pétprodukty owocowe. Przeciery owoco-

we

PN-72/A-75100 Przetwory owocowe. Dzemy
PN-75/A-77626 Miod pszczeli

PN-72/A-79002 Drozdze piekarskie prasowane
PN-75/A-79003 Drozdze piekarskie suszone
PN-74/A-79522 Spirytus rektyfikowany

PN-8 I/A-79734 Kwas cytrynowy spozywczy
PN-72/A-82245 Zelatyna spozywcza

PN-75/A-86003 Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko
spozywcze

PN-8 / A-86024 Mleko iprzetwory mleczarskie. Mleko W
proszku

PN-82/A-86043 Mleko iprzetwory mleczarskie. Mleko za-

geszczone

PN-8 1/ A-86155 Masto

PN-65/A-86362 Cukier mlekowy

PN-73/A-86502 Jaja w proszku

PN-70/A-66503 Jaja spozywcze

PN-77/A-86907 Margaryna

PN-75/A-86908 Rafinowane oleje roslinne

PN-76/A-88000 Wyréb' cukiernicze trwate. Nazv
iokre$lenia

FN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacje

FN-7 I/A-8902 1 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczam
zawarto$ci thuszczu

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawa

tosci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukro\

PN-79/A-88024 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczat
kwasowosci
PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznacza

zawartosci suchej masy
PN-8 1/C-840 12 Kwas$ny weglan amonowy
PN-80/C-84081/02 Sol warzona
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PN-74/R-66148 Ziarno maku

BN-74/6016-45

BN-75/6016-51
BN-72/6043-02
BN-73/8035-01
BN-74/8036-01
BN-72/8036-02
BN-74/8036-09

Pirofosforan dwusodowy

Kwasny weglan sodowy
Syntetyczne barwniki spozywcze
Albumina krystaliczna spozywcza
Przetwory jajowe mrozone. Zottko. Biatko
Masa jajowa mrozona

Przetwory jajowe suszone.

ku. Biatko w proszku

BN-8 1/8053-01
BN-8 1/8054-0 1
BN-8 1/8062-04
BN-73/8083-01
BN-77/8090-11

Ttuszcze cukiernicze i piekarskie
Lecytyny rzepakowa i sojowa
Meka pszenna cukiernicza

Karmel spozywczy

Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie

procentowej zawarto$ci nadzienia lub korpusu oraz po-

krywy wyrobu

BN-70/8090-13

noleptyczne

BN-82/8094-01

BN-81/8094-02

BN-69/8094-07

BN-76/8094-08
wy

BN-76/8098-11

Wyroby cukiernicze trwate. Badania orga-

Potprodukty cukiernicze. Kuwertura

Wyroby cukiernicze trwate. Kakao MT

Pétprodukty cukiernicze. Miazga kakaowa

Poétprodukty cukiernicze. Tiuszcz kakao-

Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie,

przechowywanie i transport

BN-80/8099-04

BN-82/8099- 10 Wiorki

Miazga sezamowa

kokosowe

Z6ttko w prosz-

BN-66/81 15-01
BN-67/8122-12
BN-80/8125-04
BN-64/8 132-02
BN-67/8 132-09
BN-67/8132- 11
BN-77/8132- 12
BN-67/8133-09
Agar
BN-78/8134-01
BN-63/8 136-02
BN-82/8136-05
BN-70/8 143-01
BN-64/8 171-09
BN-82/8172-01
BN-74/8 173-02
BN-66/8 194-04
BN-66/8 196 - 01
BN-67/8 196-02
BN-79/8 196-03

Soki owocowe zageszczone
Skérka pomaranczowa w solance
Przetwory owocowe. Owoce suszone
Gozdziki
Cynamon

Imbir

Pieprz ziotowy
Surowce dla przemystu cukierniczego.
Miéd sztuczny

Kawa naturalna palona

Ekstrakt kaw zbozowych

Ekstrakt stodowy

Owoc kolendry siewnej

Olejki eteryczne gotowe

Esencje spozywcze

Owoce. Rodzynki
Owoce. Migdaty

Orzechy nanerczowe tuszczone

Orzechy laskowe tuszczone

4. Symbol wg SWW - 2514,

5. Autorzy projektu normy - mgr inz.

- Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu

Warszawa,

Badawcze Sleskich Zaktadéw Przemystu

Zabrze.

- mgr inz.

Renata Gasparska
Cukierniczego,
Jolanta Kasprzycka - Laboratorium

Cukierniczego,



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

5 BN-f26£094-03 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladowe (w czekoladzie)
W punkcie 4.3a), po wyrazach: — pozostatych — 3 miesigce, dopisuje sie: z tym, ze
dla wyrobu o nazwie Klex (o korpusie dwuwarstwowym) — 6 miesiecy.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90, poz. 39
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/90, poz. 93
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/92, poz. 30

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/93, poz. 33)

9. BN-86/8094-03 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladowane (w czekoladzie)
1242

W punkcie 3.1. Surowce skre$la sie pozycje: Ttuszcz kakaopodobny — zgodnie
z wymaganiami wiadz sanitarnych.

/miuria 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/90 poz. 93

(Biuletyn PKNMiJ nr 7/92 poz. 35)

2. BN-86/8094-03 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladowe (w czekoladzie)
1242
W prawej czesci ramki tytutowej po wyrazach: Zamiast BN-81/8094-03, dopisuje
sie symbol normy: BN-81/8094-06.

zmiana ! — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39
(Biuletyn PKNMiJ nr 11/90 poz. 93)

B\l

11. BN-86/8094-03 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladowane (w czekoladzie)

1242

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treS¢ zmienia si¢ nastepujaco:

Badaniami petnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyréb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrob6w. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czesci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zgdanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)

zmiana 4
92.12.05

zmiana 3
92.04.23

zmiana 2
90.03.24

zmiana 1
89.11.24



