1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wy-
magania dotyczace kuwertury.

1.2. Okreslenia

1.2.1. kuwertura — pOtprodukt stanowiacy:

— mase czekoladowg naturalng, mase czekoladowg
mleczng lub mase czekoladowg $mietankowg, o zawar-
tosci nie mniej niz 28,0% tluszczu (w tym nie wiecej
niz 1% ttuszczu kakaowego ekstrahowanego przemysto-
wego w stosunku do catej masy) albo

— mase czekoladowa naturalng, mase czekoladowg
mleczng lub mase czekoladowa $mietankowg z dodat-
kiem tluszczu kakaopodobnego mieszajacego sie z thu-
szczem kakaowym, o zawartosci nie mniej niz 28,0%
thuszczu (w tym nie wiecej niz 1% tluszczu kakaowego
ekstrahowanego przemystowego oraz nie wiecej thusz-
czu kakaopodobnego niz wynika to z aktualnej zgody
wiadz sanitarnych), uzywany do produkcji czekolady
nadziewanej, wyrobéw czekoladowanych i innych.

1.2.2. kuwertura bez dodatkéw — po6tprodukt z masy
czekoladowej naturalnej, mlecznej lub $mietankowej
bez dodatkdw.

1.2.3. kuwertura z dodatkami — pétprodukt z masy
czekoladowej naturalnej, mlecznej lub $mietankowej z
dodatkami takimi jak np. kawa, korzenie aromatyczne,
esencje smakowo-zapachowe lub inne.

1.2.4. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL

2.1. Typy i rodzaje. Podziat kuwertury na typy i ro-
dzaje — wg tabl. 1

Tablica 1

Typy Rodzaje

bez dodatkéw
Kuwertura naturalna

z dodatkami
bez dodatkow
Kuwertura mleczna
z dodatkami
. bez dodatkow
Kuwertura $mietankowa
z dodatkami

2.2. Odmiana — wg PN-75/A-88001.
3. WYMAGANIA

3.1. Surowce
Ziarno kakaowe — $wieze, zdrowe, wolne od zanie-
czyszczeh i szkodnikow.
Cukier biaty — wg PN-72/A-74850 lub
Cukier biaty przemystowy — wg PN-73/A-74857.
Thuszcz kakaopodobny — mieszajacy sie z tluszczem
kakaowym, dopuszczony przez wiadze sanitarne.
Mleko w proszku petne — wg PN-81/A-86024.
Smietanka w proszku — wg odpowiedniej normy
przedmiotowe;j.
Lecytyna — wg BN-81/8054-01.
Etylowanilina — proszek krystaliczny o barwie bialej
lub kremowej o temperaturze topnienia 77 -E 78°C.
Wanilina — wg odpowiedniej normy przedmiotowej.
Esencje spozywcze — wg BN-74/8173-02
lub inne substancje smakowo-zapachowe — wg odpo-
wiednich norm przedmiotowych.

3.2. Kuwertura

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 2

Tablica 2
Wymagania
. }A{yrozmk kuwertura mleczna
jakosciowy (cecha) kuwertura .
i kuwertura
naturalna -
$mietankowa
i 2 3

a) Stan opakowa- opakowanie powinno doktadnie przykrywac
nia wyréb; dopuszcza sie do 5% iloSciowo opa-
kowan czesciowo uszkodzonych w stopniu nie
wplywajagcym na stan higieniczny wyrobu i
straty iloSciowe
brazowa | jasnobrazowa

dopuszcza sie wystepowanie szarego nalotu
powstatego wskutek tzw. kwiatu thuszczowego

b) Barwa

¢) Konsystencja stata w temperaturze do +20°C

charakterystyczna
dla masy czekolado-
wej mlecznej lub $mie-
tankowej i uzytych
dodatkéw

d) Smakowito$é
(smak i zapach)

charakterystyczna
dla masy czekolado-
wej naturalnej i uzy-
tych dodatkow

Zgtoszona przez Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa, Les$nictwa i Gospodarki Zywno$ciowej dnia 23 lutego 1987 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 lipca 1987 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 4/1987, poz. 13)
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3.

Tablica 3

Kuwertura

Wyszczeg6lnienie
mleczna

naturalna S
i Smietankowa

Zawarto$¢ suchej masy, %, nie

mniej niz 98,8 98,0
Zawarto$¢ ttuszczu w suchej ma-
sie, %, nie mniej niz 28.0
Kwasowo$¢ w stopniach nor-
malnych 50 4- 80 35 4 55
Lepko$¢, mPa s, nie wiecej niz:
a) kuwertury do formowania
— wg 5.3.2.4a) 8000 7000
— wg 5.3.2.4b) 2000
b) kuwertury do oblewania
— wg 5.3.2.4a) 4000 7000
— wg 5.3.2.4b) 1500

Rozdrobnienie; /im

— wg 5.3.2.5a)— metoda si-

towa
— iloé¢ czastek o wymiarach

powyzej 30 jum, %, nie

wiecej niz n
— ilo$¢ czastek o wymiarach

powyzej 75 /im, %, nie

wiecej niz 1
— wg 5.3.2.5b) — metoda

mikrometryczna

czastki, fim, nie wieksze

niz 40
— wg 5.3.2.5¢c) — metoda

grindometryczna

czastki, jum, nie wieksze

niz 80

3.2.3. Dopuszczalne zanieczyszczenia — wg tabl. 4.

Tablica 4
Wyszczeg6lnienie Wartose
y 9 wskaznika
i 2
a) Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego w roztwo-
rze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1, %, nie
wiecej niz 0,1
b) Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wiecej niz 0.5
c) Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie wiecej niz 0,5
d) Zawarto$¢ miedzi, mg/kg, nie wiecej niz 12,0
e) Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wiecej niz 20,0
0 zawartos¢ cyny, mg/kg, nie wiecej niz 20,0

3.2.4. Forma podania — pflatki, bloki, tabliczki, lu-
zem w cysternach.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie
4.1.1. Wymagania ogdlne dotyczace opakowan i ma-
teriatéw opakowaniowych. Opakowania i materiaty opa-

kowaniowe powinny by¢ nieuszkodzone, czyste, suche,
bez obcych zapachéw, dopuszczone przez wiadze sa-
nitarne do pakowania artykutdw spozywczych. Druk
na opakowanich powinien by¢ wyrazny i trwaty. Opa-
kowania transportowe powinny by¢ wielkoscig i ksztal-
tem dopasowane do palety tadunkowej 800 x 1200
wg PN-81/M-78216 lub PN-81/M-78201 i mie¢ kon-
strukcje zabezpieczajacg wyrob przed uszkodzeniem
podczas transportu i przechowywania.

4.1.2. Materiaty opakowaniowe i opakowania.

a) worki papierowe trzywarstwowe z wkiadka poli-
etylenowg lub z papieru pergaminowego albo z papieru
parafinowanego wg PN-76/P-79005. Dopuszcza sig sto-
sowanie w okresie | i IV kwartatu workoéw papiero-
wych trzywarstwowych bez wkiadki,

b) pudta z tektury falistej wg PN-73/0-79402 lub
pudetka z tektury litej wg PN-73/0-79401,

c) folia papieropodobna wg BN-74/6365-03,

d) papier pakowy pergaminowy wg BN-67/7326-02,

€) papier pakowy parafinowany wg PN-76/P-50452,

0 papier pakowy zwykly wg BN-66/7326-01,

g) taSma papierowa powleczona klejem wg PN-75/
P-50551,

h) inne materiaty opakowaniowe i opakowania uzna-
ne przez upowaznione instytucje jako réwnorzedne lub
lepsze pod wzgledem zabezpieczenia wyrobu, spenia-
jace wymagania 4.1.1.

4.1.3. Sposdb pakowania

a) Kuwerture w postaci ptatkdéw lub tabliczek nalezy
pakowaC do workow papierowych wg 4.1.2a) pojem-
nosci 10 4-50 kg netto, lub do pudet wg 4.1.2b) wy-
tozonych materiatami opakowaniowymi wg 4.1.2c) -i-e)
pojemnosci 6 - 25 kg netto. Napetnione worki powin-
ny by¢ zamykane zgodnie z PN-76/P-79005 sposobem
szycia lub zawijania i plomb.

Dopuszcza sie zamykanie workoéw przez owinigcie

i Sciggniecie sznurkiem zebranej gérnej czesci worka,
przeszycie i zaplombowanie.
Pudta nalezy zamykac i zabezpiecza¢ przed otwarciem
sie w czasie transportu i przechowywania przez przy-
klejenie taSmy papierowej wg 4.1.2g) w miejscach sty-
kania sie krawedzi klap bocznych.

b) Kuwerture w postaci blokéw o masie 6 4- 40 kg
nalezy pakowa¢ do pudet wg 4.1.2b), wylozonych ma-
terialem opakowaniowym wg 4.1.2c) 4- €) lub zawija¢
w paczki z materiatu opakowaniowego wg 4.1.2c) 4- e),
nastepnie wg 4.1.2f). Pudla i paczki nalezy zabezpie-
cza¢ przed otwarciem sie przez oklejenie taSma pa-
pierowg wg 4.1.29).

c) Kuwerture ptynng mozna przekazywaé odbiorcy
w autocysternach z izolacjg termiczng lub ogrzewanych.

4.1.4. Znakowanie. Opakowanie wg 4.1.3a) i b) po-
winno zawiera¢ co najmniej nastepujace dane:

a) nazwe wyrobu i numer normy przedmiotowej oraz
napis TKp — w przypadku dodatku ttuszczu kakao-
podobnego mieszajacego sie z thuszczem kakaowym,

b) znak firmy oraz nazwe i adres zaktadu produk-
cyjnego,

C) mase netto,

d) date produkciji.
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e) wykaz podstawowych surowcow,

f) napis: Aromatyzowana — w przypadku aromaty-
zacji dozwolonymi chemicznymi substancjami zapacho-
wymi z wyjatkiem etylowaniliny i waniliny,

g) znaki ochronne wg PN-76/0-79252 rys. 11 i 13,

h) numer pakujacego.

4.1.5. Dopuszczalne odchytki masy dla kuwertury w
opakowaniach o masie netto:

— do 25 kg %0,5%,

— powyzej 25 kg £0,3%, nie wiecej jednak niz £0,2%
dostarczonej partii.

4.2. Formowanie jednostek tadunkowych. W przypad-
ku stosowania paletyzacji jednostki tadunkowe nalezy
uktada¢ na palety o wymiarach 800 X 1200 wg PN-81/
M-78216 lub PN-81/M-78201. tadunek na paletach
nalezy zabezpieczy¢ przed przesuwaniem sie i defor-
macja.

4.3. Przechowywanie N

4.3.1. Okres przechowywania, przy zachowaniu wa-
runkéw podanych w 4.3.2 i 4.4, w ktorych kuwertura
powinna byé zgodna z norma, wynosi:

a) dla kuwertur naturalnych — 3 miesigce,

b) dla kuwertur mlecznych i $mietankowych — 2
miesigce, liczac od daty produkciji.

4.3.2. Warunki przechowywania. Kuwerture nalezy
przechowywa¢ w pomieszczeniach czystych, suchych,
przewiewnych, bez obcych zapachdw', wolnych od szko-
dnikéw i ich pozostatosci. Wzgledna wilgotnos¢ po-
wietrza w pomieszczeniach nie powinna przekroczy¢
75%, a temperatura +18°C. Nalezy unika¢ raptownych
zmian temperatury i wilgotnosci. Kuwerture nalezy
uktada¢ na drewnianych podktadach lub paletach w od-
daleniu od scian co najmniej 50 cm, z dala od grzej-
nikbw i przewodéw kanalizacyjno-wodociggowych;
chroni¢ przed bezposrednim dziataniem promieni sto-
necznych.

4.4. Transport. Kuwerture nalezy przewozi¢ $rodka-
mi transportowymi czystymi, suchymi, bez obcych za-
pachéw, bez szkodnikéw i ich pozostatosci, zapewnia-
jacymi nieuszkodzenie towaru, ktére moze by¢ spowo-
dowane przez wystajace czesci konstrukcji w $rodku
transportowym lub zly stan techniczny $rodka trans-
portowego.

Towar w czasie transportu nalezy zabezpieczy¢ przed
ujemnymi  wptywami atmosferycznymi. Opakowania
transportowe nalezy unieruchomi¢ w celu zabezpiecze-
nia przed przemieszczeniem sie w $rodku transporto-
wym.

W przypadku transportu ptynnej kuwertury autocy-
sterna, komory przed kazdorazowym napetnieniem
powinny by¢ sprawdzone wewnatrz pod wzgledem czy-
stosci oraz prawidlowosci zabezpieczenia przewozone-
go towaru przed zanieczyszczeniem i ubytkami w cza-
sie transportu. Nalezy wszystkie wtazy do komér auto-
cysterny oraz zawory spustowe zabezpieczy¢ przez za-
tozenie kiddek i plomb oraz sprawdza¢ ich nienaruszal-
nos$¢ przy zatadunku i wyladunku kuwertury. Tempera-
tura kuwertury przed napethieniem komor autocysterny

powinna wynosi¢ 55 + 60°C. Producent i odbiorca
kuwertury luzem powinni uzgodni¢ i dostosowaé do
lokalnych warunkéw tryb postepowania przy zatadun-
ku, eksploatacji i wyfadunku kuwertury.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne

5.1.1.1 Badania organoleptyczne obejmuja:

a) sprawdzanie stanu opakowania i prawidtowosci
oznakowania,

b) sprawdzanie barwy,

) sprawdzanie konsystencji,

d) sprawdzanie smaku i zapachu (smakowitosci).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

€) oznaczanie kwasowosci,

d) oznaczanie lepkosci,

€) oznaczanie rozdrobnienia,

f) oznaczanie odchylek masy,

g) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalne-
go w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/l.

h) oznaczanie zawartosci arsenu,

i) oznaczanie zawartosci otowiu,

j) oznaczanie zawartosci miedzi,

k) oznaczanie zawartosci cynku,

[) oznaczanie zawartosci cyny.

Badania petne nalezy wykona¢ przy produkcji nowo
uruchomionej oraz zmianach lub remontach aparatury.
Ponadto badania petne nalezy wykonywaé co najmniej
raz w roku.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5.1.1.1
oraz 5.1.1.2f). Producent powinien wykonywa¢ badania
niepetne dla kazdej liczby wyrobéw wyprodukowanych
na kazdej zmianie. Numer normy umieszczony na opa-
kowaniu traktowany jest jako atest wystawiony przez
producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne —wg BN-70/8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy — wg
PN-84/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartosci thuszczu — wg PN-71/
A-88021.

5.3.2.3. Oznaczanie kwasowosci — wg PN-79/
A-88024.

5.3.2.4. Oznaczanie lepkosci — wg BN-79/8090-07,
przy uzyciu:

a) wiskozymetru Rheotest RV i Rheotest 2,

b) wiskozymetru Haaka VT 23.

5.3.2.5. Oznaczanie rozdrobnienia — wg BN-79/
8094-04 metoda;

a) sitows,

b) mikrometryczna,

) grindometryczng.



4 BN-87/8094-01

5.3.2.6. Oznaczanie odchytek masy

a) dla poszczegdlnych opakowan jeanostkowych —
zwazyC¢ ko.ejno zawarto$¢ 10 opakowan, kazde z osobna,

b) dla partii wyrobu — obliczy¢ po zwazeniu (netto)
probki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci popiolu nierozpusz-
czalnego w roztworze kwasu solnego o ¢(HCI) = 4 mol/1
— wg PN-59/A-88022.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci olowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.2.11. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.3.2.12. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy
uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badan spetniaja wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zrzeszenie Przedsiebiorstw
Przemystu Cukierniczego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-82/8094-01

a) wprowadzono typ kuwertury $mietankowej.

b) wprowadzono wymagania dotyczace surowcow,

¢) wprowadzono mozliwo$¢ okresowego stosowania workéw pa-
pierowych trzywarstwowych bez wktadki do pakowania kuwertury,

d) okreslono dopuszczalne odchyiki masy dla dostarczonej partii

kuwertury,

e) opisano transport kuwertury luzem w autocysternach,
f) wymagania wspélne zastagpiono wymaganiami szczeg6towymi.
3. Normy zwigzane

PN-59/A-04010
arsenu

Artykuty  zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu

PN-80/A-04012
. PN-59/A-04013
cynku
PN-80/A-04014
PN-72/A-74850
PN-73/A-74857
PN-73/A-74858
PN-81/A-86024
PN-76/A-88000
PN-75/A-88001
PN-71/A-88021
thuszczu
PN-59/A-88022
PN-79/A-88024

Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi
Artykuty  zywnosSciowe. Oznaczanie zawartosci

Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci cyny
Cukier biaty

Cukier biaty przemystowy

Wyroby cukiernicze trwale. Pobieranie probek
Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko w proszku
Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre$lenia
Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci

Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawarto$ci popiotu
Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie kwasowosci

PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartos$ci

suchej masy

PN-81/M-7820!

Palety fadunkowe plaskie drewniane. Wspélne wy-

magania i badania
PN-81/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jednoptytowe czterowej-
Sciowe bez skrzydet drewniane 800 X 1200 — EUR
PN-76/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe. Znaki i zna-
kowanie. Wymagania podstawowe

PN-73/0-79401
Pudetka

Opakowania jednostkowe kartonowe i tekturowe.

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudta

PN-76/P-50452

rafinowania
PN-75/P-50551
PN-76/P-79005
BN-74/6365-03

Papiery pakowe parafinowane oraz podtoze do pa-

Tasma papierowa powleczona klejem
Opakowania transportowe. Worki papierowe
Folie z polietylenu niskoci$nieniowego. Folie opa-

kowaniowe papieropodobne

BN-66/7326-01
BN-67/7326-02
BN-81/8054-01
BN-79/8090-07
BN-70/8090-13
BN-79/8094-04
drobnienia
BN-74/8173-02

Papiery pakowe zwykte

Papiery pakowe pergaminowe

Lecytyna rzepakowa i sojowa

Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie lepkosci
Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne
Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie stopnia roz-

Esencja spozywcza

4. Symbol wg SWW — 2511-1.

5. Autor projektu normy — mgr inz. Jadwiga Nej — Przed-
siebiorstwo Przemystu Cukierniczego GRYF, Szczecin.



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

BN-f27£094-01 Pétprodukty cukiernicze. Kuwertura

1 W punkcie 1.2.1 treS¢ zmienia si¢ nastepujgco:

Kuwertura — potprodukt stanowigcy mase czekoladowsg $Smietankows, o zawar-
toSci nie mniej niz 28,0% ttluszczu (w tym nie wiecej niz 1% tluszczu kakaowego
ekstrahowanego przemystowego w stosunku do catej masy).

2. W punkcie 3.1. Surowce skre$la sie pozycje: Ttuszcz kakaopodobny —
mieszajacy sie z tluszczem kakaowym, dopuszczony przez wiadze sanitarne.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39

(Biuletyn PKNMiJ nr 7/92 poz. 35)

BN-87/8094-01 Pétprodukty cukiernicze. Kuwertura
1242

W punkcie 4.1.2a) drugie zdanie otrzymuje brzmienie: Dopuszcza sie stosowanie
workéw czterowarstwowych wg PN-76/P-79005 bez wktadki oraz w okresie | i IV
kwartatu workéw papierowych trzywarstwowych bez wktadki.

(Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24)

N-87/8094-01 Pétprodukty cukiernicze. Kuwertura

1242
W punkcie 4.3.1 na konicu dopisuje sie: W przypadku przechowywania kuwertur
, ", K ratce ponizej 5'C okres prrechow,want. prredluza », odpow.edn.o o 1

iesigc.
niana 1 - Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24

(Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz.

BN-87/8094-04 Pdtprodukty cukiernicze. Kuwertura

1242

1 W punkcie 4.3.1, na koncu dopisuje sie:

Kuwerture luzem mozna przechowywac w zbiornikach podgrzewanych do tem-
peratury 40-b45°C przez 15 dni.

2. W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia si¢ nastepujaco:

Badaniami petnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyrdb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobdw. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czesci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24 (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37
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