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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wyma-
gania dotyczace pomadek niekrystalicznych z grupy
cukierkow.

1.2. Okreslenia

1.2.1. pomadki niekrystaiiczne — pomadki wyprodu-
kowane z masy pomadkowej mlecznej lub wodnej z do-
datkiem substancji smakowo-zapachowych i ewentual-
nie barwigcych.

1.2.2. masa pomadkowa mleczna — masa bezposta-
ciowa, w temperaturze 35 + 80°C plastyczna, 0 za-
wartosci wody 5 -- 12%, otrzymana z zageszczonego
roztworu cukrowo-syropowego, mileka i thuszczu.

1.2.3. masa pomadkowa wodna — masa bezpostacio-
wa, w temperaturze 35 £ 80°C plastyczna, o zawar-
tosci wody 5 -E 10%, otrzymana z zageszczonego roz-
tworu cukrowo-syropowego.

1.2.4. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. Rozroznia sie dwa rodzaje pomadek
niekrystalicznych:

— mleczne,

— wodne.

2.2. Odmiany. W kazdym rodzaju rozréznia sie dwie
odmiany pomadek:

— nienadziewane,

— nadziewane.

2.3. Podziat rodzajow i odmian

2.3.1. Pomadki mleczne nie nadziewane. W zaleznosci
od,, konsystencji i ksztattu, dzieli sie nastepujgco:

— irysy,

— tofii,

— krowki i kremowki,

— ciggutki,

— inne.

2.3.2. Pomadki mleczne nadziewane. W zaleznosci od
nadzienia rozréznia sie pomadki nadziewane nadzie-
niem:

— glukozowym,

— pomadowym,
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— cukrowo-thuszczowym,

— z nhsion oleistych,

— pralinowym,

— z mas pomadkowych,

— innym.

2.3.3. Pomadki wodne nie nadziewane. W zaleznosci od
konsystencji, dzieli sie nastepujgco:

— kapryski,

—>sugusy,

— inne.

2.3.4. Pomadki wodne nadziewane. W zaleznosci od
nadzienia, rozréznia sie pomadki nadziewane nadzie-
niem:

— glukozowym,

— pomadowym,

— cukrowo-ttuszczowym,

— z nasion oleistych,

— pralinowym,

— innym.

2.4. Sposéb budowy oznaczenia. W przykiadzie ozna-
czenia nalezy poda¢ rodzaj pomadek, numer normy,
odpowiednig rubryke wg tabl. 2 oraz nazwe wyrobu.

2.5. Przyktad oznaczenia

a) pomadek niekrystalicznych mlecznych nie nadzie-
wanych, krowek:

POMADKI MLECZNE KROWKI
BN-85/8093-02, rub. 4

b) pomadek niekrystalicznych wodnych nie nadziewa-
nych:

POMADKI WODNE SONGI
BN-85/8093-02, rub. 13.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce

Cukier biaty — wg PN-72/A-74850 lub

Cukier bialty przemystowy — wg PN-73/A-74857
Glukoza krystaliczna. — wg PN-74/A-74771
Cukier mlekowy — wg PN-63/A-86363

Midd pszczeli — wg PN-75/A-77626

Syrop skrobiowy — wg PN-82/A-74760

Karmel spozywczy — wg BN-73/8083-01

Mleko spozywcze — wg PN-75/A-86003

Zgtoszona przez Zrzeszenie Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnos$ciowej dnia 3 listopada 1985 r.
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Mleko zageszczone — wg PN-82/A-86043

Mleko w proszku petne — wg PN-8 1/A-86024

Mileko w proszku odtluszczone — wg PN-8 I/A-86024

Margaryna — wg PN-77/A-86907

Masto — wg PN-8 1/A-8hi55

S6l — wg PN-80/C-84081/02

Thuszcz cukierniczy — wg BN-81/8053-01 o tempera-
turze miekniecia 34 4- 37°C

Smietanka roélinna w proszku — wg odpowiedniej
normy jakosciowej

Preparat tluszczowy w proszku — wg odpowiednigj
normy jakosciowej

Ser w proszku — wg odpowiedniej normy jakoscio-
Wej

Smietanka w proszku — wg odpowiedniej normy
jakosSciowej

Kakao MT — wg BN-81/8094-02

Orzechy wiloskie — wg BN-73/9136-07

Orzechy laskowe tuszczone — wg BN-79/8196-03

Orzechy arachidowe — $wieze, zdrowe, wolne od za-
nieczyszczen, plesni i szkodnikdw

Ziarno sezamowe — S$wieze, zdrowe, wolne od za-
nieczyszczen, plesni i szkodnikéw

Miazga sezamowa — wg BN-80/8099-04

Skorka pomaranczowa — wolna od zanieczyszczen
i plesni

Wibrki kokosowe — wg BN-82/8099-10

Rodzynki — wg BN-66/8194-04

Lecytyna — wg BN-81/8054-01

Przeciery owocowe — wg PN-69/A-75047

Kwas cytrynowy spozywczy — wg PN-81/A-79734

Zelatyna — wg PN-72/A-82245

Agar — wg BN-67/8133-09

Syntetyczne barwniki spozywcze — wg BN-72/
6043-02
Etylowanilina (burbonal) — proszek krystaliczny

0 barwie biatej lub kremowej, o temperaturze topnienia
77 T 78°C
Wanilina — wg odpowiedniej normy jakosciowej
Olejki eteryczne — wg BN-82/8172-01
Esencje spozywcze — wg BN-74/8173-02
Ekstrakt kawy naturalnej — wg PN-76/A-94010
Ekstrakt kawy zbozowej ,,Inka" —wg BN-82/8136-05
Ekstrakt stodowy — wg BN-70/8143-01
Kawa naturalna palona — wg BN-63/8136-02
Drozdze piekarskie prasowane — wg PN-72/A-79002
Drozdze piekarskie suszone — wg PN-75/A-79003
Maka pszenna cukiernicza — wg BN-81/8062-04
Marchew kandyzowana — wyg odpowiedniej normy
jakosciowej
Sliwka prazona — $wieza, bez zanieczyszczen i oznak
plesni
Cynamon — wg BN-68/8132-09
Mak — wg PN-74/R-66148

Inne surowce dopuszczone przez Resort Zdrowia
do stosowania w przemysle cukierniczym — wg odpo-
wiednich norm jako$ciowych

3.2, Wyréb
3.2. T Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1
Tablica 1
Lp. Wyrdzniki jakosciowe Wymagania
(cechy)
1 2 3
1 Stan opakowania je- opakowanie powinno doktadnie
dnostkowego pokrywa¢ wyréb, dopuszcza sie
do 7% ilosciowo pomadek o cze-
Sciowo odwinietym lub nieznacz-
nie uszkodzonym opakowaniu
w stopniu nie wplywajacym na
stan higieniczny wyrobu; dopusz-
cza sie do 5% iloSciowo przykle-
jonych etykiet lub podktadek
2 Ksztatt wilasciwy dla danego sortymentu
irysy — prostopadtos$cian o podstawie
kwadratu.
kapryski, sugusy, in-  __ prostopadtoscianu o podsta-
ne wie kwadratu lub prostokata.
toin — prostopadfoscianu o podsta-
wie prostokata.
krowki, — kremowki. — prostopadtoscianu nieregular-
ciggutki nego; dopuszcza sie do 5%

ilosciowo pomadek zdeformo-
wanych; nie zalicza si¢ do wad
ksztattu nieréwnych ptasz-
czyzn bokéw oraz nicwHkich
wklesnie¢ lub wgniecei

3 Powierzclinia sucha, nie lepigca sie

4  Barwa
pomadek nie barwio- typowa dla uzytej masy i dodat-
nych kéw; biata, kremowa do brazo-
wej.
pomadek barwio- charakterystyczna dla uzytych
nych barwnikéw, w odcieniach paste-

lowych, réwnomierna w catym
wyrobie lub w warstwie barwio-
nej

5 Konsystencja pomadek
nie nadziewanych
iryséw i tofii

krowek i kremoéwek

wiasciowa dla danego sortymentu

plastyczna, twarda lub krucha
ciggliwa przechodzaca po pew-
nym czasie w kruchg z tzw. tezka
wewnatrz stopniowo zanikajaca
w czasie przechowywania

ciggutek ciagliwa
kaprysek ciggliwa, przechodzaca w kruchg
sugusow péttwarda, przechodzaca w kru-
cha
innych pottwarda, krucha lub ciggliwa
pomadek nadziewanych  zalezna od uzytego nadzienia
i powtoki — krucha, ciggliwa lub
péttwarda
6  Smakowitos¢  (smak charakterystyczna dla uzytych
i zapach) mas i substancji smakowo-zapa-
chowych;  posmak zjelczatego
thuszczu, przypalonego lub skwa-
szonego mleka lub inny obcy —
niedopuszczalny
7  Suma wad. %. nie wie- 10,0
ksza niz
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2
Tablica 2
Pomadki mleczne Pomadki wecdric
. .
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21
1 Zawarto$¢ suchej
masy, %, nie 90,0 '89,0 88,0 90,0 93,0 90,0 92,C 90,0 91,0 90,0 950 90,0 92,0
mniej niz
2 Zawartos¢ cu-
kréow redukuja-
cych jako cukier 25,0 18,0 40,0 30,0 25,0 30,0 20,0 40,0 30,0 25,0
inwertowany w
suchej masie, %,
nie wiecej niz
3 Zawarto$¢ thu-
szczu w suchej 6,0 5,5 6,4 6,5 2,3 1,0 15,0 8,0 12,0 2,5 - 1,5 1,0 120 5,0 9,0

masie, %, nie
mniej niz

Pozostate wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3

Tablica 3
Lp. Wyszczegdlnienie Wartos$é
wskaznika
1 Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwsu solnego, o c(HCI) =
= 4 mol/l, %, nie wigcej niz 0.1
2 Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wiecej niz 10
3 Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie wiecej niz 0,5
4 Zawarto$¢ miedzi, mg/kg, nie wiecej niz 8,0
5 Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nic wiecej niz 20.0
6 Zawarto$¢ cyny, mg/kg, nie wiecej niz 30,0

3.2.3. Liczba sztuk kreméwek, krowek i ciggutek
w 1 kg — zawinietych nie mniej niz 80.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-85/8098-1L

4.2. Dopuszczalne odchytki masy dla wyrobdw w opa-
kowaniach o masie netto:

— do 60 g 5%

— powyzej 60 do 150 g +3%

— powyzej 150 do 1600 g +2%

— powyzej 1600 g +0,5%
nie wiecej jednak niz +0,2% dostarczonej partii.

W przypadku stwierdzenia, ze rzeczywista masa wy-
robu w opakowaniu jest niezgodna z deklarowang na-
wet po uwzglednieniu dopuszczalnych odchytek masy.

nalezy w tej prébce oznaczyé zawarto$¢ suchej masy
i jej warto$¢ odnies¢ do dopuszczalnych odchytek.
4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun-

kéw podanych w

BN-85/8098-11 rozdz. 5 i 6. w kto-

rym wyroby powinny by¢ zgodne z norma, wynosi dla
pomadek niekrystalicznych:

zawierajacych masto — 2 miesigce,

pozostatych — 3 miesiace, liczac od daty produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania peine
5.1.1.1. Badania organoleptyczne

a) sprawdzenie

opakowania (tabl.

b) sprawdzenie
) sprawdzenie
d) sprawdzenie
€) sprawdzenie
f) sprawdzenie
g) sprawdzenie

stanu opakowan i prawidtowosci
I Ip. I,

ksztattu (tabl. 1 Ip. 2),
powierzchni (tabl. 1 Ip. 3),

barwy (tabl. 1 Ip. 4),

konsystencji (tabl. 1 Ip. 5).
smakowitosci (tabl. 1 Ip. 6),
sumy wad (tabl. i Ip. 7).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne
a) oznaczanie zawartosci suchej masy (tabl. 2 Ip. 1),

b) oznaczanie
(tabl. 2 Ip. 2),

zawartosci  cukrow  redukujacych

C) oznaczanie zawartosci tluszczu (tabl. 2 Ip. 3),
d) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1 (tabl. 3

Ip. 1),

€) oznaczanie zawartosci arsenu (tabl. 3 Ip. 2),
f) oznaczanie zawartosci otowiu (tabl. 3 Ip. 3),



g) oznaczanie
h) oznaczanie
i) oznaczanie
j) oznaczanie

zawartosci miedzi (tabl. 3 Ip. 4),
zawartosci cynku (tabl. 3 Ip. 5),
zawartosci cyny (tabl. 3 Ip. 6),
odchylek masy (4.2),

k) oznaczanie liczby sztuk wyrobdéw w 1kg (3.2.3).

Badania petne nalezy wykonywaé przy produkcji no-
wo uruchamianej oraz przy zmianach lub remontach
aparatury. Ponadto badaniami petnymi nalezy objaé
co najmniej raz w roku wyrdb reprezentatywny dla da-
nej odmiany wyrobu.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania organolep-
tyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2 j), k). Producent powi-
nien wykonywa¢ badania niepetne dla kazdej partii wy-
robéw wyprodukowanych na kazdej zmianie. Numer
normy na opakowaniu wyrobu traktowany jest jako
atest wystawiony przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858,

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne nalezy wykonywa¢ wg
BN-70/8090-13.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci
PN-85/A-88027.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci cukrow redukujacych —
wg PN-61/A-88023.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci thuszczu — wg PN-71/
A-88021.

suchej masy — wyg

K O N

INFORMACJE

1 Instytucja opracowujaca norme — Zrzeszenie Przedsigbiorstw
Przemystu Cukierniczego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8093-02 i BN-77/8093-03

a) wiaczono do normy krowki i kreméwki, ktére dotychczas by-
ty przedmiotem BN-77/8093-03,

b) okres$lono wskazniki zawarto$ci cukréow redukujacych dla po-
szczegblnych odmian pomadek mlecznych i wodnych nadziewanych
i nie nadziewanych,

c) okre$lono wskazniki zawartosci tluszczu dla poszczeg6lnych
odmian pomadek wodnych nadziewanych i nie nadziewanych.

d) obnizono wskazniki zawartos$ci otowiu o 0,5 mg/kg i miedzi
0 2,0 mg/kg,

e) urealniono wartoéci odchytek mas przez zmiane zakreséw od-
chylen,

f) dla kréwek, kremoéwek i ciggutek ustalono liczbe sztuk wy-
robu w 1 kg,

g) wymagania wspélne zastgpiono wymaganiami szczegétowymi.

3. Normy zwgzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawartosci arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi

PN-59/A-04013

PN-80/A-04014
PN-82/A-74760
PN-84/A-7477!

PN-72/A-74850
PN-73/A-74857
PN-73/A-74858
PN-69/A-75047
PN-75/A-77626
PN-72/A-79002
PN-75/A-79003
PN-81/A-79734
PN-72/A-82245
PN-75/A-86003
PN-81/A-86024
PN-82/A-86043

Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawartosci cyn-

Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci cyny
Hydrolizaty skrobiowe. Syrop skrobiowy
Przetwory skrobiowe. Glukoza krystaliczna
Cukier biaty

Cukier biaty przemystowy

Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek
Potprodukty owocowe. Przeciery

Mio6d pszczeli

Drozdze piekarskie prasowane

Drozdze piekarskie suszone

Kwas cytrynowy spozywczy

Zelatyna spozywcza

Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko spozywcze
Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko w proszku
Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko zageszczone

BN-85/8093-02

5.3.5. Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczal-
nego w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/l
— wg PN-79/A-88022.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/

A-04010.

5.3.7. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/

A-04011.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/

A-04012.

5.3.9. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/

A-04013.

5.3.10. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/

A-04014.

5.3.11. Oznaczanie odchytek masy dla poszczeg6lnych
opakowan jednostkowych. Zwazy¢ kolejno zawarto$¢ 10
opakowan, kazde osobno, i kazdy wynik odnies¢ do do-

puszczalnych

odchytek masy wyrobu, a dla partii wyrobu

— obliczy¢ po zwazeniu (netto) prébki przygotowanej
wg PN-75/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.12. Oznaczanie liczby sztuk wyrobu w 1 kg —
wg BN-70/8090-13.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy
uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badan spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

EC

DODATKOWE
PN-81/A-86155
PN-63/A-86363
PN-77/A-86907
PN-76/A-88000
PN-75/A-8800I
PN-71/A-88021

thuszczu
PN-59/A-88022
PN-61/A-88023
PN-85/A-88027

suchej masy
PN-76/A-94010

Mleko i przetwory mleczarskie. Masto

Mleko i przetwory mleczarskie. Cukier mlekowy
Margaryna

Wyroby cukiernicze
Wyroby cukiernicze
Wyroby cukiernicze

trwate. Nazwy i okre$lenia
trwate. Klasyfikacja
trwate. Oznaczanie zawartosci

Wyroby cukiernicze.
Wyroby cukiernicze.
Wyroby cukiernicze

Oznaczanie zawarto$ci popiotu
Oznaczanie cukréw
trwate. Oznaczanie zawartosci

Ekstrakt kawy naturalnej. Marago

PN-80/C-84081/02 S6l (chlorek sodowy). Wymagania

PN-74/R-66148
BN-72/6043-02
BN-81/8053-01
BN-81/8054-01
BN-81/8062-04
BN-70/8090-13
BN-73/8083-01
BN-81/8094-02
BN-85/8098-11

Rosliny oleiste. Ziarno maku

Syntetyczne barwniki spozywcze

Thuszcze cukiernicze i piekarskie

Lecytyna rzepakowa i sojowa

Przetwory zbozowe. Maka pszenna cukiernicza
Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne
Karmel spozywczy

Wyroby cukiernicze trwate. Kakao

Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie, przechowywa-

nie i transport

BN-80/8099-04
BN-82/8099-10
BN-68/8132-09
BN-67/8133-09
BN-63/8136-02
BN-82/8136-05
BN-70/8143-01
BN-82/8172-01
BN-74/8173-02
BN-66/8194-04
BN-79/8196-03
BN-73/9136-07

Potprodukty cukiernicze. Miazga sezamowa
Potprodukty cukiernicze. Wiérki kokosowe
Cynamon

Surowce dla przemystu cukierniczego. Agar
Uzywki i przyprawy. Kawa naturalna palona
Ekstrakty kaw zbozowych

Ekstrakt stodowy

Olejki eteryczne gotowe

Esencje spozywcze

Owoce. Rodzynki

Orzechy laskowe tuszczone

Owoce. Orzechy wioskie

4. Symbol wg SWW — 2512-3.
5. Autorzy projektu normy — inz. Henryka Barlifiska — Zrzeszenie

Przedsigbiorstw

Przemystu Cukierniczego, Warszawa, mgr inz.

Jolanta Kasprzycka — Laboratorium Badawcze Slaskich Zaktadéw
Przemystu Cukierniczego, Zabrze.



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

BN-85/8093-02 Wyroby cukiernicze trwate. Pomadki niekrystaliczne zmiana 5
1242 92.05.29
W punkcie 4.3. Okres przechowywania — na koncu dopisuje sie:

Producenci moga wydtuzy¢é okres przechowywania do 5-ciu miesiecy pod wa-
runkiem, ze zostat on potwierdzony wynikami badan przechowalniczych dostepnych
do wgladu kompetentnym jednostkom resortu zdrowia.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 1/87 poz. 5
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37

zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39 (Biuletyn PKNMiJ nr 8/92 poz. 41)

zmiany obowigzujg od dnia 1 marca 1988 r.
zZmiana ustanowiona*.

przez Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki Zywnosciowej

N . . zmiana 3
BN-85/8093-02 Wyroby cukiernicze trwate. [*omadki niekrystaliczne 86.09.10
1242
1. W punkcie 2.4.2 skre$la sie wyrazy: numer normy,
2. W punkcie 2.5 skresla sie numer normy: BN-83/8093-04.
smiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 1/87 poz. 5 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37)
smiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
Zmiana ustanowiona
przez Ministra Rolnictwa Le$nictwa i Gospodarki Zywnosciowej
BN-85/8093-02 Wyroby cukiernicze trwate. Pomadki niekrystaliczne. Wymagania zmiana 1
Wspélne 86.09.8
1242
Punkt 2.4 otrzymuje brzmienie:
2.4. Spos6b budowy oznaczenia
2.4.1. Sposéb budowy oznaczenia na opakowaniach zbiorczych lub transportowych.
Na opakowaniu zbiorczym lub transportowym nalezy podaé¢ rodzaj pomadek, numer
normy oraz nazwe wyrobu.
2.4.2. Spos6b budowy oznaczenia na etykiecie wyrobu. Na etykiecie wyrobu na-
lezy poda¢ nazwe wyrobu i numer normy.
Punkt 2.5 otrzymuje brzmienie:
2.5. Przyktad oznaczenia na etykiecie
Songi — BN-83/8093-04
Punkt 3.2.2, tabl. 2 otrzymuje brzmienie: (tabl. 2 na str. 7).
(Biuletyn PKNMiJ nr 1/87, poz. 5)
BN-85/8093-02 Wyroby cukiernicze trwate. Pomadki niekrystaliczne .
1242 zmiana 2
87.08.14

1 W punkcie 3.2.1, tabl. 1, Ip. 2, w rubr. Ksztatt — kapryski, sugusy, inne, w kol. 3
zamiast: prostopadto$cianu o podstawie kwadratu lub prostokata, powinno byé- nie-
regularnego prostopadto$cianu.

2. W punkcie 3.2.3, zamiast: nie mniej niz 80, powinno by¢: nie mniej niz 60.

zmiana 1- Biuletyn PKNMiJ nr 1/87 poz. 5 (Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24)



BN-85/8093-02 Wyroby cukiernicze trwate. Pomadki niekrystaliczne

1242

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia si¢ nastepujaco:

Badaniami pelnymi nalezy objg¢ co najmniej jeden raz w roku wyrob reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobow. Ponadto badania petne nalezy wykonywaé
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czesci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)
zmiana 1 — Biuletyn F*KNMiJ nr 1/87 poz. 5
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
/miana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37

zmiana 4
89.11.24



Numer normy Sprostowanie

BN-85/8093-02 Na str. 2, w tabl. 1 Ip. 2 kol. 3 — ostatnie zdanie dotyczy
ksztattu wszystkich rodzajow wyrobdw wymienionych w kol. 2.
Ten fragment tablicy powinien mie¢ posta¢ nastepujaca:

b) Ks.ztalt wiasciwy dla danego sortymentu
Irysy — prostopadto$cian o podsta-
wie kwadratu

kapryski, sugusy, — prostopadto$cianu o pod-

inne stawie kwadratu lifo pro-
stokata
toffi «— prostopadto$cianu o pod-
stawie prostokata
krowki, kremowki, — prostopadto$cianu nieregu-
ciggutki

larnego;

dopuszcza sie do 5% iloSciowo
pomadek zdeformowanych, nie
zalicza sie do wad ksztattu nie-
rownych ptaszczyzn bokéw oraz
niewielkich wklesnie¢ lub
wgniecen



