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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są wyma­
gania dotyczące drażetek.

1.2. Określenia
1.2.1. drażetki — wyroby o powierzchni błyszczącej 

(drażetki polerowane) lub matowej (niepolerowane), 
uformowane przez nawarstwianie otoczki na uprzednio 
przygotowany rdzeń.

1.2.2. drażetki nienadziewane — drażetki, których 
rdzeń stanowi kryształek cukru lub drobny karmelek.

1.2.3. drażetki nadziewane — drażetki o rdzeniu po- 
madowym, żelowym, likworowym lub likierowym, zją- 
der nasion oleistych, z drobnych owoców, części owo­
ców lub innym.

1.2.4. Pozostałe określenie — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Typy. Rozróżnia się dwa typy drażetek:
— polerowane,
— niepolerowane.
2.2. Rodzaje. W każdym typie rozróżnia się dwa 

rodzaje drażetek:
— nienadziewane,
— nadziewane.
2.3. Odmiany. W poszczególnych rodzajach rozróż­

nia się następujące odmiany drażetek:

a) drażetki nienadziewane
— o rdzeniu cukrowym,
— o rdzeniu karmelowym,
b) drażetki nadziewane
— o rdzeniu pomadowym,
— o rdzeniu żelowym,
— o rdzeniu likworowym lub likierowym,
— o rdzeniu z jąder nasion oleistych,
— o rdzeniu z drobnych owoców lub części owoców,
— o rdzeniu innym.
2.4. Sposób budowy oznaczenia. W przykładzie ozna­

czenia należy podać rodzaj drażetek, nazwę handlową 
i numer normy.

2.5. Przykład oznaczenia drażetek nadziewanych 
COLOMBO:

DRAŻETKI NADZIEW ANE COLOMBO BN-89/8092-03

Oznaczenia szczegółowe (identyfikacja wg numeru 
tablicy i numeru rubryki) należy podawać na opako­
waniu wysyłkowym.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce — wg obowiązujących norm i doku­
mentów.

3.2. Wyrób
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.
3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 1

Wyróżniki jakościowe (cechy) Wymagania

i 2

a) Stan opakowania opakowanie powinno dokładnie pokrywać wyrób; dopuszcza się do 5% ilościowo 
opakowań częściowo uszkodzonych w stopniu nie wpływającym na straty ilościo­
we, zmiany jakościowe i stan higieniczny wyrobu

b) Kształt prawidłowy dla danego sortymentu, bez uszkodzeń

c) Barwa charakterystyczna dla danego sortymentu, jednobarwna lub wielobarwna

d) Powierzchnia drażetek:
— polerowanych
— niepolerowanych

błyszcząca, wygładzona, sucha, nie lepiąca się 
matowa, gładka lub chropowata, sucha, nie lepiąca się 
dopuszcza się do 5% ilościowo drażetek zlepionych
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cd. labl. 1

Wyróżniki jakościowe (cechy) Wymagania

i 2

e) Konsystencja drażetek o rdzeniu:
— cukrowym
— karmelowym oraz z jąder nasion oleistych
— pomadowym
— żelowym
— likworowym lub likierowym
— z drobnych owoców łub części owoców
— innym

od miękkiej do twardej wr zależności od zastosowanej otoczki 
twarda
miękka, drobnokrysta 1 iczna 
półmiękka. elastyczna
wewnątrz płynna, dopuszcza się do 5% ilościowo drażetek scukrzonyeh 
miękka lub półtwarda
charakterystyczna dla użytego rdzenia i zastosowanej otoczki

1; SmaKOwitość (srnaK i zapach) właściwa dla sortymentu z wyraźnie wyczuwalnymi dodatkami smakowo-zapacho- 
wymi

eó Dopuszczaniu su.r.a wad. %, nie więcej niż 10

Tablica 2

S

Wvszczeuólnienie
i

Drażetki o rdzeniu

cukro­
wym

karme­
lowym

pom a­
dowym

żelo­
wym

likworowym 
lub likierowym

z jąder nasion 
oleistych

z drobnych 
owoców lub 

części owoców
innym

1 2 3 4 5 6 7 8 9

a) Zawartość suchej masy. , nie 
mniej niż 93,0 95,5 91,0 89,5 88,0 95.5 86.0 91,0

! , ,  ,
• b) Zawartość cukrów' redukują­

cych jako cukier inwertowany 
w suchej masie, %, nie więcej 
niż nie normalizuje się 16,0 20.0 15.0 10.0 nie normalizuje się

c) Zawartość popiołu nierozpusz­
czalnego w roztworze kwasu 
solnego o c(HCI) = 4 mol/1, 
%, nie więcej niż 0.1

d) Zawartość arsenu, m g/kg, nie 
więcej niż 0,5

e) Zawartość ołowiu m g/kg, nie 
więcej niż 0.5

1) Zawartość miedzi, m g/kg, nie 
więcej niż 12,0

g) Zawartość cynku, m g/kg, nie 
więcej niż. 20,0

h) Zawartość cyny, m g/kg, nie 
w i ccci niż 30,0

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-85/8098-1 I.

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy dla drażetek w opa­
kowaniach o masie netto:

— do 100 g ±5%,
— powyżej 100 -E 250 g ±4%,
— powyżej 250 g ±1%

jednak nie więcej niż ±0,2% dostarczonej partii.
W przypadku stwierdzenia, że rzeczywista masa wy­

robów w opakowaniu jest niezgodna z deklarowaną 
nawet po uwzględnieniu dopuszczalnych odchyłek ma­
sy, należy w' tej próbce oznaczyć zawartość suchej masy.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun­
ków podanych w' BN-85/8098-11 rozdz. 5 i 6, w którym 
drażetki powinny być zgodne z wymaganiami normy, 
wynosi dla drażetek licząc od daty produkcji:

— nienadziewanych nie zawierających tłuszczu — 
6 miesięcy,

— nadziewanych nie zawierających tłuszczu — 4 
miesiące,

— nienadziewanych i nadziewanych zawierających 
tłuszcz — 3 miesiące.

5. BADANIA

5.1. Program badań
5.1.1. Badania pełne
5.1.1.1. Badania organoleptyczne
a) sprawdzenie stanu opakowań i prawidłowości 

oznakowania,
b) sprawdzenie kształtu,
c) sprawdzenie powierzchni,
d) sprawdzenie barwy,
e) sprawdzenie konsystencji,
0 sprawdzenie smakowitości (smaku i zapachu).
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5.1.1.2. Badania fizykochemiczne
a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zawartości cukrów redukujących.
c) oznaczanie zawartości popiołu nierozpuszczalne­

go w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1,
d) oznaczanie zawartości arsenu,
e) oznaczanie zawartości ołowiu,
Ij oznaczanie zawartości miedzi.
g) oznaczanie zawartości cynku,
h) oznaczanie zawartości cyny,
i) oznaczanie odchyłek masy.
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden 

raz w roku wyrób reprezentatywny dla danego rodza­
ju wyrobu. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach apa­
ratury lub remontach kapitalnych oraz na żądanie jed­
nostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania organolep­
tyczne wg 5.1.1.1. oraz 5.1.1.2i).

Badania niepełne producent zobowiązany jest wyko­
nywać dla każdej partii wyrobów. Numer normy na 
opakowaniu wyrobu traktowany jest jako atest wysta­
wiony przez producenta na pozostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek — wg PN-73/A-7485H.
5.3. Opis badań
5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13.

5.3.2. Oznaczanie zawartości suchej masy — wg
PN-84/A-88027.

5.3.3. Oznaczanie zawartości cukrów redukujących —
wg PN-6 l/A-88023.

5.3.4. Oznaczanie zawartości popiołu nierozpuszczal­
nego w' roztworze kwasu solnego o c(HCl) = 4 mol/1
— wg PN-59/A-88022.

5.3.5. Oznaczanie zawartości arsenu — wg PN-59/ 
A-04010.

5.3.6. Oznaczanie zawartości ołowiu — wg PN-80/ 
A-04011.

5.3.7. Oznaczanie zawartości miedzi — wg PN-80/ 
A-04012.

5.3.8. Oznaczanie zawartości cynku — wg PN-59/ 
A-04013.

5.3.9. Oznaczanie zawartości cyny — wg PN-80/ 
A-04014.

5.3. iO. Oznaczanie odchyłek masy
a) dla poszczególnych opakowań jednostkowym 

zważyć kolejno zawartość 10 opakowań — każda 
z osobna,

b) dla partii wyrobu obliczyć po zważeniu (netto) 
próbki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.4. Ocena wyników badań. Partię wyrobu należy 
uznać za zgodną z wymaganiami normy, jeżeli wyniki 
badań spełniają wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zrzeszenie Przedsiębiorstw 
Przemysłu Cukierniczego. Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-78/8092-03
a) normie nadano charakter normy szczegółowej,
b) okres przechowywania dla drażetek nadziewanych nic zawie­

rających tłuszczu,
c) zmniejszono zawartość cyny i arsenu.
3. Normy związane

PN-59/A-04010 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości arsenu 
PN-80/A-04011 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawartości ołowiu 
PN-80/A-04012 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawartości miedzi 
PN-59/A-04013 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości cynku 
PN-80/A-04014 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawartości cyny 
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwałe. Pobieranie próbek

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwałe. Nazwy i określenia 
PN-75/A-8800I Wyroby cukiernicze trwałe. Klasyfikacja 
PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawartości popiołu 
PN*Gl/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrów 
PN-K4/A-88027 Wyroby cukiernicze trwałe. Oznaczanie zawartości 

suchej masy
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwałe. Badania organoleptyczne 
BN-85/8098-1 1 Wyroby cukiernicze trwałe. Pakowanie, przechowy­

wanie i transport
4. Symbol wg SWW — 2512-2.
5. Autorzy projektu normy — inż. Henryka Barlińska — Zrze­

szenie Przedsiębiorstw Przemysłu Cukierniczego, Warszawa, mgr inż. 
Jolanta Kasprzycka — Laboratorium Badawcze Śląskich Zakładów 
Przemysłu Cukierniczego, Zabrze.



2. BN-89/8092-03 Wyroby cukiernicze trwałe. Drażetki
1242
1. W podpunkcie 2.3b) na końcu dopisuje się myślnik i wyrazy: — o rdzeniu 

z czekolady naturalnej.
2. W punkcie 3.2.1, tabl. 1, lit. e), kol. 1 na końcu dopisuje się myślnik i wyrazy: 

— z czekolady naturalnej, kol. 2 dopisuje się odpowiadające zapisowi kol. 1 wyrazy: 
jednolita, w temperaturze do 25°C twarda.

3. W punkcie 3.2.2, tabl. 2, dopisuje się kol. 10 o treści: z czekolady naturalnej, 
w poz. a) — 98,5, w poz. b) — nie normalizuje się.

4. W punkcie 4.3 na końcu dopisuje się:
— nadziewanych o rdzeniu z czekolady naturalnej — 6 m-cy,
— nienadziewanych zawierających tłuszcz, pakowanych w folię polipropylenową 

coextrudowaną termozgrzewalną — 6 m-cy.
(Biuletyn PKNMiJ nr 2/93 poz. 14)

przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Żywnościowej

zmiana
92.11.16


