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NORMA BRANZOWA BN-77
WYROBY Wyroby cukiernicze triuate 8092-02
PRZEMYStLU Karmelki nadziewane
SPOZYWCZEGO Zamiast

1 WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg
wymagania wspélne dotyczace karmelkéw nadzie-
wanych i matonadziewanych.

1.2. Okreslenia

1.2.1. Karmelki nadziewane — wyroby o pokry-
wie z masy karmelowej wypetnionej nadzieniem
w ilosci nie mniejszej niz 22% catego karmelka.

1.2.2. Karmelki malonadziewane — wyroby
0 pokrywie z masy karmelowej wypetnionej na-
dzieniem w ilosci 10-z-22 % catego karmelka.

1.2.3. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL

2.1. Rodzaje. Rozrdznia sie nastepujace trzy ro-
dzaje karmelkéw nadziewanych i matonadziewa-
nych:

— o0 pokrywie z masy karmelowej bezkwasowej,

— 0 pokrywie z masy karmelowej kwasnej,

— 0 pokrywie z masy karmelowej mlecznej.

2.2. Odmiany. W poszczeg6lnych rodzajach roz-
réznia sie odmiany karmelkéw nadziewanych
1matonadziewanych podane w tabl. 1

Tablica 1

Rodzaje karmelkow Odmiany

0 nadzieniu z przetworéw owo-
cowych

0 nadzieniu cukrowo-ttuszczo-
wym

0 nadzieniu grylazowym

0 nadzieniu z jader nasion olei-
stych

0 nadzieniu pomadowym

0 nadzieniu likworowym lub li-
kierowym

O pokrywie z masy
karmelowej bez-
kwasowej i z masy
karmelowej

I malonadziewane

Wymagania uispdlne

BN-71/8092-02

Grupa katalogowa XII 42

cd. tabl. 1

Rodzaje karmelkéw Odmiany

O pokrywie z masy
karmelowej bez-
kwasowej i z masy
karmelowej

0 nadzieniu zelowym
0 nadzieniu pudrowym
0 nadzieniu innym
wielonadzieniowe

O pokrywie z masy 0 nadzieniu z przetworéw owo-

karmelowej kwa- cowych
$nej 0 nadzieniu cukrowo-ttuszczo-
wym

0 nadzieniu pomadowym

0 nadzieniu likworowym lub li-
kierowym

0 nadzieniu zelowym

0 nadzieniu pudrowym

0 nadzieniu innym
wielonadzieniowe

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Wymagania dotyczgce surowcow
podano w normach przedmiotowych na poszcze-
gblne sortymenty karmelkéw nadziewanych i ma-
fonadziewanych.

3.2. Wyréb
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 2
Tablica 2
Cechy Wymagania
1 2

opakowanie powinno dokfadnie
pokrywa¢ wyrob; dopuszcza sie
do 5% iloSciowo karmelkéw
niedoktadnie zawinietych lub w
nieznacznie uszkodzonym opa-
kowaniu w stopniu nie wpltywa-
jacym na stan higieniczny wy-
robu

a) Stan opakowania

Zgtoszona przez Zarzad Zjednoczenia Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przedsigbiorstw
Przemystu Cukierniczego dnia 28 grudnia 1977 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 lipca 1978 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 10/1978 poz. 51)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1978, Wptyw do WN 13.1.78. Oddano do sktadu 15.2.78

Druk ukonczono w maju 78 Obj. 0,80 a. w. Naktad 2300+42 egz.

Cena zt 540
ZGT-3 - 649



cd. tabl. 2
Cechy
1
b) Ksztatt

¢) Powierzchnia

d) Barwa
— pokrywy

— nadzienia

e) Konsystencja
— karmelkéw o
nadzieniu
skfadanym

— pokrywy
nadzienia:
Z przetworow
owocowych
— cukrowo-ttu-
szczowym
— grylazowym
i z jader na-
sion oleistych
— pomadowego

BN-77/8092-02

Wymagania
2

zgodny z normami przedmioto-
wymi na poszczegblne sorty-
menty; dopuszcza sie do 5% ilo-
Sciowo karmelkéw zdeformowa-
nych

sucha, nie lepigca sie, bez pek-
nie¢ i plam, z odcisnietym wzo-
rem formy lub gtadka; pokrywa
powinna doktadnie obejmowac
nadzienie, dopuszcza sie do 5%
ilosciowo karmelkéw o czescio-
wo niedomknietych  koncow-
kach, oraz karmelki zlepione
(dotyczy niezawinietych), ktore
rozdzielajg sie po wstrzasnieciu,
w karmelkach o nadzieniu skfa-
danym (z masy karmelowej
przecigganej z nadzieniem) nie
normalizuje sie procentu Kkar-
melkéw o czeSciowo niedom-
knietych koncowkach

naturalnej masy karmelowej, w
przypadku barwienia rowno-
mierna, jedno- lub wielobarw-
na w odcieniu pastelowym, ele-
mentéw zdobnych moze by¢ in-
tensywna, dla karmelkéw o na-
dzieniu sktadanym (z masy kar-
melowej przecigganej z nadzie-
niem) dopuszcza sie¢ wystepowa-
nie smug i odcieni spowodowa-
nych nadzieniem znajdujgcym
sie pod powierzchnig karmel-
kéw

wiasciwa dla danego rodzaju
nadzienia; w przypadku bar-
wienia — réwnomierna w ca-
tym nadzieniu

chrupka
stata, krucha

miekka, jednorodna

stata, miekka

miekka, mazista

jednorodna, miekka, z wyczu-
walnoscig drobnych krysztal-
kéw cukru i ewentualnych na-
turalnych dodatkéw

cd. tabl. 2
Cechy Wymagania
1 2

— likworowego  pOtptynna lub mazista; przy zet-
lub likiero- knieciu z pokrywg czesciowo
wego krystalizujgca

— zelowego wiasciwa dla zelu, elastyczna

— pudrowego sypka

rébwnomierne; dopuszcza sie do
50 karmelkéw nieprawidtowo
wypetnionych

f) wypetnienie na-
dzieniem

g) Smakowito$é
(smak i zapach)

charakterystyczna dla sorty-
mentu, z wyczuwalnymi dodat-
kami smakowo-zapachowymi

h) Dopuszczalna
suma wad, o, 10
nie wiecej niz

Przy odbiorze wyroboéw przez aparat handlu nie
uwaza sie za wade:

a) karmelkéw z nieznacznie wystajgcymi koncow-
kami,

b) wystepowania w jednostkach opakowan nie-
znacznych ilosci okruchow karmelkéw niezawijanych,

c) wiekszej liczby sztuk karmelkéw w 1 kg, niz
ustalona w normach przedmiotowych na poszczegdlne
sortymenty.

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3.

3.2.3. Liczba sztuk wyrobu w 1 kg oraz forma
podania — wg norm przedmiotowych na poszcze-
go6lne sortymenty.

4. PAKOWANIE PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport —
wg BN-76/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchytki masy dla karmelkéw
nadziewanych i matonadziewanych w opakowa-
niach o masie netto:

do 100 g + 6°0,

powyzej 100 do 500 g + 3°/o,

powyzej 500 do 1000 g + 2%,

powyzej 1000 g + 1,5%,

nie wiecej jednak niz =0,2% dostarczonej par-
tii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu
warunkéw podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5
i 6, w ktorym karmelki nadziewane i matonadzie-
wane powinny by¢ zgodne z norma, liczac od daty
produkcji, podano w tabl. 4.
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Tablica 4
Niezawiniete Zaw miete
o pokrywie 0 pokrywie
Z masy kar- z masy kar-
melowej melowej
Karmelki o nadzieniu o pkwa- bezkwa-
sowej mle- sowej mle-
i kwa- cznej ikwa- cznej
$nej $nej
miesigce
Z przetworéw owoco-
wych
Pudrowym 4 5
Z pomady wodnej
Z pomady mlecznej 3
Likworowo-cukrowo-
-syropowym 4
3 4
Likworowo-mleczno-
-syropowym
Cukrowo-ttuszczo- 4
wym, grylazowym
i z jader nasion olei-
stych 3
Zelowym
Wielonadzieniowym
i innym
5. BADANIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania petne
5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmuja:

a) sprawdzanie stanu opakowania i prawidtowo-

$ci oznakowania,

b) sprawdzanie ksztattu,

c) sprawdzanie powierzchni,

d) sprawdzanie barwy,

e) sprawdzanie konsystenciji,

f) sprawdzanie réwnomiernosci
nadzieniem,

g) sprawdzanie smakowitosci (smaku i zapachu).

wypetnienia

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawarto$ci cukrow ogotem,

€) oznaczanie zawartosci cukrow redukujacych,
d) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

e) oznaczanie kwasowosci,

f) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpi
szczalnego w 4 N roztworze kwasu solnego,

g) oznaczanie zawartosci arsenu,

h) oznaczanie zawartosci otowiu,

i) oznaczanie zawartosci miedzi,

j) oznaczanie zawartosci cynku,

k) oznaczanie zawartosci cyny,

I) oznaczanie odchytek masy,

1) oznaczanie liczby sztuk wyrobu w 1 kg.

Badania petne nalezy wykonywaé przy produ]
cji nowo uruchomionej oraz przy zmianach lub r
montach aparatury. Ponadto badaniami peinyi
nalezy obja¢ co najmniej raz w roku wyréb repr
zentatywny dla danej odmiany wyrobow.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania org
noleptyczne wg 5.1.1.1 oraz fizykochemiczne \
51121)i4).

Producent powinien wykonywa¢ badania n:
petne dla kazdej iloSci wyrobow wyprodukow
nych na kazdej zmianie. Numer normy na opal
waniu traktowany jest jako atest wystawio
przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858
5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-'
8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartosci cukrow ogétem
wg PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartosci cukréow reduku
cych — wg PN-61/A-88023.

5.3.2.4. Oznaczanie zawartoéci tluszczu —
PN-71/A-88021.

5.3.2.5. Oznaczanie kwasowosci — wg PN-
A-88024.

5.3.2.6. Oznaczanie zawartosci popiotu nieroz
szczalnego w 4 N roztworze kwasu solnego —
PN-59/A-88022.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci arsenu —
PN-59/A-04010.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartoéci oftowiu —
PN-59/A-04011.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci miedzi —

PN-59/A-04012.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartosci cynku —
PN-59/A-04013.

5.3.2.11. Oznaczanie zawartosci cyny nalezy
konywa¢ metodg ditilowg podang w Roczni!
PHZ 1954, t. 5 str. 245 i 312 oraz 1955 t. 6 str.
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5.3.2.13. Oznaczanie odchylek masy

a) dla poszczeg6lnych opakowan jednostkowych
— zwazy¢ kolejno zawarto$¢ 10 opakowan, kazde
Z 0sobna,

b) dla partii wyrobu — obliczyé po zwazeniu
(netto) probki przygotowanej wg PN-73/A-74858
p. 2.4.4.

5.3.2.14. Oznaczanie liczby sztuk wyrobu w 1 kg
— wg BN-70/8090-13.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu na-
lezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, je-
zeli wyniki badan speiniajg wymagania podane w
rozdz. 3i 4.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zarzad Zjedno-
czenia Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego, War-
szawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8092-02

a) wymagania fizykochemiczne okreslono dla pokryw
z masy karmelowej, nadzien i catlego wyrobu oraz podano
zakres oznaczen tych wymagan,

b) uwzgledniono nadzienie cukrowo-tluszczowe,

€) obnizono wskazniki zawartosci metali,

d) sposéb wykonywania badar organoleptycznych po-
dano wg BN-71/8090-12,

e) opakowanie, przechowywanie i transport podano wg
BN-76/8098-11.

3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczenie zawar-
tosci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe.
wartosci otowiu

PN-59/A-04012 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawar-
tosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe.
wartosci cynku

PN-T3/A-74858 Woyroby cukiernicze trwatle.
prébek

Oznaczanie za-

Oznaczanie za-

Pobieranie

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre-
$lenia

PN-75/A-88QD1 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-71/A-88021  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie
zawartosci ttuszczu

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawarto-
Sci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrow

PN-67/A-88024  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie
kwasowosci ogolnej i liczby kwasowej
PN-63/A-88027  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie

zawartosci suchej masy

BN-72/6043-02 Syntetyczne barwniki spozywcze

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania orga-
noleptyczne

BN-76/8098-11  Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie,
przechowywanie i transport

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1954 t. 5, str. 245
i 312 oraz 1955 t. 6, str. 243

4. Symbol wg SWW — 2512-12,

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Jerzy Marci-
nek — Zarzad Zjednoczenia Przedsiebiorstw Przemystu
Cukierniczego, Warszawa, inz. Alicja Redlicka — Zakla-
dy Przemyslu Cukierniczego, Warszawa.



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

BN-77/8092-02 Wyroby cukiernicze trwate. Karmelki nadziewane i malonadziewane. Z]_T;agf;a 2
Wymagania wspdlne S
1242
W punkcie 322, tabl. 3, w tytule rubr. 7, po wyrazach z dodatkiem marmolady,

lodaje sie: lub miodu. : .

miana X— Biuletyn PKNMU nr 1-2/79 poz. 13 (Biuletyn PKNMiJ nr 6/85 poz. 63)
2 BN-77/8092-02 Wyroby cukiernicze trwale. Karmelki nadziewane i malonadziewane. zmiana 3
Wymagania wspélne 86.04.21
1242
W punkcie 3.2.2 tabl. 3, poz. c), rubryka 4, zamiast: 165 wprowadza sie: 19,0.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 1—2/79 poz. 13 (Biuletyn PKNMiJ nr 9/86 poz. 80)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 6/85 poz. 63

BNC aZ ?a Ka™ * ki *malonadziewane. zmiana 4

1242 89.11.24

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tre§¢ zmienia sie nastepujgco-

zmiana i _ Biuletyn PKNMU ,r ,-2/79 p,, 13 (BiU'Cyn PKNMiJ " 4/90 ~ 39>

zmiana 2 — Biuletyn PKNMU nr 6/85 poz. 63
zmiana 3 — Biulelyn PKNMU nr 9/86 poz. 80



