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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sq me
tody badań organoleptycznych wyrobów cukierni
czych trwałych.

1.2. Rodzaje badań
a) sprawdzanie wyglądu zewnętrznego wyrobu 

w opakowaniu bezpośrednim lub jednostkowym,
b) sprawdzanie kształtu,
c) sprawdzanie barwy,
d) sprawdzanie powierzchni,
e) sprawdzanie przełomu,
f) sprawdzanie konsystencji,
g) sprawdzanie zapachu,
h) sprawdzanie smaku,
i) sprawdzanie stopnia wypełnienia wyrobu na

dzieniem,
j) sprawdzanie liczby sztuk wyrobów w 1 kg,
k) określanie procentu wad w wyrobie.

1.3. Zakres stosowania normy

1.3.1. Pełny zakres stosowania -  przy ocenach 
w laboratoriach badawczych.

1.3.2. Ograniczony zakres stosowania

a) z wyłączeniem rozdz. 2 — przy:
— przeglądach okresowych wyrobów,
— ocenie wyrobów konkursowych;
b) z wyłączeniem rozdz. 2 i 5:
— w produkcji,
— w obrocie.

1.4. Określenia

1.4.1. Powierzchnia wyrobu — gdy nie jest do
kładniej określona — górna powierzchnia wyrobu.

1.4.2. Współczynnik ważkości -  liczba określają
ca udział danego wyróżnika jakościowego w kształ
towaniu oceny ogólnej.

1.4.3. Pozostałe określenia -  wg PN-64/A-04022.

1.5. Normy związane

PN-65/A-04021 Artykuły żywnościowe. Metody 
sprawdzania wrażliwości sensorycznej w zakresie 
smaku i zapachu

PN-64/A-04022 Metody analizy sensorycznej. Anali
za jakości cząstkowej 'i całkowitej metodą punk
tową. Wytyczne sporządzania szczegółowych 
wzorców oceny

PN-70/N-02120 Zasady zaokrąglania i zapisywa
nia liczb

2. W ARUNKI PRZEPROWADZANIA BADAŃ

2.1. Pomieszczenie przeznaczone do przeprowa

dzania badań powinno być suche, czyste, prze
wiewne, wolne od obcych zapachów, a ponadto 
powinno zapewniać równomierne oświetlenie, ci
szę i nieobecność osób postronnych. Temperatura 
w pomieszczeniu powinna wynosić 18 20°C.

2.2. Wyposażenie pomieszczenia

a) stół o powierzchni gładkiej, łatwo zmywalnej,
b) waga z dokładnością ważenia do 0,5 g,
c) sprzęt pomocniczy: noże, talerzyki, kubki 

z wodą do odświeżania jamy ustnej oraz inny sprzęt 
potrzebny do przeprowadzania badań.

2.3. Liczba osób oceniających i ich kwalifikacje.

Badania powinny być wykonywane równolegle co 
najmniej przez dwie osoby, u których sprawdzono 
wrażliwość zmysłów smaku i węchu wg PN-65/ 
A-04021. Osoby przeprowadzające badania powin-

C e n tra la  Z je d n o cze n ia  Przemysłu C u k ie rn icze g o  
U s ta n o w io n a  przez D y re k to ra  CZPC d n ia  23 g ru d n ia  1970 r. 

ja k o  n o rm a  o b o w ią z u ją c a  w  zakres ie  m etod  b a d a ń  
o d  d n ia  1 p a źd z ie rn ika  1971 r. (M o n . Pol. n r 44 /1971 , poz. 285)
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ny przystąpić do nich w czystym i bezwonnym far
tuchu laboratoryjnym, nie wcześniej niż w 1 godz 
po spożyciu lekkiego posiłku.

2.4. Liczba próbek badanych w ciągu dnia nie
powinna być większa niż 5. W miarę możliwości na 
jednym posiedzeniu powinny być oceniane wyroby 
należące do tej samej grupy.

2.5. Sposób przeprowadzania badań. Osoba 
oceniająca otrzymuje próbkę wyłącznie dla siebie. 
Próbkę należy badać w kolejności ustalonej w 1.2. 
W razie oceny szeregu próbek należy najpierw ba
dać próbki o smaku i zapachu łagodnym, następ
nie o bardziej intensywnym. Wyniki badań poszcze
gólnych wyrobów należy notować na oddzielnym 
blankiecie. W czasie oceny organoleptycznej nie 
należy spożywać badanych próbek. Podczas badań 
jamę ustną należy odświeżać wodą.

3. POBIERANIE I PRZYGOTOW ANIE  

PRÓBEK D O  BADAŃ

3.1. Pobieranie próbek

3.1.1. Pobieranie próbek wyrobów drobnych 

sprzedawanych luzem lub w opakowaniach jednost

kowych do 250 g -  wg tabl. 1.

3.1.2. Pobieranie próbek wyrobów sprzedawa
nych w opakowaniach jednostkowych powyżej 
250 g -  wg tabl. 2.

3.2. Przygotowanie próbek do badań

3.2.1. Ogólne wytyczne przygotowania próbek.
Z próbki ogólnej należy pobrać dla każdej osoby 
oceniającej:

a) z wyrobów paczkowanych — co najmniej jed
no opakowanie jednostkowe,

b) z wyrobów sprzedawanych luzem — od 20 do 
50 g.

Do sprawdzenia cech zewnętrznych należy prze
znaczyć całe sztuki wyrobu, natomiast do spraw
dzenia cech wewnętrznych oraz smaku i zapachu 
można użyć części wyrobu.

3.2.2. Przygotowanie próbek do sprawdzania licz
by sztuk wyrobu w 1 kg. Z próbki ogólnej należy 
odważyć na wadze technicznej:

a) wyrobów drobnych sprzedawanych luzem — 
250 g,

b) wyrobów w opakowaniach jednostkowych — 
500 g.

Tab lica  1

L iczba  o p a ko w a ń  
tra n sp o rto w ych  w  p a rt ii

IDo 15 16 -^2 5 26H-63 6 4 -M 6 0 161H-250 251-1-400 401-1-1000

L iczba  o p a k o w a ń  tra n s p o r to 
w ych, z k tó rych  na leży  p o b ra ć  
po  1 o p a k o w a n iu  p o ś re d n im 1)

3 4 5 6 7 8 9

L iczba  o p a ko w a ń  je d n o s tk o 
w ych p rzeznaczonych  do  b a 
d a ń

6 8 10 10 12 12 12

M asa  p ró b k i w y ro b ó w  sp rze 
d a w a n ych  luzem  p rze zn a czo 
nych d o  b a d a ń , g

600 800 1000 100G 1200 1200 1200

1) W  p rzyp a d ku  n ie s to sow a n ia  o p a k o w a ń  p o ś re d n ich  na leży p o b ra ć  tę  sam q ilość  o p a ko w a ń  tra n sp o rto w ych .

Tab lica  2

L iczba  o p a k o w a ń  tra n sp o rto w ych  
w  p a rt ii

D o  15 16-1-25 26-1-63 64-1-160
Powyżej

160

L iczba  o p a k o w a ń  tra n sp o rto w ych , z k tó rych  na leży 
p o b ra ć  po  1 o p a k o w a n iu  p o ś re d n im 1)

4 5 6 9 10

L iczba  o p a ko w a ń  je d n o s tko w ych  p rzeznaczonych  do  b a d a ń 4 5 6 9 10

') W  p rzyp a d ku  n ie s to so w a n ia  o p a k o w a ń  p o ś re d n ich  na leży  p o b ra ć  tę  sam g ilość  o p a ko w a ń  tran sp o rto w ych .
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3.2.3. Przygotowanie próbek do określania pro

centu wad w wyrobie. Z próbki ogólnej naleiy po
brać losowo:

a) wyrobów drobnych sprzedawanych luzem — 
od 30 do 50 sztuk,

b) wyrobów sztukowych o masie powyżej 25 g 
oraz wyrobów paczkowamych:

— co najmniej 10 sztuk opakowań do spraw
dzenia wyglądu zewnętrznego,

— co najmniej 6 sztuk opakowań jednostkowych 
do 250 g lub 4 sztuki opakowań jednostkowych po
wyżej 250 g do pozostałych badań wg 4.1.

4. METODY BADAŃ

4.1. Sprawdzanie wyglądu zewnętrznego wyrobu 
w opakowaniu bezpośrednim lub jednostkowym
przeprowadzić przez oględziny, zwracając uwagę 
na:

a) dokładność i prawidłowość zamknięcia opa
kowania oraz na uszkodzenia mechaniczne,

b) czytelność nadruku, prawidłowe oznakowanie 
(zgodne z wymaganiami normy) i estetykę pakowa
nia,

c) nieścieralność farb przy jednorazowym potar
ciu oraz ich bezwonność,

d) czystość i bezwonność opakowania,
e) przetłuszczenia opakowania i przyklejanie się 

wyrobu do opakowania,
f) obecność okruchów badanego wyrobu we

wnątrz opakowania.

4.2. Sprawdzanie kształtu wyrobu przeprowadzać 
wzrokowo po zdjęciu opakowania, zwracając uwa
gę na prawidłowość kształtu, wyraźny rysunek for
my, jakość krawędzi, występowanie nadłamań, zde
formować i zgnieceń.

4.3. Sprawdzanie barwy wyrobu przeprowadzać 
wzrokowo przy świetle rozproszonym, umieszczając 
próbkę na białym tle i obserwując intensywność 
i równomierność barwy. W przypadku mieszanek 
należy zwracać uwagę na harmonijność barw po
szczególnych składników.

4.4. Sprawdzanie powierzchni wyrobu pr^pro- 
wadzać wzrokowo przy świetle rozproszonym oraz 
dotykiem, określając:

a) przylepność do palców (odczuwaną jako sła
ba lub mocna),

b) połysk, czyli błyszczenie powierzchni wyrobu,
c) gładkość, tj. występowanie nierówności wido

cznych lub odczuwanych przy dotyku,
d) plamistość, tj. obecność plam lub obcych 

wtrąceń,
e) ogólny stan powierzchni (uszkodzenia mecha

niczne, wgłębienia i wykruszenia).

4.5. Sprawdzanie przełomu wyrobu. Pieczywo 
i czekoladę twardą przełamać, natomiast czekoladę

nadziewaną, karmelki, wyroby w czekoladzie, chał
wę i galaretkę przekroić ostrym nożem, nie dopusz
czając do zmiażdżenia wyrobu. Przełom oceniać 
wzrokowo oraz dotykiem, zwracając uwagę na 
zgodność z wymaganiami określonymi w normie 
przedmiotowej.

4.6. Sprawdzanie konsystencji wyrobu. Próbkę 
wyrobu należy umieścić na spodku i silnie nacisnąć 
palcem (np. pierniki, chałwa, galaretki) albo przy
gryźć i zmiażdżyć w zębach (np. karmelki, wafle, 
herbatniki, pomadki) lub rozprowadzić w jamie ust
nej (czekolada, wyroby w czekoladzie), określając 
w miarę potrzeby i w zależności od asortymentu:

a) twardość -  oporność próbki przy nacisku 
palcem albo przy gryzieniu,

b) kruchość — łatwość łamania i gryzienia prób
ki,

c) chrupkość -  chrupanie podczas gryzienia 
próbki,

d) gładkość — niewyczuwalność cząsteczek pro
duktu przy rozprowadzaniu próbki w ustach,

e) mazistość — brak zawartości przy dotyku oraz 
przy gryzieniu próbki.

4.7. Sprawdzanie zapachu wyrobu. Część prób
ki wyrobu po zdjęciu opakowania przenieść do na
czyńka wagowego, naczyńko nakryć wieczkiem 
i ogrzewać je w dłoni przez 5 min, następnie lek
ko uchylić wieczko i przez krótkie wąchanie ocenić 
zapach.

4.8. Sprawdzanie smaku wyrobu. Próbkę wyrobu 
rozgryść, przeżuć i po wymieszaniu ze śliną prze
nieść na powierzchnię języka li badać smak, rozcie
rając o podniebienie w ciągu 1-2 min, bez poły
kania.

4.9. Sprawdzanie stopnia wypełnienia wyrobu 

nadzieniem. Wyrób przeciąć poprzecznie ostrym 
nożem i oceniać wzrokowo stopień wypełnienia na
dzieniem, zwracając uwagę na grubość i równo
mierność pokrywy na całym obwodzie.

4.10. Sprawdzanie liczby sztuk wyrobów w 1 kg.

W próbce odważonej zgodnie z 3.2.2 policzyć sztu
ki wyrobów.

Liczbę sztuk (X) w 1 kg obliczyć wg wzoru

s - 1000

w którym:
s — liczba sztuk wyrobu w próbce, 
m — masa próbki, g.
Wynik podać w liczbach całkowitych zaokrąglo

nych zgodnie z PN-70/N-02120.

4.11. Określanie procentu wad w wyrobie
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4.11.1 O bliczanie procentu wad wyrobu w za

kresie poszczególnych cech

4.11.1.1. Wyroby drobne sprzedawane luzem.

Próbkę przygotowaną zgodnie z 3.2.3 a) poddać 
badaniom wg 4.1.

Procent wyrobów wadliwych (W) obliczyć wg 
wzoru

a • 100
W = --------  (2)

b
w którym:

a — liczba sztuk wyrobu z daną wadą, 
b — liczba sztuk wyrobu w próbce.
Przykład. W  p ró b ce  z a w ie ra ją c e j 35 sztuk ka rm e lkó w  zu- 

w ija n y c h  s tw ie rd z o n o :
— 1 sztukę  z uszkodzonym  o p a k o w a n ie m , czyli

1 • 100
W , = ------------= 2 , 8 %

35
— 3 sz tuk i z d e fo rm o w a n e , czyli

3 • 100
W2 = ------= 8,6%

35

— 2 sztuk i z n ie d ość  w y ra źn ie  o d c iśn ię tym  w zorem , czyli

2 • 100
W 3 = -----------=  5,7 %

35

4.11.1.2. Wyroby sztukowe i paczkowane. Próbkę 
przygotowaną zgodnie z 3.2.3 b) poddać badaniom 
wg 4.1.

Procent opakowań wadliwych (W0) obliczyć wg 
wzoru (2), z tym że:

a -  liczba opakowań z wadami, 
b — liczba badanych opakowań.

4.11.2. O bliczanie procentu sumy wad. Procent 
łącznej sumy wad wyrobu (Ws) obliczyć wg wzoru

i =  n

Ws=  2  W (3)
i =  1

w którym W -  procent wyrobów z daną wadą.

P rzykład . P rocen t łą czn e j sumy w a d  (W s), z g o d n ie  z przy
k ła d e m  po d an ym  w  4.11.1.1, w ynosi

W s =  W , +  W  2 +  W 3 =  2,8 %  +  8,6 %  +  5,7 %  =  17,1 %

5. OBLICZANIE W YN IK Ó W  BADAŃ

5.1. Skala ocen. Wyniki badań organoleptycz
nych należy określać w pięciopunktowej skali ocen, 
wg której:

5 — jakość bardzo dobra,
4 — jakość dobra,
3 -  jakość dostateczna,
2 — jakość niedostateczna,
1 — jakość zła.
Ocenę punktową wyrobów przeprowadzać — 

w zależności od grupy wyrobu, z uwzględnieniem 
współczynników ważkości -  wg tabl. 3=13.

5.2. Obliczanie średniej ogólnej oceny punkto

wej wyrobu. Sredniią ocenę ogólną wyrobu obliczyć 
sumując iloczyny wartości średnich ocen poszcze
gólnych cech jakościowych przez ich współczynniki 
ważkości.

P rzyk ład . P rzedm io tem  b a d a ń  je s t cze ko la d a  tw a rd a . O c e 
nę p rze p ro w a d z ił zespó ł 4 -osobow y. W a rto śc i ś red n ie  ocen  
(4 d e g u s ta to ró w ) uzyskane d la  poszczegó lnych  cech ja ko śc i 
o raz  w sp ó łczyn n ik i w ażkośc i d la  tych cech p o d a n e  o d p o 

w ie d n io  w  ta b l.  3—13, w ynoszą :

C echy

W y g lą d  ze w n ę 
trzny  w y ro bu  

w  o p a k o w a n iu  
be zp oś re d n im

K sz ta łt Barw a

0

K onsystenc ja
Po

w ie rzch 
n ia

IPrze-
łom

iSm ak Z ap a ch
tw a r 
dość

g ła d 
kość

W a rto ś ć  ś red n ia  
o ce n y

4,2 5,0 4,0 4,0 4,5 4,0 3,8 5,0 4,0

W sp ó łczyn n ik
w ażkośc i

0.1 0,05 0,05 0,05 0,15 0,15 0,05 0,25 0,15

Procent wad w zakresie innych cech, sprawdza
nych wg 4.2 -r- 4.9, należy odnieść do liczby sztuk 
wyrobów zawartych w opakowaniach pobranych do 
badań.

Ś re d n ia  ocena  (O śr) w ynosi
O sr =  (4,2 • 0,1) +  (5,0 • 0,05) +  (4,0 • 0,05) +  (4,0 • 0,05) +  

+  (4,5 • 0,15) +  (4,0 • 0,15) +  (3,8 • 0,05) +  (5,0 • 0,25) +
+  (4 ,0 -0 ,1 5 ) =  4,38

Jakość o g ó ln a  wg p u n k to w e j ska li ocen w ynosi 4,38, czy li 
je s t w ię c e j n iż  d o b ra .

K O N I E C
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19 BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwałe. Badania organoleptyczne zmiana 1
XII 49 3.5.78 r.
1. W punkcie 5.1. Skala ocen, zamiast: wg tabl. 3H-13, powinno być: wg tabl.

3-7-18.
— wprowadza się tablice 14, 15, 16, 17 i 18 następującej treści:

Tablica 14. Ocena punktowa czekolady do picia

Wyróżniki
jakościowe

Współ
czynnik

waż
kości

S k a l a  o c e n

5 4 3 2 1

Wygląd 
zewnętrzny 
w opakowa
niu bezpo
średnim

0,15 opakowanie bar
dzo estetyczne, 
bardzo dokładnie 
pokrywające wy
rób; wewnątrz 
nieobecne okru
chy wyrobu; 
farby nieście
ralne

opakowanie este
tyczne, dokładnie 
■pokrywające wy
rób; farby nie
ścieralne; we
wnątrz opakowa
nia obecne ślady 
okruchów

opakowanie este
tyczne, dokładnie 
pokrywające wy
rób; farby nieco 
ścieralne; we
wnątrz opakowa
nia widoczne 
ślady przetłusz- 
czeń oraz okru
chy wyrobu

opakowanie nie
zbyt estetyczne, 
niedokładnie 
pokrywające 
wyrób, prze
tłuszczone; farby 
ścieralne

opakowania b. 
nieestetyczne, 
zniszczone, prze
tłuszczone, nie
dokładnie pokry
wające wyrób; 
farby b. łatwo 
ścieralne

Barwa 0,15 właściwa, ciem
nobrązowa dla 
naturalnych, 
jasnobrązowa 
dla mlecznych

prawie właściwa niezbyt właś
ciwa

niewłaściwa, 
odcień szary

nieodpowiednia, 
nietypowa dla 
czekolady do
■picia

Zawiesistość
(rozprosze
nie)

0,25 delikatna, jed
nolita zawiesina

jednolita zawie
sina

zawiesina z ma
łą ilością osadu

niejednolita za
wiesina z osa
dem

zawiesina nie
jednolita z dużą 
ilością osadu

Smak 0,30 bardzo charak
terystyczny w 
pełni aroma
tyczny

charaktery
styczny, aroma
tyczny

charaktery
styczny, słabo 
aromatyczny

mało charakte
rystyczny, nie
aromatyczny, 
kwaśny

niewłaściwy, 
obcy, stęchły, 
silnie kwaśny

Zapach 0,15 bardzo charak
terystyczny, 
aromatyczny

charaktery
styczny, aroma
tyczny

charaktery
styczny, słabo 
aromatyczny

mało charakte
rystyczny, lek
ko kwaśny

obcy, kwaśny, 
stęchłyi



T a b l ic a  15. O c e n a  p u n k to w a  p ie c z y w a  p a rz o n e g o

Wyróżniki
jakościowe

Współ
czynnik 

waż
kości .

S k a l a  o c e n

5 4 3 2 1

Wygląd 
zewnętrzny 
w opakowa
niu bezpo
średnim

0.1 opakowanie b. 
estetyczne i do
kładnie pokry
wające wyrób, 
bez śladu u- 
szkodzeń

opakowanie este
tyczne, dokładnie 
pokrywające wy
rób, bez uszko
dzeń

opakowanie este
tyczne, pokry
wające wyrób

opakowanie nie
estetyczne, nie
całkowicie po
krywające wyrób

opakowanie bar
dzo nieestetycz
ne, zniszczone

Kształt 0,1 prawidłowy, 
bez śladu nad- 
łamań

prawie prawi
dłowy

nieznacznie
zniekształcony

wyraźne nadła
mania

bardzo zdefor
mowany, liczne 
nadłamania

Barwa 0,1 właściwa, bardzo 
jednolita

właściwa, śred
nio wyrównana

prawie właści
wa, mało wy
równana

niewłaściwa, 
pieczywo za bla
de lub lekko 
przypalone

zupełnie nieod
powiednia, pie
czywo niedopie
czone lub spa
lone

Powierzch
nia

0,15 górna: lśniąco 
gładka, ewentu
alnie z kryształ
kami soli lub 
naturalnymi do
datkami; dolna: 
matowa z wyraź
nym odcieniem 
siatki metalowej

górna: lśniąca, 
częściowo chro
powata; dolna: 
matowa z odcis
kami siatki me
talowej

chropowata, z 
nieznaczną iloś
cią pęcherzy, z 
mało wyraźnymi 
odciskami siatki

szorstka z licz
nymi pęcherzy
kami, z mało 
widocznymi od
ciskami siatki

bardzo szorstka, 
liczne pęcherze 
i pęknięcia

Konsysten
cja

0,1 bardzo krucha krucha dostatecznie
krucha

mało krucha 
lub twarda

rozmiękła lub 
bardzo twarda

Przełom 0,1 prawidłowy prawie prawi
dłowy

nierównomiernie
rozmieszczone
pory

nieliczne i nie
równe pory

nieprawidłowy, 
bez porów

Smak 0,25 b. charaktery
styczny dla pie
czywa pszenne
go, przyjemny

charakterystycz
ny, przyjemny

mało charakte
rystyczny, mą- 
czysty

niecharaktery- 
styczny, posmak 
obcy

nieodpowiedni, 
zjełczały, gorzki

Zapach 0,1 bardzo charak
terystyczny

charakterystycz
ny

mało charakte
rystyczny

niecharaktery-
styczny

nietypowy



T a b l ic a  16. O c e n a  p u n k to w a  w y ro b ó w  z m a s  t łu s ty c h

Wyróżniki
jakościowe

Współ
czynnik

waż
kości

S k a l a  o c e n

5 4 3 2 1

Wygląd
zewnętrzny 
w opako
waniu bez
pośrednim

0,1 opakowanie b. 
estetyczne, b. do
kładnie pokry
wające wyrób, 
bez śladu prze- 
tłuszczeń lub 
uszkodzeń

opakowanie este
tyczne, dokładnie 
pokrywające wy
rób, bez wyraź
nych przetłusz- 
czeń lub uszko
dzeń

opakowanie ma
ło estetyczne, 
nieco przetłusz
czone, nieznacz
nie uszkodzone

opakowanie nie
estetyczne, prze
tłuszczone, u- 
szkodzone

opakowanie nie
estetyczne, znisz
czone, silnie 
przetłuszczone

Kształt 0,1 prawidłowy, bez 
śladu nadłamań 
i uszkodzeń

prawidłowy, bez 
wyraźnych nad- 
lamań i uszko
dzeń

nieznacznie zde
formowany lub 
nieco uszkodzony

zdeformowany, 
względnie wy
raźnie uszko
dzony

/

połamany

Barwa 0,1 właściwa dla 
sortymentu, z 
widocznymi do
datkami o bar
wie typowej dla 
tych dodatków

właściwa dla 
sortymentu, do
datki o barwie 
właściwej

charakterystycz
na, barwa dodat
ków właściwa

mało charakte
rystyczna dla 
sortymentu, do
datki o barwie 
nietypowej, nie
co przebarwione 
masą

niewłaściwa, 
niejednorodna, 
dodatki przebar
wione

Powierzch
nia

0,1 równa, bez 
wgłębień

równa, bez 
wgłębień

wyrównana, lek
kie wgłębienia

nierówna, bardzo 
liczne wgłębie
nia

bardzo nierów
na

Przełom 0,1 estetyczny, nie
jednorodny, wi
doczne cząstki 
dodatków natu
ralnych równo
miernie roz
mieszczonych

niejednorodny, 
widoczne cząstki 
dodatków natu
ralnych dość 
równomiernie 
rozmieszczonych

niejednorodny, 
cząstki dodatków 
smakowych nie
równomiernie 
rozmieszczone

prawie jednorod
ny, dodatki sma
kowe mało wi
doczne

jednorodny, 
cząstki dodat
ków smakowych 
niewidoczne

Konsysten-" 
cja

0,15 właściwa, stała 
do 20°C, pół- 
twarda, krucha

właściwa, pół- 
twarda, krucha

dostatecznie 
właściwa, pół- 
twarda

zbyt twarda 
lub zbyt miękka

mazista, nie
właściwa

Smak 0,25 właściwy i cha
rakterystyczny 
dla danego sor
tymentu, z bar
dzo wyraźną wy- 
czuwalnością 
dodatków sma
kowych

właściwy i cha
rakterystyczny, 
z wyczuwalnoś- 
cią dodatków 
smakowych

właściwy, wy
czuwalne dodat
ki smakowe

mało charakte
rystyczny, wy
czuwalne dodatki 
smakowe

nietypowy, zjeł- 
czaly lub inny 
obcy

Zapach 0,1 właściwy, cha
rakterystyczny, 
przyjemny

właściwy, cha
rakterystyczny

właśęiwy mało właściwy obcy, zjelczały



V  ------------------
*. Tablica 17. Ocena punktowa gumy do żucia zwykłej

Wskaźniki
jakościowe

Współ
czynnik

waż
kości

S k a l a  o c e n

5 4 3 2 1

Wygląd 
zewnętrzny 
w opako
waniu bez
pośrednim

0,1 opakowanie bar
dzo estetyczne, 
bardzo dokład
nie pokrywające 
wyrób; farby 
nieścieralne

opakowanie 
estetyczne, do
kładnie pokry
wające wyrób; 
farby nieście
ralne

opakowanie este
tyczne, dokład
nie pokrywające 
wyrób; farby 
nieścieralne

opakowanie nie
estetyczne, nie
właściwie pokry
wające wyrób; 
widoczne ślady 
przetłuszczeń; 
farby ścieralne, 
ślady okruchów

opakowanie nie
estetyczne, znisz
czone, niedokład
nie pokrywające 
wyrób; przetłusz
czone, farby łat
wo ścieralne; 
wewnątrz opa
kowania ślady 
okruchów

Kształt 0,05 prawidłowy, bez 
uszkodzeń i nad- 
lamań

prawie prawi
dłowy, z nie
znacznymi u- 
szkodzeniami

nieznacznie zde
formowany, lek
kie uszkodzenia

wyraźnie znie
kształcony z nad- 
lamaniami

bardzo znie
kształcony, z 
licznymi nadła- 
maniami

Barwa 0,05 właściwa, czysta, 
równomierna

prawie właściwa niezbyt właści
wa, nierówno
mierna

niewłaściwa, wy
raźne smugi

zła

Powierzch
nia

0,1 bardzo sucha, 
nie lepiąca, obsy
pana dokładnie 
cukrem ipudrem, 
bez uszkodzeń

sucha, nie lepią
ca, obsypana cu
krem pudrem, 
bez uszkodzeń

sucha, częściowo 
obsypana cukrem 
pudrem, ślady 
uszkodzeń

lekko lepiąca, 
szorstka, widocz
ne plamy prze
tłuszczeń, uszko
dzenia

przylegająca do 
powierzchni 
stycznych, chro
powata, prze
tłuszczenia, licz
ne uszkodzenia

Konsysten
cja w temp. 
36°C

0,3 półtwarda, bar
dzo elastyczna

lekko twarda, 
elastyczna

twarda lub mięk
ka, mało ela
styczna, lekko 
klejąca się

krucha lub mięk
ka, kleista, nie
elastyczna

bardzo krucha 
lub bardzo kle
ista, pozbawiona 
elastyczności

Smak 0,25 charakterystycz
ny, w pełni aro
matyczny, utrzy
mujący się w 
czasie żucia co 
najmniej przez 
10 min

charakterystycz
ny, aromatyczny, 
utrzymujący się 
w czasie żucia 
co najmniej 
przez 5 min

charakterystycz
ny

lekko niewłaś
ciwy, niearoma
tyczny lub prze- 
aromatyzowany

niewłaściwy, po
zbawiony aroma- 
tyczności lub sil
nie przearoma- 
tyzowany

Zapach 0,15 charakterystycz
ny, aromatyczny

charaktery
styczny

charakterystycz
ny, słabo aro
matyczny

charakterystycz
ny, niearoma
tyczny

niewłaściwy,
obcy



T a b l ic a  18. O c e n a  p u n k to w a  g u m y  do  ż u c ia  b a lo n o w e j

Wskaźniki
jakościowe

Współ
czynnik

waż
kości

S k a l a  o c e n

5 4 3 2 1

Wygląd 
zewnętrzny 
w opako
waniu bez
pośrednim

0,1 opakowanie este
tyczne, bardzo 
dokładnie po
krywające wy
rób; farby nie
ścieralne

opakowanie este
tyczne, dokładnie 
pokrywające 
wyrób; farby 
nieścieralne

opakowanie este
tyczne, niedo
kładnie pokry
wające wyrób; 
farby nieco ście
ralne

opakowanie nie
estetyczne, nie
właściwie po
krywające wy
rób, widoczne 
ślady przetłusz- 
czeń; farby ście
ralne," ślady 
okruchów we
wnątrz

opakowanie bar
dzo nieestetycz
ne, zniszczone, 
niedokładnie po
krywające wyrób

Kształt 0,05 prawidłowy, bez 
uszkodzeń i nad- 
łamań

prawie prawi
dłowy, z nie
znacznymi uszko
dzeniami

nieznacznie zde
formowany, lek
kie uszkodzenia

wyraźnie znie
kształcony, z 
nadłamaniami

bardzo znie
kształcony, z 
licznymi nadła
maniami

Barwa 0,05 właściwa, czy
sta, równomier
na

prawie właściwa niezbyt właści
wa, nierówno
mierna

niewłaściwa, 
wyraźne smugi

zła

Powierzch
nia

0,05 bardzo sucha, 
nie lepiąca, ob
sypana dokład
nie cukrem pu
drem, bez u- 
szkodzeń

sucha, nie lepią
ca, obsypana cu
krem pudrem, 
bez uszkodzeń

sucha, częściowo 
obsypana cukrem 
pudrem, ślady 
uszkodzeń

lekko lepiąca, 
szorstka, widocz
ne plamy z prze- 
tłuszczeń, uszko
dzenia

przylegająca do 
powierzchni 
stycznych, chro
powata, liczne 
przetłuszczenia, 
liczne uszkodze
nia

Konsysten
cja w temp. 
36°C

0,2 póltwarda, bar
dzo elastyczna, 
bardzo ciągliwa

lekko twarda, 
elastyczna, cią
gliwa

twarda lub mięk
ka, mało ela
styczna, mało 
ciągliwa, lekko 
klejąca

krucha lub mięk
ka, utrata ela
styczności, utra
ta ciągliwości

bardzo krucha, 
brak elastycz
ności, brak ciąg
liwości

Smak 0,2 charakterystycz
ny, w pełni aro
matyczny, utrzy
mujący się w 
czasie żucia co 
najmniej przez 
10 min

charakterystycz
ny, aromatyczny, 
utrzymujący się 
w czasie żucia 
co najmniej 
przez 5 min

charaktery
styczny

lekko niewłaś
ciwy, niearoma
tyczny lub prze- 
aromatyzowany

niewłaściwy, po
zbawiony aro- 
matyczności lub 
przearomatyzo- 
wany

Zapach 0,1 charakterystycz
ny, aromatyczny

charakterystycz
ny

charakterystycz
ny, słabo aro
matyczny

niecharaktery-
styczny

niewłaściwy,
obcy

Tworzenie 
się balo
nika

0,25 bardzo łatwe
wydmuchiwanie
baloników

łatwe wydmu
chiwanie balo
ników

utrudnione wy
dmuchiwanie 
baloników

bardzo utrudnio
ne wydmuchi
wanie baloni
ków.

niemożliwość
wydmuchiwani
baloników

Uwaga: Balonik wydmuchuje się po dokładnym zmiękczeniu gumy.

(B iu le ty n  P K N iM  n r  9/78 poz . 87)


