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chleb beskidzki,

chleb mieszany z otrgbkami

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb

mieszany miodowy, sojowy, beskidzki i chleb mieszany z

otrebkami.

1.2. Okreslenia. Chleby mieszane: miodowy, sojowy, be-

skidzki i z otrebkami - chleby produkowane na kwasie z

dodatkiem soli, z tym ze:

a) chleb mieszany miodowy z meki zytniej typ 2000 i me-
ki pszennej typ 850 z dodatkiem cukru, miodu sztucznego
i syropu ziemniaczanego,

b) chleb mieszany sojowy z meki zytniej typ 2000 i meki
pszennej wysokoglutenowej z dodatkiem meki sojowej, mle-

ka odttuszczonego w proszku, lecytyny, margaryny i droz-
dzy,

c) chleb mieszany beskidzki z meki zytniej typ 1400 i me-
ki pszennej typ 850 wzbogacony mlekiem odttuszczonym w
proszku z dodatkiem ekstraktu stodowego,

d) chleb mieszany z otrebkami z meki zytniej typ 1400 i
meki pszennej typ 850 wzbogacony meczke pszenny nisko-
kaloryczne, zarodkami pszennymi, mlekiem odttuszczonym

w proszku z dodatkiem ekstraktu stodowego.

2. PODZIAL. | OZNACZENIE

2. 1. Rodzaje. W zalezno$ci od uzytych surowcéw roz-

réznia sie cztery rodzaje chleba mieszanego:
- chleb mieszany miodowy,
- chleb mieszany sojowy,
- chleb beskidzki,

- chleb mieszany z otrebkami.
2. 2. Przyktad oznaczenia chleba mieszanego miodowego:

CHLEB MIESZANY MIODOWY BN-77/8073-13

3. WYMAGANIA

3. 1. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne - wg

Grupa katalogowa XIl 32

3. 3. Cechy dyskwalifikujgce. Chleb:
- zdeformowany (rozlany, zgnieciony lub porozrywany),

- mechanicznie uszkodzony,

- 0 skdrce oddzielajgcej sie od miekiszu, zabrudzonej
lub spalonej,
- 0o wyraznie niewtasciwej porowato$ci o miekiszu lep-

kim, niedopieczonym z zakalcem, kruszecym sig, zanieczy-
szczonym, z obecnos$cie grudek meki lub soli,

- 0 smaku gorzkim, zbyt kwasnym, zbyt stonym, niesto-
nym lub innym obcym,

- 0 zapachu stechtym, mdtym lub innym obcym dla dane-
go rodzaju chleba,

- ze $Sladami plesni
nalezy zdyskwalifikowaé¢ jako nie nadajecy sie do obrotu i

spozycia artykut spozyweczy.

4. ZNAKOWANIE PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4. 1. Znakowanie

a) Chleb beskidzki powinien by¢ znakowany etykietami o
wymiarach 2x3 cm z nadrukiem zawierajecym nastepujece
dane:

- nazwe i adres zaktadu produkcyjnego,

- oznaczenie wg 2.2,

- mase jednostkowe,

- cene detaliczne,

- numer lub symbol zmiany produkcyjnej.

b) Chleb mieszany miodowy powinien by¢ pakowany w
tomofan, a pod tomofanem powinna znajdowaé sie etykieta
o wymiarach 4 x 6,5 cm z nadrukiem zawierajecym dane wg
a) oraz charakterystyczne surowce i dodatki. Do pa-
kowania chleba mieszanego miodowego moze by¢ stosowana
folia polietylenowa lub folia papieropodobna dopuszczona
do pakowania $rodkéw spozywczych z nadrukiem zawieraje-

cym dane jak na etykiecie.

c) Chleb mieszany sojowy i chleb mieszany z otrebkami

tabl. 1na str. 2. powinien by¢ zawiniety w banderole (opaske) nie wezsze
. i niz 6 cm z nadrukiem zawierajecym dane wg a) oraz cha-
3.2, Masa chleba itolerancje wagowe w gramach - wg
rakterystyczne surowce i dodatki.
tabl. 2 na str. 3. ysty
Zgtoszona przez SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego
Ustanowiona przez Dyrektora SPOLEM CZSS Zaktadu Badawczego Przemystu Piekarskiego dnia 20 kwietnia 1977 r.
jako norma obowiazujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 pazdziernika 1977 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 12/1977 poz. 42)
Wplyw do WN 16.5.77. Oddano do sktadu 27.5.77. Druk ukoriczono w lipcu 77. Ceno zt 2.40

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1977.

0bj.0,50 a w. Naktad 3200+55 egz.

Zam. 1598/77
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Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie na zewnetrz- przewozu pieczywa, szczelnie krytymi, czystymi i suchy-
nej stronie farbe nierozpuszczalne i nieszkodliwe dla zdro- mi, z mozliwos$cie ustawiania skrzynek lub uktadania bo-
wia. chenkéw w pojedynczych warstwach, zabezpieczgjecych bo-

chenki przed zgnieceniem i zabrudzeniem.
4. 2. Przechowywanie. Chleb powinien by¢ przechowy-
wany w pomieszczeniach czystych, suchych, bezwonnych i 5. BADANIA
wolnych od szkodnikéw i ich pozostatosci. Chleb powinien

5. 1 Pobieranie probek - wg PN-70/A-741 04.
by¢ uktadany w skrzynkach, na pé6tkach lub ruchomych wéz-

kach w spos6b zabezpieczajecy przed zabrudzeniem i zde-

formowaniem. 5. 2. Wykonanie badan - wg PN-71/A -74108. Wyniki ba-

dahn nalezy podawaé¢ z doktadno$cie wymagane w normie

4.3. Transport
przedmiotowej, zaokreglajec liczby zgodnie z PN-70/

4.3. 1. Przenoszenie. Chleb powinien by¢ przenoszony N-02120 p. 3.3.2 Metoda Z.

z piekarni do $rodkéw transportowych oraz ze Srodkow B . ) i
5.3. Ocena partii. Partie chleba nalezy uzna¢ za zgodne

transportowych do punktéw sprzedazy detalicznej w skrzyn- L . .
z norme, jezeli odpowiada wymaganiom podanym w 3.1,
kach. Niedopuszczalne jest przenoszenie chleba w wor- . . ) . .
3.2 iroz. 4 i nie wykazuje cech dyskwalifikujecych,

kach lub na rekach.
wyszczegdlnionych w 3. 3. Badania fizykochemiczne nalezy

4.3.2. Przewozenie. Chleb powinien byc¢ przewozony przeprowadzaé z czestotliwoscie zapewniajece  zgodnosé
Srodkami transportowymi przeznaczonymi wytecznie do z wymaganiami podanymi w 3. 1
Tablica 2
| Tolerancja masy poszczeg6lnych sztuk chleba
do 30 min po wypieku +3%, z tym ze $rednia do 8 godz po wypieku *3%, z tym ze $rednia
Rodzaj chleba arytmetyczna masy 10 sztuk chleba nie powin- arytmetyczna masy 10 sztuk chleba nie powin-
na by¢ mniejsza od wagi nizej podanej na by¢ mniejsza od masy deklarowanej
wypiekany na wypiekany w
trzonie formach
Chleb mieszany ) 520, 1030 500, 1000
miodowy
Chleb mieszany ; 520, 1030 500, 1000
sojowy
Chleb beskidzki 510, 1020 520, 1030 500, 1000
Chleb mieszany ] 520, 1030 500, 1000
z otrebkami
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme - SPOLEM CZSS Za- PN-70/N-02120 Zasady zaokreglania i zapisywania liczb
ktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Normy zwigzane
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek 3. Autorzy projektu normy - dr inz. Zofia Zelazowska-

PN-71/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punk- -Major, mgr inz. Kazimierz Wegietek - SPOLEM CZSS
towa Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.
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przez Dyrektora ,,Spotem” CZSS Zakladu Badawczego Przemyslu Piekarskiego
BN-77/8073-13 Pieczywo mieszane. Chleb mieszany miodowy, ehleb mieszany s'f\wy,

_Plec 2 4 zmiana 1
g?lllel:)gzbeskldzkl, rhleb mieszany z otrgbkami 17380 r.
W punkcie 32 w tabl. 2 dla chleba mieszanego z otrabkami w kol. 3 po 50 do- o

daje sie: 815 i wkol. 4 po 500 dodaje sie: 80

(Biuletyn PKNMiJ nr ii- f/SO poz. 45)

przez Dyrektora ,,Spotem” CZSS Zakitadu Badawczego Przemystu Piekarskiego

BN-T7/8073-13 Pieczywo mieszane. Chleb mieszany miodowy, chleb mieszany sojowy,
chleb bezkidzkl, chleb mieszany z otrgbkami
1232

Dotychczasowy tytut normy zmienia sie¢ nastepujgco:

Pieczywo mieszane. Chleb razowy na miodzie, chleb mieszany sojowy, chleb
beskidzki, chleb mieszany z otrgbkami.

W tresci normy, zamiast nazwy: chleb mieszany miodowy, powinno byc: chleb
razowy na miodzie, a zamiast nazwy: chleb mieszany z otrgbkami, powinno byc:
chleb z otrgbkami.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 6—7/80 poz. 45 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/82 poz. 41)

zmiana 2
11281 r.



