UKD 664.661.3

NORMA BRANZOWA

WYROBY
PIEKARSKIE

Pieczywo mieszane

Chleb poznanski

1 WSTEP
1.1, Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest chleb
poznanski.
1.2. Okreé$lenia. Chleb poznanski - chleb produkowany

na kwasie i drozdzach z meki pszennej typ 850 w iloSci 60%
i meki zytniej typ 800 w ilosci 40%, z dodatkiem mleka od-

ttuszczonego w proszku i soli.

2. OZNACZENIE

CHLEB POZNANSKI BN-77/8073-11

3, WYMAGANIA
3.1. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1.

Tablica 1

Ksztatt podtuzny lub okregty
btyszczeca, gtadka, lub
skostkowana, lekko chropo-
wata dla chleba koszyczko-
wego dopuszcza sie nieznacz-
ne ilosci  meki

powierzchnia

ztocista do jasnobrezowej,

Skorka barwa ktérej intensywno$¢ zabar-
wienia na przekroju bochen-
ka maleje w kierunku mieki-
szu
skdrki gdrnej nie mniejsza

grubosé niz 3,0 mm, $cisle poteczo-
na z miekiszem
" do$¢ rownomierna, cienko-
porowatos¢ o
$cienna

Miegkisz

miekisz przy lekkim nacisku

elastycznos$¢ powinien wréci¢ do stanu
pierwotnego bez uszkodzenia
struktury

Zapach swoisty dla danego rodzaju
chleba

Smak witasciwy dla danego rodzaju

chleba
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3.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.

Tablica 2

Wymagania

Kwasowos$¢, w stopniach, nie wigksza niz 6

Wilgotno$¢ po 8 godz od chwili wypieku,

%, 0,8 kg 46
nie wieksza niz 1,6 kg 47
Objetos¢ 100 g chleba, cm3, nie mniejsza niz 230

3. 3. Masa chleba i tolerancje wagowe - wg tabl. 3.

Tablica 3

Tolerancja masy poszczegdl-
nych sztuk chleba do 30 min
po wypieku +3%, z tym ze
Srednia arytmetyczna masy
10 sztuk chleba nie powinna
by¢ mniejsza od wagi nizej
podanej, g

815, 1620

Tolerancja masy poszcze-
go6lnych sztuk chleba do

8 godz po wypieku 3%,

z tym ze Srednia arytmety-
czna masy 10 sztuk chleba
nie powinna by¢é mniejsza

od masy deklarowanej, g

800, 1600

3.4. Cechy dyskwalifikujace. Chl~b:

- zdeformowany (ptaski,

rozlany),

- mechanicznie uszkodzony (zgnieciony lub odtamany),

- 0 skérce oddzielajacej sie od miekiszu,

spalony,

- owyraznie niewtasciwej porowatosci,

niedopieczonym, z zakalcem, kruszacym sig,

zabrudzony,

miekiszu lepkim,

zanieczysz-

czonym, z obecnos$cig grudek meki lub soli,

- 0 zapachu stechtym, mdtym lub innym obcym,

- ze $ladami ples$ni lub objawami zakazenia

laseczke

ziemniaczane nalezy zdyskwalifikowa¢ i odrzuci¢ jako nie

nadajecy sie do obrotu i spozycia artykut spozywczy.

4. ZNAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4. 1, Znakowanie.

Chleb powinien by¢ znakowany etykie-

tami o wymiarach 2X3 cm z nadrukiem zawierajecym naste-

pujece dane:

Zgtoszona przez SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemystu Piekarskiego
Ustanowiona przez Dyrektora SPOLEM CZSS Zaktadu Badawczego Przemystu Piekarskiego dnia 14 marca 1977 r.
jako norma obowigzujacg w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 wrzes$nia 1977 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 10/1977 poz. 33)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE 1977.

Wptyw do WN 13 4.77. Oddano do skfadu 25.4.77.

0bj.0,30a. w. Naktad30004-55 egz. Zam. 980/77

Druk ukofczono w czerwcu 77.

Cena zi 1,20



a)
b)
c)
d)
e)

Nadruk powinien by¢ wykonany jednostronnie,

nazwe i adres zaktadu produkcyjnego,

rodzaj chleba,

mase jednostkowy,

cene detaliczny,

numer lub symbol zmiany produkcyjnej.

na ze-
wnetrznej stronie farby nierozpuszczalny i nieszkodliwy dla

zdrowia.

4.2. Przechowywanie. Chleb powinien byé przechowywa-

ny w pomieszczeniach czystych, suchych, bezwonnych i

wolnych od szkodnikéw i ich pozostato$ci. Chleb powinien

by¢ uktadany w skrzynkach, na pétkach lub ruchomych wéz-

kach w spos6b zabezpieczajycy przed zabrudzeniem i zde-
formowaniem.

4.3. Transport

4.3. 1 Przenoszenie. Chleb powinien byé przenoszony
z piekarni do Srodkéw transportowych oraz ze S$rodkéw

transportowych do punktéw sprzedazy detalicznej w skrzyn-
kach. Niedopuszczalne jest przenoszenie chleba w workach
lub na rekach. Chleb dostarczony do sklepéw w skrzynkach

powinien by¢ z nich bezpos$rednio sprzedawany.

BN-77/8073-11

4.3.2. Przewozenie. Chleb powinien by¢ przewozony

Srodkami transportowymi przeznaczonymi wytecznie do

przewozu pieczywa, szczelnie krytymi, czystymi i suchy-
bo-

chenkéw w pojedynczych warstwach, zabezpieczajecych bo-

mi, z mozliwoscie ustawienia skrzynek lub uktadania

chenki przed zgnieceniem i zabrudzeniem. Uktadanie chle-

ba bezpos$rednio na podtodze Srodkéw transportowych jest
niedopuszczalne.
5, BADANIA

5. 1, Pobieranie prébek - wg PN-70/A-74104.

5. 2. Wykonanie badan - wg PN-71/A-74108. Wyniki ba-
dan nalezy podawa¢ z doktadno$cie wymagane W normie
przedmiotowej, zaokreglajec liczby zgodnie z PN-70/
N-02120 p. 3.3.2. Metoda Z.

5. 3. Ocena partii. Partie pieczywa nalezy uzna¢ za

zgodne z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wymaganiom
podanym w p. 3.1, 3.2, 3.3 i rozdz. 4 inie wykazuje cech
dyskwalifikujecych, wyszczeg6lnionych w 3. 4. Badania fi-
zykochemiczne nalezy przeprowadzi¢ z czestotliwos$cie za-

pewniajg zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w 3. 2.

KONIEC

INFORMACIJE

1. Instytucja opracowujgca norme - SPOLEM CZSS Za-

ktad Badawczy Przemystu Piekarskiego, Warszawa.

2. Normy zwigzane
PN-70/A-74104 Pieczywo. Pobieranie probek

PN-71/A-74108 Pieczywo. Metody badan i ocena punktowa

DODATKOWE

PN-70/N-02120 Zasady zaokreglania i zapisywania liczb

3. Autorzy projektu normy - mgr inz. K. Wegietek,
Krasnowska - SPOLEM CZSS Zaktad Badawczy Przemys-

tu Piekarskiego.

B.



przez Dyrektora ,,Spotlem” CZSS Zakladu Badawczego Przemystu Piekarskiego

BN-77/3073-11 Pieczywo mieszane. Chleb poznarnski zmiana 1
X1l 32 2379 r.
W punkcie 4.1, po poz. e) dopisuje sie: chleb poznanski moze by¢ pakowany

w folie polietylenowg lub folie papieropodobng dopuszczong do pakowania artyku-

t6w spozywczych.

(Biuletyn PKNiM nr 7/79 poz. 66)



