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1, W S T Ę P

1 .1 .  P r z e d m i o t  n o rm y .  P r z e d m i o t e m  norm y  j e s t  c h l e b  ży­

tni  t u r y s t y c z n y .

1 .2 .  O k r e ś l e n i a .  C h le b  t u r y s t y c z n y  j e s t  to c h le b  p r o d u ­

kowany na  k w a s i e  i d r o ż d ż a c h  z m ąki ż y t n i e j  s t a r o g a r d z k i e j  

typ 1850 i mąki ż y t n i e j  typ 2000  z d o d a tk ie m  łomu C hleba  

p u m p e r n ik l a  wg 3 N - 7 2 / 8 0 7 1  - 0 2 ,  e k s t r a k t u  s ło d o w e g o ,  c u ­

k ru  i s o l i ,  w y p ie k a n y  w fo r m a c h .

2. O Z N A C Z E N I E

C H L E B  T U R Y S T Y C Z N Y  B N - 7 7 / 8 0 7 1- 0 8

3. WYMAGANIA

3. 1. W y m a g an ia  o r g a n o l e p t y c z n e  -  w g  tab l .  1.

T a b l i c a  1

K s z t a ł t n a d a n y  fo rm ą

S k ó r k a

p o w i e r z c h n i a c h r o p o w a t a ,  b ł y s z c z ą c ą

b a r w a b r ą z o w a  do c i e m n o b r ą z o w e j

g r u b o ś ć

s k ó r k i  g ó r n e j  n ie  m n i e j s z a  n iż  
3 mm, w m i e j s c a c h  p r z y l e g a ­
j ą c y c h  do  fo rm y  n ie  m n i e j s z a  
n iż  1 ,5  mm ś c i ś l e  p o ł ą c z o n a  z 
m ię k k is z e m

M i ę k i s z

p o r o w a t o ś ć d o ś ć  r ó w n o m i e r n a

e l a s t y c z n o ś ć

m i ą k k i s z  p r z y  lekkim n a c i s k u  
p o w in ie n  w r ó c i ć  do s t a n u  p i e r ­
w o tn e g o  b e z  u s z k o d z e n i a  
s t r u k t u r y

Z a p a c h
a r o m a t y c z n y ,  s w o i s ty  d la  u d a ­
n e g o  r o d z a j u  c h l e b a

S m a k w ła ś c iw y  d l a  d a n e g o  r o d z a j u  
c h i e b a

3 Ł 2. W ym a g an ia  f i z y k o c h e m ic z n e  -  wg ta b l .  2.

T a b l i c a  2

K w a s o w o ś ć ,  s t o p n ie ,  n ie  w i ę k s z a  n iż 10

W i lg o tn o ś ć  po 8 g o d z  od c h w i i i  w y p ie k u ,  %, 
n ie  w i ę k s z a  n iż 51

O b j ę t o ś ć  100 g c h l e b a ,  c m 3 n ie  m n i e j s z a  n iż 150

Z a w a r t o ś ć  c u k r ó w  ogółem  w s u c h e j  m a s i e  w 
p r z e l i c z e n i u  n a  s a c h a r o z ą ,  %, n ie  m n i e j s z a  
n iż

5

3 . 3 .  M a s a  C hleba  i t o l e r a n c j e  w a g o w e  -  w g  ta b i .  3.

" ab  l i c a  3

T o l e r a n c j e  m a sy  p o s z c z e g ó l n y c h  s z t u k  c h l e b a

do 30 m in  po w y p ie k u  —3%, 
z tym, ż e  ś r e d n i a  a r y t m e t y ­
c z n a  10 s z t u k  chlebći  n ie  
p o w in n a  b y ć  m n i e j s z a  od 
m a sy  n iż e j  p o d a n e j ,

g

do 8 g o d z  po w y p ie k u  i 3% , 
z  tym, ż e  ś r e d n i a  a r y t m e t y ­
c z n a  m asy  10 s z t u k  c h l e b a  
n ie  p o w in n a  b y ć  m n i e j s z a  od 
m a sy  d e k l a r o w a n e j ,

g

520 500

3 . 4 .  C ec h y  d y s k w a l i f i k u j ą c e . C h le b :

-  z d e f o rm o w a n y ,  r o z l a n y ,  z g n ie c io n y  lub p o r o z r y w a n y ,

-  m e c h a n i c z n i e  u s z k o d z o n y ,

-  o s k ó r c e  o d d z i e l a j ą c e j  s i ę  od m ię k i s z u ,  z a b r u d z o n y  lub 

s p a lo n y ,

-  o w y r a ź n i e  n i e w ł a ś c i w e j  p o r o w a t o ś c i ,  o m ię k i s z u  lep ­

kim, n ie d o p ie c z o n y m ,  z z a k a lc e m ,  k r u s z ą c y m  s i ą ,  z a n i e ­

c z y s z c z o n y m ,  z o b e c n o ś c i ą  g r u d e k  mąki lub s o l i ,  o n i e j e d ­

no l i tym  z a b a r w i e n i u  m ią k i s z u ,

-  o sm ak u  g o rz k im ,  p r z a ś n y m ,  zby t  kw a śn y m ,  zby t  s ł o ­

nym lub n ie s ło n y m ,

-  o z a p a c h u  s tą c h ły m ,  mdłym lub innym obcym,

-  z e  ś lad a m i  p l e ś n i

n a l e ż y  z d y s k w a l i f i k o w a ć  i o d r z u c i ć  ja k o  n ie  n a d a j ą c y  s i ą  do 

o b ro tu  i s p o ż y c i a  a r t y k u ł  s p o ż y w c z y .
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4. ZN A K O W A N IE ,  P R Z E C H O W Y W A N I E  1 T R A N S P O R T

4. 1. Z n a k o w a n ie .  C h le b  t u r y s t y c z n y  p o w in ie n  b y ć  z a w i ­

n ię ty  w b a n d e r o l ę  ( o p a s k ę )  n i e  w ę ż s z ę  n iż  60 mm z n a d r u ­

k iem  z a w i e r a j ę c y m  c o  n a jm n ie j  n a s t ę p u j ę c e  da n e :

a )  n a z w ę  i a d r e s  z a k ł a d u  p ro d u k c y jn e g o ,

b )  o z n a c z e n i e  w g 2,

c )  m a s ę  j e d n o s t k o w ę ,

d )  c e n ę  d e t a l i c z n y ,

e )  c h a r ą k t e r y s t y c z n e  s u r o w c e  i d o d a tk i ,

f )  n u m e r  i sym bo l  zm iany  p r o d u k c y j n e j .

N a d r u k  p o w in ie n  b y ć  w y k o n a n y  j e d n o s t r o n n i e ,  n a  z e w n ę ­

t r z n e j  s t r o n i e ,  f a r b ę  n i e r o z p u s z c z a l n ę  i n i e s z k o d l i w ę  d la  

z d ro w ia .

4. 2. P r z e c h o w y w a n i e .  C h le b  p o w in ie n  b y ć  p r z e c h o w y w a ­

ny w p o m i e s z c z e n i a c h  c z y s t y c h ,  s u c h y c h ,  b e z w o n n y c h  i wol­

n y c h  od  s z k o d n ik ó w .  C h l e b  p o w in ie n  b y ć  u k ł a d a n y  w s k rz y n ­

k a c h ,  n a  p ó łk a c h  lub ru c h o m y c h  w ó z k a c h  w s p o s ó b  z a b e z ­

p i e c z a j ą c y  p r z e d  z a b r u d z e n i e m  i z d e fo rm o w a n ie m .

4 . 3 .  T r a n s p o r t

4 . 3 ; 1. P r z e n o s z e n i e .  C h le b  p o w in ie n  b y ć  p r z e n o s z o n y  z 

p i e k a r n i  d o  ś r o d k ó w  t r a n s p o r t o w y c h  o r a z  z e  ś r o d k ó w  t r a n s ­

p o r t o w y c h  d o  pun k tó w  s p r z e d a ż y  d e t a l i c z n e j  w s k r z y n k a c h .

N i e d o p u s z c z a l n e  j e s t  p r z e n o s z e n i e  c h l e b a  w w o r k a c h  lub 

n a  r ę k a c h .  C h le b  d o s t a r c z a n y  do s k le p ó w  w s k r z y n k a c h a  p o ­

w in i e n  b y ć  z n ic h  b e z p o ś r e d n i o  s p r z e d a w a n y .

4. 3. 2. P r z e w o ż e n i e .  C h le b  p o w in ie n  by ć  p r z e w o ż o n y  

ś r o d k a m i  t r a n s p o r t o w y m i  p r z e z n a c z o n y m i  w y ł ę c z n i e  do 

p r z e w o z u  p i e c z y w a ,  s z c z e l n i e  k ry ty m i ,  c z y s ty m i ,  s u ch y m i ,  

z m o ż l iw o ś c i ę  u s t a w i a n i a  s k r z y n e k  lub u k ł a d a n ia  b o c h e n ­

ków w p o j e d y n c z y c h  w a r s t w a c h  z a b e z p i e c z a j ę c y c h  b o c h e n ­

ki p r z e d  z g n ie c e n ie m  i z a b r u d z e n ie m .

U k ła d a n i e  c h l e b a  b e z p o ś r e d n i o  na  p o d ło d z e  ś ro d k ó w  t r a n s ­

p o r to w y c h  j e s t  n i e d o p u s z c z a l n e .

5. BADANIA

5. T. P o b i e r a n i e  p r ó b e k  -  wg P N - 7 0 / A - 7 4 1  04.

5. 2. W y k o n a n ie  b a d a ń  -  w g  P N - 7  1 / A - 7 4 108. W yniki  b a ­

d ań  n a l e ż y  p o d a w a ć  z  d o k ł a d n o ś c i ę  w y m a g an ę  w n o r m i e  

p r z e d m io to w e j ,  z a o k r ę g l a j ę c  l iczb y  z g o d n ie  z P N - 7 0 /  

N - 0 2 1 2 0  p. 3 . 3 . 2 .  M e to d a  Z.

5, 3. O c e n a  p a r  ti i. P a r t i ę  n a l e ż y  u z n a ć  za  zg o d n ę  z w y ­

m a g a n iam i  n o rm y ,  j e ż e l i  o d p o w ia d a  w ym agan iom  podanym  w 

3. 1, 3 . 2 ,  3. 3 i r o z d z .  4 i n ie  w y k a z u je  c e c h  d y s k w a l  i f i k u -  

j ę c y c h  w y s z c z e g ó l n i o n y c h  w 3. 4. B a d a n ia  f i z y k o c h e m ic z n e  

n a l e ż y  p r z e p r o w a d z a ć  z  c z ę s t o t I i w o ś c i ę  z a p e w n i a j ę c ę  z g o d ­

n o ś ć  z w y m a g an iam i  podanym i w 3. 2.

6. P O S T A N O W IE N IA  P R Z E J Ś C I O W E

Do c z a s u  z u ż y c i a  z a p a s ó w  b a n d e r o l  do d n ia  31 g ru d n i a  

1978 r .  d o p u s z c z a  s i ę  s t o s o w a n i e  b a n d e r o l  z sym bolam i 

n o rm  z a k ła d o w y c h .

K O N  I E  C

IN F O R M A C J E  D O D A T K O W E

*. In s t y t u c j a  o p r a c o w u j ą c a  n o rm ę  -  SP O Ł .E M  C Z S S  Z a ­

k ła d  B a d a w c z y  P r z e m y s ł u  P i e k a r s k i e g o .

2. N o rm y  z w i ą z a n e

P N - 7 0 / A - 7 4 1 0 4  P i e c z y w o .  P o b i e r a n i e  p r ó b e k  

P N - 7 1 / A - 7 4 1 08 P i e c z y w o .  M etody b a d a ń  i o c e n a  p u n k to w a

P N - 7 0 / N - 0 2 1 2 0  Z a s a d y  z a o k r ę g l a n i a  i z a p i s y w a n i a  l ic z b  

B N - 7 2 / 8 0 7 1-02  P i e c z y w o  ż y tn i e .  C h le b  P u m p e r n i k i e l

3. A u t o r z y  p ro j e k t u  n o rm y  -  d r  inź.  M. K ow alczuk ,  

m gr  inż .  K. W ę g i e ł e k  -  S P O Ł E M  C Z S S  Z a k ł a d  B a d a w c z y  

P r z e m y s ł u  P i e k a r s k i e g o .



p rzez  D y re k to ra  „ S p o łe m ” C Z SS  Z a k ła d u  B a d a w czeg o  P rz em y słu  P ie k a r sk ieg o

zm ia n a  1 

12.3.81 r.

W  p u n k c ie  4.1. Z n a k o w a n ie , za m iast: ch le b  tu r y sty c zn y  p o w in ie n  b yć z a w in ię ty  

w  b a n d ero lę  (op a sk ę) n ie  w ęższą  n iż  60 m m , p o w in n o  być: ch leb  tu r y sty c zn y  p o ­
w in ie n  b y ć  zn a k o w a n y  e ty k ie ta m i o w y m ia ra c h  2 X 3  cm ; poz. e) —  w y k r e ś la  się: 

d a lsza  tr e ść  b ez zm ian .

B N -77/8071-08  P ie c z y w o  ży tn ie . C h leb  tu r y sty c zn y  

1232

(B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/81 p o z . 70)


