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PRZEMYStU Ttuszcze roSlinne jadalne

OLEJARSKIEGO

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg ttusz-
cze przeestryfikowane bielone lub odwonione przezna-
czone do sporzadzania osnéw margarynowych, a takze
thuszczéw stosowanych w przemysle cukierniczym.

1.2. Okreslenia

1.2.1. thuszcze przeestryfikowane: NAMACO, JPR-
-102 i JPR-A sg thuszczami otrzymanymi w wyniku nie
kierowanego procesu przeestryfikowania tluszczow
uwodornionych lub ich mieszanek.

Charakteryzujg sie odmienng budowg glicerydows,

Tluszcze przeestryfikowane

Grupa katalogowa 1262

TLUSZCZ PR7.F.F.STRYFIKOWANY JPR-102 BIELONY
BN-91/8053-16

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcow

a) olej rzepakowy niskoerukowy — wg PN-87/
A-86906,

b) olej z ziam palmowych, stearyna palmowa —
wg BN-87/8051-03.

3.2. Wymagania dotyczace produktu

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2

obni_zonq temperatura miekniecia i zawa,rtoéciq fazy Tablica 1
statej w odniesieniu do uzytych tluszczw uwodor- .
. Cechy Wymagania
nionych.
1.2.2. partia produktu — okreslona ilo§¢ thuszczu te- ~ Bawa  bielony biata do kremowej z odcieniem sza-
: ; : . rym. jednolita w calej masie
go samego rodzaju, w jednakowym opakowaniu, wy- odwoniony
prod_ukow_ana przez jeden zak}a_d produkcyjny i przed- Smak iza- bielony nie normalizuje sie
stawiona jednorazowo do odbioru. pach . .
odwoniony  swoisty, naturalny, bez obcych po-
2. PRZYKELAD OZNACZENIA smakow, bezwonny
. . Konsy- bielon stata, jednorodna w catej masie
Przyktad oznaczenia tluszczu przeestryfikowanego Stenq); y ! )
JPR-102 bielonego: odwoniony
Tablica 2
Wymagania
Cechy NAMACO JPR-102 JPR-A
odwoniony bielony odwoniony bielony odwoniony
Zawarto$¢ wody i substancji lotnych, %?ri\e wiecej
niz 0.1 0,3 0,1 0,3 0,1
Zawartos$¢ substancji thuszczowej, %, nie mniej niz 99.9 99,7 99,9 99,7 99,9
Liczba kwasowa, mg KOH/g 0,2 2,0 0.4 2,0 04
Zawarto$¢ nadtlenkéw, milimole tlenu aktywne-
go/kg, nie wiecej niz 01 3.0 10 3,0 10
Temperatura miekniecia, °C 345-36 395-43 39-1-43 385-42 385-42
Liczba jodowa 05-1 14-H9 145-19 54-5-60 54560
Zawarto$¢ kwaséw ttuszczowych, %:
C°i2 — nie mniej niz 45 12 12
C°i6 — nie mniej niz 85 32 32 30 30
C°is — nie wiecej niz 9.0 20 « 20 10 10
C 22 — nie wiecej niz 0,5 0,5 0,5 5 5

Zgtoszona przez Instytut Przemystu Miesnego i Thuszczowego
Ustanowiona przez Dyrektora Instytutu Przemystu Miesnego i Ttuszczowego dnia 15 stycznia 1991 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 wrzesnia 1991 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 2/1991, doz. 5)
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cd. tabl. 2

Cechy

NAMACO
odwoniony
Zawarto$¢ fazy statej, %,
20°C 90-r95
30°C 38-b47
35°C nie mniej niz 9
40°C 0

Zawarto$¢ metali mg/kg produktu, nie wiecej niz
— arsenu
— otowiu
— miedzi
— zelaza
— niklu

Obecnos¢ aldehydu epihydrynowego

3.2.3. Masa netto tluszczu Namaco powinna by¢
zgodna z deklarowang iloscig z dopuszczalng tolerancjg
+0,5%.

3.2.4. Termin przydatnosci do zuzycia:

— tluszczow JPR-102 i JPR-A w zakladach prze-
mystowych przy przechowywaniu w temperaturze nie
wyzszej niz 60° wynosi 5 dni od daty rafinacji; do-
puszcza sie przechowywanie do 10 dni po uprzednim
schtodzeniu,

— tluszczu Namaco zapakowanego w kartony wy-
nosi 4 miesigce od daty produkcji.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

Pakowanie,
BN-75/8050-12.

przechowywanie i transport

Wg

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania peine obejmuja:

a) badania organoleptyczne (barwa, smak i zapach,
konsystencja),

b) oznaczanie zawartosci wody i substancji lotnych,

c) okre$lanie zawartosci substancji tluszczowej,

d) oznaczanie liczby kwasowej,

€) oznaczanie zawartosci nadtlenkdow,

0 oznaczanie temperatury miekniecia,

g) oznaczanie liczby jodowej,

h) oznaczanie skfadu kwasow ttuszczowych,

i) oznaczanie zawartosci metali (arsen, otdw, miedz,
nikiel, zelazo),

j) oznaczanie zawartosci fazy statej.

Badania petne nalezy wykonywa¢ co najmniej raz
w roku lub w przypadku sporu oraz na zgdanie orga-
néw kontroli i nadzoru.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wymienio-
ne w 5.1.1a), d), f) - i) oznaczanie niklu.

Badania niepetne nalezy wykonywa¢ dla kazdej partii
produktu.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-85/A-86910.

5.3. Przygotowanie prébek do badan — wg PN-76/
A-86911.

Wymagania

JPR-102 JPR-A

bielony odwoniony bielony odwoniony

nie wiecej niz nie mniej niz
80 80 40 1 40
52 52 20 20

35 35 I |
17 17 ﬂé me wiecej m é)

0,1
0,1
0,1
15
0,2

nieobecny

5.4. Opis badan

5.4.1. Okreslanie barwy nalezy wykona¢ wizualnie
oceniajgc produkt w stanie statym.

5.4.2. Sprawdzanie smaku i zapachu nalezy wykona¢
po stopieniu prébki poréwnujgc smak i zapach z wy-
maganiami.

5.4.3. Okreslanie konsystencji nalezy wykona¢ wizu-
alnie na przekroju bloku.

5.4.4. Oznaczanie zawartosci wody i substancji lot-
nych — wg PN-73/A-86912.

5.4.5. Okreslanie zawartosci substancji thuszczowej —
ustali¢ na podstawie roznicy 100% minus % zawartosci
wody i substancji lotnych.

5.4.6. Oznaczanie liczby kwasowej — wg PN-60/
A-86921.

5.4.7. Oznaczanie zawartosci nadtlenkow — wg
PN-86/A-86918.

5.4.8. Oznaczanie temperatury miekniecia — wg
PN-60/A-86919.

5.4.9. Oznaczanie liczby jodowej — wg PN-70/

A-86914.

5.4.10. Oznaczanie sktadu kwaséw tluszczowych —
wg BN-80/8050-05.

5.4.11. Oznaczanie zawartosci fazy stalej w ttuszczach
i olejach za pomocag pulsacyjnego rezonansu jadrowo-
-magnetycznego (NMR) na spektrometrze Minispec
PC-120 firmy Bruker.

5.4.11.1. Zakres metody. Metoda stuzy do oznaczania
zawartosci fazy statej (SFI) w zwierzecych i roslinnych
thuszczach i olejach za pomocg nisko-rozdzielczego pul-
sacyjnego rezonansu jadrowo-magnetycznego, po odpo-
wiednim przygotowaniu prébki.

5.4.11.2. Zasada metody. Pomiar zawartosci fazy sta-
fej, w specyficznie temperowanych w wybranym za-
kresie temperatur prébkach, na podstawie czasu wyga-
sania sygnalu magnetycznego pochodzacego od pro-
tonow zawartych w fazie statej i cieklej thuszczu, co
jest automatycznie obliczane i wySwietlane jako pro-
centowa zawarto$¢ SFI.

5.4.11.3. Odczynniki

a) Bezwodny siarczan sodowy, Na.S.., cz

b) Alkohol etylowy 96%, cz.
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c)  Probki wzorcowe — o0 znanej zawartosci fazy Za temperature T (°C) przyjmuje sie kolejne war-

statej: okoto 0%(m/m) 314-35% i okoto 70%, ktore
dostarcza producent aparatu NMR.

5.4.11.4. Aparatura, przyrzady i materiaty

a) Probdéwki szklane o Srednicy 0,8 cm przystoso-
wane do spektrofotometru NMR dostarczone przez
producenta.

b) Aluminiowy blok z dziurkami o wielkosci dopa-
sowanej do probowek dostarczony przez producenta.

€) Suszarka elektryczna z termoregulacjg lub elek-
tryczna taznia wodna.

d) Termostat wyposazony w faZnie z niezamarzaja-
cym medium w postaci mieszaniny wody z alkoho-
lem o kontrolowanym systemie ogrzewania w zakresie
0+60°C i miernikiem temperatury co 1°C oraz z miesza-
diem.

e) Spektrometr Minispec PC-120 firmy Bruker, ze
sprawdzonymi parametrami pracy wedhug zainstalowa-
nego programu.

5.4.11.5. Wykonanie oznaczania. Badang probke
thuszczu stopi¢ w temperaturze 80°C w suszarce wg
5.4.11.4c); w przypadku osndéw wytapianych z marga-
ryn — zastosowacC wczesniej osuszenie w temperaturze
60°C za pomocag bezwodnego siarczanu sodowego.

Przenie$¢ rozgrzany tluszcz do dwoch probowek na
wysokos$¢ okoto 3-t-3,5 cm, tak, aby poziom thuszczu
byt nieco ponizej powierzchni aluminiowego bloku,
w ktérego dziurkach nalezy umiesci¢ probowki. Na-
stepnie blok aluminiowy wiozy¢ do fazni termostatu
1 prowadzi¢ temperowanie badanych prébek wedtug
parametrow przedstawionych ponizej:

toci temperatury wybrane do pomiaru, poczynajac np.
od 10°C, przez 20; 25; 30; 35°C itd., az do momentu
uzyskania catkowicie cieklej probki, co zwykle odpo-
wiada odczytowi spektrometru 04-2% fazy statej. Do
pomiaru w danej temperaturze T (°C) nalezy pobrac
z bloku aluminiowego kazda probdwke oddzielnie, na-
stepnie szybko umiesci¢ w glowicy spektrometru i po-
czeka¢ na wyswietlenie procentowego wyniku, po czym
wstawi¢ jg do dalszego temperowania, jesli nie nastg-
pito jeszcze catkowite uplynnienie ttuszczu.

5.4.11.6.
catego cyklu badan nalezy uzyskane wyniki wyrazié
jako érednig z dwodch oznaczan dla tego samego ro-
dzaju thluszczu i w poszczeg6lnych temperaturach,
przedstawiajac koricowe rezultaty tabelarycznie lub
w postaci wykresu zaleznosci procentowego udziatu
SFI od temperatury.

5.4.12. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg BN-78/
8050-27.

5.4.13. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg BN-78/
8050-28.

5.4.14. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg BN-75/
8050-11.

5.4.15. Oznaczanie zawartosci niklu — wg BN-76/
8050-26.

5.4.16. Oznaczanie zawartosci zelaza — wg BN-73/
8050-10.

5.5. Ocena wynikéw badan. Wartosci liczbowe wyste-
pujace w normie oraz wyniki obliczen nalezy inter-
pretowa¢ wg PN-70/N-02120, metoda Z

5.6. Ocena partii. Partie produktu nalezy uzna¢ za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli pobrane probki
po przeprowadzeniu badan dadzag wyniki zgodne
Z norma.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

Temperatura Czas
°C min
60 5
0 60 *2
T 30
1. Instytucja opracowujca norme — Instytut Przemystu Miesnego

i Thuszczowego, Warszawa.
2. Normy zwigzane

PN-70/A-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

PN-87/A-86906 Thuszcze ro$linne jadalne. Surowe oleje roslinne

PN-85/A-86910 Ttuszcze ro$linne jadalne. Pobieranie prébek i przy-
gotowanie prébki laboratoryjnej

PN-76/A-86911 Tiuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Przygo-
towanie prébek do analizy

PN-73/A-86912 Tiuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartosci wody i substancji lotnych

PN-70/A-86914 Tiuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie liczby jodowej

PN-84/A-86918 Thuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartoéci nadtlenkow

PN-60/A-86919 Thuszcze roélinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie temperatury miekniecia i catkowitego skfadowania

PN-60/A-86921 Thuszcze roslinne. Metody badan. Oznaczanie liczby
kwasowej

BN-80/8050-05 Oznaczanie sktadu kwaséw ttuszczowych w roslin-
nych tluszczach jadalnych i w nasionach rzepaku metoda chro-
matografii gazowej

BN-73/8050-10 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartosci zelaza

BN-75/8050-11 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zwartosci miedzi

BN-75/8050-12 Thuszcze roslinne jadalne. Pakowanie, przechowywa-
nie i transport

BN-77/8050-26 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badar. Oznacza-
nie zawartosci niklu w olejach utwardzonych

BN-78/8050-27 Tiuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartosci arsenu

BN-78/8050-28 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartoéci otowiu

BN-87/8051-03 Oleje roslinne bielone do uwodornienia
3. Symbol wg SWW — 2491-2.

4. Autor projektu normy — mgr inz. Stanistaw Ptasznik — In-
stytut Przemystu Miesnego i Thuszczowego, Warszawa.

Wynik korcowy oznaczania. Po zakoriczeniu



