UKD 664.336
NORMA BRANZOWA

BN-78
WYROBY 8053-13
PRZEMYStU Margaryna
SPOZYWCZEGO

Masto rosSlinne do kremow

Grupa katalogowa XII 61

1 WSTEJ3 3.2.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.-
1.-1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest Masto Tablica 2
ro$linne do kreméw.
1.2. Okreslenia L-P. Cechy Wymagania
1.2. 1. Masto ro$linne do kreméw - emulsja  rafinowa- i Zawarto$¢ substancji thuszczowej
nych ttuszczéw jadalnych roslinnych z wod”™ i mlekiem, z %, nie mniej niz 80
dodatkiem emulgatora, lecytyny, soli oraz dopuszczonych 40+120
. . A . 2 Penetracja, mm o
do stosowania w produkcji margaryn barwnikéw i $rodkéw w 18°C
konserwujacych. 3  Puszystosc, cm3/’100 g, nie mniej 160
1.2.2. Puszysto$é - objeto$é wyrazona w cm?, jake niz
zajmuje 100 g masta roélinnego do kreméw w temperaturze 4 Zawartosé metali, mg na 1kg pro-
5+ 100(: (warunki oznaczania). duktu, nie wiecej niz:
2. OZNACZENIE. - arsenu 0,1
MASEO ROSLINNE DO KREMOW BN-78/8053-13 - otowiu 0,1
3. WYMAGANIA - miedzi 0.1
3. 1. Wymagania dotyczace surowcow - zelaza 15
a) Mleko surowe do skupu - wg PN-72/A-86002 iBN-7f/ - niklu 0.2
9171-01. 5 Liczba kwasowa osnowy, mg KOH 15
b) S6l - wg PN-66/G-92008. na 1 g produktu, nie wiecej niz '
c) Lecytyna - wg BN-70/8054-01.
) vy 'g L , 6 Zawarto$¢ nadtlenkéw w osnowie jako
3.2. Wymagania dotyczace Masta ro$linnego do kremoéw liczba Lea, nie wiecej niz
3.2. 1, Wymagania sensoryczne. Og6lny wynik ocen
ymag y gotny wy Y 7  Zawarto$¢ NNKT w kwasach ttusz-
sensorycznej Masta roslinnego do kreméw  wykonanej wg czowych badanego ttuszczu, %, nie 25
BN-70/8050-02 powinien byé¢ co najmniej dostateczny,  z mniej niz
tym ze poszczeg6lne wyrézniki jakoSciowe powinny  odpo- 8  Zawartoéé kwaséw C A w kwasach
wiadaé éo najmniej wymaganiom wg tabl. 1. ttuszczowych badanego ttuszezu, %, 5
. nie wiecej niz
Tablica \
. 9  Zawarto$¢ $rodkéw konserwujacych,
Cechy Wymagania mg na 1kg produktu, nie wiecej niz
jasnokremowa do kremowoz6ttej - kwasu benzoesowego 1) 1000
Barwa na powmrz/chm i przekroju catko- - kwasu sorbowego1) 1000
wicie wyréwnana
$¢ i niedopu-
Smakowitosé pozedana, typowa, przyjemna o 10  Obecno$¢ aldehydu epihydrynowego szczaFI)na
umiarkowanym nasileniu
Konsystencja stata, jednakowa w catej masie, 1) lub ich soli sodowych, potasowych, ni owych.

bez grudek

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Olejarskiego
Ustanowiona przez Dyrektora Naczelnego Zjednoczenia Przemystu Olejarskiego dnia 30 marca 1978 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 pazdziernika 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 15/1978 poz. 67)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE 1978 Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0,60 Noki. 3000+ 55 Zam. 1598/78 Cena zt 3,50
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3.2.3. Wymagania mikrobiologiczne - wg tabl. 3.

Tablica 3

Lp. Wskazniki Wymagani a

i Bakterie z grupy Coli dopuszczalne w 0,019

2 Gronkowce chorobotwdr-
cze (koagulazodotatnie)

niedopuszczalne w 0,1 g

3 Salmonel la niedopuszczalne w 25 g

4 Liczba plesni w 1g,

nie wiecej niz 10001)
5 Liczba drozdzy w 1g,
nie wiecej niz 5000 #

1) Od dnia 1 lipca 1979 r. - nie wigcej niz  500.
2) Od dnia 1 lipca 1979 r. - nie wiecej niz 1000.

3. 3. Skiad osnowy ttuszczowej Masta roslinnego do kre-

moéw - wg tabl. 4.
Tablica 4

ch o
Rodzaje ttuszczéw wchodzycych Zawartosc, %

w sktad osnowy

1 2
Olej rafinowany stonecznikowy
ciekty 33 +2 29 +2
Olej rafinowany kokosowy lub z 8 +1
ziarn palmowych, nie wiecej niz -
Oleje raf_lnowane utwardzone: 62 42 58 42
stonecznikowy, palmowy, razem
Emulgator MS 4
Lecytyna sojowa 1

3. 4. Masa blokéw i kubkéw. Mast.o roslinne do  kreméw8
dozowane jest w bloki. Masa netto produktu formowanego w

bloki powinna wynosi¢:

24 kg z dopuszczalnym odchyleniem +120 g,
20 kg z dopuszczalnym odchyleniem +100 g,
10 kg z dopuszczalnym odchyleniem +50 g.

Przy dozowaniu w kubki (odbiorca indywidualny) masa
netto wynosi 250 g z dopuszczalnym odchyleniem +5 g,z tym
ze produkt w 20 kubkach pobranych z 20 losowo wybranych
opakowan transportowych powinien mie¢ mase deklarowany

z dopuszczalnym odchyleniem +1 %

3. 5. Termin przydatnosci do spozycia Masta roslinne-
go do kremdéw przechowywanego zgodnie z rozdz. 4 wynosi

14 dni liczyc od daty produkcji.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i transport - wg BN-75/
8050-12, z tym ze Masto roslinne do kreméw przeznaczo-
ne dla odbiorcy indywidualnego dozuje siy do kubkéw z two-
rzywa sztucznego dopuszczonego do tego celu przez wiadze

sanitarne.

5. BADANIA
5. 1. Program badan

5. 1L 1. Badania petne obejmujy:
a) sprawdzenie masy blokéw lub kubkéw,
b) badania sensoryczne,
c) oznaczanie puszystosci,
d) oznaczanie zawarto$ci substancji ttuszczowej,
e) oznaczanie penetracji,
f) oznaczanie zawartosci arsenu,
g) oznaczanie zawarto$ci otowiu,
h) oznaczanie zawarto$ci miedzi,
i) oznaczanie zawartosci zelaza,
j) oznaczanie zawartos$ci niklu,
k) oznaczanie liczby kwasowej,
I) oznaczanie zawarto$ci nadtlenkéw,
m) oznaczanie zawarto$ci niezbednych nienasyconych
kwaséw ttuszczowych,

n) oznaczanie zawarto$ci kwaséw o 22 atomach  wegla
w tancuchu,

0) oznaczanie zawarto$ci kwasu benzoesowego,

p) oznaczanie zawarto$ci kwasu sorbowego,

r) sprawdzanie obecnosci aldehydu epihydrynowego,

s) badania mikrobiologiczne

t) sprawdzanie stanu opakowan i prawidtowos$ci znako-
wania.

Badania petne nalezy wykonywaé¢ w przypadku sporu lub
na zydanie organéw kontroli i nadzoru. Skiad osnowy po-
winien by¢ potwierdzony w za$wiadczeniu wystawionym przez

producenta na zydanie odbiorcy.

5. 1.2. Badania niepetne obejmujy badania
w 5.1.1 a) r d), m), n), t).
Badania niepetne nalezy przeprowadzaé dla

wymienione

kazdej
partii produktu.

5.2. Kontrola jakosci

5.2. 1. Pobieranie probek. Préobki Masta roslinnego do
kreméw w blokach i kubkach nalezy pobiera¢ wg PN-76/

A-86910.

5. 2. 2. Przygotowanie prébek do badan.
przygotowa¢ wg PN-76/A-8691 1

Probki nalezy

* 3 Opis badan

5.3. 1 Sprawdzanie masy margaryny nalezy wykonaé

przez wazenie.

5.3.2. Badania sensoryczne - wg BN-70/8050-02.

5. 3, 3. Oznaczanie puszystosci

5, 3. 3. 1. Zasada metody oznaczania puszysto$ci polega

na pomiarze objeto$ci napowietrzonego ttuszczu.



BN-78/8053-13 3

5.3. 3.2, Aparatura

a) Robot domowy (mikser) typ 71 Predom.
b} Zlewki pojemnosci 600 cm®.

¢) Cylinder pomiarowy pojemnosci 500 cm'™.

d) Chtodziarka.

5. 3. 3. 3. Wykonanie oznaczania. Zwazy¢ puste zlewke
i zmierzy¢ jej objeto$¢ za pomocy wody i cylindra  pomia-
rowego. Do zlewki odwazy¢ okoto 200 g ttuszczu i nastep-
nie ubija¢ za pomoce robota domowego (miksera) na naj-
wolniejszych obrotach przez 5 min. Zlewke z napowietrzo-
chtodziarki

umiesci¢ w

nym. ttuszczem zwazyé, nastepnie wstawi¢ do
na 2 h (temperatura 5+ 10°C). Réwnolegle

chtodziarce druge zlewke z wode w celu jej ochtodzenia.
Nastepnie wyje¢ zlewki z chtodziarki i do zlewki z napo-
wietrzonymi ttuszczem wla¢ ochtodzone wode, az do przela-
nia sie. Wode znad ttuszczu przela¢ do cylindra pomiaro-

wego i odczytaé jej objetos¢.

5. 3. 3. 4. Obliczanie wyniku. Wskaznik puszysto$ci o-

bliczy¢ w crr3/’100 g produktu wedtug wzoru

w ktérym:
vt - objeto$¢ ttuszczu napowietrzonego (réznica  po-
miedzy objetoscie zlewki a objeto$cie wody zlanej

znad ttuszczu do cylindra),
m t - masa ttuszczu w zlewce (réznica miedzy mase zlew
ki z tluszczem napowietrzonym a mase pustej zlew-

kO.

5. 3. 3. 5. WVnik. Nalezy wykona¢ dwa réwnolegte ozna-

czania. Wynik poda¢ z doktadnoscie do liczb catych.

5. 3. 4, Oznaczanie zawarto$ci substancji ttuszczowej -
wg BN-70/8050-06.

5. 3. 5. Oznaczanie penetracji - wg BN-72/8050-0S.

5.3.8. Oznaczanie zawarto$ci miedz? - wg BN-75/3050-11.

5.3.9. Oznaczanie zawarto$ci zelaza - wg PN~59/A-0401 5.

5. 3. 10. Oznaczanie zawarto$ci niklu - wg PN-70/
A-86923.

5. 3. 11. Oznaczanie liczby kwasowej -  wg PN-60/
A-86921.

5.3. 12. Oznaczanie zawarto$ci nadtlenkéw - wg PN-76/
A-86918.

5. 3. 13. Oznaczanie zawarto$ci NNKT - wg BN-72/

8050-05.

5.3. 14. Oznaczanie zawarto$ci kwaséw C”"-w g BN-72/
8050-05.

5.3.15. Oznaczanie zawartosci kwasu

- wg PN-62/A-04016.

benzoesowego

5.3. 16. Oznaczanie zawarto$ci kwasu sorbowego - wg
PN-64/A-04017.

5.3. 17. Sprawdzanie obecnos$ci aldehydu epihydrynowe-
- wg PN-60/A-86924.

5.3. 18. Oznaczanie bakterii z grupy Coli -
8050-04.

wg BN-76/

5. 3. 19. Oznaczanie liczby ples$ni i drozdzy -wg BN-76/
8050-04.

5.3.20. Oznaczanie drobnoustrojéw Salmonella - wg
PN-64/A-04023.

5.3.21. Oznaczanie gronkow'céw chorobotwérczych -
wg PN-75/A-04024.

5.3.22. Sprawdzanie stanu opakowan i  prawidtowosci

znakowania - nalezy wykona¢ przez ogledziny.

5.4. Ocena wynikéw badan. Warto$ci liczbowe wyste-

pujece w normie oraz wyniki obliczen nalezy interpretowaé

wg PN-70/N-02120. (Metoda Z).
5 3.6. Oznaczanie zawartosci arsenu - wg PN-59/ 5.5. Ocena partii. Partie produktu nalezy uznaé za
A-04010. R S L
zgodne z wymaganiami normy, jezeli pobrane prébki po
5.3. 7. Oznaczanie zawarto$ci otowiu - wqg PN-59/ przeprowadzeniu badan wg 5. 1 dadze wyniki zgodne z wy-
A-04011 maganiami normy.
KONIEC

Informacje dodatkowe
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INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme - Instytut Przemystu

Miesnego i Ttuszczowego, Warszawa.

2. Normy zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
wartosci arsenu

PN-59/A-0401 1 Artykuty zywnosciowe.
warto$ci otow-iu

PN-59/A-04015 Artykuty zywnoS$ciowe.
wartosci zelaza

PN-62/A-04016 Artykuty zywnoS$ciowe.
warto$ci kwasu benzoesowego

PN-64/A-04017 Artykuty zywnosciowe.
warto$ci kwasu sorbcwego

PN-64/A-04023 Artykuty zywno$ciowe. Wykrywanie dréb-

Oznaczanie  za-

Oznaczanie za-

Oznaczanie  za-

Oznaczanie za-

nostrojow z rodziny Enterobacteriaceae

PN-75/A-04024 Produkty zywnos$ciowe.
iloSciowe oznaczanie gronkowcéw chorobotwérczych

Wykrywanie i

(koagulazododatnich)

PN-72/A-86002 Mleko surowe do skupu

PN-76/A-8691 0 Ttuszcze roslinne jadalne. Pobieranie pré-
bek i przygotowanie probki laboratoryjnej

PN-76/A-88911 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
Przygotowanie probek do analizy

PN-76/A-86918 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan.

Oznaczanie zawarto$ci nadtlenkéw

PN-60/A-86921 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan.
Oznaczanie liczby kwasowej

PN-70/A-86923 Ttuszcze rosl inne jadalne. Metodybadan.
Oznaczanie zawartos$ci niklu metode kolor ymetryczne

PN-60/A-86924 Ttuszcze rosl inne jadalne. Metody badan.
Wykrywanie obecnos$ci aldehydu epihydrynowego

PN-66/G-92008  Sol

PN-70/N-021 20 Zasady zackreglania i zapisywania liczb

BN-70/8050-02 Ocena sensoryczna jakosci margaryny
metode punktow-¢

BN-76/8050-04 Margaryna i masto ro$linne. Badania mi-
krobiologiczne

BN-72/8050-05 Oznaczanie sktadu kwasow/

ro$linnych ttuszczéw jadalnych metode chromatogra-

thuszczowych

fii gazowej
BN-70/8050-06 Oznaczanie zawarto$ci substancji  ttusz-
czowej w margarynie
BN-72/8050-09 Ttuszcze ro$linne jadalne.
Oznaczanie penetracji

BN-75/8050- 11 Ttuszcze ro$l inne jadalne. Metody badan.

Metody badan.

Oznaczanie zawarto$ci miedzi

BN-75/8050- 12 Ttuszcze ro$linne jadalne. Pakdwanie,prza~
chowywanie i transport

BN-70/8054-01 Lecytyna rzepakowa i sojowa

BN-75/91 71-01 Mleko surowe do skupu

3. Symbol wg SWW - 2491-325.
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JiN-78/8053-13 Margaryna. Mesto roSlinne do kremow
1261

. W punkcie 322, w tabl. 2 zamiast cechy: Zawartos¢ kwaséw (Ip. 8), wprowadza
sig:

Zawartosc kwasu erukowego w kwasach tluszczowych, %, nie wiecej niz, po-
winno byc: 3

zmiana 1 Biuletyn PKNMij nr 1—2/79 poz. 13 (Biuletyn PKNMij nr 12/86 poz. 102)

Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Olejarskiego

BN-78/8053-13 Margaryna. Mesto raslinne do kremow
Xl 61

1 Punkt 121 otrzymuje brzmienie: 121 Mesto rodlinne do kremow — emulsja
rafinowanych tluszczow jadalnych roSlinnych z wodg, z dodatkiem emulgatora, le-

cyty% dalej bez zmian. )
punkqe 31 skredla sie poz: 8 Meko surone do skupu...; oznaczenie pozo-

statych pozycji zmienia sie odpowiednio.
3 W punkcie 322 Ip. 8 okredla sie: Zawartos¢ kwasow C2 w kwasach thusz-

czowych badanego thuszczu, %4 nie wiecej niz 10
4. W punkcie 33 tabl. 4, okresla sie zawartosc.

Emulgator M5 03%
Lecytyna sojona 03%
5 W punkcie 35 ustala sie termin przydatnosci do spozycia: 3 dni.
6 W INFORMACIACH DODATKOWYCH p. 2 skresla sig: PN-64/A-86002
i BNF75/9171-01 Meko surowe do skupu.

(Biuletyn PKN1M nr 1—2/79 po*. 13)

zZmiana 2
86.07.03

zmiana 1
01078 .



