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NORMA BRANZOWA BN-72
WYROBY 8053-08 ol
PRZEMYSLU Margaryna stotoiua
SPOZYWCZEGO v/

LVita”

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
margaryna stotowa o nazwie handlowej ,Vita”.

1.2. Okreslenia

1.2.1. Margaryna stotowa ,Vita” — emulsja
rafinowanych tltuszczéw jadalnych roslinnych z
mlekiem i wodg, z dodatkiem emulgatora, lecyty-
ny, witamin oraz barwnikdw z substancjami sma-
kowymi jak sél i cukier oraz ewentualnie $rod-
kami aromatyzujgcymi i konserwujgcymi dopusz-
czonymi dla margaryny.

Margaryna zawiera powyzej 40% niezbednych
nienasyconych kwaséw ttuszczowych.

1.2.2. Partia margaryny — okres$lona ilos¢
margaryny tego samego rodzaju, w jednakowym
opakowaniu, z jednakowa datg produkcji, wypro-
dukowana przez jeden zakiad i przedstawiona
jednorazowo do odbioru.

1.3. Normy zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznacza-
nie zawartosci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnos$ciowe. Oznacza-
nie zawartosci otowiu

PN-62/A-04016 Artykutly zywnosciowe. Oznacza-
nie zawartosci kwasu benzoesowego

PN-64/A-04017 Artykuty zywno$ciowe. Oznacza-

nie zawartosci kwasu sorbowego
PN-63/A-74857 Cukier biaty przemystowy
PN-61/A-86003 Mleko i przetwory mleczarskie.
Mleko spozywcze
PN-63/A-86024 Mleko w proszku peine
PN-60/A-86911 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody
badan. Przygotowanie prébek do analizy
PN-60/A-86918 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody
badan. Oznaczanie zawarto$ci nadtlenkdw
PN-60/A-86921 Ttuszcze ros$linne jadalne. Metody
badan. Oznaczanie liczby kwasowej
PN-70/A-86923 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody
badan. Oznaczanie zawartosci niklu metodg ko-
lorymetryczng
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PN-60/A-86924 Thuszcze roslinne jadalne. Metody
badan. Wykrywanie obecnosci aldehydu epihy-
drynowego

PN-66/G-92008 Sdl

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywa-
nia liczb

PN-64/0-79021 System wymiarowy opakowan

PN-71/0-79033 Opakowania transportowe prosto-
padtoscienne. Szereg wymiarowy

PN-70/0-79402 Opakowania transportowe tektu-
rowe. Pudta. Wspdlne wymagania i badania

BN-70/8050-02 Ocena sensoryczna jakosci marga-
ryny metodg punktowa

BN-69/8050-05 Oznaczanie skiadu kwaséw ttusz-
czowych roslinnych ttuszczéw jadalnych metoda
chromatografii gazowej

BN-70/8050-06 Oznaczanie zawartosci substancji
thuszczowej w margarynie

BN-71/8050-07 Oznaczanie temperatury poslizgu

BN-70/8054-01 Lecytyna rzepakowa i sojowa

2. OZNACZENIE

MARGARYNA STOLOWA ,VITA” BN-72/8053-03

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania dotyczace surowcow
a) ttuszcz rafinowany o wilasnosciach zapew-
niajagcych uzyskanie jakosci margaryny jak w 3.2,
b) cukier biaty prze-
mystowy
c¢) mleko spozywcze
d) mleko w proszku
petne

— wg PN-63/A-74857,
— wg PN-61/A-86003,

— wg PN-68/A-86024,
e) sol — wg PN-66/G-92008,
f) lecytyna sojowa — wg BN-70/8054-01.
3.2. Wymagania dotyczgce margaryny
3.2.1. Wymagania sensoryczne. Ogolny wynik

oceny sensorycznej margaryny, wykonanej wg

BN-70/8050-02, powinien by¢ co najmniej dosta-
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teczny z tym, ze poszczegdlne wyrézniki jakosScio-
we powinny odpowiada¢ co najmniej wymaga-
niom wg tabl. 1

Tablica 1
Cechy Wymagania
jasnokremowa do kremowozoétej, na
Barwa

przekroju catkowicie wyréwnana

Smakowito§¢  pozadana, typowa, przyjemna

margaryna fatwo dajgca sie rozsma-
rowywaé¢, powierzchnia rozsmaro-

wanej margaryny gtadka, catkowi-
cie jednorodna

Konsystencja

3.2.2. Wymagania
tabl. 2.

fizyko-chemiczne — wg

Tablica 2

Cechy Wymagania
Zawarto$¢ substancji ttuszczowej, °fo,

nie mniej niz 83
Temperatura poslizgu, °C, nie wiecej

niz 36

Zawarto$¢ niklu, mg na 1 kg pro-
duktu, nie wiecej niz 01

Liczba kwasowa osnowy, mg KOH na
1 kg produktu, nie wiecej niz 2

Zawarto$¢ nadtlenkéw w osnowie ja-
ko liczba Lea, nie wiecej niz 2

Zawarto$¢ niezbednych nienasyconych
kwasow tluszczowych w kwasach
tluszczowych badanego ttuszczu, %,
nie mniej niz 40
Zawarto$¢ kwasow C2 w kwasach

tluszczowych badanego tluszczu, %,
nie wiecej niz 10

Zawarto$¢ otowiu, mg na 1 kg pro-

duktu, nie wiecej niz 2
Zawarto$¢ arsenu, mg na 1 kg pro-
duktu, nie wiecej niz 1
Zawarto$¢ Srodkéw konserwujacych,
%, nie wiecej niz:
kwasu benzoesowego 0,2
lub kwasu sorbowego 0,1

Obecno$¢ aldehydu epihydrynowego nieobecny

3.3. Dodatek witamin
witamina A — 20000 j.m. na 1 kg produktu,
witamina D — 2000 j.m. na 1 kg produktu.

3.4. Srodki aromatyzujgce moga by¢ stosowa-
ne jedynie po uzyskaniu zgody wiadz sanitar-
nych.

3.5. Skiad osnowy margaryny — wg tabl. 3.

Tablica 3

Rodzaje tluszczow wchodzacych Zawarto$é, yo,

w skiad osnowy W osnowie

Olej rafinowany stonecznikowy

ciekty 70+ 2
Olej rafinowany kokosowy lub z ziarn

palmowych razem 10+ 2
Oleje uwodornione rafinowane: sojo-

wy, bawetniany, rzepakowy lub pal-

mowy razem 20+ 2
w tym olej rzepakowy uwodorniony,

nie wiecej niz 10+ 2

3.6. Zawartos¢ margaryny w kubkach. Marga-
ryna dozowana jest w kubki, o masie netto 250 ¢
z dopuszczalng odchytkg +5 g, z tym, ze marga-
ryna w 20 kubkach pobranych z 20 losowo wy-
branych opakowan transportowych powinna mieé
mase deklarowang.

3.7. Okres przydatnosci do spozycia dla mar-
garyny przechowywanej zgodnie z 4.2 wynosi 14
dni od daty produkcji. Po uptywie okresu przy-
datno$ci do spozycia margaryny nie wolno sprze-
dawac, nalezy jg zwréci¢ producentowi, ktéry wy-
mieni jg bezptatnie w okresie 13 dni na Swieza.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowania jednostkowe. Margaryna do-
starczana do obrotu handlowego powinna by¢ pa-
kowana w kubki o pojemnos$ci 250 g wykonanych
z tworzywa sztucznego dopuszczonego przez
wiadze sanitarne do margaryny. Na opakowaniu
jednostkowym powinny by¢ podane co najmniej
nastepujgce czytelne oznaczenia wydrukowane
farbami nieszkodliwymi dla zdrowia i nie prze-
nikajgcymi przez opakowanie:

a) nazwa i adres wytwarni,

b) oznaczenie wg 2,

C) masa netto,

d) termin przydatno$ci do spozycia,

e) sposOb przechowywania,

f) cena detaliczna,

g) dodatek witamin,

h) ,aromatyzowane” w przypadku zastosowa-
nia dozwolonych chemicznych substancji zapacho-
wych,

i) ,konserwowane” w przypadku zastosowania
Srodka konserwujgcego.



BN-72/8053-08 3

4.1.2. Opakowania transportowe. Opakowania-
mi transportowymi dla margaryny w kubkach
powinny by¢ pudta tekturowe wg PN-70/0-79402.
Wymiary pudet sktadanych powinny by¢ zgodne
z PN-71/0-79033, a pudet o innej konstrukcji z
PN-64/0-79021. Dopuszcza sie stosowanie innych
opakowan zabezpieczajgcych towar nie gorzej niz
wymienione pudia i majagcych wymiary zgodne
z zasadami systemu wymiarowego opakowan.
Opakowania powinny by¢ czyste i nieznieksztat-
cone.

Na S$cianie bocznej pudia lub innego opakowa-
nia powinna by¢ umieszczona etykieta lub nadruk
zawierajacy co najmniej nastepujace dane:

a) nazwa i adres wytwaorni,

b) oznaczenie wg 2,

C) mase netto,

d) termin przydatnosci do spozycia oraz wska-
zO6wki sprzedawcy detalicznego wg 3.7,

e) sposob przechowywania.

4.2. Przechowywanie. Margaryne nalezy prze-
chowywaé¢ w pomieszczeniach czystych, ciemnych
lub osSwietlonych Swiattem rozproszonym w tem-
peraturze 4-r-10°C, przy wilgotnosci wzglednej
powietrza nie wiecej niz ,75%.

4.3. Transport. Margaryne nalezy przewozié
samochodami izotermicznymi, suchymi i czysty-
mi, odpowiadajagcymi obowigzujgcym przepisom
sanitarno-higienicznym, zabezpieczajagcymi towar
przed uszkodzeniami mechanicznymi i ujemnym
wptywem warunkéw atmosferycznych. Margary-
ne nalezy przewozi¢ w temperaturze nie wyzszej
niz 15°C.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmujg:

a) sprawdzanie masy margaryny w kubkach,

b) badania sensoryczne,

C) oznaczanie zawartosci
wej,

d) oznaczanie temperatury poslizgu,

e) oznaczanie zawartosci niklu,

f) oznaczanie liczby kwasowej,

g) oznaczanie zawarto$ci nadtlenkdw,

h) oznaczanie zawartosci niezbednych nienasy-
conych kwasow tluszczowych i zawartosci kwa-
sow C2 w kwasach ttuszczowych badanego ttu-
szczu,

i) oznaczanie zawartosci

j) oznaczanie zawartosci

k) oznaczanie zawartosci kwasu benzoesowego,

I) oznaczanie zawarto$ci kwasu sorbowego,

m) sprawdzanie obecnosci aldehydu epihydry-
nowego.

substancji ttuszczo-

otowiu,
arsenu,

Badania peine nalezy wykonywa¢ w przypad-
kach sporu lub na zadanie organéw kontroli i
nadzoru. Dodatek witamin oraz sktad osnowy
margaryny powinien by¢ stwierdzony zaswiad-
czeniem wystawionym przez producenta na Za-
danie odbiorcéw.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg:

a) sprawdzanie masy margaryny w kubkach,

b) badania sensoryczne,

C) oznaczanie zawartosci
wej,

d) oznaczanie temperatury poslizgu,

e) oznaczanie zawartosci niklu,

f) oznaczanie zawartosci niezbednych nienasy-
conych kwasow ttuszczowych i zawartosci kwaséw
C2 w kwasach ttuszczowych badanego tluszczu.

Badania niepetne nalezy wykonywac¢ dla kaz-
dej partii produktu.

5.2. Pobieranie probek do badan chemicznych
i sensorycznych. Prébki margaryny w kubkach
nalezy pobra¢ wg tabl. 4.

substancji ttuszczo-

Tablica 4
Liczba
. opako A?an Liczba Liczba
Liczba . transporto- probek probek
opakowan wych, do badan do badan
transportoy\(ych z ktorych chemicz-  sensorycz-
W partii nalezy pobraé nych nych
prébki
do 60 3 2 1
61 -4- 120 4 2 2
121 — 200 5 3 2
201 -r- 500 8 4 4
powyzej 500 10 5 5
Prébki margaryny w kubkach wybrane wg

tabl. 4 przeznaczy¢ w opakowaniach jednostko-
wych do badahn chemicznych i sensorycznych.
Probki przeznaczone do badan sensorycznych na-
lezy zabezpieczy¢ przed zmianami witasciwosci
sensorycznych przez umieszczenie w chtodni. Oce-
ne sensoryczng nalezy przeprowadzi¢ w okresie
przydatnosci do spozycia.

5.3. Przygotowanie probek do analizy — wg
PN-60/A-86911.

5.4. Opis badan

5.4.1. Sprawdzanie masy margaryny w kub-
kach wykona¢ przez wazenie.

5.4.2. Badania sensoryczne wykona¢ wg BN-70/
8050-02.

5.4.3. Oznaczanie zawartosci substancji ttusz-
czowej wykona¢ wg BN-70/8050-06.

5.1.4. Oznaczanie temperatury poslizgu wyko-
na¢ wg BN-71/8050-07.

5.4.5. Oznaczanie zawartosci niklu wykona¢ wg
PN-70/A-86923.



5.4.6. Oznaczanie liczby kwasowej w osnhowie
wydzielonej wykona¢ wg PN-60/A-86921.

5.4.7. Oznaczanie zawartosci nadtlenkéw w
osnowie wydzielonej wykona¢ wg PN-60/A-86918.

5.4.8. Oznaczanie zawartosci niezbednych nie-
nasyconych kwasow ttuszczowych i zawartosci
kwaséow C2 w kwasach ttuszczowych badanego
ttuszczu wykonaé wg BN-69/8050-05.

5.4.9. Oznaczanie zawartosci otowiu wykonaé
wg PN-59/A-04011.

5.4.10. Oznaczanie zawartosci arsenu wykonac
wg PN-59/A-04010.

BN-72/8053-08

5.4.11. Oznaczanie zawartos$ci kwasu benzoeso-
wego wykona¢ wg PN-62/A-04016.

5.4.12. Oznaczanie zawartosci kwasu sorbowego
wykonaé wg PN-64/A-04017.

5.4.13. Sprawdzanie obecnosci aldehydu epihy-
drynowego wykona¢ wg PN-60/A-86924.

5.5. Ocena wynikéw badan. Wartosci liczbowe
wystepujgce w normie oraz wyniki obliczeA nale-
zy interpretowa¢ wg PN-70/N-02120 Metoda Z

5.6. Ocena partii. Partie produktu nalezy uzna¢
za zgodng z wymaganiami normy, jezeli pobrane
probki po przeprowadzeniu badan wg 5.1 dadza
wyniki zgodne z wymaganiami.

KONIEC



29 BN-72/8053-08 Masto roslinne ,,Vita” .
XI1 61 Zmiana 2

14773 r.
w punkcie 3.2.2 zamiast sformutowania: Liczba kwasowa osnowy, ma KOH na 1 ka
produktu, nie wiecej niz, powinno by¢: 8
Liczba kwasowa osnowy, mg KOH na 1 g produktu, nie wiecej niz.

Zmiana 1 Biuletyn PKNiM nr 8/73, por. 79 ) i
(Biuletyn PKNiM nr 12/73, poz. 109)

zmiana 3

BN-72/8053-08 Masto roslinne Vita
28.6.75 r.

X1l 61
1 W punkcie 1.3. Normy zwigzane wykresla sie:
PN-64/0-79021 System wymiarowy opakowan
PN-71/0-79033 Opakowania transportowe prostopadlo$cienne. Szereg wymiarowy
PN-70/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudla. Wspdlne wymagania
i badania
a dopisuje sie:
BN-75/8050-12 Thuszcze roslinne jadalne. Pakowariie, przechowywanie i transport
2. Tre$¢ rozdziatu 4 zmienia sie nastepujgco:
4. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg BN-75/8050-12.

Zmiana 1 Biuletyn PKNiM nr 8/73 poz. 79 (Biuletyn PKNiM nr 8—9/75 poz. 94)
Zmiana 2 Biuletyn PKNiM nr 12/73 poz. 109 *

32 BN-72/8053-08 Masto roslinne ,,Vita” smiana 4
Xl el 17277 .
W punkcie 322 w tabl. 2 w rubr. Zawarto$¢ substancji tluszczowej, %, nie mniej
niz — 83 dopisuje sie: dopuszczalne odchylenie, %, +0,5.

Zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 8/73 poz. 79 : :
Zmiana i — Biuletyn PKNiM nr 12/73 poz. 109 (Biuletyn PKNiM nr 6/77 poz. 54)
Zmiana 3 — Biuletyn PKNiM nr 8—9/75 poz. %4



