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Oliw a z oliwek 

i jej pochodne
Z a m ia s t

B N -6 3 /8 0 5 2 - 0 1

S T A N D A R Y Z A C J I G ru p a  k a ta lo g o w a  X II 6 2

1. W S T Ę P

1 .1 .  P rz e d m io t n o rm y . P rzed m io tem  norm y je s t  o liw a su ro w a , ra fin o w an a  i 

je j  m ie sz a n in y , o trzy m an a  z owoców d rz e w a  oliw nego -O lc a  europaea Linnaeus 

o ra z  je j  pochodne - o liw a z w ytłoków  owoców d rz e w a  oliw nego ra fin o w an a  i je j 

m ie sz a n in y  z o liw ą su ro w ą .

1 .2 .  O k re ś le n ia

1 .2 .1 .  O liw a z oliw ek - o le j o trzy m an y  z owoców d rz e w a  oliw nego  p rz y  z a s to 

so w an iu  ty lk o  ty ch  p ro c esó w  p ro d u k cy jn y ch , k tó re  w ym ieniono w p . 1 .2 .2  i 

1 . 2 .3 .  B ez o k re ś le n ia  p rzym io tn ikow ego / s u ro w a ,  ra f in o w a n a / nazw a ta  o b e j

m uje jed y n ie  m ie sz a n in ę  o liw y z o liw ek  ra fin o w an e j z su ro w ą .

1 .2 .2 .  O liw a z o liw ek  su ro w a  - o le j o trzy m an y  z owoców d rz e w a  oliw nego me

todam i m echanicznym i lub  innym i fizycznym i p rz y  zachow an iu  tak ic h  w arunków , 

z w ła s z c z a  te rm ic z n y c h , w k tó ry c h  n ie  zach o d zi p su c ie  s ię  o le ju . O liw a su ro w a  

stanow i p ro d u k t, k tó ry  w s ta n ie  n a tu ra ln y m  n a d a je  s ię  do b e z p o ś red n ieg o  sp o ży 

c ia .

1 .2 .3 .  O liw a z o liw ek  ra fin o w an a  - o le j o trzy m an y  z o liw y  s u ro w e j , k tó re j  

k w aso w o ść  i c ec h y  o rg a n o le p ty cz n e  s p ra w ia ją ,  że  n ie  n a d a je  s ię  w s ta n ie  n a tu 

ra ln y m  do sp o ż y c ia , a  s to so w an e  m etody ra f in a c j i  n ie  pow odują zm ian jego  p i e r 

w otne j s t ru k tu ry  g lic e ry d o w e j.

Z g ło s z o n a  p rz e z  M in is te r s tw o  H a n d lu  Z a g ra n ic z n e g o  i G o s p o d a r k i M o rs k ie j 

C e n t r a ln y  In s p e k to ra t  S ta n d a ry z a c j i  

U s ta n o w io n a  p rz e z  D y r e k to r a  C e n tr a ln e g o  In s p e k to ra tu  S ta n d a ry z a c ji 

d n ia  2 0  p a ź d z ie rn ik a  1 9 7 5  r .  Z a rz ą d z e n ie m  n r  2 2 0 / N / 7 5  

ja k o  n o rm a  o b o w ią z u ją c a  w  z a k re s ie  im p o r tu  i o b r o tu  o d  d n ia  1 l ip c a  1 9 7 6  r .

(D z .  N o rm .  i M ia r  n r  1 / 1 9 7 6 p o z .  2 )
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1 .2 .2 -. O liw a z wytłoków  oliw nych  ra fin o w an a  - o le j o trzym any  z w ytłoków o- 

woców d rz e w a  oliw nego p rz e z  e k s tr a k c ję  ro z p u sz cz a ln ik am i i dostosow anym  do 

sp o ż y c ia  za  pom ocą m etod ra f in a c y jn y c h , k tó re  n ie  pow odują zm ian w jego  p i e r 

w otnej s t ru k tu rz e  g lic e ry d o w e j.

2 . PO DZIAŁ 1 O ZNA CZENIE

2 .1 .  P o d z ia ł .  R o z ró żn ia  s ię  n a s tę p u ją c e  typy oliw y z o liw ek :

- o liw a z o liw ek  su ro w a  O O S ,

- o liw a z o liw ek  ra fin o w an a  O C R ,

- o liw a z o liw ek , b ę d ąc a  m ie sz a n in ą  su ro w ej i ra fin o w an e j oliw y z o liw ek  OO 

o ra z  je j pochodnych:

- o liw a z w ytłoków o liw nych  ra fin o w an a  OWR ,

- m ie sz a n in a  ra fin o w an e j o liw y z wytłoków o liw nych  z su ro w ą  o liw ą z o liw ek 

OWR + O O S.

2 .2 .  O dm iany. O liw a su ro w a  z o liw ek  d z ie li  s ię  n a  n a s tę p u ją c e  odm iany:

- e k s t r a ,

- w y b o ro w a ,

- zw yk ła.

2 .3 .  P rz y k ła d  o z n ac ze n ia  oliw y z o liw ek  s u ro w e j , z w y k łe j:

OLIW A Z OLIW EK SUROW A, ZWYKŁA B N -7 5 /6 0 5 2 -0 1

3 . WYMAGANIA IAKOŚCIOW E

3 .1 .  W ym agania ogólne d o ty cz ą ce  b a rw y , zap a ch u , sm aku , k la ro w n o śc i i o s a 

du

3 .1 .1 .  O liw a z o liw ek  su ro w a  pow inna być o lejem  czy s ty m , b a rw y  od ż ó łte j do 

z ie lo n k aw e j, o c h a ra k te ry s ty c z n y m  zap ach u  i sm aku , wolnym od o b cy ch  zapachów  

i smaków w sk az u jąc y ch  na jego  z e p su c ie  lub sk a ż e n ie . O p a liz a c ja  i ś la d y  osad u  

d o p u sz c z a ln e .

3 .1 .2 .  O liw a z o liw ek  ra fin o w an a  pow inna być o lejem  czystym1* klarow nym  bez 

o sad ó w , b a rw y  ja s n o ż ó ł te j ,  pozbaw ionym  c h a ra k te ry s ty c z n e g o  zap ach u  i sm aku, 

wolnym od o bcych  zapachów  i sm aków w sk az u jąc y ch  n a  jego  z ep su c ie  lub sk a ż e 

n ie  .
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3 . 1 .3 .  O liw a z w ytłoków o liw nych  ra fin o w an a  - o le j c z y s ty ,  k la ro w n y , bez o- 

sad ó w , b a rw y  ż ó łte j  do b ru n a tn o ż ó łte j , pozbaw iony c h a ra k te ry s ty c z n e g o  z a p a 

chu  i sm aku , w olny od o b cy ch  zapachów  i sm aków w sk az u jąc y ch  na jeg o  zep su c ie  

lub  s k a ż e n ie .

3 .1 .4 - . M ieszan in y  o liw y . B a rw a , zap ach  i sm ak o le ju  w m ie sz a n in ie  powinny 

być p o ś re d n ie  m iędzy  o k re ślo n y m i jako  c h a ra k te ry s ty c z n e  d la  ty ch  2 typów o le 

jów , k tó re  uży to  do je j s p o rz ą d z e n ia .

3 .2 .  W ym agania szczeg ó ło w e  - wg ta b l .  1.

T ab lic a  1

C ech y . Typy o lw y W ymagania

M asa  w ła śc iw a  /2 0 ° C / ,  woda w 
20 C - w sz y s tk ie  typy oliw y

0 ,9 1 0  * 0 ,9 1 6

W spó łczynn ik  za łam an ia  św ia tła  
nD 20°C

- typy  O O S , OOR i OO
- ty p  OWR

1 ,4 6 7 7 * 1 ,4 7 0 5  
1 ,4 6 8 0 * 1 ,4 7 0 7

L ic z b a  jodow a /W ijs /

- typy OOS i  OO

- ty p  OWR

75*94

75*92

S u b s ta n c je  lo tn e  w 105° w % W a 

gow ych n ie  w ięce j n i ż :

- typ OOS

- typy OOR i OWR

- m ie sz a n in a  oliw y typ OO

0 ,2

0 ,1

w g ra n ic a c h  w a r to ś c i  p o śre d n ic h  
m iędzy ok reślo n y m i d la  tych  2 typów 
o le jó w , k tó re  uży to  do s p o rz ą d z e 
n ia  m ieszan in y

Z a n ie c z y sz c z e n ia  n ie ro z p u sz c z a ln e  
w % w agow ych n ie  w ięce j n iż :

- typ OOS
- typy OOR i OWR
- m ie sz a n in a  oliw y typ  OO

0 ,1
0 ,0 5

w g ra n ic a c h  w a r to śc i p o śre d n ich  
m iędzy o k re ślo n y m i d la  tych  2 ty 
pów o le jó w , k tó re  użyto  do 
sp o rz ą d z e n ia  m ieszan in y
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cd . tab l. 1

C ech y . Typy oliw y W ym agania

W skaźnik  z a w a r to ś c i  m ydła:

- typy OOR i OWR ujem ny

- typy O O S , O O , OWR + OOS nie  o k re ś la  s ię

Z a w a rto ść  w olnych kwasów t łu s z 
czow ych  w y ra żo n a  w % w agow ych 
k w asu  o lejow ego  n ie  w ięce j n iż :

- typ OOS - zw ykła 3 ,3

- typ OOS - w yborow a 1 ,5

- typ OOS - e k s t r a 1 ,0

- typ  OOR i OWR 0 ,3

- m ie szan in y  oliw y typy OO, 
OWR + OOS

w edług zam ów ienia  o d b io rcy  k ra jo w e 
go w g ra n ic a c h  w a r to śc i  p o ś re d n ic h  
m iędzy  ok reślo n y m i d la  tych  2 typów 
o le jó w , k tó re  u ży to  do s p o rz ą d z e 
n ia  m ieszan in y

L iczb a  n ad tlenkow a w m ilirów no- 
w ażnikach  Q^ n a  1 kg o liw y nie

w ięce j n i ż :

- we w sz y s tk ic h  ty p ach  oliw y 20

E k s ty n k c ja  w ła śc iw a  w św ie tle  
1%

nadfio le tow ym  /E  ̂ c^ /
1 cm 

maksimum 
p rz y  232 nm

1 0/
E

1 cm
maksimum 
p rz y  270 nm

e ]%
1 cm

m aksym alne 
odchy len ie  
p rz y  około 

270 nm

- typ O O S 1^ 3 ,5 0 0 ,251/ -

1 / - do typu o liw y z o liw ek  su ro w ej

m ożna z a licz y ć  ró w n ież  o le je ,  k tó -

r y c h  e k s ty n k c ja  w łaśc iw a p rz y  270 nm

je s t  w y ższa n iż  0 ,2 5 ,  je ż e li  po

p rz e p u s z c z e n iu  p ró b k i p rz e z

aktyw ny tlen ek  g linu  ich e k s ty n k c ja

w łaśc iw a  w y n iesie  m niej n iż

0 ,1 1
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cd . ta b l .  1

C ech y . Typy oliw y

- typ  OOR - 1 ,1 0 0 ,1 6

- typ  OWR 6 ,0 0 2 ,0 0 0 ,2 0

- M ie sz an in a  o liw y typ OO - 0 ,9 0 0 ,1 5

- M ie sz an in a  o liw y typ OWR+OOS 5 ,5 0 1 ,7 0 0 ,1 8

W ymagania

S u b s ta n c je  n iezm y d la jące  s ię  n ie  
w ięce j n iż  /p r z y  u ży c iu  e te r u  
n a f to w e g o /:

- typ OOS i OOR , m ie szan in a  
oliw y typ OO

- typ OWR

2 / c h a ra k te ry s ty c z n ą  c ec h ą  su b 
s ta n c ji  n iezm y d la jący ch  w o liw ie  z 
o liw ek  je s t  je j sto sunkow o w y ż sz a , 
n iż  w innych  o le ja c h  ro ś l in n y c h , 
z a w a r to ść  sk w alen u ; 
inną c ec h ą  c h a ra k te ry s ty c z n ą  je s t  
fa k t, że  je j s te ro le  sk ła d a ją  s ię  
p ra k ty c z n ie  z czy s te g o  
b e ta -  s i to s te ro lu

3 / S u b s ta n c ja  n iez m y d la jąc a  o liw y 
z w ytłoków o liw nych  z a w ie ra  w ięce j 
zw iązków  a lkoholow ych  n iż  z a w ie ra  
ich  ta  su b s ta n c ja  w o liw ie  z o liw ek 
su ro w e j i ra f in o w a n e j;  d la teg o  
lic z b a  jodow a je s t  n iż s z a  od n o rm a l
n ie  s tw ie rd z o n e j w typach  OOS i OOR , 
a je j punkt to p liw o śc i je s t  w yższy

15 g /k g  

25 g /kg '

2/
3 /

L iczb a  zm ydlen ia  w mg KOH na 1 g 
o liw y :

- typy OOS i O O R , m ieszan in a  
oliw y typ OO

- typ OWR

184 -r 196

182 + 193

W skaźnik  B e l l ie r 'a  n ie  w ięce j n iż :

- typy OOS i OOR , m ie szan in a  

oliw y typ OO

- typ O W R

17

m e o k re ś la  su
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cd . ta b l.  1

C ech y . Typy oliw y W ym agania

P ró b a  n a  oliw ę z wytłoków  o liw nych : 

- typy O O S , OOR i OO ujem na

- typ  OWR i OWR+OOS n ie  o k re ś la  s ię

P ró b y  na o b e c n o ś ć :

- o lejów  p ó łsch n ący ch

- o le ju  baw ełn ianego

- o le ju  sezam ow ego

- o le ju  h e rb ac ia n e g o

w y n ik i p ró b  ujem ne

D odatki p rz e c iw u tle n ia c z y :

- typ  OOS

- typy OOR i OWR o ra z  m ieszan in y

dod a tk i n ied o p u szc za ln e  

d o p u sz c za  s ię  ty lko  d odatek  a lfa to k o -

typu : OO i OOS+OWR fe ro lu  w c e lu  z a s tą p ie n ia  nim  n a tu ra l -

nego  to k o fe ro lu  u tra c o n e g o  w p ro -

c e s ie  p rz e tw ó rs tw a ;

ca łk o w ita  z a w a rto ść  a lfa to k o fe ro lu  w

gotowym p ro d u k c ie  n ie  w ięce j n iż 

200 m g/kg

B a rw n ik i:

- we w sz y s tk ic h  ty p ach  oliw y z 
o liw ek  i je j  pochodnych

n ieo b ecn e

P o z o s ta ło ś c i  środków  o ch ro n y  
r o ś l in :

- we w sz y s tk ic h  ty p ach  oliw y z 
o liw ek  i je j pochodnych

wg ak tu a ln y ch  z a le c e ń  FAO/W HO

4 . PAKOWANIE

4 .1 .  O pakow anie powinno być zgodne z w arunkam i k o n tra k tu  k u p n a -sp rze d a ży . 

R o z ró żn ia  s ię  dwa ro d z a je  opakow ań oliw y:

- h u rto w e , jak  n p . b e c z k i,

- d e ta l ic z n e ,  jak  n p . p u sz k i.
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4 .2 .  Na opakow an iach  z a w ie ra ją c y c h  oliw ę powinny być podane n a s tę p u ją c e  o- 

z n a c z e n ia :

- nazw a  p ro d u k tu  zgodnie  z ro z d z .  2 ,

- z a w a r to ść  p ro d u k tu  n e tto ,

- nazw a  i a d r e s  p ro d u cen ta  i / lu b  e k s p o r te r a ,

- k r a j  p o ch o d zen ia ,

- d a ta  ro z le w u  w p rzy p ad k u  opakow ań d e ta lic z n y c h .

5 . BADANIA

5 .1 .  P ro g ra m  badań

5 . 1 .1 .  B adania  pełne

a /  sp ra w d z en ie  z ap a ch u , 

b /  sp ra w d z e n ie  sm aku, 

c /  o k re ś le n ie  k la ro w n o śc i, 

d /  o k re ś le n ie  b a rw y , 

e /  o zn ac za n ie  m asy  w ła śc iw e j,

f /  o z n ac za n ie  w sp ó łczy n n ik a  załam an ia  św ia tła  , 

g /  o z n ac za n ie  lic z b y  jodow ej / W i j s / ,  

h /  o z n ac za n ie  su b s ta n c ji  lo tn y ch  w 105°C , 

i /  o z n ac za n ie  z a n ie c z y sz c z e ń  n ie ro z p u sz c z a ln y c h , 

j /  o z n ac za n ie  w sk aźn ik a  z a w a r to śc i  m ydła , 

k /  o z n ac za n ie  z a w a r to śc i  W KT,

1/ o z n ac za n ie  lic z b y  n a d tle n k o w e j,

ł /  o z n ac za n ie  e k s ty n k c ji w ła śc iw e j w św ie tle  nadfio le tow ym ,

m /o z n a c z a n ie  su b s ta n c ji  n iezm y d la jący ch  s ię ,

n /  o z n ac za n ie  lic z b y  zm y dlen ia ,

o /  o z n ac za n ie  w sk aźn ik a  B e l l i e r 'a ,

p /  p ró b a  na  o liw ę z w ytłoków o liw nych ,

r /  p ró b a  na o b ecn o ść  olejów  p ó łsc h n ąc y ch ,

s /  p ró b a  na  o b ecność  o le ju  b aw ełn ian eg o ,

t /  p ró b a  na  o b ecność  o le ju  sezam ow ego,

u /  p ró b a  na  ob ecn o ść  o le ju  h e rb a c ia n e g o ,

w / w ykryw an ie  p rz e c iw u tle n ia c z y ,

z /  w ykryw anie  ba rw n ik ó w ,
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y /  bad an ie  p o z o s ta ło śc i środków  o ch ro n y  r o ś l in .

B adan ia  pełne  p rz ep ro w a d z a  s ię  w p ró b c e  w p rz y p ad k ach  sp o ru .

5 . 1 .2 .  B adania  n iep e łn e  obejm ują b ad an ia  w ym ienione w 5 .1 .1  a / t d / , k / , l / ,  

k tó re  n a le ż y  w ykonać w p ró b c e  z k ażd e j p a r t i i  o liw y z oliw ek lub je j pochodnych.

5 .2 .  P o b ie ra n ie  p ró b ek  i p rzy g o to w an ie  p ró b k i ś re d n ie j  - w ykonać wg PN -6 0 /  

A -86910.

5 .3 .  P rzy g o to w an ie  p ró b ek  do a n a liz y  - w ykonać w g .P N -6 0 /A -8 6 9 1 1 .

5 .4 .  S p ra w d z en ie  z ap a ch u , sp ra w d z en ie  sm aku, o k re ś le n ie  k la ro w n o śc i i b a r 

wy w ykonać zgodnie z PN - 6 6 / A -04020.

5 .5 .  W ykonanie bad an ia  ■ W ydzielić  z p róbk i ś re d n ie j  około V3 je j o b ję to śc i 

do badań  s e n so ry c z n y c h . S p o rz ą d zo n ą  w ten  sp o só b  p róbkę la b o ra to ry jn ą  oliw y 

d o p ro w ad zić  do te m p e ra tu ry  pokojow ej 16 ł  2 0°C .

O k re ś le n ie  k la ro w n o śc i - w ykonać p rz e z  og lęd z in y  oliw y w św ie tle  p rz e c h o 

d zącym , w n a cz y n iu  z b ezb arw n eg o  sz k ła .

O k re ś le n ie  b a rw y  - w ykonać p rz e z  og lęd z in y  oliw y w św ie tle  odbitym  n a  b ia 

łym t le ,  w n a cz y n iu  z b ezb arw n eg o  s z k lą .

S p ra w d z en ie  sm aku - w ykonać b io rą c  do u s t  około 5 g o liw y . R o zp ro w ad zić  ją 

językiem  po jam ie u s tn e j ,  p rz e trzy m a ć  około 10 sek u n d , n a s tę p n ie  w ypluć i p rz e 

łknąć  p o z o s ta ło ść .

S p ra w d z en ie  z ap ach u . P ró b k ę  la b o ra to ry jn ą  o g rz ać  w zam kniętym  n a cz y n iu , w 

łaź n i w odnej do te m p e ra tu ry  około 5 0 °C . S p ra w d z ać  zap ach  w ąch a jąc  p ró b k ę  bez

p o śre d n io  po o tw a rc iu  n a c z y n ia .

5 .5 .  O zn aczan ie  m asy  w ła śc iw e j wykonać w tem p e ra tu rz e  20°C  za  pom ocą pik- 

n o m etru  o pojem ności 50 ml i s z e ro k ie j  sz y jce  zam ykanej doszlifow anym  korkiem  

z w loskow atym  kanałem . C zy sty  i suchy  p iknom etr zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 

0 ,0 0 0 1  g , n ap ełn ić  p rzygo tow aną  i o stu d zo n ą  w odą d esty lo w an ą  i w staw ić  n a  pól 

godziny  do u l t r a  te rm o s ta tu  lub łaźn i wodnej o s ta łe j  te m p e ra tu rz e  2 0°C . N astęp 

n ie  n ie  w yjm ując p iknom etru  z te rm o s ta tu , d o p row adzić  ilo ść  wody do w sk azan e j 

o b ję to śc i p rz e z  zam knięcie  p iknom etru  doszlifow anym  kork iem  z w loskow atym  

kan ałem . N adm iar wody na zew n ę trzn y ch  śc ian k a ch  i k o rk u  dok ładn ie  w y trz eć  bi

b u łk ą , nap ełn io n y  p iknom etr n iezw ło czn ie  zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 1  g . W 

an alo g iczn y  sp o so b  nap ełn ić  i zw ażyć p iknom etr z oliw ą s to su ją c  dodatkow o przed
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n ap ełn ien iem  p rz ep łu k an ie  p iknom etru  badaną o liw ą . O b liczen ia  m asy w łaśc iw ej 

oliw y w ykonać d z ie lą c  o trzy m an ą  m asę oliw y p rz e z  m asę wody w p ik n o m etrze .

5 .6 .  O zn aczan ie  w spó łczynn ika  za łam an ia  św ia tła  w ykonać wg PN-60/A-86920 w 

te m p e ra tu rz e  2 0°C .

5 .7 .  O zn aczan ie  liczb y  jodow ej /W ijs /  - w ykonać wg P N -7 0 /A -8 6 9 1 4 .

5 .8 .  O zn aczan ie  su b s ta n c ji lo tnych  w 105°C - wykonać wg P N -7 3 /A -8 6 9 1 2  p.

2 .1 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i wody i su b s ta n c ji  lo tnych m etoda z zastosow an iem  

łaźn i p ia sk o w e j.

5 .9 .  O zn aczan ie  z a n ie c z y sz c z e ń  n ie ro p u s z c z a ln y c h -w ykonać  wg PN-73/A-86931.

5 .1 0 .  O zn aczan ie  w sk aźn ik a  z a w a r to śc i m ydła - w ykonać wg BN-75 /8050-13*

5 .1 1 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i  WKT - w ykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -  14.

5 .1 2 .  O zn aczan ie  liczb y  n ad tlenkow ej - w ykonać wg BN- 7 5 /8 0 5 0 -15.

5 .1 3 .  O zn aczan ie  ek sty n k c ji w ła śc iw ej w św ie tle  nadfioletow ym  - w ykonać wg 

BN-7 5 /8 0 5 0 -1 6 .

5 .1 4 .  O zn aczan ie  su b s ta n c ji  n iezm y d la jący ch  s ię  - w ykonać wg BN-75/8050-17.

5 .1 5 .  O zn aczan ie  liczb y  zm ydlem a - w ykonać wg P N -6 0 /A -8 6 9 1 6 .

5 .1 6 .  O zn aczan ie  w sk aźn ik a  B e llie r^a  - w ykonać wg BN - 7 5 /8 0 5 0 -1 8 .

5 .1 7 .  P ró b ę  na  o liw ę z wytłoków oliw nych  --wykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -1 9 .

5 .1 8 .  -Próbę na o b ecność  olejów  p ó łsch n ący ch  - wykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -2 0 .

5 .1 9 . P ró b ę  na  o b ecn o ść  o le ju  baw ełn ianego  - w ykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -2 1 .

5 .2 0  P ró b ę  na  obecność  o le ju  sezam ow ego - W ykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -2 2 .

5 .2 1 .  P ró b ę  na  ob ecn o ść  o le ju  h e rb a c ia n e g o  - w ykonać wg BN-7 5 /8 0 5 0 -2 3 .

5 .2 2 .  W ykryw anie p rz e c iw u tle n ia c z y  - wykonać wg m etody podanej w ro c z n i 

kach  PZ H  ro k  1969 N r 20 , s t r .  261.

5 .2 3 .  W ykryw anie barw ników  - w ykonać w g m etody podanej w M a te r ia ła c h  do 

P o lsk ie g o  K odeksu Ż yw nościow ego w yd. 1948 r .  s t r .  175.

5 .2 4 .  B adanie p o z o s ta ło śc i środków  o ch ro n y  r o ś l in  - w ykonać wg M etody b a 

d an ia  p o z o s ta ło śc i pestycydów  w ś ro d k a c h  sp ożyw czych  /o p ra c o w a n ie  z b io ro w e / 

W ydaw nictw a M etodyczne PZH ro k  1970, N r 2 i N r 5 /31 ,34/, Z eszy t 4  i 5 .
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6 . OCENA PA RTII

P a r t ię  o k re ś lo n eg o  typu oliw y u zn aje  s ię  za  zgodną z n o rm ą , je ż e li  wyniki b a 

d ań  sp e łn ia ją  w ym agania o k re ś lo n e  w n o rm ie .

K O N I E C

IN FORM ACIE DODATKOWE

1. In s ty tu c ja  o p ra co w u ją ca  norm ę - C e n tra ln y  In sp e k to ra t S ta n d a ry z a c ji ,  W ar

szaw a,

2. Norm y i dokum enty zw iązane

P N - 6 6 / A -04-020 A n a liza  s e n s o ry c z n a . Z asad y  ogólne 

P N - 6 0 / A -86910 T łu sz c z e  ro ś lin n e  ja d a ln e . P o b ie ra n ie  p róbek  

P N -6 0 /A -8 6 9 1 1  T łu sz c z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . M etody b ad ań . P rzy g o to w an ie  p ró b 

k i do a n a lizy

P N - 7 3 / A-86912 T łu sz c z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . M etody b a d ań . O zn aczan ie  z a w a r 

to śc i wody i su b s ta n c ji  lo tnych

P N -7 0 /A -8 6 9 1 4  T łu sz c z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . O zn aczan ie  lic z b y  jodow ej 

P N -6 0 /A -86916 T łu szc z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . M etody b ad ań . O zn aczan ie  lic zb y  

zm ydlenia

P N - 6 0 /A-8692O T łu szc z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . M etody b ad ań . O zn aczan ie  w sp ó ł

czy n n ik a  za łam an ia  św ia tła

P N -7 3 /A -8 6 9 3 1  T łu sz c z e  ro ś l in n e  ja d a ln e . M etody b ad ań . O zn aczan ie  z a n ie 

c z y s z c z e ń  n ie ro z p u sz c z a ln y c h

B N -7 5 /8 0 5 0 - 13 O liwa z o liw ek . O zn aczan ie  w sk aźn ik a  zaw airto ści m ydła 

B N -7 5 /8 0 5 0 -1 4  O liw a z o liw ek . O zn aczan ie  z a w a r to śc i  w olnych kw asów  /W K T/ 

i lic z b y  kw asow ej

B N -7 5 /8 0 5 0 -15 O liw a z o liw ek . O zn aczan ie  lic z b y  nad tlenkow ej 

B N -7 5 /8 0 5 0 -16 O liw a z o liw ek . O zn aczan ie  ek sty n k c ji w św ie tle  nadfioleto\*ym 

BN-7 5 /8 0 5 0 -1 7  O liw a z o liw ek . O zn aczan ie  su b s ta n c ji  n iezm y d la jący ch  s ię  

BN - 7 5 /8 0 5 0 -1 8  O liw a z o liw ek . O zn aczan ie  w sk aźn ik a  B e ll ie r 'a  

B N -7 5 /8 0 5 0 -19 O liw a z o liw ek . P ró b a  na  oliw ę z w ytłoków oliw nych 

BN-7 5 /8 0 5 0 -2 0  O liwa z o liw ek . P ró b a  na  o b ecność  o lejów  p ó łsch n ący ch  

BN-7 5 /8 0 5 0 -2 1  O liw a z o liw ek . P ró b a  na  obecność  o le ju  baw ełn ianego
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B N -75 /B 050-22  O liw a z o liw ek . P ró b a  na  o b ecność  o le ju  sezam ow ego

B N -7 5 /6 0 5 0 -2 3  O liw a z o liw ek . P ró b a  na o b ecność  o le ju  h e rb ac ia n e g o

R o czn ik i PZ H  ro k  1969, N r 20 , s t r  261. M a te r ia ły  do P o lsk ieg o  K odeksu Ż yw 

nościow ego, wyd. 194-8, a u to r  p ro f . S .  K rau ze .

W ydaw nictw a M etodyczne PZH  ro k  1970, N r 2 i N r 5 , / 3 1 ,3 4 / ,  Z e szy t 4 i 5 Me

tody b ad an ia  p o z o s ta ło śc i pestycydów  w śro d k a c h  spożyw czych  /o p ra c o w a 

n ie  z b io ro w e /.

R o z p o rzą d ze n ie  M in is tra  R o ln ic tw a z d n ia  4  p a ź d z ie rn ik a  1962 r .  w sp raw ie  kwa

ra n ta n n y  r o ś l in  /D z .U .N r  5 8 , p oz . 2 8 3 /;

Z a rz ą d z e n ie  M in is tra  Z d ro w ia  i O piek i S p o łeczn e j z dn ia  4 c z e rw c a  1971 r .  w 

sp ra w ie  w ykazu  dozw olonych  su b s ta n c ji  dodatkow ych  i z a n ie c z y sz c z e ń  te c h 

n iczn y ch  w ś ro d k a c h  spożyw czych  i używ kach  o ra z  na  ich  po w ie rzch n i / Dz. 

U rz .  M in. Z d ro w ia  i O piek i S p o łeczn e j N r 15, p oz . 7 3 / .

R o z p o rzą d ze n ie  R ady  M in istró w  z d n ia  13 k w ie tn ia  1973 r .  w sp ra w ie  z a sad  pos

tępow an ia  ze środkam i spożyw czym i i używkami o n iew łaśc iw e j ja k o śc i z d ro 

w otne j /D z .U .N r  19, poz . 1 1 0 /.

3 . N orm y z a g ra n ic z n e  i z a le c e n ia  m iędzynarodow e

FA O/W H O C A C /R S  33-1970 Codex A lim en tariu s  C om m ission  Recom m ended In te r 

n a tio n a l s ta n d a rd  fo r o live  o i l ,  v irg in  and r e f in e d , and fo r  ra f in e d  o l iv e - re -  

s id u s  o i l .  In te rn a tio n a l o live  oil ag reem en t 1963.

4 . A u to r p ro je k tu  norm y - m gr in ż . S ta n is ła w  T om aszew sk i - C e n tra ln y  In sp e 

k to r a t  S ta n d a ry z a c ji .


