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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest préba na zawarto$¢ oleju se-

zamowego w oliwie z oliwek.

1.2. Zakres stosowania metody. Metoda badania moze by¢ stosowana do

wszystkich rodzajow oliwy z oliwek.

1.3. OkreSlenia. Proba na zawarto$¢ oleju sezamowego sg to dwie reakcje

barwne wykrywajace olej sezamowy w oliwie z oliwek.

2. METODA BADANIA

2.1. Zasada metody polega na wykrywaniu glikozydu sezamoliny i ztozonego e-
teru pierscieniowego, sezaminy, ktére w niewielkich ilo$ciach wystepuja w oleju

sezamowym.
2.2. Wykrywanie sezamoliny

2.2.1. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie laboratoryjne

nie wymienione oddzielnie oraz skalowana probéwka z korkiem do badan pojem-

noséci 50 cms.

2.2.2. Odczynniki i roztwory

a/ Kwas solny stezony o gestosci 1,18, cz.d.a.

Zgtoszona przez Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gospodarki Morskiej
Centralny Inspektorat Standaryzacji
Ustalona przez Dyrektora Centrcrinego Inspektoratu Standaryzacji
dnia 20 pazdziernika 1975 r. zarzqdzeniem 220/N/75
jako norma obowiqzujqca w zakresie importu i obrotu od dnia 1 lipca 1976 r.
(Dz. Norm. i Miar nr1/1976 poz. 2 )
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b/ Roztwér 2-procentowy objetoSciowo Swiezo destylowanego furfurolu o punk-

cie wrzenia 161,7 C w 95-procentowym objetoSciowo etanolu cz.d.a.
2.3. Pobieranie probek i przygotowanie prébki do analizy
2.3.1. Pobieranie probek - wg PN-60/A-86910.
2.3.2. Przygotowanie prébki do analizy - wg PN-60/A-86911.

2.3.3. Wykonanie oznaczania. W wyskalowanej probéwce umieséci¢ 10 cmaoli-
wy i 10 cm® stezonego kwasu solnego. Zamkngé korkiem i energicznie wytrzgsacé
przez 30 s. Pozostawi¢ do rozwarstwienia. Doda¢ 0,5 cm” roztworu furfurolu.
Zamkna¢ korkiem i ponownie wytrzagsng¢. Pozostawi¢ do rozwarstwienia. Jezeli
dolna warstwa nie zabarwita sie na czerwono, préba jest ujemna. Jezeli wystapi
czerwone zabarwienie, doda¢ 10 cm3 wody, lekko wytrzasnaé i pozostawi¢ piyn
do rozwarstwienia. Jezeli zabarwienie zniknie, préba jest ujemna. Jezeli zabar-
wienie pozostaje, proba jest dodatnia. Rafinowane oleje sezamowe nie zawsze da-
ja reakcje dodatnig przy zastosowaniu tej metody. Wykonaé¢ co najmniej dwa row-

nolegle oznaczenia.
2.3.4- . Wynik oznaczania. Wynik podaje sie jako dodatni lub ujemny.
2.4- . Wykrywanie sezaminy

2.4- .1. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie laboratoryjne
nie wymienione oddzielnie oraz nastepujace pozycje:
a/ Probowki do badan z korkiem na 25 cm”.

b/ Rozdzielacz pojemnos$ci okoto 50 cm3.

2.4- .2. Odczynniki

a/ Kwas siarkowy stezony o gesto$ci 1,84-cz.d.a.

b/ Roztwoér Swiezo przedestylowanego furfurolu o punkcie wrzenia 161,7°C w
bezwodniku kwasu octowego cz.d.a. , w proporcji 0,35 cze$ci furfurolu na 1

cze$¢ bezwodnika kwasu octowego objetoSciowo.

2.4- .3. Wykonanie oznaczania Umiesci¢ 1030m oliwy i écm roztworu furfu-
rolu w probéwce do badan. Zamkna¢ korkiem i wytrzagsna¢ energicznie przez o-
koto jedng min. Przela¢ mieszanine do rozdzielacza i zaczekaé¢ do rozwarstwie-
nia. Przenie$¢ dolng warstwe do zlewki i doda¢ 6 lub 7 kropli kwasu siarkowe-

go. Zmieszaé, wstrzasajac lekko zlewke. Préba daje wynik dodatni, jezeli wy-
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stagpi barwa zielonkawoniebieska. Oleje sezamowe nawet rafinowane dajg reak-

cje dodatniag. Wykona¢ co najmniej dwa ré6wnolegte oznaczania.
2.4.4-. Wynik oznaczania. Wynik podaje sie jako dodatni lub ujemny.

2.5. Protok6t badania. Protokdt badania powinien podawa¢ metode i otrzymany
wynik, jak réwniez ujmowaé¢ wszystkie szczegoty wykonania oznaczania nie ujete
w normie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie okoliczno$ci mogace miec
wplyw na wynik. Protok6t badania powinien obejmowac¢ wszystkie dane potrzebne

do peinej identyfikacji probki.

KONIEC

INFORMACIE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gos-

podarki Morskiej, Centralny Inspektorat Standaryzacji.

2. Normy zwigzane
PN-60/A-86910 Ttuszcze ro$linne jadalne. Pobieranie prébek
PN-60/A-86911 Ttuszcze ros$tinne jadalne. Metody badan. Przygotowanie préb-

ki do analizy

3. Zalecenia miedzynarodowe
FAO/WHO - Codex Alimentarius Commission. Recommended Method CAC/RM 25-
-1970 Sesamseed Oil Tests.

Z. Autor projektu normy - mgr inz. Andrzej Zaboklicki, Centralny Inspekto-

rat Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni.



