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MINISTERSTWO NORMA BRANZOWA
HANDLU WYMAGANIA IMPORTOWE BN-75

ZAGRANICZNEGO
| GOSPODARKI Oliwa z oliwek 8050-21
MORSKIEJ

CENTRALNY Préba na olej

INSPEKTORAT bawe}niany
STANDARYZACIJI Grupa katalogowa XIl 69

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest préba na zawartos¢
oleju bawednianego w oliwie z oliwek.

1.2. Zakres stosowania normy. Metoda moze by¢ stosowana do wszyst-
kich rodzajéw oliwy z oliwek.

1.3. Okreslenia. Préba na olej bawekniany jest to reakcja barwna
wykrywajgca olej bawedniany w oliwie z oliwek.

2. METODA BADANIA

2.1. Zasada metody polega na tworzeniu czerwonego zabarwienia
przez kwasy cyklo-propenowe, w obecnosci siarki, w warunkach okres-
lonych metoda.

2.2. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie labora-
toryjne nie wymienione oddzielnie oraz nastepujace pozycje:

a) Proboéwki do badan o wymiarach 250X25 mm.

b) taznia wodna ze stata regulacja temperatury.

c) Aparat do grzania pozwalajacy utrzymaé¢ probdéwki do badan w tem-
peraturze 110 + 120°C.

2.3. 0Odczynniki

a) Alkohol amylowy cz.d.a.

b) Siarka cz.d.a.

c) Dwusiarczek wegla cz.d.a.
Odczynnik siarkowy: zmiesza¢ réwne objetosci alkoholu amylowego i
roztworu 1 g siarki w 100 cm™ dwusiarczku wegla.
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2.4. Pobieranie proébek 1 przygotowanie prébki do analizy
2.4.1. Pobieranie prébek - wg PN-60/A-86910.
2.4.2. Przygotowanie probki do analizy - wg PN-60/A-86911.

2.5. Wykonanie oznaczania. Umiesci¢ okoto 10 cra® badanej oliwy w
probéwce do badan i doda¢ taka samg objetos¢ odczynnika siarkowego,
wytrzasna¢ i umiesci¢ w +azni wodnej w temperaturze 70 -f 80°0
wstrzgsajac, az do catkowitego wyparowania dwusiarczku wegla (na
og6t wystarcza 5 min), co stwierdza sie przez wystgpienie lekkich
par ponad ciecza. Przenies¢ probéwke do aparatu do grzania i pozo-
stawi¢ ja na 2 godz w temperaturze 110 f 120°C. Barwa czerwona lub
rézowa wskazuje na obecnos¢ oleju bawednianego. Wystapienie barwy
pomaranczowej nie nalezy uwaza¢ za dowdéd obecnosci oleju bawednia-
nego.

Wykona¢ co najmniej dwa réwnolegte oznaczania.

2.6. Wynik oznaczania. Wynik podaje sie jako dodatni lub ujemny.

2.7. Protokét badania powinien podawa¢ metode i otrzymany wynik,
jak réwniez ujmowac¢ wszystkie szczegédy wykonania oznaczania nie u-
jete w normie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie okolicznosci
mogace mie¢ wpdyw na wynik.

Protokét badania powinien obejmowa¢ wszystkie dane potrzebne do
pednej identyfikacji proébki.

KONITEC

INFORMACJE DODATKOWE

1, Instytucja opracowujgca norme - Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gospodar-

ki Morskiej, Centralny Inspektorat Standaryzacji .

2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-60/A-86910 THuszcze roslinne jadalne. Pobieranie prébek
IN-60/A-86911 Thuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Przygotowanie proébek do
analizy
3. Normy zagraniczne i zalecenia miedzynarodowe
FAO/WHO - Codex Alimentarius Commission. Recommended Method
CAC/RM 23-1970 Cottonseed Oil Test

4. Autor projektu normy - mgr inz, Andrzej Zaboklicki - Centralny Inspektorat

Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni



