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MINISTERSTW O NORMA BRANZOWA
HANDLU WYMAGANIA IMPORTOWE BN-75
ZAGRANICZNEGO
1GOSPODARKI 8050-20
MORSKIE Oliwa z oliwek
CENTRALNY . . .
INSPEKTORAT Préba na oleje potschngce
STANDARYZACIJI Grupa katalogowa X 1169

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy Jest préba na zawartosé
olejoéw potschnacych w oliwie z oliwek.

1.2. Zakres stosowania metody. Metoda badania moze by6é stosowana
do wszystkich rodzajéw oliwy z oliwek.

1.3. Okres$lenia. Préba na zawartos¢ olejoéw poéischnacych Jest to
reakcja na zmetnienie wykrywajaca oleje pédschngce.

2. METODA BADANIA

2.1. Zasada metody polega na reakcji pomiedzy olejami pédschnacy-
mi, nienasyconymi i odczynnikiem zawierajacym brom, w wyniku ktérej
powstaje osad nierozpuszczalny przy 0°C.

2.2. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie labora-
toryjne nie wymienione oddzielnie oraz nastepujace pozycje:

a) Kolba stozkowa z korkiem szlifowym pojemnosci 50 cm?,

b) Kapiel z topniejacego lodu.

2.3. 0Odczynniki

a) Heksan lub w razie Jego braku eter naftowy cz.d.a. destylujacy
pomiedzy 40 4 60°C.

b) Odczynnik bromowy otrzymany przez dodanie kroplami odbieralni-
kiem 4 cm bromu cz.d.a. (obecno$s¢ chloru uniemozliwia reakcje) do
100 cm”™ heksanu lub eteru naftowego schitodzonego do 0°0 i przecho-
wywany w kapieli z topniejacego lodu.
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2.4. Pobieranie probek: i przygotowanie prébki do analizy
2.4.1. Pobieranie préobek - wg PN-60/A-86910.
2.4.2. Przygotowanie probki do analizy - wg PN-60/A-86911.

2.5. Wykonanie oznaczenia. Badang oliwe nalezy przesaczy¢ i wysu-
szy¢ stosujac procedure wg PH-73/A-86912 p. 2.1. Umiesci¢ 1 cm™ o-
liwy w wysuszonej uprzednio kolbie stozkowej i rozpusci¢ w 10 cm
heksanu. Umiesci¢ zamknieta kolbe stozkowg w kapieli z topniejacego
lodu. Po 5 min doda¢ makymi porcjami 10 cm” odczynnika bromowego,
stale wstrzasajac i1 utrzymujac temperature 0°C. Barwa roztworu po-
winna wyraznie wskazywa¢ na nadmiar bromu. Pozostawi¢ kolbe stozko-
wa w 4azni z topniejacego lodu przez 1 godz, nastepnie sprawdzi¢ wy-
glad roztworu. W przypadku obecnosci olejéw péitschnacych tworzy sie
k¥aczkowaty osad, ktdérego ilosS¢ zmienia sie w zaleznosci od stopnia
zafatszowania i1 rodzaju oleju dodanego. W przypadku czystej oliwy
roztwér pozostaje klarowny i przejrzysty. Wykona¢ co najmniej dwa
réwnolegte oznaczania.

2.6. Wynik oznaczenia. Wynik wyraza sie jako dodatni albo ujemny.

2.7. Protokét badania. Protokéd badania powinien podawa¢ metode i
otrzymany wynik, jak réwniez ujmowa¢ wszystkie szczegéty wykonania
oznaczania nie ujete w normie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie
okolicznosci mogace mie¢ wpikyw na wynik. Protokéd badania powinien
obejmowa¢ wszystkie dane potrzebne do pednej identyfikacji proébki.
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1. Tnatvtuc.la opracowujgca norme - Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gospodar-
ki Morskiej, Centralny Inspektorat Standaryzacji.
. ry. e
M-60/A-8C910 THuszcze roslinne jadalne. Pobieranie prébek
HJ-60/A-86911 THhuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Przygotowanie prébki do
analizy
FH-73/A-86912 THhuszcze roslinne Jadalne. Metody badan. Oznaczanie zawartosci wody

i substancji lotnych
3. Zalecenia miedzynarodowe

FAO/WHO Codez Alimentarius Conmlssion. Recomoended Method
CAC/RM 21-1970 Seml-siccative Oils Test

4j_.Au.tor projektu normy - mgr- inz. Andrzej ZaJ>dfUakC~"iv Centralny Inspektorat
Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni .



