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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest préba na zawarto$¢ oliwy z

wyttokéw oliwnych w oliwie z oliwek.

1.2. Zakres stosowania metody. Metoda moze by¢ stosowana do wszystkich ro-

dzajow oliwy z oliwek.

1.3. Okreélenia. Préba na oliwe z wyttokéw oliwnych polega na okre$leniu

temperatury wytrgcania soli kwaséw ttuszczowych po zmydleniu.

2. METODA BADANIA

2.1. Zasada metody. Metoda oparta jest na oznaczeniu temperatury wytrgca-

nia soli kwaséw ttuszczowych po zmydleniu.

2.2. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie laboratoryjne nie
wymienione oddzielnie oraz nastepujace pozycje:

a/ Kolba okragta z dnem ptaskim na 100 cmO z chtodnicg zwrotna.

b/ Probéwki do badania na 50 cmo.

¢/ Urzadzenie grzejne do utrzymywania kolby w temperaturze okoto 80°C.

d/ Termometr ze skalg 15 t 60°C.

Zgtoszona przez Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gospodarki Morskiej
Centralny Inspektorat Standaryzaciji
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Inspektoratu Standaryzacji
dnia 20 pazdziernika 1975 r. zarzagdzeniem 220/N/75
jako norma obowigzujagca w zakresie importu i obrotu od dnia 1 lipca 1976 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 1/1976 poz. 2 )

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1976. Wplyw do WN 28.10.75. Oddano do sktadu 14.1.76. Cana zt 1.20
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2.3. Odczynniki i roztwory

a/ Wodny roztwér wodorotlenku potasowego w etanolu: 42,5 g czystego KOH
rozpuszcza sie w 72 cm3 wody destylowanej i dopetnia do 500 cm3 95-procento-
wym /objetoSciowo/ etanolem.

b/ 70-procentowy objetoSciowo roztwoér etanolu /uzywac czystego etanolu albo
spirytusu rektyfikowanego/.

¢/ Wodny roztwdér kwasu octowego 1+2 /objetoSciowo/ nastawiony tak, ze
1,5 cm3 tego roztworu zobojetnia $cisle /wobec fenoloftaleiny/ 5 cm3 wodnego

roztworu wodorotlenku potasowego w etanolu cz.d.a.
2.4-. Pobieranie i przygotowanie prébek do analizy
2.4.1. Pobieranie préobek do analizy - wg PN-60/A-86910.

2.4.2. Przygotowanie prébki do analizy - wg PN-60/A-86911. Celem usuniecia
wody oliwe poddaje sie dekantacji i sagczy w temperaturze nieco powyzej punktu
topnienia niektérych sktadnikéw statych, ktére mogtyby wydzieli¢ sie z ptynnej
substancji ttuszczowej. Punkt ten jest zmienny ze wzgledu na zmienny sktad kwa-
sow ttuszczowych w oliwie z oliwek, waha sie 17°C t 26°C. Wyboru wtasciwej

temperatury saczenia dokonuje analityk.

2.5. Wykonanie oznaczania. Umisci¢ 1 g oliwy z oliwek, przygotowanej jak po-
dano powyzej, w kolbie okragtej z dnem ptaskim na 100 cm3. Dodaé¢ 5 cm3wodnego
roztworu wodorotlenku potasowego w etanolu. Dotaczy¢ chtodnice, doprowadzic¢
do wrzenia i utrzymywacé te temperature przez 10 min, wstrzgsajagc od czasu do
czasu. Ostudzi¢ w temperaturze otoczenia. Doda¢ 1,5 cm3 roztworu kwasu octo-
wego i 50 cm” roztworu etanolu ogrzanego uprzednio do 50°C. Zmiesza¢ wstrza-
sajgc, whozyé termometr i chtodzi¢; poczynajagc od temperatury 45°C notowac
wyglad roztworu. Jezeli ktaczkowaty osad zaczyna wydziela¢ sie w temperaturze
powyzej 40°C, wynik nalezy uzna¢ za pozytywny. Pozwoli¢ roztworowi osiggnac
temperature otoczenia /nie wyzszg niz 18°C/ i pozostawi¢ przez okres co naj-
mniej 12 godz. Obejrze¢ roztw6r ponownie; tworzenie ktaczkowatego osadu pty-
wajgcego w $rodku ptynu wskazuje réwniez, ze badanie dato wynik pozytywny.
Zmetnienie nie przechodzgce w ktaczki nie wskazuje na obecnos$¢ oliwy z wytto-

kéw oliwnych

2.6. Wynik oznaczania. Wynik badania wyraza¢ nalezy jako dodatni albo ujem-
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W niektérych przypadkach oliwy z oliwek nierafinowane otrzymane przy dru-
gim ttoczeniu dajg wyniki dodatnie.

2.7. Protok6t badania. Protok6t badania powinien podawaé zastosowang meto-
de i otrzymany wynik, jak rowniez ujmowaé¢ wszystkie szczeg6ty wykonania oz-
naczania nie ujete w normie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie okolicznosci
mogace mie¢ wptyw na wynik.

Protok6t badania powinien obejmowaé wszystkie dane konieczne do petnej idem

tyfikacji probki.
KONIEC

INFORMACIE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme. Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gos-

podarki Morskiej, Centralny Inspektorat Standaryzacji.

2. Normy zwiazane
PN-60/A-86910 Ttuszcze roslinne jadalne. Pobieranie probek
PN-60/A-86911 Ttuszcze ro$linne jadalne. Metody badan. Przygotowanie pro-

bek do analizy

3. Zalecenia miedzynarodowe
FAO/WHO Codex Alimentarius Commission. Recommended Method
CAC/RM 22-1970 - 0live - Residue Oil Test

Z. Autor projektu normy - mgr inz. Andrzej Zaboklicki - Centralny Inspekto-

rat Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni.



