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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest metoda oznaczania wskaZznika

Bellier'a w oliwie z oliwek.

1.2. Zakres stosowania metody.Metoda moze by¢ stosowana do wszelkich ro-

dzajoéw oliwy z oliwek.

1.3. Okres$lenia. Wskaznik Bellier'a oleju jest to temperatura,w ktérej rozpo-
czyna sie wytragcanie soli kwaséw ttuszczowych, kiedy olej ulegt zmydleniu i

rozpuszczeniu, jak to podano w 2.5.

2. METODA BADANIA

2.1. Zasada metody. Zmydlenie prébki alkoholowym roztworem KOH. Ogrzanie

prébki i schtadzanie do czasu wystgpienia pierwszego zmetnienia.

2.2. Aparaty, przyrzady, materiaty. Normalne wyposazenie laboratoryjne nie
wymienione oddzielnie oraz nastepujace pozycje:

a/ Probéwki o wymiarach 220 mm x 26 + 27 mm.

b/ Chtodnica ztozona z rury szklanej z korkiem.

¢/ Termometr z podziatkg */a °C o skali od 8 do 25°C umieszczony w korku.

2.3. Odczynniki i roztwory.
a/ Roztwér wodny wodorotlenku potasowego w alkoholu etylowym: rozpuscic

4-25 g KOH w 72 cm3 wody destylowanej i dopetni¢ do 500 cm3 etanolem 95-pro-

centowym obj.
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b/ 70-procentowy roztw 6r wodny etanolu /uzy¢ czysty etanol lub spirytus rek-
tyfikowany/ .

¢/ Roztwér wodny kwasu octowego 1 4 2 /objetoSciowo/ nastawiony tak, aby
1,5 cm tego roztworu zobojetniato $cisle /wobec fenoloftaleiny/ 5 cm wodnego
roztworu wodorotlenku potasowego w alkoholu etylowym czystym. Stosowaé kwas

octowy czysty, a pozostate odczynniki o stopniu czystos$ci cz.d.a.
2.4-. Pobieranie probek i przygotowanie probek do analizy
2.4.1. Pobieranie probek do analizy - wg PN-60/A-86910.

2.4.2. Przygotowanie prébki do analizy - wg PN-60/A-86911. Celem usunige -
cia wody oliwe poddaje sie dekantacji i sagczy w temperaturze nieco powyzej punk-
tu topnienia niektérych sktadnikéw statych, ktédre mogtyby wydzieli¢ sie z ptyn-
nej substancji ttuszczowej. Punkt ten jest zmienny z uwagi na zmienny skiad kwa-
sow ttuszczowych w oliwie z oliwek. Waha sie on od 17 C do 26 C. Wyboru wta-

§ciwej temperatury sgczenia dokonuje analityk.

2.5. Wykonanie oznaczania. W probéwce do badania umiesci¢ 1 cm3 oliwy i
5 cm3 wodnego roztworu KOH w etanolu. Potgczy¢ probéwke z chtodnica i ogrze-
waé ostroznie, mieszajac od czasu do czasu zawarto$¢ ruchem obrotowym do
zakonczenia zmydlenia. Ochtodzié, odtgczy¢ chtodnice i doda¢ 1,5 cm3 roztwo-
ru wodnego kwasu octowego i 50 cm3 roztworu etanolu. Wtozy¢ termometr i wy-
miesza¢. Probdwke do badan umiesci¢ w zlewce z woda o temperaturze 23+25°C.
Jezeli tworzy¢ sie bedzie ktaczkowaty osad, pozostawi¢ na 1 godz w tej samej
temperaturze i przesgczy¢ do probédwki do badan. Zatozy¢ termometr do probow-
ki zawierajgcej klarowny roztwér. Zanurzy¢ na chwile w zlewce z wodg o tem-
peraturze nizszej o okoto 10°C od przewidywanego wskaznika Bellier'a. Wyja¢ i
pozwoli¢ ustali¢ sie temperaturze, odwracajagc szereg razy. Schiadzanie powin-
no sie odbywaé¢ z szybkos$cig okoto 1°C na min. Powtarza¢ te czynno$¢ /przewra-
canie probéwki/ az do wystgpienia pierwszego zmetnienia. Zanotowaé¢ te tempe-
rature. Podnie$¢ temperature o kilka stopni do rozpuszczenia osadu. Shomoge-
nizowa¢ zawarto$¢ przewracajac probéwke i schtadza¢. Chtodzenie powinno byé¢
wolne, nalezy przy tym czes$ciej wstrzagsa¢ probowke przy zblizaniu sie do tem-

peratury, ktéra zanotowano za pierwszym razem.

2.6. Obliczanie wynikéw. Wskaznik Bellier'a jest temperaturg wyrazong w °C,

przy ktérej zaczyna sig ponownie pojawia¢ zmetnienie.
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2.7. Powtarzalno$¢ wynikéw. Dwa réwnolegte oznaczenia nie powinny réznic
sie miedzy sobg wiecej, niz 0 0,25°C.

2.8. Protokd6t badania. Protok6t badania powinien podawa¢ zastosowang meto-
de i otrzymany wynik, jak réwniez ujmowa¢ wszystkie szczeg6ly wykonania oz-
naczania nie ujete w normie lub uwazane za dowolne oraz wszystkie okolicznos-
ci mogace mie¢ wptyw na wynik. Protokét badania powinien obejmowaé wszyst-

kie dane konieczne do petnej identyfikacji prébki.

KONIEC

INFORMACIE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme: Ministerstwo Handlu Zagranicznego i Gos-

podarki Morskiej, Centralny Inspektorat Standaryzacji.

2. Normy zwigzane
PN-60/A-86910 Ttuszcze roslinne jadalne. Pobieranie prébek
PN-60/A-86911 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Przygotowanie pro-

bek do analizy.

3. Zalecenia miedzynarodowe
FAO/WHO Codex Alimentarius Commission. Recommended Method
CAC/RM 20-1970 Determination of Bellier Index

4. Autor projektu normy - mgr inz. Andrzej Zaboklicki - Centralny Inspekto-

rat Standaryzacji, Laboratorium w Gdyni.



