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1. WSTĘP

1.1. Przedm iot normy. Przedm io tem  norm y sq p o d 

s taw ow e  w y m a g a n ia  do tyczące  p a ko w a n ia , p rze 

ch o w yw a n ia  i tra n s p o rtu  c iek łych  i s ta łych  tłuszczów  

roś linnych  ja d a ln y c h .

1.2. O kreślen ia

O p ako w an ia  jednostkowe — o p a k o w a n ie  z a w ie 

ra ją c e  śc iś le  o k re ś lo n ą  ilo ść  p ro d u k tu  sp rze da w a ną  

w h a n d lu  d e ta liczn ym , n ie  z a p e w n ia ją c e  s a m o d z ie l

n ie  d os ta te czne j o ch ro n y  d la  za w a rteg o  w nich 

p ro d u k tu  przed uszkodzen iam i i zan ieczyszczen ia 

mi w  czasie  tra n s p o rtu  i p rze cho w yw a n ia  w m a g a 

zynach.

O p a ko w a n ia  transportow e — o p a k o w a n ia  za p e w 

n ia ją c e  o c h ro n ę  za w a rte g o  w n ich  p ro d u k tu  przed 

uszkod zen ia m i i zan ieczyszczen iam i w czasie  tra n s 

p o rtu  i s k ła d o w a n ia  w m agazynach .

Pakow anie jednostopniow e — p a k o w a n ie  b e zp o 

ś re d n io  do  o p a ko w a ń  tra n sp o rto w ych .

Pakow anie dwustopniowe — p a ko w a n ie  w o p a 

ko w a n ia  je d n o s tko w e , a n a s tę p n ie  w o p a k o w a n ia  

tra n sp o rto w e .

2. P O D Z IA Ł  W Y R O B Ó W  I RODZAJE O P A K O W A N IA

P o dz ia ł tłuszczów  roś linnych  ja d a ln y c h  w g s p o so 

bu p ako w a n ia -

Tłuszcze ro ś lin n e  

ja d a ln e

Liczba

stopni
R odza je  o p a ko w a ń

F orm ow an ie

Tłuszcz kuchenny O m a 

Tłuszcz Ceres 

Tłuszcz d o  fry te k  

S o fry t

M a rg a ry n a  m leczna 

M a rg a ry n a  zw ykła 

i inne

o p a k o w a n ia  je d n o 

stkow e — p a p ie r  p a 

kowy p e rg a m in ow y  

o p a k o w a n ia  tra n s 

p o rto w e  — p u d ła

M a rg a ry n a  deserow a 

M a rg a ry n a  czeko 

la d o w a

i in n e

D w u s to p -

o p a k o w a n ia  je d n o 

s tkow e — fo lia  

a lu m in io w a  la m in o 

w a n a  p a p ie re m  

o p a k o w a n ia  tra n s 

p o rto w e  — p u d ła

D o zow ane

M a s ło  roś linne  

i inne  d o zow ane  

tłuszcze roś linne

R a fin o w a ne  o le je

n iow e

o p a k o w a n ia  je d n o 

stkow e — ku b k i z 

tw orzyw  sztucznych 

o p a k o w a n ia  tra n s 

p o rto w e  — p u d ła

o p a k o w a n ia  je d n o 

stkow e — b u te lk i z 

tw orzyw  sztucznych 

i b u te lk i szklane 

o p a k o w a n ia  tra n s 

p o rto w e  — p u d ła

N a le w a n e

Tłuszcz cuk ie rn iczy  

Tłuszcz kuchenny O m a

Je d n os to 

p n io w e

p u d ła  w y łożone  p a 

p ie rem  pakow ym  p e r

ga m in o w ym , bębny, 

konw ie

Z g łoszona  przez Z je d n o cze n ie  Przemysłu O le ja rs k ie g o  

U s ta n o w io n a  przez N a c z e ln e g o  D y re k to ra  Z je d n o cze n ia  Przemysłu O le ja rs k ie g o  d n ia  28 m a ja  1975 r. 

ja k o  no rm a  o b o w ig z u jg c a  w  zakres ie  czynności okreś lonych  n o rm ą  od  d n ia  Is tyczn ia  1976 r.

(D z. N o rm . i M ia r  n r 17/1975 poz. 57)
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C e n a  z ł 2,40
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cd . ta b lic y

Tłuszcze ro ś lin n e  

ja d a ln e

Liczba

s topn i
R odza je  o p a ko w a ń

N alew an e

Tłuszcz C eres p u d ła  w y łożone  pa -

Tłuszcz p ie ka rsk i p ie rem  pakow ym  per-
S p e c ja ł ga m in o w ym , bębny.

Tłuszcz d o  fry tek konw ie
S o f ryt

T łuszcz d o  lo d ó w  

P a lm lo d Je dnos top -
Tłuszcz N ig e r ni ow e
Tłuszcz roś linny  

P a lm o ka n

M a rg a ry n a  m leczna 

M a rg a ry n a  w yp ie ko w a  

Lecytyna

R a fin o w a n e  o le je bębny, konw ie
i inne b a lo n y  szk lane.

3. PA K O W A N IE

3.1. W ielkości jednostek opakowaniow ych. W ie l 

k o ś c i o p a k o w a ń  je d n o s tk o w y c h  i t r a n s p o r to w y c h  

p o w in n y  b y ć  z g o d n e  z s y s te m e m  w y m ia ro w y m  w g  

P N -6 4 /0 -7 9 0 2 1 .

T łu s z c z e  r o ś l in n e  ja d a ln e  p r z e z n a c z o n e  d o  s p rz e 

d a ż y  d e ta l ic z n e j  n a le ż y :

— sta le  — fo rm o w a ć  w  kostk i o m asie  250 g lub  

500 g lu b  n a le w a ć  do  ku b kó w  p o jem no śc i o ko ło  

250 cm 3,

— c ie k łe  — n a le w a ć  d o  b u te le k  po jem no śc i 250, 

330, 500, 1000 cm 3.

T łu s z c z e  r o ś l in n e  ja d a ln e  p rz e z n a c z o n e  d o  s p rz e 

d a ż y  h u r to w e j  n a le ż y  n a le w a ć :

— sta łe  — d o  p u d e ł p o je m n o śc i p o z w a la ją c e j na 

u tw o rzen ie  b lo kó w  o m asie  5, 10, 20 kg o raz do  

b ę b n ó w  m e ta low ych  ze z d e jm o w a n ą  pokryw ą  lub  

do  konw i,

— c ie k łe  — do  b ę b n ó w  m e ta low ych , konw i lu b  b a 

lo n ó w  szklanych.

3.2. W ym agan ia  dotyczące m ateria łów  opakow a

niowych i opakow ań

— p a p ie r  pakow y p e rg a m in o w y  wg B N -67 /7326 -02 ,

— fo lia  a lu m in io w a  la m in o w a n a  w g P N -7 3 / 

/H -  92922,

— kubk i z tw o rzyw  sztucznych dopuszczonych  do 

p a k o w a n ia  tłuszczów  roś linn ych  ja d a ln y c h  przez 

w ła d ze  s a n ita rn e ,

— b u te lk i z tw orzyw  sztucznych dopuszczonych  do 

p a k o w a n ia  tłuszczów  roś linn ych  ja d a ln y c h  przez 

w ła d ze  s a n ita rn e ,

— b u te lk i szk lane  w g P N -7 3 /G -7 9 0 0 0  o w y m ia 

rach  zgodnych  z P N -7 0 /0 -7 9 0 3 6 ,

— p u d ła  w g P N -7 3 /0 -7 9 4 0 2 ,

— bębny  c ię żk ie  z o b rę cza m i n asadzanym i wg 

B N -69 /5046 -03 ,

— b a lo n y  szk lane  w g P N -6 2 /G -7 9 0 9 0  o w y m ia 

rach  zgodnych  z P N -64 /O -79 02 1  w koszach w ik l i 

now ych wg B N -72 /7 16 7 -04  z ka p tu ra m i w ik lin o w ym i 

w g B N -72 /7167-05 ,

— ko nw ie  s ta low e  o cynow ane  wg P N -70 /O -79 62 0 ,

-  skrzynki wg P N -72 /D -79601 .

M ożna s tosow ać inne  o p a k o w a n ia  za be zp iecza 

ją c e  to w a r n ie  go rze j n iż w ym ie n ion e  i m a jące  

w ym iary  zg od ne  z zasadam i systemu w ym ia ro w e g o  

o p a kow ań  pod  w a run k iem , że są dopuszczone  przez 

w ładze  s a n ita rn e  do  p a k o w a n ia  tłuszczów  ro ś lin 

nych ja d a ln y c h . O p a k o w a n ia  za rów no  je d n o s tk o 

we, ja k  i tra n s p o rto w e  p ow inn y  s p e łn ia ć  w ym a g a 

n ia  s a n ita rn o -h ig ie n ic z n e , p ow inn y  być czyste w e 

w ną trz  i zew nątrz, bez obcych zapachów , n ie  usz

kodzone, n ie  zn ieksz ta łcone .

3.3. S posób  p a k o w a n ia . P rodukty  w kostkach,

kubkach , b u te lka ch  należy p a ko w a ć  do  p u d e ł te k 

tu row ych , skrzynek lub  innych o p a ko w a ń  tra n s p o r 

towych. O p a k o w a n ia  je d n o s tko w e  na leży u k ła d a ć  

w o p a k o w a n ia ch  tran sp o rto w ych  w sposób w yp e ł

n ia ją c y  ich przestrzeń w ew nę trzną  i z a p o b ie g a ją c y  

zn ieksz ta łcen iom  jednostkow ym .

3.4. Zam ykanie. B u te lk i p rzeznaczone  d o  n a p e ł

n ia n ia  o le jem  p ow inn y  być po  n a p e łn ie n iu  szcze l

n ie  za ko rkow an e  i z a la ko w a n e  lak iem  lu b  za m k n ię 

te n ak rę tką  m e ta lo w ą  a lb o  z tw orzyw  sztucznych, 

dopuszczonych  przez w ła d ze  s a n ita rn o -h ig ie n ic z n e  

do  p a ko w a n ia  o le jó w  ja d a ln y c h . O p a k o w a n ia  

tra n sp o rto w e  w ie lo k ro tn e g o  użycia , ja k  np. bębny 

lu b  konw ie  p ow inn y  być w yposażone  w  kom p le ty  

e le m e n tów  u m o ż liw ia ją cych  szczelne zam kn ięc ie . 

O p a k o w a n ia  te, po  n a p e łn ie n iu  p ro du k tem , p o 

w inny  być szcze ln ie  za m kn ię te  i z a p lo m b o w a n e  w 

sposób  u n ie m o ż liw ia ją c y  o tw a rc ie  bez naruszen ia  

p lom by.

3.5. Form owanie jednostek ładunkowych. W  przy

p ad ku  s to sow a n ia  p a le tyza c ji je d n o s tk i ła d u n ko w e  

na leży fo rm o w a ć  na p a le ta ch  o w ym ia ra ch  

8 0 0 X 1 2 0 0  mm. Ł ad un ek  na p a le c ie  p o w in ie n  być 

zabezp ieczony przed zd e fo rm o w a n ie m  w czasie  

s k ła d o w a n ia  lub  p rzechow yw an ia .

P ud ła  na p a le c ie  na leży u k ła d a ć  w stos, w  m ia 

rę m ożliw ośc i n a p rze m ia n le g le , fo rm u ją c  zw artą  

je d n o s tk ę  w ksz ta łc ie  p ro s to p a d ło ś c ia n u .

K onw ie  i bębny należy u s ta w ia ć  na p a le c ie  w 

pozycji p io n o w e j w  je d n e j w a rs tw ie  w  ta k i sposób, 

a by  m aksym a ln ie  w ykorzystać p o w ie rzch n ię  ła d o 

w ną  pa le ty .

W  przypadku  s to sow a n ia  in n e g o  sposobu  fo r 

m ow an ia  je d n o s te k  ła d u n ko w ych  na leży za b e zp ie 

czać to w a r przed zd e fo rm o w a n ie m  w czasie  s k ła 

d o w a n ia  lu b  p rzem ieszczan ia .

3.6. Znakow anie

3.6.1. Znakow anie  opakow ań jednostkowych. N a

o p a k o w a n iu  pow inn y  być p o d a n e  co n a jm n ie j n a 

s tę p u ją ce  czyte lne  oznaczen ia , w yd ruko w an e  fa r 
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b am i n ieszkod liw ym i d la  zd ro w ia  i n ie  p rz e n ik a 

ją cym i przez o p a k o w a n ie :

a) nazw a i a d res  w y tw ó rn i,

b) o znaczen ie  w g o d n o śn e j norm y p rz e d m io to 

w ej,

c) m asa n e tto  lu b  po jem ność ,

d ) te rm in  p rzyd a tn ośc i do  spożycia,

e) sposób  p rze cho w yw a n ia ,

f) cena  d e ta lic z n a ,

g) d o d a te k  w ita m in , w p rzypadku  s to sow a n ia  

d o d a tk u  w ita m in ,

h) „a ro m a ty c z n e ” , w p rzyp ad ku  za s toso w an ia  

dozw o lonych  chem icznych  s u b s ta n c ji zapachow ych ,

i) „k o n s e rw o w a n e ”  w p rzyp ad ku  za s toso w an ia  

ś rodka  ko n se rw u ją ce g o ,

j)  rod za j tw orzyw a w  o d n ie s ie n iu  do  o p a ko w a ń  

z tw orzyw  sztucznych.

3.6.2. Znakow an ie  opakow ań transportowych

3.6.2.1. Znakow an ie  opakow ań transportowych  

stosowanych do pakow ania  dw ustopniowego. N a

o p a k o w a n iu  p o w in n a  być um ieszczona  e tyk ie ta  lub  

n a d ru k  z a w ie ra ją cy  co n a jm n ie j n a s tę p u ją c e  d a n e :

a) nazw a i ad res  w y tw ó rn i,

b) oznaczen ie  wg o d n o śn e j norm y p rz e d m io to 

w e j,

c) m asa n e tto  lu b  ilo ść  b u te le k  i p o je m n o ść  b u 

te le k  w p rzypadku  ich s to sow a n ia ,

d) te rm in  p rzyd a tn ośc i d o  spożycia,

e) cena  d e ta lic zn a ,

f) sposób  p rze cho w yw a n ia .

5.6.2.2. Znakow anie  opakow ań transportowych  

stosowanych do pakow ania  jednostkowego. N a

o p a k o w a n iu  tra n sp o rto w ym  p o w in n a  być um ieszczo 

na e tyk ie ta  lu b  n a d ru k  z a w ie ra ją cy  co n a jm n ie j 

n a s tę p u ją c e  d a n e :

a) nazw a i a d res  w y tw órn i,

b) o znaczen ie  w g o d n o śn e j norm y p rz e d m io to 

w ej,

c) m asa n e tto  lu b  p o jem ność,

d) te rm in  p rzyda tnośc i

— do spożycia  — w p rzypadku  p rzeznaczen ia  

tłuszczu do  spożycia  bez p rze tw orzen ia ,

-  do  p ro d u k c ji -  w  p rzypadku  p rzeznaczen ia  

tłuszczu do  p rze tw orzen ia ,

e) d a ta  p ro d u k c ji.

4. PR ZE C H O W Y W A N IE

4.1. M agazyny. W  ce lu  za be zp iecze n ia  w łaśc iw ych  

w a ru n kó w  p rze cho w yw a n ia  tłuszczów  roś linnych  ja 

da lnych  na leży je  sk ła d o w a ć  w pom ieszczen iach  

m agazynow ych  zam kn ię tych , za p e w n ia ją cych  w ym a 

g a n ą  te m p e ra tu rę , w ilg o tn o ść , d os tę p  św ia tła  o raz 

w en ty lac ję  przestrzen i. M ag azyn y  p ow inn y  być w y

posażone  w szczelne d rzw i i o kna  o raz  w posadzkę  

ła tw o zm yw a ln a . Pom ieszczen ia  m agazynow e  p o w in 

ny być zabezp ieczone  przed w ys tę po w a n ie m  p leśn i, 

g rzybów , b a k te rii, insek tów  lub  gryzon i i o d p o w ia 

d a ć  o b o w ią zu ją cym  p rzep isom  s a n ita rn o -h ig ie n ic z -  

nym.

4.2. W arunki przechowywania. T łu s z c z e  r o ś l in n e  

ja d a ln e  n a le ż y  p rz e c h o w y w a ć  w  p o m ie s z c z e n ia c h  

c z y s ty c h , s u c h y c h , z a b e z p ie c z o n y c h  p rz e d  o b c y m i 

z a p a c h a m i,  c ie m n y c h  lu b  o ś w ie t lo n y c h  światłem  

ro z p ro s z o n y m .

Jeżeli no rm a  p rze d m io to w a  n ie  u s ta la  szczegó

łow ych  w a ru n kó w  p rze cho w yw a n ia , te m p e ra tu ra  

sk ła d o w a n ia  p o w in n a  w ynos ić  d la  d a n e g o  rodza ju  

tłu s z c z u :

— m arga ryn a , m asło  ro ś lin n e  — - j-4  - i-  — 10°C,

— tłuszcz cuk ie rn iczy, kuchenny i p ie ka rsk i o raz 

o le je  ja d a ln e  — n ie  w ię ce j n iż 15°C.

W ilg o tn o ś ć  w zg lę dn a  p ow ie trza  n ie  p o w in n a  

p rzekraczać  7 5% .

4.3. S posób  s k ła d o w a n ia . P o jedyncze o p a k o w a 

n ia  tra n s p o rto w e  lu b  spa le tyzow an e  je d n o s tk i ła 

d un kow e  p ow inn y  być u k ła d a n e  w pom ieszczen iach  

w stosy rów nym i w a rs tw am i. O d le g ło ś ć  stosów  od 

śc ian  p o w in n a  w ynosić  co n a jm n ie j 1 m, a o d 

stępy pom iędzy  rzędam i stosów  d la  p rze jść  b ocz 

nych co n a jm n ie j 1,2 m o raz  d la  p rze jść  g łów nych  

co n a jm n ie j 2 m.

O p a k o w a n ia  t r a n s p o r to w e  p o w in n y  b y ć  ta k  u k ła 

d a n e  n a  k r a to w n ic a c h  lu b  p a le ta c h ,  a b y  s to s y  n ie  

o p ie r a ły  s ię  o  f i l a r y  i n ie  p rz y ty k a ły  d o  r u r o c ią g ó w ,  

u rz ą d z e ń  c h ło d n ic z y c h  i tp .

T łu s z c z e  r o ś l in n e  ja d a ln e  lu z e m  n a le ż y  p r z e c h o 

w y w a ć  w  c z y s ty c h  i s u c h y c h  z b io r n ik a c h  z a o p a t r z o 

n y c h  w  s p ra w n e  w ę ź o w n ic e  g rz e jn e .

5. TRANSPORT

Tłuszcze roś linn e  ja d a ln e  w o p a k o w a n ia c h  z g o d 

nych z rozdz. 3 na leży przew ozić  ś rod kam i tra n s p o r 

tow ym i krytym i, suchym i i czystym i, o d p o w ia d a ją c y 

mi o b o w ią zu ją cym  przep isom  s a n ita rn o -h ig ie n ic z -  

nym, zabe zp iecza jącym i to w a r przed uszkodzen iam i 

m echan icznym i i u jem nym  w p ływ em  w a ru n kó w  a t 

m osferycznych. W  szczegó lnośc i:

— m arga rynę , tłuszcze cu k ie rn icze  i p ie ka rsk ie  

— na leży p rzew ozić  w te m p e ra tu rze  n ie  wyższej n iż 

18°C; gdy  przy w ysyłce te m p e ra tu ra  o tocze n ia  p rze 

kracza -j-18 °C  na leży w ym ie n ion e  p ro d u k ty  p rze 

w oz ić  w ś rodkach  tra n sp o rto w ych  c h ło d n ia c h  i izo - 

te rm icznych ,

— m asło  ro ś lin n e  na leży p rzew ozić  w te m p e ra 

tu rze  n ie  wyższej n iż -b15°C ; gdy  przy w ysyłce te m 

p e ra tu ra  o tocze n ia  przekracza  + 1 5 ° C  p ro d u k t n a 

leży p rzew ozić  w  w a g o n a ch  c h ło d n ia c h , ja k o  p rze 

syłkę pośp ieszną  z te rm ine m  d os ta w  d la  przesyłek 

ekspresow ych lu b  w  sa m o cho da ch  c h ło d n ia c h .

P u d ła  w  p rz e s tr z e n i m ię d z y d rz w io w e j w a g o n ó w
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na leży u k ła d a ć  w ta k ie j o d le g ło ś c i od  śc ian  b ocz 

nych, a by  przy o tw ie ra n iu  d rzw i p rzesyłka n ie  u le g ła  

uszkodzen iu . Przy p rzesyłkach  ca ło w a g o n o w ych  i 

sa m o cho do w ych  n a d a w ca  zo b o w ią za n y  je s t z a ła 

d o w a ć  środek tra n s p o rtu  do  g ra n ic  je g o  w ykorzys

ta n ia .

Bębny m e ta lo w e  na leży w  ś rodkach  tra n s p o r to 

wych u s ta w ia ć  śc iś le  o b o k  s ie b ie  w pozyc ji s to ją ce j, 

na c a łe j p o w ie rzch n i ś rodka  p rzew ozow ego, za be z 

p ie c z a ją c  je  przed p rzesuw an iem  się  przez o d p o 

w ie d n ie  u m o cow an ie .

Tłuszcze ro ś lin n e  ja d a ln e  na leży p rzew ozić  luzem  

w cyste rnach  ko le jow ych  lu b  sam ochodow ych  czys

tych, suchych i szczelnych, zaopa trzonych  w sp ra w 

ne w ężow n ice  g rze jne .

D opuszcza się tra n s p o rt tłuszczów  ja d a ln y c h  w 

cyste rnach  sam ochodow ych  n ie  p o s ia d a ją cych  wę- 

żow n ic  g rze jnych  lecz zaopa trzonych  w  o d p o w ie d 

n ią  izo la c ję  te rm iczną . D otyczy to  tra n s p o rtu  tłu s z 

czów nag rzanych  w s ta n ie  c iek łym .

U ło że n ie  i zabezp ieczen ie  ła d u n k u  p o w in n o  byt 

zgodne  z p rzep isam i przew ozow ym i.

K O N I E C

IN FO R M A C JE D O D A T K O W E

1. Instytucja opracow ujqca normę — Z jed n o cze n ie  Prze

m yślu O le ja rs k ie g o , W a rszaw a.

2. Norm y i dokum enty zw iązane

PN -72/D -79601 Skrzynki i ko m p le ty  skrzynkow e z ta rc ic y  z b i

ja n e . W sp ó ln e  w y m a g a n ia

P N -73 /G -79000  O p a k o w a n ia  je d n o s tko w e  szklane. B u te lk i d o  

a rty k u łó w  spożyw czych. W ym a g a n ia  i b a d a n ia  te ch n iczne  

P N -62 /G -79090  B a lony  szklane. W ym a g a n ia  i b a d a n ia  te c h 

n iczne

P N -73 /H -92922  A lu m in iu m . F o lia  la m in o w a n a  

PN -64/O -79021 System w ym ia ro w y  o p a ko w a ń  

P N -71 /O -79026  O p a k o w a n ia  je d n o s tko w e . S zereg i w y m ia ro 

we

P N -73 /O -79402  O p a k o w a n ia  tra n s p o rto w e  tek tu ro w e . Pud la  

P N -70 /O -79036  O p a k o w a n ia  je d n os tko w e . S to ję  i b u te lk i 

szk lane  o p o d s ta w ie  k o ło w e j. Szereg w ym ia row y 

P N -71 /O -79033  O p a k o w a n ia  tra n sp o rto w e  p ro s to p a d ło śc ie n n e . 

Szereg w ym ia row y

PN -70/O -79Ó 20 O p a k o w a n ia  tra n sp o rto w e  m e ta lo w e . K onw i 

s ta lo w e  ocynow ane . W sp ó ln e  w y m a g a n ia  i b a d a n ia  

B N -69 /5046-03  O p a k o w a n ia  tra n sp o rto w e  m e ta lo w e . Bębn 

c ię żk ie  z ob rę cza m i n a sadzanym i 

B N -72 /7167-04  O p a k o w a n ia  tra n sp o rto w e . Kosze w ik lin o w e  d 

b a lo n ó w  szklanych

B N -72 /7167-05 O p a k o w a n ia  tran sp o rto w e . K a p tu ry  w ik lin o w  

do  b a lo n ó w  szklanych w  koszach 

B N -67/7326-02  P ap ie ry  pa ko w e  p e rg a m in o w e  

Przepisy o ła d o w a n iu  i w y ła d o w yw a n iu  w a g o n ó w  transpo rtc  

wych w  k o m u n ik a c ji w e w n ę trzn e j. Z a łą czn ik  n r 10 DK 

(Dz.T. i Z.K. z 1968 r. n r 4 poz 10) w raz  z póżn ie jszyn 

zm ia na m i

Z a rzą d ze n ie  M in is tra  Z d ro w ia  i O p ie k i S p o łe czn e j z dn i 

17 w rześnia  1971 r. w  sp ra w ie  o g ó lnych  w a ru n kó w  san 

ta rn ych  przy p rzew oz ie  ś rod kó w  spożyw czych (M o n . Pc 

n r 50, poz 320)
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W punkcie 3.6.2.1 znakowanie opakowań transportowych — ogranicza się ilość 

informacji na kartonie do:
— nazwa wyrobu,
— masa netto,
— nazwa zakładu
— termin przydatności do spożycia w przypadku margaryny i okresu przecho

wywania w przypadku olejów.
zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 2/76 poz. 16 
zmiana 2 — Biuletyn PKNiM nr 8-9/79 poz. 77 
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/89 poz. 84
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 12/89 poz. 109 (B iu le tyn P K N M iJ n r 4/91 poz. 32)
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1. W punkcie 3.2 na końcu 3 akapitu dopisuje się: wg PN-84/0-79782.
2. W punkcie 3,4 po słowach: albo z tworzyw sztucznych dopisuje się. wg 

PN-87/0-79784, dalsza treść bez zmian.
3 W INFORMACJACH DODATKOWYCH w punkcie 2. Normy i dokumenty 

związane dopisuje się: PN-84/0-79782 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucz
nych. Butelki. Wymagania i badania. PN-87/0-79784 Opakowania z tworzyw sztucz

nych. Zamknięcie. Metody badań.
zm ia n a  1 -  B iu le ty n  PK N iM  n r  2/7. po*. 18 (B iu le ty n  PK N M iJ n r  11/89 poz. 109,
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ n r  8—8/79 poz . 77 
zm ian a  J — B iu le ty n  P K N M iJ n r  S/89 poz. 25

przez D yrek tora In sty tu tu  Przem yślu Mięsnego i Tłuszczowego

12

Naczelnego Dm k ,„ „  ZJodnoezeni, P « e m„ ,„

“ S T ' 1 2 3 4* « * '” ■ pakowanic, „ „ chowsw,„ , , .

P «»lnno  być: d . f
dstności do spożycia. nnych jadalnych  — term in przy-

2. W punkcie 3.6.2.1 d) zaminst-

* * cii

(B iu lety n  PK NiM  nr 2/76 poz. 16)

przez Dyrektora Instytutu Przemyślu Mięsnego i Tłuszczowego
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1. W punkcie 3.6.1 d) treść zm ienia się następująco: data produkcji i okres prze
chowywania, a w przypadku em ulsji tłuszczów roślinnych jadalnych — term in  przy 
datności do spożycia.

2. W punkcie 3.6.2.1 d) treść zm ienia się następująco: data produkcji i okres prze
chow yw ania, a w przypadku em ulsji tłuszczów roślinnych jadalnych — term in 
przydatności do spożycia.

3. W punkcie 3.6.2.2 d) treść zm ienia się następująco: data  produkcji i okres p rze
chowywania, a w przypadku em ulsji tłuszczów roślinnych jadalnych — term in 
przydatności — do spożycia — w przypadku przeznaęzenia tłuszczu do spożycia 
bez przetw orzenia — do produkcji — w przypadku przeznaczenia tłuszczu do prze
tworzenia.

4. P unk t 3.6.2.2 e) skreśla się.

zmiana 4
89.08.02

Zmiana 1
20.9.75 r.

zmiana 4 
88.11.24

zm ia n a  1— B iu le ty n  P K N M iJ nr 2/76 poz. 16 
zm ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ nr 8—9/79 poz. 77 
zm ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ nr 10/88 poz. 121

( B i u l e ty n  P K N M i J  n r  3/89 poz.  25)


