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NORMA BRANZOWA

BN-71
Witaminizowane mieszanki mleczno-
WYROBY 8041-03
PRZEMYStLU -weglowodanowe
SPOZYWCZEGO
Laktowit Il i Laktowit Il
Grupa katalogowa XII 17
1, WSTEP
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa cd. tablicy Wvmanania
witaminizowane mieszanki mleczno-weglowoda- Lp. Cechy ) ymag )
nowe otrzymane z peinego mleka w proszku z Laktowit Il Laktowit Il
dodatkiem maki pszennej, sacharozy i witamin: wyraznie stodki, mle-
A, D3, C. stodki, kowo-maczny,
1.2. Normy zwigzane _ ~ mlekowo- lekki posmak
PN-65/A-04024 Produkty zywnos$ciowe. WyKkry- Smak i zapach mie- -maczny, lek- pasteryzacji,
. . . 3 szanki regenerowa- ki posmak bez obcych
wanie gronkowcow chorobotworczych nei . A
. . ] pasteryzacji, posmakow i
PN-65/A-86030 Mleko i przetwory mleczarskie. bez obcych zapachow
Mleko w proszku. Metody badan posmakow i
PN-69/A-86031 Mleko i przetwory mleczarskie. zapachéw

Badania mikrobiologiczne

PN-65/A-86041 Mleko i przetwory mleczarskie.
Pobieranie prébek

PN-70/N-02120 Zasady zaokrgglania i zapisywa-
nia liczb

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. Rozr6znia sie dwa nastepujgce
rodzaje mieszanek:

Laktowit Il — witaminizowana mieszanka mle-
czno-weglowodanowa przeznaczona do zywienia
niemowlat od drugiego do trzeciego miesigca zy-
cia,

Laktowit 11l — witaminizowana mieszanka mle-
czno-weglowodanowa przeznaczona do zywienia
niemowlgt od trzeciego do 6smego miesigca zycia.

2.2. Przykiad oznaczenia Laktowitu II:
LAKTOWIT II — WITAMINIZOWANA MIESZANKA
MLECZNO-WEGLOWODANOWA BN-71/8041-033

3. WYMAGANIA
Wymagania

Lp. Cech
P y Laktowit Il | Laktowit 111
proszek sypki z widocznymi
drobnymi krysztatkami cu-
kru; dopuszcza sie lekkie
zbrylenie atwo rozsypujace

sie

jednolita biata z lekkim od-
cieniem kremowym

1 Wyglad

2 Barwa

Zawarto$¢ zanieczy-

4 szczen  mechanicz- niedopuszczalna
nych
Zawarto$¢ thuszczu

5 w suchej masie, %, 123 17,6
nie mniej niz

5 Z_alwart_osc_woq_y, lo, 40 40
nie wiecej niz
Kwasowos$¢ mie-
szanki regenerowa-

! nej, °SH, nie wyz- 50 60
sza niz

g cawartose sacha go5. g5 245270
rozy, °lo
Zawarto$¢ witami- A A

9 ny A j.m. na 100 g 1370-72740 1250-"2500
Zawarto$¢ witami-

10 ny D3 jm. na 100g 550—750 500-L700
Zawarto$¢ witami-

1 ny C, mg na 100 g, 22 20

nie mniej niz
Ogolna liczba drob-

12 noustrojow w 1 g,
nie wiecej niz

50 000

Obecno$¢  bakterii

13 z grupy pateczki niedopuszczalna w 01 ¢
okreznicy
Liczba  przetrwal-

nikow bakterii bez-

14 tlenowych reduku- 40
jacych siarczyny w
10 g, nie wiecej niz

Instytut Przemystu Mleczarskiego

Ustanowiona przez Zarzad Centralnego Zwigzku Spétdzielni

norma obowigzujagca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 pazdziernika 1971 r.

Mleczarskich dnia 23 czerwca 1971 r. jako
(Mon. Pol. nr 48/1971 poz. 314)
zam. 1774-71 Obj. 0,85 ark. wyd. Naktad 3 500+50 egz. Cena 1zt 3,60

WYDAWNICTWA NORMALIZACYINE PZG w Pab.,
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cd. tablicy

L Cech Wymagania

P echy Laktowit 11 | Laktowit I1I
Obecnos$¢ gronkow-

5 ¢ow  koagulazodo-
datnich

niedopuszczalna w 0,1 g

Obecno$é¢ enteroko-

> niedopuszczalna w 0,001 ¢
kow

16
Obecno$¢ innych
17 drobnoustrojow
chorobotwérczych

niedopuszczalna

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowanie jednostkowe

4.1.1.1 Rodzaje opakowan. Opakowanie jedno-
stkowe Laktowitu stanowiag:

a) torebki polietylenowe oraz kartoniki,

b) torebki z laminatu dopuszczone przez Mi-

nisterstwo Zdrowia do pakowania artykutow
spozywczych.
4.1.1.2. Tolerancje wagowe. Dopuszcza sie

tolerancje wagowe w wysokosci:

+3°/o dla opakowan do 0,25 kg,

+2% dla opakowan do 05 kg,

+ 1% dla opakowan powyzej 0,5 kg.

20 losowo wybranych opakowan jednostkowych
powinno mie¢ wage deklarowana.

4.1.2. Opakowanie transportowe stanowig kar-
tony z tektury falistej.

4.1.3. Znakowanie. Na opakowaniach jednost-
kowych i transportowych powinny by¢ umiesz-
czone napisy zawierajagce co najmniej:

a) oznaczenie wg 2.2,

b) date produkciji,

c) okres trwatosci,

d) nazwe zakiadu produkcyjnego,

e) mase (wage) netto,

f) mase brutto (na opakowaniach transporto-
wych),

g) sktad mieszanki (na opakowaniach jednost-
kowych),

h) sposob uzycia (na opakowaniach jednostko-
wych),

i) cene detaliczng (na opakowaniach jednost-
kowych).

4.2. Przechowywanie

4.2.1.Warunki przechowywania. Witaminizowa-
ne mieszanki mleczno-weglowodanowe nalezy
przechowywa¢ w suchych, czystych i przewiew-
nych magazynach, na czystych drewnianych kra-
tach. Temperatura w magazynach, w Kktérych
przechowuje sie mieszanki, nie powinna przekra-
cza¢ 20°C przy wilgotnosci wzglednej nie prze-
kraczajgcej 75°0.

4.2.2. Okres trwatosci witaminizowanych mie-
szanek mleczno-weglowodanowych wynosi 4 mie-
sigce od daty produkcji.

4.3. Transport. Srodki transportowe powinny
zabezpiecza¢ produkt przed uszkodzeniem, zawil-
goceniem oraz innymi szkodliwymi wplywami
otoczenia.

5. BADANIA

5.1. Program badan
a) okreSlenie wygladu,

b) okreslenie barwy,

c) okreslenie smaku i zapachu mieszanki regene-
rowanej,

d) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mecha-
nicznych,
€) oznaczanie
f) oznaczanie
g) oznaczanie
wanej,

h) oznaczanie zawartosci sacharozy,

i) oznaczanie zawarto$ci witaminy A i witam:
ny C (witamina D3 wprowadzana jest w pc
staci preparatu z witaming A (A + D3); o obec-
nosci witaminy D3 wnioskuje sie na podstawie
oznaczonej ilosci witaminy A),

j) oznaczanie ogo6lnej liczby drobnoustrojow,

k) wykrywanie obecnosci bakterii z grupy pa-
teczki okreznicy,

) oznaczanie liczby przetrwalnikéw bakterii bez-
tlenowych redukujgcych siarczyny,

H wykrywanie obecnosci gronkowcéw koagula-
zododatnich,

m) wykrywanie obecnosci enterokokéw,

n) wykrywanie obecnosci innych drobnoustro-
jow chorobotwdrczych.

Oznaczanie zawarto$ci witamin w Laktowicie
Il i Laktowicie Ill nalezy przeprowadzaé¢ raz w
tygodniu.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-65/A-86041.

5.3. Opis badan

5.3.1. Okreslenie wygladu i
organoleptycznie.

5.3.2. Okreslenie smaku i zapachu mieszanki
regenerowanej. Odwazy¢ 18,5 g Laktowitu Il lub
20,0 g Laktowitu Il z doktadnoscig do 0,01 g
i przenies¢ do mozdzierza. Doda¢ 40 ml wody
destylowanej o temperaturze pokojowej i rozcie-
ra¢ thluczkiem. Po doktadnym roztarciu dodaé
jeszcze 40 ml zimnej wody destylowanej, catos¢
doktadnie wymiesza¢ i podgrza¢ do temperatury
okoto 40°C. Otrzymany jednolity roztwor prze-
nies¢ do zlewki i okreslic smak i zapach na
zgodno$¢ z wymaganiami podanymi w rozdz. 3.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci zanieczyszczen
mechanicznych. 100g Laktowitu Il lub Laktowitu

zawartos$ci ttuszczu,
zawartosci wody,

kwasowosci mieszanki regenero-

barwy wykonac
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1l przesia¢ przez sito o boku oczek kwadrato-
wych 0,50 mm. Na sicie moga pozosta¢ jedynie
krysztatki cukru bez zadnych zanieczyszczerh me-
chanicznych.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci
kona¢ wg PN-65/A-86030 p.3.3.2.

5.3.5. Oznaczanie zawartosci
wg PN-65/A-86030.

5.3.6. Oznaczanie kwasowos$ci mieszanki regene-
rowanej

5.3.6.1. Zasada oznaczania polega na miareczko-
waniu mieszanki regenerowanej roztworem Wwo-
dorotlenku sodowego wobec fenoloftaleiny.

5.3.6.2. Przyrzady. Mozdzierz porcelanowy Sred-
nicy okoto 10 cm.

5.3.6.3. Odczynniki

a) Wodorotlenek sodowy, roztwor 0,25 n.

b) Fenoloftaleina, 2-procentowy roztwér alko-
holowy.

5.3.6.4. Wykonanie oznaczania. Odwazy¢ 9,25
Laktowitu Il lub 10,0 g Laktowitu Il z doktad-
noscig do 0,01 g i przenie$¢ do mozdzierza. Dodaé
25 ml zimnej wody destylowanej i rozciera¢. Po
doktadnym roztarciu dodaé jeszcze 25 ml zimnej
wody destylowanej i cato$¢ doktadnie wymieszac.

Po otrzymaniu jednolitego roztworu dodaé 2
ml fenoloftaleiny i miareczkowa¢ roztworem wo-
dorotlenku sodowego do otrzymania lekko rozo-
wego zabarwienia utrzymujgcego sie przez okoto
30 sek.

5.3.6.5. Obliczanie wyniku. Kwasowos$¢ Lakto-
witu Il lub Laktowitu Il w stopniach Soxhleta-
-Henkla (X) obliczy¢ wg wzoru

tluszczu  wy-

wody wykonaé

X =anr2
w ktorym a — objetos¢ 0,25n roztworu wodo-
rotlenku sodowego zuzytego do miareczkowania,
ml.

5.3.6.6. Wynik. Za wynik nalezy przyjac¢ Sre-
dnig arytmetyczng wynik6éw co najmniej dwéch
réwnolegtych oznaczan nie réznigcych sie miedzy
sobg wiecej niz o 0,2. Wynik zaokragli¢ do pierw-
szego miejsca po przecinku wg PN-70/N-02120.

5.3.7.
zy i skrobi metodg Bertranda

5.3.7.1. Zasada oznaczania polega na redukcji
soli miedziowych do tlenku miedziowego przez
laktoze, cukier inwertowany i glukoze, manga-
nometrycznym oznaczaniu zredukowanej miedzi
i przeliczeniu jej za pomocg podanej tablicy na
odpowiedni cukier.

5.3.7.2 Aparatura i przyrzady

a) Naczynka wagowe srednicy 4 cm
kosci 3 cm.

b) Kolby pomiarowe pojemnosci 100 i 200 ml.

c) Kolby stozkowe pojemnosci 250 ml.

i wyso-

Oznaczanie zawartosci laktozy, sacharo-

d) Kolby ssawkowe pojemnosci 250-~300 ml.

e) Pipety pojemnosci 10, 20 i 50 ml.

f) Biureta pojemnosci 25 ml.

g) Lejki Schotta 3G4.

h) Pompa prozniowa.

i) taznia wodna.

j) Stoper.

5.3.7.3 Odczynniki, roztwory i materiaty

a) Plyny Carreza:

I — Zelazocyjanek potasowy cz.d.a. [K4F(CN)6e
*3HD], roztwor 15-procentowy;

Il — siarczan cynkowy cz.d.a. (ZnS04«7H2),
roztwér 30-procentowy.

b) Piyny Bertranda:

| —40 g siarczanu miedziowego cz.d.a. (CuS04*
*5H2) rozpusci¢ w wodzie destylowanej i uzu-
petni¢ do objetosci 1000 ml.

Il — 200 g winianu sodowo-potasowego cz.d.a.
(NaKH40 40 6+4H2) rozpuscic w 500 ml wody
destylowanej i nastepnie doda¢ 150 ml wodoro-
tlenku sodowego cz.d.a. uprzednio rozpuszczone-
go w 25 ml wody destylowanej. Cato$¢ uzupetnié
wodg destylowang do objetosci 1000 ml.

i 50 g siarczanu zelazowego cz.d.a.
[Fe2(S04)3] rozpusci¢ w 500 ml goracej wody de-
stylowanej i po ostudzeniu doda¢ ostroznie 200
ml kwasu siarkowego cz.d.a. (1,84). Po ochtodze-
niu catos¢ uzupeini¢ wodg destylowang do obje-
tosci 1000 ml. Nastepnie dodawac¢ kroplami 0,In
roztwér nadmanganianu potasowego do otrzyma-
nia trwatego lekko rézowego zabarwienia.

¢) Nadmanganian potasowy, roztwér 0,lIn.

d) Kwas solny cz.d.a. (1,19).

e) Oranz metylowy, 0,2-procentowy roztwor
alkoholowy.

f) Wodorotlenek sodowy cz.d.a.,, roztwdr 20-
-procentowy.

g) Bibuta do saczenia.

1lo$¢ miedzi zredukowanej i odpowiadajgca ilo$¢ cukrow
w metodzie Bertranda

Odpowiadajgca ilos¢ cukru i .
Odpowiadajaca

MiedZ mo MiedZ ilo$¢ cukru in-
mg laktoza uwodnio- - mg wertowanego
na glikoza mg
15 10,98 - 40 19,80
16 11,72 — 41 20,32
17 12,48 — 42 20,84
18 13,23 — 43 21,37
19 13,99 — 4 21,89
20 14,74 9,80 45 22,42
21 15,48 10,30 46 22,94
22 16,24 10,80 47 23,47
23 16,99 11,31 48 24,00
24 17,75 11,81 49 24,53
25 18,49 12,32 50 25,06
26 19,25 12,83 51 25,59
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cd. tablicy
Odpowiadajaca ilos¢ cukru
mg Odpowiadajgca
mg laktoza uwodnio- . mg wertowanego
na glikoza mg

27 20,00 13,37 52 26,12
28 20,75 13,85 53 26,66
29 21,50 14,36 54 27,19
30 22,26 14,86 55 27,72
31 23,03 15,37 56 28,25
32 23,80 15,88 57 28,78
33 24,57 16,39 58 29,31
K] 25,34 16,90 59 29,84
35 26,10 17,41 60 30,38
36 26,88 17,92 61 30,92
37 27,66 18,42 62 31,46
38 28,42 18,93 63 32,01
39 29,20 19,44 64 32,55
40 29,97 19,95 65 33,09
66 33,63
67 34,17
68 34,72
69 35,26
70 35,88
71 36,34
72 36,89
73 37,43
74 37,97
I:) 38,51
76 39,06
7 39,62
78 40,18
79 40,74
80 41,31
81 41,87
82 42,43
83 42,99
84 43,56
85 44,12
86 44,68
87 45,25
88 45,81
89 46,37
90 46,93
91 47,50
92 48,06
93 48,64
94 49,21
9% 49,79
9% 50,37
97 50,95
98 51,53
99 52,10
100 52,68

53.7.4. Wykonanie oznaczania zawartosci lakto-
zy. Odwazy¢ w naczynku wagowym 2,0 g Lakto-

witu Il lub Laktowitu Ill z doktadnoscig do
0,001 g. Doda¢ okoto 5 ml zimnej wody destylo-
wanej i rozetrze¢ doktadnie precikiem szklanym.
Zawarto$¢ przenie$¢ ilosciowo do kolby pomiaro-
wej pojemnosci 200 ml poptukujac naczynko kil-
kakrotnie wodg destylowang o temperaturze
okoto 40°C. tagczna objeto$¢ roztworu powinna
wynosi¢ okoto 100 ml. Do kolby doda¢ po 5 ml
I il ptynu Carreza, wymieszac, schtodzi¢ do tem-
peratury 20°C, uzupetni¢ wodg destylowana do
kreski, ponownie wymiesza¢ i pozostawi¢ w spo-
koju na okoto 10 min. Nastepnie przesaczy¢ przez
fatdowany sgczek z bibuty do sgczenia do suchej
kolby stozkowej.

Przesacz ten stuzy do oznaczania zawartosci
laktozy i sacharozy.

Do kolby stozkowej pojemnosci 250 ml odmie-
rzy¢ 10 ml przesaczu, doda¢ 10 ml wody destylo-
wanej i po 20 ml I i Il ptynu Bertranda. Ogrze-
wac intensywnie nad palnikiem, aby szybko
osiagna¢ punkt wrzenia. Od chwili zagbtowania
utrzymywaé roztwér w stanie lekkiego wrzenia
doktadnie przez 3 min. Nastepnie kolbe z zawar-
toScig szybko ochtodzi¢ wstawiajac ja w pozycji
ukosnej do zimnej wody i natychmiast obmy¢
$cianki woda destylowang, tak aby caly osad
tlenku miedziowego znalazt sie pod wodg. Ciecz
nad osadem powinna mie¢ barwe niebieskg. Ciecz
znad strgconego osadu sgczy¢ przez lejek Schotta
umieszczony w kolbie ssawkowej uzywajgc pom-
py prézniowej.

Osad w kolbie stozkowej i na sgaczku przemy¢
kilkakrotnie goracg wodg destylowang (tempera-
tura okoto 70°C), a nastepnie przesaczy¢ przez
ten sam saczek. W czasie saczenia osad tlenku
miedziowego w kolbie i na sgczku powinien byé
stale pokryty warstwg przesgczanej cieczy, lub
wody, aby nie stykat sie z powietrzem. Do prze-
mytego osadu w kolbie doda¢ 20 ml Il ptynu
Bertranda, rozpusci¢ catkowicie osad i przeniesé
na ten sam sgczek.

Po rozpuszczeniu osadu na saczku przesgczyé

zawarto$¢ do drugiej kolby ssawkowej. Kolbe
stozkowg i lejek Schotta optukaé kilkakrotnie
wodg destylowang w 1gcznej objetosci okoto

50 ml.

Ciecz w kolbie ssawkowej miareczkowaé bez-
posrednio 0,In roztworem nadmanganianu potaso-
wego do otrzymania rézowego zabarwienia utrzy-
mujacego sie przez 30 sek.

5.3.7.5. Obliczanie wyniku. Do obliczen przy-
ja¢ Srednig arytmetyczng liczby mililitrow 0,In
roztworu nadmanganianu potasowego zuzytego
do miareczkowania dwéch rédwnolegtych prébek,
ktére nie réznig sie miedzy sobg wiecej niz o
0,15 ml nadmanganianu potasowego. Liczbe te
przeliczy¢ na miligramy miedzi. (1 ml 0,In roz-
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tworu nadmanganianu
6.357 mg miedzi).

Z tablicy odczyta¢ liczbe miligraméw laktozy
uwodnionej odpowiadajacg obliczonej ilosci mie-
azi.

Procentowg zawarto$¢ laktozy uwodnionej w
Laktowicie 1l lub Laktowicie 111 (Xi) obliczy¢ wg
wzoru

potasowego odpowiada

2 ..1000 -oa

w ktorym a — ilo$¢ laktozy uwodnionej odczy-
tana z tablicy, mg.

5-3.7.G. Wynik zaokragli¢ do pierwszego miej-
sca po przecinku wg PN-70/N-02120.

5.3.7.7. Wykonanie oznaczania zawartosci sacha-
rozy. Do kolby pomiarowej pojemnosci 100 ml
odmierzy¢ pipeta 50 ml przesgczu otrzymanego
wg 5.3.7.4, doda¢ 5 ml stezonego kwasu solnego.
Kolbe wstawi¢ do tazni wodnej, umiesci¢ w niej
termometr i ogrzewac¢ przez 10 min w tempera-
turze 75-7-80°C od chwili, gdy ciecz osiggnie tem-
perature 75°C. Nastepnie kolbe 2z zawartosScig
natychmiast ochtodzi¢ do temperatury 20°C, do-
da¢ 2—3 krople oranzu metylowego i zobojetnié
roztworem wodorotlenku sodowego do uzyskania
barwy stomkowobrunatnej.

Po zobojetnieniu ponownie ochtodzié, uzupet-
ni¢ kolbe wodag destylowanag do kreski i wymie-
szac.

Do kolby stozkowej pojemnosci 250 ml odmie-
rzy¢ 20 ml roztworu, dodaé po 20 ml | i Il ptynu
Bertranda i dalej postepowaé wg 5.3.7.4.

5.3.7.8. Obliczanie wyniku. Do obliczen przy-
ja¢ srednig artytmetyczng liczby mililitrow 0,In
roztworu nadmanganianu potasowego zuzytego
do miareczkowania dwdéch rownolegtych probek,
ktdre nie roznig sie miedzy sobg wiecej niz o 0,30
ml nadmanganianu potasowego. Od liczby tej od-
ja¢ srednig liczbe mililitréw 0,In roztworu nad-
manganianu potasowego zuzytego przy oznacza-
niu zawartosci laktozy (5.3.7.4). Uzyskang ro6zni-
ce przeliczy¢é na miligramy miedzi. (I ml 0,lIn
roztworu nadmanganianu potasowego odpowiada
6.357 mg miedzi).

Z tablicy odczyta¢ liczbe miligramow cukru in-
wertowanego odpowiadajagcg obliczonej ilosci
miedzi.

Procentowg zawarto$¢ sacharozy w Laktowi-
cie Il lub Laktowicie 11l (X2 obliczy¢ wg wzoru

X2 c+20 1109 10,95

2 . 1000 = €09

w ktorym:
¢ — ilos¢ cukru
tablicy, mg,

inwertowanego odczytana z

0,95 — wspotczynnik przeliczeniowy cukru in-
wertowanego na sacharoze.

5.3.7.9. Wynik zaokragli¢ do pierwszego miej-
sca po przecinku wg PN-70/N-02120.

5.3.7.10. Wykonanie oznaczania zawartosci skro-
bi. Odwazy¢ w naczynku wagowym 2,0 g Lakto-
witu Il lub Laktowitu 11l z doktadnoscig do
0,001 g. Doda¢ okoto 5 ml zimnej wody destylo-
wanej i rozetrze¢ doktadnie precikiem szklanym.
Zawarto$¢ przenies¢ ilosciowo do kolby pomiaro-
wej pojemnosci 200 ml poptukujagc naczyrnko Kil-
kakrotnie woda destylowang o temperaturze oko-
fo 40°C. taczna objeto$¢ roztworu powinna wy-
nosi¢ okoto 100 ml. Do kolby doda¢ 10 ml stezo-
nego kwasu solnego ,wstawi¢ do wrzacej tazni
wodnej i mieszajagc od czasu do czasu ogrzewac
przez 30 min.

Kolbe z zawartoscig ochtodzi¢ do temperatury
20°C, doda¢ 2—3 krople oranzu metylowego i zo-
bojetni¢ roztworem wodorotlenku sodowego do
uzyskania barwy zétobrunatnej. Roztwor ponow-
nie ochtodzi¢, doda¢ po 5 ml I i Il ptynu Carreza,
wymiesza¢, uzupetni¢ kolbe wodg destylowang do
kreski, ponownie wymiesza¢ i pozostawi¢ w spo-
koju na okoto 10 min. Nastepnie przesgczy¢ przez
fatdowany saczek z bibuty do sgczenia do suchej
kolby stozkowej.

Do kolby stozkowej pojemnosci 250 ml odmie-
rzy¢ 10 ml przesgczu, doda¢ 10 ml wody destylo-
wanej i po 20 ml I i Il ptynu Bertranda i dalej
postepowaé¢ wg 5.3.7.4.

5.3.7.11. Obliczanie wyniku. Do obliczen przy-
ja¢ Srednig arytmetyczng liczby mililitrow 0,In
roztworu nadmanganianu potasowego zuzytego
do miareczkowania dwoch rownolegtych probek,
ktére nie rdéznig sie miedzy soba wiecej niz o
0,30 ml nadmanganianu potasowego. Od liczby tej
odjg¢ Srednig liczbe mililitréw 0,In roztworu
nadmanganianu potasowego zuzytego do miarecz-
kowania sacharozy z laktozg (5.3.7.8). Uzyskang
réznice przeliczy¢ na miligramy miedzi. (1 ml
0,In roztworu nadmanganianu potasowego odpo-
wiada 6,357 mg miedzi).

Z tablicy odczyta¢ liczbe miligraméw glikozy
odpowiadajacg obliczonej ilosci miedzi.

Procentowg zawarto$¢ skrobi w Laktowicie Il

lub Laktowicie 111 (X3) obliczy¢ wg wzoru
A _d+201100.0,8-0,927
w ktérym:
d — ilo$¢ glikozy odczytana z tablicy, mg,

0,8 — wspotczynnik przeliczeniowy
doswiadczalnie,

0,927 — wspotczynnik przeliczeniowy glikozy
na skrobie.

ustalony



6 BN-71/8041-03

5.3.7.12. Wynik zaokragli¢ do pierwszego miej-
sca po przecinku wg PN-70/N-02120.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci witaminy A i wi-
taminy C wykona¢ wedtug obowigzujgcych norm1)

5.3.9. Oznaczanie ogo6lnej liczby drobnoustro-
jow, wykrywanie obecnos$ci bakterii z grupy pa-
teczki okreznicy, oznaczanie liczby przetrwalni-
kéw bakterii beztlenowych redukujgcych siar-
czyny, wykrywanie obecnosci enterokokow — wg
PN-69/A-86031.

5.3.10. Wykrywanie obecnosci gronkowcoéw ko-
agulszododatnich — wg PN-65/A-04024.

5.3.11. Wykrywanie obecnosci innych drobno-
ustrojow chorobotwdrczych powinno by¢ wyko-
nane przez wiasciwe organa sanitarne wedtug

ogdlnie przyjetych metod.

5.4. Ocena partii. Partie Laktowitu Il lub Lak-
towitu Il nalezy uzna¢ za zgodng z wymagania-
mi normy, jezeli wyniki badan wszystkich prébek
pobranych wg PN-65/A-86041 sg zgodne z wyma-
ganiami wg rozdz. 3.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu ustanowienia odpowiedniej Polskiej
Normy lub normy branzowej oznaczanie zawar-
toSci witaminy A oraz witaminy C nalezy wyko-
nywa¢ wg ZN-68/CZSM1-A/18 2.

Od dnia 1 stycznia 1973 r. ogdlna liczba drob-
noustrojow w 1 g mieszanki powinna wynosi¢
30 000 zamiast 50 000.

KONIEC

0 Patrz: Postanowienia przejsciowe.
2 Norme mozna otrzymaé w Instytucie Przemyslu
Mleczarskiego w Warszawie, ul. Hoza 66/68.



Zarzad Gtowny Centralnego Zwigzku Spétdzielni Mleczarskich
zmiana obowigzuje od dnia 1 lipca 1973 r.

BN-71/8041-03 Witaminlzowane mieszanki mleczno-weglowodanowe. zmiana 2
Laktowit Il i Laktowit 111 18572 r,
X1l 17

W punkcie 4.1.3 c: stowa: okres trwatosci zastepuje sie stowami: termin przydat-
nosci do spozycia.

W punkcie 4.1.3 g stowa: Sklad mieszanki zastepuje sie stowami: Sktad chemicz-
ny. Punkt ten uzupenia sie podpunktem j) o tresci: numer zezwolenia Ministerstwa
Zdrowia i Opieki Spotecznej dla: Laktowitu I1-B-3/71, Laktowitu I11-B-4/71.

Zmiana 1 Biuletyn PKNiM nr 7/72, poz. 103 (Biuletyn PKNiM nr 2/73, poz. 13)

przez Dyrektora Centralnego Zwigzku Spotdzielni Mleczarskich

BN-71/8041-03 Witaminizowane mieszanki mleczno-weglowodanowe. Laktowit |l zmiana 3
i Laktowit Il 86.06.24
1217

Punkt 54 otrzymuje nastepujgce brzmienie:
Partie laktowitu nalezy uzna¢ za zgodng z norma, jezeli wyniki badan odpowiadajg
wymaganiom niniejszej normy z uwzglednieniem dopuszczalnej wadliwosci okre-
$lonej w PN-86/A-86041 zalacznik 1

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 7/72 poz. 103 (Biuletyn PKNMiJ nr 11 86 poz. 93)
zmiana 2 — Biuletyn PKNiM nr 2/73 poz. 13



