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1. WSTĘP
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest pie

rze miękkie i pióra twarde pochodzące z gęsi, kaczek, 
kur, kurcząt i indyków, otrzymane w zakładach prze
mysłowych przy produkcji drobiu bitego.

1.2. Określenia
1.2.1. Pierze miękkie — część upierzenia ptaków nie 

zawierająca piór twardych.
1.2.2. Pióra twarde — pióra skrzydeł i ogona oraz 

barkówki miękkie.
1.2.3. Pióra podskubowe — pióra pokrywowe z tuło

wia gęsi lub kaczek, bez piór główkowych, szyjkowych, 
skrzydłowych i ogonowych oraz barkówek miękkich 
i bokówek.

1.2.4. Pióra puchowe — pióra składające się z luź
nych promieni, wyrastających z czopika.

1.2.5. Podskub — pierze miękkie gęsie lub kacze, 
s'kładające się z piór podskubowych i piór puchowych.

1.2.6. Puch — pierze miękkie gęsie lub kacze, skła
dające się z piór puchowych.

1.2.7. Pierze główkowe i szyjkowe — pióra z głów 
i szyi gęsi lub ‘kaczek.

1.2.8. Bokówki gęsie — pióra z boków tułowia gęsi 
od stawu barkowego do uda.

1.2.9. Pierze kurze — pierze miękkie z kur, kogutów 
i kurcząt.

1.2.10. Pióra kogucie szyjkowe — pióra z szyj kogu
tów.

1.2.11. Pióra kogucie grzbietowe — pióra z grzbietów 
kogutów.

1.2.12. Pierze indycze — pierze miękkie z indyków.
1.2.13. Lusterka indycze — pióra pochodzące z części 

przyogonowej grzbietu indyków.
1.2.14. Marabuty indycze — pióra pochodzące z bo

ków tułowia indyków w okolicy uda.
1.2.15. Koronki indycze — pióra wyrastające w oko

licy kupra indyka.
1.2.16. Pióra gęsie skrzydłowe długie — pióra skrzyd

łowe — lotki pierwszego i drugiego rzędu (szpice, uko
sy, okrągłe i barkówki twarde).

1.2.17. Szpice gęsie — pióra długie z dolnych krawę
dzi skrzydeł od pierwszego do piątego.

1.2.18. Ukosy gęsie — pióra długie z dolnych krawę
dzi skrzydeł od szóstego do dziesiątego.

1.2.19. Pióra okrągłe gęsie — pióra długie z dolnych 
krawędzi skrzydeł od jedenastego do dwudziestego 
drugiego.

1.2.20. Barkówki gęsie twarde — pióra długie z dolnej 
krawędzi skrzydeł od dwudziestego trzeciego do końca 
dolnej krawędzi skrzydła.

1.2.21. Pióra gęsie skrzydłowe i ogonowe krótkie —
pióra skrzydłowe z pokryw zewnętrznych i wewnę
trznych łącznie z puchem skrzydłowym oraz pióra ogo
nowe.

1.2.22. Barkówki gęsie miękkie — pióra wyrastające 
z barku.

1.2.23. Pióra kacze skrzydłowe i ogonowe — pióra 
z dolnej krawędzi skrzydeł, z zewnętrznej i wewnętrznej 
pokrywy skrzydeł oraz pióra ogonowe.

1.2.24. Pióra płaskie z pokrywy skrzydeł — pióra 
gęsie i kacze, żabki i błyszczki poniżej 6 cm, wyrastają
ce z zewnętrznej i wewnętrznej pokrywy skrzydeł.

1.2.25. Pióra indycze skrzydłowe i ogonowe — pióra 
z dolnej krawędzi skrzydeł, z zewnętrznej i wewnętrznej 
pokrywy skrzydeł oraz pióra ogonowe.

1.2.26. Szpice indycze — pióra długie z dolnych kra
wędzi skrzydeł, od pierwszego do dziesiątego.

1.2.27. Palety indycze skrzydłowe — pióra długie 
z dolnej krawędzi skrzydeł, od jedenastego do trzydzie
stego (do końca dolnej krawędzi skrzydła).

1.2.28. Palety indycze ogonowe — pióra twarde wy
rastające w okolicy wyrostka ogonowego.

1.2.29. Pióra kurze skrzydłowe i ogonowe — pióra 
ze skrzydeł i ogonów kur, kurcząt i kogutów.

1.2.30. Pióra kogucie ogonowe — pióra twarde wy
rastające z części kuprowej.

1.2.31. Zmiotki pierza — resztki pierza zebrane z po
dłogi.

1.2.32. Dutka — dolna część osi pióra poniżej nasady 
chorągiewki.

1.2.33. Dusza — błonka wewnątrz : u i.
1.2.34. Stopka — dolna część duiki stanowiąca jej 

zakończenie. *
1.2.35. Ssawka — otwór w stopce, doprowadzający 

pokarm w okresie wzrostu pióra.
1.2.36. Chorągiewka — część pióra składająca się 

z promieni wyrastających ze stosiny i tworzących z nią 
płaszczyznę pióra.

1.2.37. Stosina — część osi pióra, z której wyrasta 
chorągiewka.

1.2.38. Czopik — krótka, delikatna oś pióra, z której 
wyrasta pęczek promieni puchu.

1.2.39. Pierze białe — pierze zawierające nie mniej 
niż 99% piór barwy białej.
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1. 2 . 40. Pierze półbiałe — pierze zawierające nie mniej 
niż 1% piór barwy szarej.

1. 2. 41. Pierze kolorowe — pierze zawierające nie 
mniej niż 1% piór kolorowych.

1. 2. 42. Pióro wyrośnięte (dojrzałe) — pióro z całko
wicie rozwiniętą chorągiewką, z zasklepioną ssawką, 
zaschniętą duszą i przezroczystą dutką.

1. 2. 43. Pióro niewyrośnięte (niedojrzałe) — pióro 
z niecałkowicie rozwiniętą chorągiewką, z otwartą 
ssawką, miękką, nieprzezroczystą dutką, często wypeł
nione surowicą lub krwią.

1. 2. 44. Puch wyrośnięty (dojrzały) — pióra p-uchowe
0 całkowicie rozwiniętych promieniach i zamkniętym, 
mało widocznym czopiku.

1. 2. 45. Puch niewyrośnięty (niedojrzały) — pióra pu
chowe o niecałkowicie rozwiniętych promieniach
1 o wydłużonym czopiku.

1. 2. 46. Puch skłębiony — pióra puchowe z promie
niami skręconymi lub skłębionymi.

1. 2. 47. Pióra zrośnięte — pióra połączone tkanką 
skórną lub mięsną.

1. 2. 48. Pióra nieuszkodzone — pióra z chorągiewką 
całą, z dopuszczalnymi uszkodzeniami promieni równo
legle do osi pióra do 3 mm i prostopadle do 5 mm; 
oś pióra bez żadnych uszkodzeń.

1. 2. 49. Pióro mechanicznie uszkodzone — pióro o zła
manej lub pękniętej osi lub wyszczerbionej chorągiewce.

1. 2. 50. Pióro mechanicznie odkształcone — pióro 
o osi nienaturalnie wygiętej lub skręconej, o chorą
giewce zwiniętej.

1. 2. 51. Pióro przyżółcone — pióro o barwie natural
nej z nabytym zabarwieniem od koloru jasnożółtego 
do brązowego 'na całej powierzchni pióra lub jego 
części.

1. 2. 52. Pióro przybrudzone — pióro o barwie natu
ralnej, przybrudzone kałem, krwią lub innymi substan
cjami na całej powierzchni pióra lub jego części.

1. 2. 53. Pierze o nadmiernej zawartości tłuszczu — 
pierze zawierające powyżej 3% tłuszczu.

1. 2 . 54. Pierze uszkodzone przez mole — pierze zawie
rające pióra chafekterystycznie uszkodzone przez mole, 
z odlotem i ze śladami żerowania moli.

1. 2. 55.  Pióra obce — pióra z innego gatunku ptaków 
niż deklarowany rodzaj pierza.

1. 2 . 56. Odlot z pierza — wolne promienie oderwane 
od pióra.

1. 2. 57. Zanieczyszczenia naturalne — wykruszone 
z piór cząstki łusek, krwi i naskórka.

1. 2. 58. Zanieczyszczenia obce — domieszki nie stano
wiące piór i ich części.

1. 2 . 59. Zapach pierza naturalny — charakterystyczny 
dla pierza danego gatunku drobiu, z dopuszczalnym 
zapachem powszechnie stosowanych środków prze- 
ciwmolowych.

1. 2. 60. Zapach pierza obcy — zapach nienaturalny, 
nabyty w wyniku niewłaściwego postępowania z pie
rzem w czasie produkcji lub magazynowania, np. za
pach zjełczałego tłuszczu, stęchlizny.

1.2.61. Partia pierza — wyrównana jakościowo masa 
pierza jednego rodzaju, barwy i klasy, przedstawiona 
jednorazowo do odbioru.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE 

2.1. Podział. Rozróżnia się:
— rodzaje, barwy i klasy jakości pierza miękkiego — 

wg tabl. 1,
— rodzaje i barwy piór twardych — wg tabl. 2, uzys

kiwanych przy produkcji drobiu.

Tablica 1

Rodzaj pierza
Barwa
pierza

Klasy
jakości

Symbol

1 2 3 4

Podskub gęsi
biała A, B, C Al, A2, A2I

półbiała A, B, C A3, A3I, A3II

Pierze szyjko
we i gęsie 
główkowe

biała A10

półbiała
bez podziału

A10I

Bokówki gęsie
biała A6

półbiała A6I

Podskub
kaczy

biała A, B, C
A12, AI2I, 
A12Ic

kolorowa A, B, C
A1211. A12111, 
A121lic

Pierze szyjko
we i główko
we kacze

bez
podziału A1411

Pierze kurze
biała A15

kolorowa A16

Pióra kogucie 
grzbietowe

biała A1711

kolorowa A17111

Pióra kogucie 
^szyjkowe

biała A17

kolorowa A17I

Pierze indycze
biała A19

kolorowa bez podziału A191

Lusterka
indycze

biała A 20

kolorowa A20I

Koronki
indycze

biała A20a

kolorowa A20Ia

Marabuty
indycze

biała A20b

kolorowa A20Ib

Zmiotki pod- 
skubu gęsiego

bez podziału
Ali

Zmiotki pod- 
skubu kaczego

Al 11
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Tablica 2

Rodzaj piór Barwa
piór Symbol

Pióra gęsie skrzydłowe długie
biała A9

półbiała A9a

Szpice gęsie biała A9I/I

Ukosy gęsie biała A9I/2

Pióra gęsie okrągłe biała A9II

Barkówki gęsie twarde biała A9III

Pióra gęsie skrzydłowe i ogonowe 
krótkie

biała A9IV

półbiała A9IVa

Barkówki gęsie miękkie biała A7

półbiała A7I

Pióra kacze skrzydłowe i ogonowe biała A14

koloro
wa A141

Pióra indycze skrzydłowe i ogonowe biała A2I

koloro
wa A21I

Szpice indycze biała A21IV

koloro
wa A21V

Palety indycze skrzydłowe biała A21IV/1

koloro
wa A21V/1

Palety indycze ogonowe biała A21II

koloro
wa A2IIII

cd. tabl. 2

Rodzaj piór
Barwa
piór

Symbol

Pióra kurze skrzydłowe i ogonowe biała AIS

koloro
wa A181

Pióra kogucie ogonowe biała A1811

koloro
wa AI8III

2.2. Przykład oznaczenia podskubu gęsiego białego 
kl A:

PODSKUB GĘSI BIAŁY A I BN-79/8035-02

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogólne. Pierze i pióra twarde powin
ny być:

— jednolite w całej partii w przypadku pierza mięk
kiego,

— bez nadmiernej zawartości tłuszczu,
— suche, o wilgotności nieprzekraczającej 15%,
— bez zapachów obcych,
— bez zanieczyszczeń obcych z tolerancją najwyżej 

do 1%,
— nieuszkodzone przez molę,
— bez piór innego gatunku drobiu.
3.2. Wymagania szczegółowe dla poszczególnych ro

dzajów pierza miękkiego — wg tabl. 3, 4 i 5 i dla piór 
twardych — wg tabl. 6 i 7.

a) Pierze gęsie miękkie

Tablica 3

Wyszczególnienie Podskuby Pierze szyjkowe 
i główkowe

Bokówki
kl. A kl. B kl. c

i 2 3 4 5 6

Zawartość puchu ogółem, %, nie mniej niż 30 25 20 nie więcej niż 2 nie więcej niż 5

w tym:
— puchu niewyrośniętego, %, nie więcej niż 2 5 bez ograniczeń — —
— puchu skłębionego, %, nie więcej niż 2 5 bez ograniczeń — —

Pióra niewyrośnięte, %, nie więcej niż 2 4 bez ograniczeń — 5

Pióra przyżółcone i przybrudzone, %, nie więcej niż 5 15 bez ograniczeń — 15

Zawartość tłuszczu, %, nie więcej niż 3 3 10 — —

Pióra twarde krótkie. %, nie więcej niż 2 2 3 niedopuszczalne 2

Pióra mechanicznie uszkodzone, %, nie więcej niż 4 6 bez ograniczeń — —

Pióra mechanicznie odkształcone, %, nie więcej niż 15 20 bez ograniczeń — —

Zanieczyszczenia naturalne, %, nie więcej niż 2 3 4 3 3

Zanieczyszczenia obce. %. nie więcej niż i i 1 1 1

Bokówki

Pierze główkowe i szyjkowe
niedopuszczalne

Pierze obce

Pióra płaskie z pokrywy skrzydeł

Pióra podskubowe. %, nie więcej niż — — — — 30
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b) Pierze kacze miękkie
Tablica 4

Wyszczególnienie
Podskuby Pierze główkowe

kl. A kl. B kl. C
i szyjkowe

i 2 3 4 5

Zawartość puchu ogółem, %, nie mniej niż 20 15 15 nie więcej niż 2

w tym:
— puchu niewyrośniętego %, nie więcej niż 3 5 6
— puchu skłębionego %, nie więcej niż 2 3 5 —

Pióra nie wyrośnięte, %, nie więcej niż 15 20 bez ograniczeń —

Pióra przyżółcone i przybrudzone, %, nie więcej niż 10 20 bez ograniczeń —

Zawartość tłuszczu, %, nie więcej niż 3 3 10 —

Pióra twarde, %, nie więcej niż 3 5 5 niedopuszczalne

Pióra mechanicznie uszkodzone, %, nie więcej niż 5 8 12 —

Pióra obce, %, nie więcej niż 0,2 0,5 1 0,5

Zanieczyszczenia naturalne, %, nie więcej niż 3 $ 10 3

Zanieczyszczenia obce, %, nie więcej niż 1 1 1 1

Pióra płaskie z pokrywy skrzydeł niedopuszc żalne

c) Pierze kurze i indycze miękkie
Tablica 5

Wyszczególnienie Pierze kurze
i Pióra kogucie 

grzbietowe i szyjkowe
Pierze indycze

Lusterka, koronki, 
marabuty

i 2 3 4 5

Pióra niewyrośnięte, %, nie więcej niż 30 5 30 5

Pióra twarde, %, nie więcej niż S niedopuszczalne 5 niedopuszczalne

Pióra uszkodzone mechanicznie, %, nie wię
cej niż 20 5 20 5

Pióra przybrudzone, %, nie więcej niż — 5 — 5

Pióra obce, %, nie więcej niż 3 niedopuszczalne 3 niedopuszczalne

Zanieczyszczenia naturalne, %, nie więcej 
niż 5 5 S 5

Zanieczyszczenia obce, %, nie więcej niż i i i i

Pióra deklarowanego rodzaju, %, nie mniej 
niż — 90 — 90

d) Pióra gęsie i kacze twarde
Tablica 6

Rodzaj piór
Pióra innego 
rodzaju, %, 

nie więcej niż

Uszkodzenia 
mechaniczne, %, 

nie więcej niż

Przyżółcenia 
i przybrudzenia, %, 

nie więcej niż

Pióra niewyroś
nięte, %, nie 

więcej niż

Pióra
innego

gatunku
drobiu

Pióra zroś
nięte, %, nie 

więcej niż

1 2 3 4 5 6 7

Pióra gęsie skrzydłowe 
długie

10 50 — —

Szpice gęsie 10 50 15 —

Ukosy gęsie 10 40 10 — niedopusz-
czalne

niedopusz
czalnePióra gęsie okrągłe 15 40 10 —

Barkówki gęsie twarde 15 30 10 10

Barkówki gęsie 
miękkie 10 25 10 10

Pióra gęsie skrzydłowe 
i ogonowe krótkie 5 ___ ___ —

Pióra kacze skrzydłowe 
i ogonowe — — — —
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e) Pióra indycze, kurze i kogucie twarde
Tablica 7

Rodzaj piór
Uszkodzone me
chanicznie, %, 
nie więcej niż

Przybrudzone 
i przyżółcone, %, 

nie więcej niż

Pióra innego 
rodzaju, %, nie 

więcej niż

Pióra niewyroś- 
nięte, %, nie 

więcej niż

Pióra
innego

gatunku
drobiu

Pióra
zrośnięte

i 2 3 4 5 6 7

Pióra indycze skrzydłowe 
i ogonowe — — — —

Szpice indycze 40 15 10 10 niedopusz-
czalne

niedopusz
czalnePalety skrzydłowe indycze 30 15 10 10

Palety ogonowe indycze 50 20 5 10

Pióra kurze skrzydłowe 
i ogonowe _ _ _ _

Pióra kogucie ogonowe 40 20 5 5

f) Zmiotki pierza. Przedmiotem obrotu są wyłącznie 
zmiotki podskubu gęsiego i kaczego, dla których nie 
określa się szczegółowych wymagań jakościowych.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie
4.1.1. Opakowanie jednostkowe. Opakowaniem jed

nostkowym są worki całe, mocne, czyste, bez obcych 
zapachów, wykonane z tkaniny pakularnej, jutowej lub 
tkanej folii polietylenowej.

4.1.2. Pakowanie pierza miękkiego. Każdy rodzaj, 
barwę i klasę jakościową pierza należy bezwzględnie 
przed zapakowaniem w worki dokładnie wymieszać. 
Każdą przygotowaną w powyższy sposób, jednolitą ja
kościowo partię pierza, należy oddzielnie wysyłać do 
odbiorcy, aby umożliwić prawidłową klasyfikację i wy
cenę pierza.
Pierze należy pakować do 
ilościach:

worków w następujących

Worki Worki
duże małe

— podskuby gęsie
kg kg

i kacze
— pierze szyjkowe gę

sie i kacze oraz

30 10

zmiotki
— pierze kurze i indy-

40 15

cze 40 15
— bokówki gęsie
— pióra szyjkowe 

i grzbietowe kogu
cie, lusterka, koron
ki i marabuty indy-

20 10

cze 20 12
Worki należy zaszywać dokładnie, silnymi nićmi.
4.1.3. Pakowanie piór twardych. Pióra twarde wysu

szone do wilgotności wg 3.1 należy pakować do wor
ków dużych po 20 kg, lub worków małych po 10 kg.

Pióra przeznaczone na cele ozdobne należy wysuszyć 
w sposób naturalny i pakować do worków ostrożnie, 
jednokierunkowo,-dudkami skierowanymi na zewnątrz,

a wierzchołkami piór do wewnątrz worka. Piór tych nie 
należy suszyć w suszarkach bębnowych, aby nie dopuś
cić do uszkodzeń mechanicznych.

4.1.4. Znakowanie opakowań. Każdy worek należy 
zaopatrzyć w dwie etykiety tekturowe, z których jedną 
umieszcza się wewnątrz worka pod zaszyciem, drugą 
umocowuje się na zewnątrz worka. Etykieta powinna 
zawierać:

— nazwę i adres dostawcy,
— oznaczenie pierza wg 2.2,
— masę brutto, tarę i netto.
4.2. Przechowywanie. Pierze miękkie i pióra twarde 

w workach należy przechowywać w pomieszczeniach 
krytych, suchych i przewiewnych, zabezpieczających 
pierze przed zamoczeniem oraz przed molami i gryzo
niami.

Pierze należy przechowywać oddzielnie rodzajami, 
barwami i klasami jakościowymi oraz ujednoliconymi 
partiami jak 4.1.2. Pióra należy przechowywać oddziel
nie wg barwy i rodzajów. W magazynach o wilgotnej 
posadzce należy pod worki z pierzem stosować drew
niane podkłady.

Pierze i pióra twarde o ponadnormatywnej wilgot
ności należy przechowywać luzem i często przerzucać, 
aby przyspieszyć ich wysuszenie.

4.3. Transport. Pierze miękkie i pióra twarde w wor
kach należy przewozić krytymi środkami transporto
wymi, czystymi i bez obcych zapachów. Środki przewo
zowe przed załadowaniem należy oczyścić i zabezpie
czyć przed opadami atmosferycznymi. Worki z piórami 
na cele ozdobne należy umieszczać zawsze na wierzchu 
ładunku w celu zabezpieczenia przed uszkodzeniami 
mechanicznymi.

Do transportu należy dołączyć specyfikację.

5. BADANIA

5.1. Program badań
5.1.1. Badania niepełne
5.1.1.1. Badania organoleptyczne
a) sprawdzanie wilgotności,
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b) sprawdzanie zapachu, ze szczególnym uwzglę
dnieniem zapachu zjełczałego tłuszczu,

c) sprawdzanie zawartości pierza przyżółconego 
i przybrudzonego w pierzu miękkim gęsim i kaczym,

d) sprawdzanie zawartości piór mechanicznie uszko
dzonych i odkształcorfych w pierzu gęsim i kaczym,

e) sprawdzanie zawartości tłuszczu w podskubach 
gęsich i kaczych,

f) sprawdzanie zawartości puchu w podskubach gę
sich i kaczych, z podziałem na puch bez wad, skłębiony 
i niewyrośnięty,

g) sprawdzanie zawartości pierza niewyrośniętego,
h) sprawdzanie zawartości piór twardych w pierzu 

miękkim,
i) sprawdzanie barwy,
j) sprawdzanie zawartości piór uszkodzonych me

chanicznie i brudnych w piórach twardych,
k) sprawdzanie zawartości piór z innego rodzaju 

drobiu,
l) sprawdzanie zawartości piór deklarowanego ro

dzaju,
ł) sprawdzanie zawartości piór uszkodzonych przez 

mole,
m) sprawdzanie zawartości piór zrośniętych w pió

rach twardych,
n) sprawdzanie zawartości zanieczyszczeń natural

nych i obcych.
5.1.1.2. Badania laboratoryjne podskubów gęsich i ka

czych polega na oznaczaniu procentowej zawartości 
puchu bez wad, puchu skłębionego i niewyrośniętego, 
piór mechanicznie uszkodzonych, piór odkształconych, 
piór twardych, płaskich i bokówek, piór szyjkowych 
i obcych, procentowej zawartości tłuszczu w pierzu, 
zanieczyszczeń naturalnych i obcych.

Badania niepełne należy przeprowadzić dla każdej 
partii.

5.1.2. Badania pełne należy przeprowadzać w przy
padkach wątpliwych jako badania rozjemcze. Badania 
pełne obejmują badania wg 5.1.1.1, z tym że zawartość 
poszczególnych składników pierza należy określić pro
centowo, laboratoryjnie, a oznaczanie wilgotności pie
rza należy wykonać metodą suszarkową.

5.2. Pobieranie próbek
15.2.1. Pobieranie próbek pierwotnych. Wybór worków 

z pierzem do pobrania próbek powinien być wykonany 
rrietodą losową na ślepo w ilości uzależnionej od wiel
kości partii pierza lub piór zgodnie z PN-73/N-03009.

Liczba wor
ków w partii

do 15 16-r 25 26H-63 64 -M 60 161 -b 250

Liczba wor
ków do po
brania pró
bek

6 9 12 14 15

Z każdego wybranego worka należy pobrać 3 próbki 
pierwotne po około 50 g każda — z górnej, środkowej 
i dolnej części worka.

5.2.2. Przygotowanie próbki ogólnej. Po połączeniu 
i wymieszaniu wszystkich próbek pierwotnych otrzy

mujemy próbkę ogólną pierza, która przeznaczona jest 
do przeprowadzenia badań organoleptycznych. Masa 
próbki ogólnej nie powinna być mniejsza niż 500 g.

5.2.3. Przygotowanie próbki średniej. Do przeprowa
dzenia szczegółowych badań laboratoryjnych należy 
wydzielić z próbki ogólnej próbkę średnią w ilości co 
najmniej 200 g.

Próbkę średnią należy pobrać z co najmniej sześciu 
miejsc próbki ogólnej dokładnie przemieszanej i rozsy
panej cienką warstwą na gładkiej powierzchni.

5.3. Opis badań
5.3.1. Sprawdzanie wilgotności polega na stwierdze

niu czy pierze ma wymaganą wilgotność i przeprowadza 
się je na podstawie oględzin próbki ogólnej oraz na 
podstawie zachowania się pierza.

Kryteria oceny są następujące:
a) pierze suche — puszyste, jeżeli nie jest nadmiernie 

zatłuszczone, przy ściśnięciu w dłoni wydaje charakte
rystyczny chrzęst, po otwarciu dłoni natychmiast się 
rozpręża powracając do pierwotnej objętości oraz nie 
przylega do suchej dłoni,

b) pierze wilgotne — słabo puszyste, chorągiewki 
piór mniej lub więcej zlepione, po ściśnięciu i otwarciu 
dłoni pozostaje zbite i rozpręża się powoli oraz przylega 
do dłoni,

c) pióra twarde suche — chorągiewki piór rozpo
starte i elastyczne,

d) pióra twarde wilgotne — bardziej matowe o cho
rągiewkach mniej lub więcej zwiniętych.

5.3.2. Sprawdzanie zapachu należy wykonać za po
mocą węchu w czasie pobierania próbek pierwotnych 
ze środkowych warstw worków.

5.3.3. Sprawdzanie wg 5.1.1.1 c)-^n) oprócz e) należy 
wykonać na całej próbce ogólnej, rozkładając próbkę 
na gładkiej, czystej i suchej powierzchni. Przegarniając 
powoli pierze, należy sprawdzić przez oględziny zawar
tość każdego składnika zgodnie z wymaganiami jakoś
ciowymi dla danego rodzaju pierza, określając w przy
bliżeniu procentową zawartość każdego składnika.

5.3.4. Sprawdzanie organoleptyczne zawartości tłusz
czu w pierzu wykonuje się na podstawie oględzin próki 
ogólnej, uwzględniając następujące kryteria oceny:

pierze o prawidłowej zawartości tłuszczu jest sprę
żyste, o rozwiniętych chorągiewkach, a ściśnięte w dło
ni, po jej otwarciu, szybko powraca do pierwotnej 
objętości;

pierze przetłuszczone jest mało sprężyste, o stulonych 
chorągiewkach, a ściśnięte w dłoni, po jej otwarciu, 
wykazuje małą sprężystość, często charakterystyczny 
zapach zjełczałego tłuszczu.

5.3.5. Oznaczanie wilgotności metodą suszarkową na
leży wykonać przez określanie procentowego ubytku 
masy pierza po wysuszeniu w temperaturze 105° C. 
Do krystalizatora ze szkiełkiem do nakrywania, wysu
szonego do stałej masy, odważyć 5 g pierza z dokład
nością do 0,01 g i przykryć Szkiełkiem. Wstawić do 
suszarki elektrycznej i ostrożnie zdjąć szkiełko. Suszyć 
przez 1 h w temperaturze 105°C. Przykryć szkiełkiem
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i ostudzić w eksykatorze, a następnie zważyć z dokład
nością do 0,01 g i obliczyć procentową zawartość wil
goci.

Wyniki podać jako średnią arytmetyczną dwóch 
oznaczań z dokładnością do 0,1.

5.3.6. Oznaczanie procentowej zawartości tłuszczu 
metodą refraktometryczną wykonuje się wg Instrukcji 
nr 8/76 opracowanej przez Zakład Analizy Biochemicz
nej Centralnego Ośrodka Badawczo-Rozwojowego 
Drobiarstwa w Poznaniu. Metoda ta polega na wyeks
trahowaniu tłuszczu z pierza czterochlorkiem węgla, 
odparowaniu rozpuszczalnika i ponownym rozpuszcze
niu tłuszczu w a-chloronaftalenie, a następnie pomiarze 
współczynnika refrakcji.

5.3.7. Oznaczanie procentowej zawartości poszczegól
nych składników w badanej partii pierza miękkiego. Ze
średniej próbki odważyć 100 g pierza z dokładnością

do 0,01 g. Z odważonej próbki wydzielić ręcznie po
szczególne składniki pierza zgodnie z wymaganiami 
jakościowymi. Wydzielone poszczególne składniki zwa
żyć z dokładnością do 0,01 g i obliczyć procentową 
zawartość każdego składnika w stosunku do masy ba
danej próbki.

5.4. Ocena partii. Partię należy uznać za zgodną 
z wymaganiami normy, jeżeli badania niepełne dadzą 
wyniki zgodne z wymaganiami normy. W przypadkach 
wątpliwych partię należy uznać za zgodną z normą, 
jeżeli badania pełne — laboratoryjne dadzą wyniki 
zgodne z wymaganiami normy.

W przypadku gdy badania jakości wykażą niezgod
ność pierza z wymaganiami normy dla deklarowanej 
przez dostawcę klasy jakości, pierze należy zaliczyć do 
klasy jakości odpowiednio niższej.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zjednoczenie Produkcji 
Drobiarskiej POLDROB.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8035-02
a) wprowadzono nowe określenia puchu i pierza,
b) zmieniono sposób oznaczania asortymentów,
c) ustalono nowe parametry procentowej zawartości poszczegól

nych składników w pierzu kurzym i indyczym.

d) uściślono wymagania dotyczące pakowania, znakowania 
i transportu pierza miękkiego i piór twardych,

e) w zakresie badań laboratoryjnych wprowadzono dodatkowe 
oznaczania w podskubach gęsi: piór płaskich, szyjkowych i obcych, 
procentowej zawartości tłuszczu, zanieczyszczeń naturalnych 
i obcych.

3. Autorzy projektu normy — H. Jusik. W. Markiewicz, A. Szysz
ko, J. Wróbel.
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5.9.83 r.1576
Treść punktu 5.3.6 zmienia się następująco:
5.3.6. Oznaczanie procentowej zawartości tłuszczu
5.3.6.1. Zasada oznaczania polega na wyekstrahowaniu tłuszczu chloroformem, 

odparowaniu rozpuszczalnika i wagowym oznaczeniu ilości tłuszczu.
5.3.6.2. Aparatura i przyrządy
a) Waga techniczna i analityczna.
b) Młynek elektryczny (np. do kawy).
c) Kolumna chromatograficzna szklana o średnicy 25 mm i długości 250 mm.
d) Płytki Petriego o średnicy 60—70 mm.
e) Łaźnia wodna.
f) Suszarka elektryczna z termoregulacją.
g) Eksykator napełniony żelem krzemionkowym lub chlorkiem wapniowym.
5.3.6.3. Odczynniki
a) Chloroform, cz.
b) Siarczan sodowy bezwodny, cz., roztarty w moździerzu i wysuszony w temp. 

105°C przez około 1 h, przechowywany w szczelnie zamkniętym naczyniu.
5.3.6.4. Przygotowanie próbek. Z próbki średniej przygotowanej wg 5.2.3, odwa

żyć na wadze technicznej 10 g pierza i rozdrobnić w młynku elektrycznym prze
strzegając, aby nie nastąpiło przegrzanie próbki.

5.3.6.5. Wykonanie oznaczania. W nóżce kolumny chromatograficznej umieścić 
ciasno zwitek waty, następnie wsypać porcjami około 30 g siarczanu sodowego, każ
dorazowo ubijając bagietką szklaną. Kolumnę umocować pionowo w statywie.

Odważyć z dokładnością do 0,1 g na wadze technicznej 2,0 g pierza rozdrobnio
nego wg 5.3.6.4 i umieścić w przygotowanej kolumnie chromatograficznej, ubijając 
bagietką. Następnie wsypać porcjami 20 g siarczanu sodowego, ubić bagietką, na 
wierzchu położyć zwitek waty.

Pod wylot kolumny podstawić kolbę pomiarową pojemności 200 cmJ.
Tłuszcz ekstrahować wlewając chloroform do kolumny porcjami po 20 cm3 w ta

ki sposób, aby nad watą zawsze znajdowała się około 4-centymetrowa warstwa roz
puszczalnika. Wypływ ekstraktu tłuszczowego z kolumny powinien odbywać się 
z prędkością 60—70 kropli na minutę. Zebrać dokładnie 200 cm3 ekstraktu.

Zawartość kolby pomiarowej dokładnie wymieszać, pobrać pipetą 20 cm3 ekstrak
tu tłuszczowego i przenieść w mniej więcej równych porcjach do trzech wytaro- 
wanych, suchych płytek Petriego. Płytki umieścić na wierzchniej płycie łaźni wod
nej o temp. 95—97°C znajdującej się pod sprawnie działającym wyciągiem i odpa
rować chloroform do sucha. Następnie płytki umieścić w suszarce elektrycznej i su
szyć 15 min. w temp. 105°C. Ostudzić w eksykatorze 4 zważyć na wadze analitycz
nej z dokładnością do 0,0001 g.

5.3.6.6. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartość tłuszczu (X) w badanej próbie 
pierza obliczyć w procentach wg wzoru

a — b
X=-------2000

c
w którym:

a — masa 3 płytek Petriego z tłuszczem po wysuszeniu, g, 
b — masa 3 pustych płytek Petriego, g, 
c — odważka pierza, g.
5.3.6.7. Wynik końcowy oznaczania. Za wynik należy przyjąć średnią arytme

tyczną wyników dwóch równoległych oznaczań nie różniących się więcej niż o 0,3%. 
Wynik podawać z dokładnością do 1%.

(B iu le ty n  P K N M iJ n r  1/84 poz. 5)
—

Pióra twarde krótkie. %, nie więcej niż 2 2 3 niedopuszczalne 2
Pióra mechanicznie uszkodzone, %, nie więcej niż 4 6 bez ograniczeń — _
Pióra mechanicznie odkształcone. %, nie więcej niż 15 20 bez ograniczeń — _
Zanieczyszczenia naturalne. %, nie więcej niż •) 3 4 3 3
Zanieczyszczenia obce. %, nie więcej niż 1 i 1 ! 1
Bokówki

Pierze główkowe i szyjkowe

Pierze obce
niedopuszczalne

Pióra płaskie z pokrywy skrzydeł

Pióra podskubowe. %, nie więcej niż —
- 30


