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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest 
mączka rybna przeznaczona do karmienia zwierząt.

1.2. Określenia
1.2.1. mączka rybna — produkt otrzymany z surow

ców rybnych przez ich rozgotowanie, usunięcie nadmia
ru wody i tłuszczu i rozdrobnienie.

1.2.2. przeciwutleniacze (stabilizatory) — substancje 
pochodzenia naturalnego lub syntetycznego opóźniają
ce procesy utleniania w tłuszczach.

1.2.3. mączka rybna stabilizowana — produkt z do
datkiem przeciwutleniacza (stabilizatora).

1.2.4. pozostałe określenia — wg BN-73/8020-06.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Podział
2.1.1. Typy. W zależności od zawartości białka roz

różnia się pięć typów mączki rybnej: I, II, III, IV, V.

2.1.2. Rodzaje. W zależności od zawartości tłuszczu 
rozróżnia się dwa rodzaje mączki rybnej:

T — tłusta,
CH — chuda.

2.2. Oznaczenie
2.2.1. Mączka rybna z dodatkiem stabilizatora — St.

2.2.2. Przykład oznaczenia mączki rybnej typu pierw
szego I, rodzaju tłustej T, stabilizowanej St:

MĄCZKA RYBNA — I-T-St BN-82/8028-04

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogólne
3.1.1. Surowiec — wg BN-79/8028-02.

3.1.2. Produkt gotowy. Do mączek rybnych o zawar
tości tłuszczu powyżej 7 % należy stosować przeciw
utleniacze zgodnie z Zarządzeniem Ministra Rolnictwa 
p. 1.1 z dnia 23 grudnia 1968 r.

3.2. Wymagania organoleptyczne, fizyczne, chemiczne 
i biologiczne.

Lp. Cecha Wymagania

I Postać proszek sypki jednolity, brykiety, 
granulki;
dopuszcza się zbrylenie proszku 
łatwo rozsypujące się przy ucisku, 
nie dopuszcza się zbrylenia bry
kietów i granulek

2 Barwa jasnokremowa do brązowoszarej

3 Zapach swoisty, charakterystyczny, nie
dopuszczalny zapach pleśni, stę- 
chlizny lub inny nieswoisty

4 Rozdrobnienie — 
przesiew przez sito 
o boku oczka 
4 mm, %

100

5 Zawartość białka w 
% nie mniej niż
— I 70
— II 65
— III 60
— IV 55
— V 50

6 Zawartość tłuszczu: 
— mączki chude, %,

nie więcej niż 10
— mączki tłuste, %,

powyżej 10 H- 15

7 Zawartość soli, %, 
nie więcej niż 4

8 Zawartość wody w 
granicach 5-i-IO

9 Popiołu nie roz
puszczalnego w 10- 
procentowym kwa
sie solnym, %, nie 
więcej niż 2

10 Obecność zanie
czyszczeń ciałami 
obcymi szkodliwymi 
dla zdrowia zwierząt niedopuszczalna

li Obecność drobno
ustrojów z rodzaju 
Salmonella i Shigella 
i innych patogen
nych lub ich toksyn niedopuszczalna

Dopuszcza się za zgodą odbiorcy mączkę rybną o zawartości tłuszczu
powyżej 15 %.

Zgłoszona przez Zjednoczenie Gospodarki Rybnej 
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Rybnej dnio 15 lutego 1982 r. 

jako norma obowiqzujqco od dnia 1 lipca 1982 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 7 /1982 poz. 16 )
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, znakowanie i transport — wg
PN-77/R-64800.

4.2. Masa netto — zgodna z deklarowaną.
Ustala się następujące masy netto w opakowaniach

po 40, 45 i 50 kg.
4.3. Przechowywanie. Mączkę należy przechowywać 

w suchych i przewiewnych magazynach. Worki należy 
układać na podkładach drewnianych w sztaple, na- 
przemianlegle. Dopuszcza się przechowywanie mączki 
luzem w silosach.

5. BADANIA

5.1. Program badań
5.1.1. Badania pełne
a) określenie barwy i zapachu,
b) oznaczanie zawartości zanieczyszczeń,
c) oznaczanie rozdrobnienia,
d) oznaczanie zawartości białka,
e) oznaczanie zawartości tłuszczu,
f) oznaczanie zawartości soli,
g) oznaczanie zawartości wody,
h) oznaczanie szkodników zbożowo-mącznych i ich 

pozostałości,
i) badania mikrobiologiczne,
j) oznaczanie popiołu,
k) badanie biologiczne,
l) oznaczanie zawartości przeciwutleniacza.

5.1.2. Badania niepełne — wg 5.1.1 a) do i).
Badania pełne należy wykonać w przypadku sporu

lub na żądanie organów kontroli i nadzoru.
Badania niepełne należy wykonać dla każdej partii 

produktu.
5.2. Kontrola jakości
5.2.1. Partia mączki rybnej — określona masa mącz

ki rybnej jednego typu, rodzaju, w jednakowych opa
kowaniach lub luzem, stanowiąca ładunek jednego śro
dka transportowego np. samochodu, przyczepy, wago
nu, barki lub zmagazynowania w jednym, pomieszcze
niu i w jednej pryzmie przedstawiona jednorazowo 
do oceny. Wielkość partii nie więcej niż 100 t, z wyjąt
kiem mączki znajdującej się na statku morskim, dla 
której wielkość partii określają dokumenty transportu 
morskiego.

5.2.2. Pobieranie próbek — wg PN-75/R-64769.

5.3. Opis badań
5.3.1. Określenie zapachu należy określić organo

leptycznie w pomieszczeniach pozbawionych obcych za
pachów. Pobrać około 50 g mączki ze średniej próbki 
do suchej kolby stożkowej pojemności 250 cm3, kolbę 
szczelnie zamknąć korkiem i umieścić w łaźni wodnej 
o temperaturze 100 °C. Po 5 min kolbę wyjąć z łaźni, 
odkorkować i określić zapach.

5.3.2. Określenie barwy należy określić wzrokowo 
przy świetle dziennym. Około 100 g średniej próbki 
mączki rozsypać cienką warstwą na czystym papierze 
białym w przypadku mączki o barwie ciemnej i papie
rze ciemnym w przypadku mączki o barwie jasnej.

Rozsypaną na papierze próbkę wyrównać przez nało
żenie płytki szklanej i następnie po jej odjęciu określić 
barwę.

5.3.3. Oznaczanie zawartości zanieczyszczeń — wg
PN-75/R-64787.

5.3.4. Oznaczanie rozdrobnienia — wg PN-68/ 
R-64798.

5.3.5. Oznaczanie zawartości białka — wg PN-75/ 
A-04018.

5.3.6. Oznaczanie zawartości tłuszczu — wg PN-76/ 
R-64753.

5.3.7. Oznaczanie zawartości soli kuchennej — wg
PN-74/A-86739.

5.3.8. Oznaczanie wilgotności — wg PN-76/R-64752.
5.3.9. Oznaczanie szkodników zbożowo-mącznych i ich 

pozostałości — wg PN-75/R-64787.
5.3.10. Oznaczanie popiołu — wg PN-76/R-64795.
5.3.11. Badania mikrobiologiczne i biologiczne — wg 

PN-75/R-64799.
5.3.12. Oznaczanie zawartości przeciwutleniacza —

wg opracowania Centralnego Laboratorium Przemysłu 
Rybnego 1975, punkt 2.2.1.

5.4. Ocena wyniku badań. Podstawą oceny zgodności' 
jakości mączki rybnej z wymaganiami normy są wyniki 
poszczególnych badań, odniesienie do całej partii.

5.5. Ocena partii. Partię produktu należy uznać za 
zgodną z wymaganiami normy, jeżeli wyniki przepro
wadzonych badań wg 5.1 będą zgodne z wymaganiami 
rozdz. 3.

5.6. Zaświadczenia wytwórcy o wynikach badań.
Do każdej partii gotowego produktu powinno być do
starczone świadectwo jakości zawierające wyniki badań 
wg 5.1 w ciągu 10-H2 dni od daty wysyłki partii.

W przypadku mączki tłustej należy podać rodzaj za
stosowanego stabilizatora.

K O N I E C

Informacje dodatkowe
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zjednoczenie Gospodarki 

Rybnej — Szczecin.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-72/8028-04

a) zmniejszono liczbę typów mączki z 7 do 5,

b) określono dolną granicę zawartości wody,

c) określono górną granicę zawartości soli,

d) wprowadzono do badań niepełnych oznaczanie zawartości 

wody,

e) określono zanieczyszczenia,

0  uściślono rodzaje drobnoustrojów niedopuszczalnych w mącz

ce rybnej,

g) wprowadzono do tablicy wymagania dotyczące obecności 

szkodników zbożowo-mącznych.

h) wprowadzono zalecany standard masy netto,

i) wprowadzono jednolite opakowania dla mączek produkcji 

morskiej i lądowej. 3

3. Normy i dokumenty związane

PN-75/A-04018 Produkty rolniczo-żywnościowe. Oznaczanie azotu 

metodą Kjeldahla i przeliczanie na białko 

PN-74/A-86739 Ryby i przetwory rybne. Oznaczanie zawartości soli 

kuchennej

PN-76/R-64752 Pasze. Ozpaczanie wilgotności

PN-76/R-64753 Pasze. Oznaczanie zawartości tłuszczu surowego 

PN-75/R-64769 Pasze. Pobieranie próbek

PN-75/R-64787 Pasze. Oznaczanie szkodników zbożowo-mącznych 

. i ich zanieczyszczeń

PN-76/R-64795 Pasze. Oznaczanie zawartości popiołu 

PN-68/R-64798 Pasze. Oznaczanie rozdrobnienia 

PN-75/R-64799 Pasze. Badania mikrobiologiczne i biologiczne 

PN-77/R-64800 Przemysłowe mieszanki paszowe. Pakowanie, prze

chowywanie i transport. Wymagania podstawowe 

BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne. Nazwy i określenia 

BN-79/8028-02 Surowce rybne pszowe

Zarządzenie Ministra Rolnictwa z dnia 23 grudnia 1968 r. zmienia

jące zarządzenie w sprawie nadzoru nad niektórymi środkami 

żywienia zwierząt (M onitor Polski Nr 1 z dnia 24 stycznia 

1969 r.).

Antoni Michniewicz — Prace nad przedłużeniem trwałości i pod

niesieniem jakości pasz rybnych. Centralne Laboratorium Prze

mysłu Rybnego. Pracownia Technologiczna, Gdynia 1975 r. 

Systematyczny wykaz wyrobów (SWW) GUS, Warszawa, Wydawnic

two Katalogów i Cenników 1975 r.

4. Symbol wg SWW — 2349-2.

5. Autorzy projektu normy — inż. Wieńczysława Piga, inż. 

Wilhelm Wojtas — Zjednoczenie Gospodarki Rybnej — Szczecin.
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p u n k c ie  3.2, w  ta b licy , w  o d p o w ied n ich  k c lu m n a ch  d o p isu je  się:

Dp.: 12,
C echa: o b ecn o ść  ży w y ch  sz k o d n ik ó w  zb o żo w c -m ą cz n y c h ,

W y m agan ia : n ied o p u szcza ln a .

p r z e z  D y r e k t o r a  Z j e d n o c z e n i a  G o s p o d a r k i  R y b n e j

zmiana 1
16.8.82 r.

( B iu le ty n  P K N M lJ  n r  12/82 poz. 103)


