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NORMA BRANZO WA

BN-80
PRZETWORY Przetwory rybne marynowane 8026-05
RYBNE
MARYNOWANE Marynaty rybne

gotowane w galarecie

Grupa katalogowa 1223

1. WSTEP Lp. Cecha Wymagania
| Wyglad i utozenie lustro tworzy galareta; dekoracja
wykonana w lustrze lub na dnie
opakowania; mieso ryb rozdrob-

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wy-
magania dotyczgce marynat rybnych gotowanych w ga-

larecie, przeznaczonych do bezposredniego spozycia. nione w postaci nieregularnych
kawatkéw lub catych filetéw zwi-
1.2. Okreélenia — wg BN-73/8020-06. nigtych w rolmopsy lub filetow
pokrojonych w paski; dopuszcza
sie kawatki tusz dla korguleny
i borela
2. OZNACZENIE 2 Przygotowanie tusze i filety gotowane lub paro-
wane, pozbawione kosci krego-
2.1. Nazwy handlowe ustala sie¢ w zaleznosci od naz- _S*Efa' pretw, tusek, farc; kESf_”VCh
wy handlowej (gatunkowej) uzytego surowca rybnego. \'Np?gng;rlfjvir;‘a/‘a*féwrfugOkrlzi
Przy dodatkg warzyw ponad 15% w nazwie handlowej . gostup pozostawiony; dopuszcza
nalezy podaé ,z warzywami". sie uszkodzenia skory
3 Mieso
— barwa jasnokremowa, dla ryb antark-
2.2. Przykiad oznaczenia marynaty gotowanej w ga- ) tycznych biata
- - - - 1 -
larecie otrzymanej z rozdrobnionego migsa morszczuka, — tekstura i zwiezka do miekkiej, soczysta; do-
w opakowaniu jednostkowym o masie netto 250 g: puszcza sie lekko widknista

MORSZCZUK W CIiALARKCIt: — 250 HN-80/8026-05 — smak i zapach stonawokwaskowy z wyczuwal-

nym posmakiem uzytych przy-
praw i warzyw

4 Galareta

3. WYMAGANIA — klarownos$¢ klarowna; dopuszcza sie lekko

. p zmetniatg

3.1. Wymagania wspdlne — wg PN-72/A-86780.
— smak i zapach  stonawokwaskowy z posmakiem
; : : : - . uzytych przypraw i warzyw; za-
3.2. Wymagania mikrobiologiczne wg PN-72/ pach kwaskowy 2 wyczuwalnymi
A-86780. przyprawami i warzywami

— konsystencja zwiedta, spoista; nie dopuszcza sie

P . uptynnienia galarety
3.3. Surowce rybne. Ryby Swieze i mrozone — zgod-

LT ; L p 5 Warzywa
ne z wymaganiami norm jakosciowych, a w szczegol- przygotowanie  marchew — oczyszczona, podgo-
nosci PN-73/A-86767, BN-78/8022-02, BN-77/8022-03, towana,
BN-77/8022-07. ' cebula — obrana, parzona,
" papryka — marynowana, ogorki
— konserwowe lub kwaszone,
3.4. Pozostate produkty spozywcze — wg obowigzu- \[I)\;asrkz?m\lljb plggsrflggne W plasterki,
jacych norm jakoSciowych, a w szczeg6Inosci PN-72/ groszek — konserwowy caly
A-74851, PN-72/A-79733, PN-72/A-82246, PN-66/ .
G-92008. — tekstura jedrna, krucha
— barwa charakterystyczna dla kazdego
3.5. Wymagania szczegdtowe — wg tablicy. rodzaju warzyw

Zgtoszona przez Zjednoczenie Gospodarki Rybnej
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Rybnej dnia 18 lipca 1980 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 stycznia 1981 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 16/1980 poz. 62)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1980. Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd,0,35 Nakt. 2200 + 55 Zam. 2526/80 Cenazt 1,80



cd. tablicy

Lp.

6

Cecha

Masa migsa w sto-
sunku do masy net-
to deklarowanej na
opakowaniu,

% wag., nie mniej
niz

BN-80/8026-05

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE

45 4.1. Pakowanie
4.1.1. Opakowania jednostkowe. Stoje szklane — wg
BN-68/6833-17, foremki aluminiowe, pudetka z wie-
kiem wciskanym — wg BN-73/5043-02.

5 4.1.2. Opakowania transportowe — wg BN-71/

7 Masa galarety facz- 7161-46, transportery druciane oraz inne opakowania
nie z warzywami w . .
stosunku do masy uzgodnione z odbiorca.

f ::”0 g;';:(fg\‘l’v";’si”uej 4.1.3. Znakowanie opakowan — wg BN-79/8020-02.
% wag., nie wigcej 4.2. Warunki i okresy przechowywania w pomieszcze-
niz niach zgodnych z BN-79/8020-02 i temperaturze

8 Zawarto$¢ soli Kku- 1,0 -z 2,0, a dla marynat gotowa- 0 -r 8°C — 14 dni, a przy uzyciu konserwanta —
chennej w produk- nych o przedtuzonym okresie 28 dni.
cie, % wag., w gra- przechowywania 2,0 4- 3,0
nicach 4.3. Transport — wg PN-71/A-87057.

9 Kwasowo$¢ ogdlna o ¥ 3
w przeliczeniu na
kwas octowy, 5. BADANIA
% wag., wgranicach

) . y 5.1. Program badan — wg PN-75/A-86782 i PN-67/

10 pH nie wyzsze niz 45

B A-86730.

L Zzawartost cukru w 35 4. 45 5.2. Kontrola jakosci — wg PN-69/A-86781 i PN-75/
produkcie dla ma- A-86782
rynat gotowanych : s 3 .

0 przed}uzonym 53 OpIS badan _— Wg PN'75/A'86782 | PN'71/
okresie przechowy- A-82100.

wania, % wag., w 5.4. Ocena wyniku badan — wg PN-75/A-86782.
granicach

12 Zawarto$¢  kwasu 01
sorbowego w sto-
iulmku do masy de- 6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

arowanej na opa-
kowaniu, % wag./ Do czasu wyczerpania zapaséw etykiet mozna sto-
nie wiecey niz sowaé etykiety z dotychczasowymi numerami norm.
KONIEC
INFORMACJE DODATKOWE
1. Instytucja opracowujgca normy — Zjednoczenie Gospodarki BN-68/6833-17 Opakowania jednostkowe. Szklane stoje do artyku-
Rybnej. Szczecin. * tow spozywczych typu TO
2. Normy i dokumenty zwigzane BN-71/7161-46 Skrzynki i komplety skrzynkowe z tarcicy do arty-
PN-72/A-74851 Cukier rafinowany kutéw w stojach i puszkach

PN-72/A-79733 Ocet spirytusowy
PN-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne. Badania chemiczne
Zelatyna spozywcza. Wymagania

PN-67/A-86730
PN-73/A-86767
dania
PN-72/A-86780
PN-69/A-86781
PN-75/A-86782
PN-71/A-87057
PN-66/G-92008

BN-73/5043-02 Opakowania jednostkowe metalowe. Pudelka z .wie-

BN-79/8020-02 Ryby i przetwory rybne. Pakowanie i przechowywa-
nie
BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne. Nazwy i okre$lenia

Ryby i przetwory rybne. Badania mikrobiologiczne BN-78/8022-02 Ryby $éwieze i mrozone. Sledziowale

Ryby $wieze i mrozone. Wspélne wymagania i ba- BN-77/8022-05 Ryby $wieze i mrozone. Dorszowate
BN-77/8022-07 Ryby S$wieze i mrozone. Morskie rézne

Marynaty rybne. Wspélne wymagania Systematyczny Wykaz Wyrobéw. SWW.T.3.GUS. Warszawa: Wy-

Marynaty rybne. Pobieranie prébek dawnictwo Katalogéw i Cennikéw 1975

Marynaty rybne. Badanie jakosci

Ryby i przetwory rybne. Transport 3. Symbol wg SWW — 2345-3.

Sél

kiem wciskanym

4. Autorzy projektu normy — inz. Wienczystawa Piga. inz. Wil-
—* Zjednoczenie Gospodarki Rybnej. Szczecin.



