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1. WSTEP 2. PRZYGOTOWANIE MATERIALOW

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg
podstawowe wymagania dotyczace pakowania
i przechowywania ryb i przetworéw rybnych oraz
innych surowcow nierybnych pochodzenia mor-
skiego i ich wyrobow przeznaczonych do spozycia.

1.2. Zakres stosowania normy. \Wymagania ni-
niejszej normy obowigzujg w produkcji i obrocie
krajowym.

1.3. Okreslenia

1.3.1. Opakowanie jednostkowe — opakowanie
okreslonej ilosci produktu przeznaczone do sprze-
dazy detalicznej.

1.3.2. Opakowanie transportowe — opakowanie
przeznaczone do transportu i sktadowania wyro-
béw pakowanych zaréwno luzem, jak tez umiesz-
czonych uprzednio w opakowaniach jednostkowych
lub zbiorczych.

1.3.3. Opakowanie zbiorcze — opakowanie za-
wierajgce okreslong liczbe opakowan jednostko-
wych lub towaru sprzedawanego na sztuki w han-
dlu detalicznym, ktore z uwagi na swa wielkos¢
lub wihasnosci wytrzymatosSciowe nie moze byc
stosowane jako opakowanie transportowe.

1.3.4. Jednostka tadunkowa — ilo$¢ towaru jed-
Nnorazowo przemieszczana.

1.3.5. Jednostka tadunkowa spaletowana —
okreslona ilos¢ towaru utozona na palecie i prze-
mieszczana wraz z paleta.

1.3.6. Znaki na opakowaniu — umowne symbo-
le umieszczone na opakowaniu okreSlajace wias-
nosci produktu, cechy handlowe oraz sposéb po-
stepowania z produktami w czasie przechowywa-
nia, transportu i uzytkowania.

1.3.7. Etykieta — nalepka, opaska lub bandero-
la na opakowaniu.

1.3.8. Pozostate okreslenia — wWg PN-74/0-79000.

Zgtoszona przez Zjednoczenie Gospodarki

OPAKOWANIOWYCH | OPAKOWAN
DO PAKOWANIA

2.1. Wymagania ogo6lne dotyczace materiatéw’
opakowaniowych i opakowan. Materiaty opakowa-
niowe i opakowania powinny odpowiada¢ wyma-
ganiom obowigzujacych norm oraz by¢ dopusz-
czone przez wiadze sanitarne do pakowania ryb
i przetwor6w rybnych oraz innych surowcéw nie-
rybnych pochodzenia morskiego i ich wyrobow.

2.2. Przechowywanie. Materiaty opakowaniowe
i opakowania powinny by¢ przechowywane zgod-
nie z postanowieniami norm przedmiotowych.

2.3. Przygotowanie materiatléw opakowaniowych
i opakowan do pakowania. Przygotowujac mate-
riaty opakowaniowe i opakowania do pakowania
nalezy sprawdzi¢ czy sa prawidtowo wykonane,
czyste, bez obcych zapachow, zaciekow, plesni lub
zamoczenia, uszkodzenh mechanicznych i innych
negatywnych cech mogacych obnizy¢ jakos$¢ pa-
kowanego wyrobu.

3. PAKOWANIE

3.1. Pakowanie do opakowan jednostkowych

3.1.1. Napetnianie, uktadanie i masa wyrobow’
W opakowaniu jest okreSlone przez obowigzujgce
normy przedmiotowe i dokumentacje technolo-
giczne na poszczegolne wyroby.

3.1.2. Rodzaje materiatbw opakowaniowych
i opakowan jednostkowych. Ryby i przetwory ryb-
ne powinny byC pakowane w opakowania wg
tabl. 1 Dopuszcza sie stosowanie innych rodzaji
opakowan jednostkowych i materiatdw opakowa-
niowych po ich uzgodnieniu z wiadzami sanitar-
nymi.

Rybnej

Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Rybnej dnia 10 kwietnia 1979 r. jako norma obowigzujaca
od dpia 1 stycznia 1980 r. (Dz. Norm. i Miar nr 13/1979 poz. 69)
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Druk ukohczono w pazdzierniku 79. Obj. 1,10 a.w. Naktad 25004-42 egz.
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Lp.

Opakowania
jednostkowe

i materiaty
opakowaniowe

Opakowania
metalowe

Puszki okragte
Puszki owalne
Puszki eliptyczne

Puszki prosto-
katne

Pudetka z wie-
kiem wciskanym

Tuby aluminio-
we

Tacki aluminio-
we

Stoje szklane
Stoje TO
Stoje Feniks

Stoje z kotnie-

rzem PD (zam-

kniecie kapturo-
we)

Zamkniecia do
stoi

Zakrywki kon-
taktowe do stoi
szklanych TO

Zakrywki meta-
lowe do stoi Fe-
niks
Opakowania
tekturowe

Pudetka z tektur
powlekanych

Kubki
parafinowane

Tacki tekturowe

Opakowania z
tworzyw sztucz-
nych

Pudetka z folii
PCW

Kubki z folii
PCW Ilub PS

Tacki z tworzyw
sztucznych

Torebki ptaskie
i wgtebienie for-
mowane z folii

Tablica 1

Wymagania
wg

BN-76/5041-01

PN-74/5041-02
BN-74/5041-03

BN-74/5041-06

BN-73/5043-02

PN-75/0-79603

uznane przez
wtadze sanitarne

BN-68/6833-17
BN-75/6833-20

BN-63/6833-03

ZN-74/1SK-0-229

BN-76/5048-07

BN-76/5048-01

PN-73/0-79401
Dokumentacja
techniczna
producenta

BN-74/7354-01

uznane przez
wiladze sanitar-
ne

BN-75/6413-03
ZN-76/MCh/TS-
7223

BN-74/6415-01
BN-75/6415-02

BN-72/6414-02
uznane przez
wtladze sanitar-
ne

BN-79/8020-02

Przeznaczenie

konserwy
i prezerwy
rybne

konserwy
rybne

marynaty
rybne i ryby
solone

prezerwy
i konserwy
rybne

marynaty,
dania rybne
itp.

marynaty

i inne prze-
twory rybne
nie poddawane
obrobce ter-
micznej w
opakowaniu

wyroby rybne
np. ryby we-
dzone, filety
porcjowane

wyroby gar-
mazeryjne

ryby mrozone
porcjowane,
wyroby gar-
mazeryjne

satatki i ga-
larety rybne,
wyroby gar-
mazeryjne

porcjowane
przetwory
rybne bez
obrobki ter-
micznej

cd. tabl. 1

Opakowania

jednostkowe - _
Lp i materiaty Wymv\?é;ama Przeznaczenie

opakowaniowe

BN-74/6365-01
BN-77/6414-06

BN-74/6365-03  'YPy mrozone

Owiniecia i wor- .
i przetwory

ki z folii uznane przez
5 wiadze sanitar- rybne
ne
Ostonki z two- uznane przez wyroby kuli-

wtadze sanitar-
ne

rzyw narne z ryb

3.1.3. Znakowanie opakowan jednostkowych wWy-
konuje sie za pomocg etykietowania, drukowania,
kodowania, litografowania lub inng technika zgod-
nie z PN-76/0-79251. W uzasadnionych przypad-
kach dopuszcza sie stemplowanie np. daty pro-
dukcji. Znaki powinny by¢ trwate, wyrazne, czy-
telne i czyste, odporne na dziatanie wilgoci i thusz-
czu. Uzywane farby powinny by¢ nieszkodliwe dla
zdrowia i nieprzenikajace przez opakowanie. Tres¢
napisow powinna by¢ zgodna z zasadami popra-
wnosci jezykowej. Uktad graficzny znakéw i ich
barwa powinna uwzglednia¢ nowoczesne wymaga-
nia handlu, estetyki i reklamy. Stosowane skroty
W oznaczeniu — wedtug wymagan norm przed-
miotowych. Opakowanie jednostkowe powinno by¢
oznakowane co najmniej nastepujacymi danymi:

a) nazwa wyrobu wedtug odpowiedniej normy
przedmiotowej oraz numer tej normy,

b) nazwa i adres producenta,

C) masa netto,

d) data produkciji,

e) cena detaliczna,

f) zasadnicze skiadniki (nie dotyczy ryb Swie-
zych, mrozonych, solonych, wedzonych),

g) warunki przechowywania (nie dotyczy kon-
serw, ryb Swiezych),

h) pozostate oznaczenia wedtug norm przed-
miotowych,

i) znaki, ktérych stosowanie wynika z nastepu-
jacych uwarunkowan:

— napis ,,produkt krétkotrwaty” — dla mary-
nat i ryb wedzonych,

— znak jakosci, jezeli wyrob jest nim oznaczo-
ny,

— sposob przygotowania wyrobu do spozycia,
jezeli nie jest on powszechnie znany np. mrozone
wyroby kulinarne,

— napis ,,Konserwowane” w przypadku zasto-
sowania $rodka konserwujgcego i (lub) ,,Sztucznie
barwiony” w przypadku stosowania barwnikow,

— znak miejsca otwarcia wedtug potrzeb.
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Nazwa i adres producenta na opakowaniu kon-
serw moze by¢ zastgpiona nazwg i adresem jed-
nostki nadrzednej.

3.2. Pakowanie do opakowan transportowych

3.2.1. Uktadanie, liczba opakowan jednostko-
wych i masa opakowania jest okreslona w doku-
mentacji technicznej (technologicznej) na poszcze-
g6lne wyroby rybne.

3.2.2. Rodzaje opakowan transportowych. Ryby
I przetwory rybne w opakowaniach jednostkowych
lub luzem powinny by¢ pakowane w opakowania
transportowe wg tabl. 2

Tablica 2
Lp. Opakowania Wymagania Przeznaczenie
transportowe wg
Opakowania
tekturowe a
bloki ryb mro-
Pudta PN-73/0-79402 zonych, wyroby
. tekturowe BN-71/7351-06 mrozone, ryby
BN-72/7351-09 wedzone, konser-
oraz dokumen- wy i inne prze-
tacja techniczna twory rybne
producenta
Opakowania
drewniane BN-71/7161-46
. ) ) k i ryb
Skrzynki BN-74/7161-54 onserwy 1 ryby
. $wieze, mrozone,
drewniane BN-71/7161-15 wedzone
2 ZN-67/ZGR-09009
Beczki PN-76/0-79351 YDy solone, ma-
drewniane ZN-68/ZGR-09010 'ynhowane 1inne
przetwory
Opakowania
o metalowe dokumentacja ryby wedzone,
Skrzynki techniczna ryby solone,
7 drutu producenta marynaty rybne
Opakowania
x tworzyw
sztucznych dokumentacja
) techniczna
Skrzynki z producenta; ryby $wieze lub
polietylenu uznane przez mrozone
d.g. (duzej wiadze sanitar-
gestosci tj. ne
niskocisnie-
niowego)
4
Beczki 7 BN-73/6411-03 ryby solone, ma-
polietylenu uznane prze; rynowane i inne
d.g. wiadze sanitar- przetwory rybne
ne w zalewach
ZN-75/MPCh/
Skrzynki z TS-6073

polipropylenu

uznane przez
wtadze sanitar-
ne

ryby wedzone

cd. tabl. 2
Lp. Opakowania Wymagania Przeznaczenie
transportowe wg

marynaty rybne
w stojach,

konserwy rybne
w puszkach lub
inne przetwory

Folia poliety-
4 lenowa ter-
mokurczliwa

BN-73/6365-02

. rybne
Opakowania
papierowe :
5 _ PN-76/P-79005  'YBY pojedynczo
Worki mrozone
papierowe

Dopuszcza sie stosowanie innych opakowan
transportowych, po uzgodnieniu z odbiorcg pod
warunkiem, ze bedg one wiasciwie zabezpieczaé
towar w czasie przechowywania i transportu.

3.2.3. Znakowanie opakowan transportowych

3.2.3.1. Znakowanie opakowan transportowych
zawierajacych wyroby w opakowaniach jednost-
kowych powinno zawieraC nastepujgce dane:

— nazwa i adres producenta,

— nazwa wyrobu wedtug odpowiedniej normy
przedmiotowej oraz numer tej normy,

— data produkciji,

— liczba opakowan jednostkowych,

— wymagania dotyczace sposobu znakowania
wg PN-76/0-79252, odpowiednie dla wyrobu
I opakowania.

Opakowan transportowych azurowych, pakie-
tow z folii oraz palet nie obowigzuje oznakowanie,
jezeli przeSwity lub przezroczysto$C pozwElajg na
identyfikacje towaru.

3.2.3.2. Znakowanie opakowan transportowych
stosowanych do pakowania bezposrednio wyrobu
powinno zawiera¢ nastepujace dane:

— nazwa wyrobu wedtug odpowiedniej normy
przedmiotowej oraz numer tej normy,

— nazwa i adres producenta, a dla ryb mro-
zonych w morzu réwniez nazwa statku,

— masa netto,

— data produkcji,

— sposéb  przechowywania (nie dotyczy ryb
$wiezych, mrozonych, solonych),

— wymagania dotyczace sposobu znakowania
wg PN-76/0-79252, odpowiednie dla wyrobu i opa-
kowania.

Ryby Swieze dostarczone przez jednostki towcze
moga hie zawieraC powyzszych danych, z tym ze
w opakowaniu powinna znajdowaC sie kartka
z numerem ewidencyjnym jednostki.

3.2.4. Formowanie jednostek tadunkowych spa-
letyzowanych. Zaleca sie stosowac palety ptaskie
0 wymiarach 800X1200 mm wg PN-75/M-78216
Ryby i przetwory rybne w opakowaniach trans-
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portowych nalezy uktada¢ na palecie w stos, jezeli
to mozliwe naprzemianlegle, formujac zwartg jed-
nostke fadunkowg w ksztatcie'prostopadtoscianu.
Liczba opakowan transportowych w warstwie
oraz liczba warstw w stosie uzalezniona jest od
wymiaréw tych opakowan oraz ich rodzaju. Wy-
soko$¢ jednostki tadunkowej nie powinna by¢
wieksza niz 1970 mm. Wierzchnia warstwa powin-
na by¢ zabezpieczona przed uszkodzeniem opako-
wan.

Beczki nalezy ustawia¢ na palecie w pozycji
pionowej w jednej lub dwu warstwach. Dopusz-
cza sie wystawanie opakowan poza paletg do
40 mm tacznie na dwie strony.

Ustawione w stos opakowania nalezy zabezpie-
czy¢ przed przesuwaniem sie lub zdeformowaniem
przez opasanie (bandowanie) taSmami stalowymi,
polipropylenowymi lub innymi albo przez owinie-
cie w folie termokurczliwa.

4. PRZECHOWYWANIE

4.1. Magazynowanie ryb zywych

4.1.1. Zbiorniki z wodg przeptywowa powinny
mie¢ doptyw i odptyw wody, by¢ zasilone woda
z naturalnych ciekow, mie¢ ogroblowanie ziemne,
betonowe lub inne. Sciany i dna zbiornikéw po-
winny by¢ gtadkie, a krawedzie $cian zaokraglo-
ne. Zbiorniki powinny by¢ tatwo osuszalne (nie-
muliste).

4.1.2. Sadze powinny byC umieszczone w wo-
dzie, w miejscu gwarantujgcym jej dobre natle-
nienie. Konstrukcja sadz powinna zabezpieczaé
ryby przed kaleczeniem.

4.1.3. Baseny z wodg napowietrzong powinny by¢
usytuowane w pomieszczeniach zamknietych, mie¢
doptyw i odptyw wody, urzadzenia wentylacyjno-
-mechaniczne, zapewniajgce co najmniej cztero-
krotng wymiane powietrza w ciggu 1 h oraz by¢
zabezpieczone przed bezposrednim  dziataniem
storca, jak rowniez zamarzaniem. Sciany i dna
powinny by¢ gtadkie, a krawedzie Scian zaokrag-
lone. Baseny powinny by¢ tatwo osuszalne (nie-
muliste), powinien by¢ utrzymany staty poziom
lustra wody. W pomieszczeniach tych powinny
znajdowac sie co najmniej nastepujace urzadzenia
pomocnicze: stot sortowniczy, sufaty i kasarki, po-
jemniki na ryby, wagi oraz termometry. Kazde
z tych urzadzen powinno eliminowa¢ mozliwo$¢
mechanicznego uszkodzenia ryb.

4.1.4. Jako$¢ wody. Woda uzywana do przetrzy-
mywania ryb zywych nie powinna mie¢ zanie-
czyszczen mechanicznych, chemicznych i przemy-

. stowych itp. w stopniu majgcym wptyw na obni-

zenie zdrowotnosci i jakosci ryb. Najmniejsza
zawarto$¢ tlenu w doprowadzonej wodzie nie mo-
ze by¢ nizsza niz minimalne zapotrzebowanie ryb
na tlen dla poszczegolnych gatunkow. Zawartosc
C02 w wodzie nie moze przekracza¢ 2%. Zrod-
tami zasilania w wode mogg by¢ cieki naturalne,
woda wodociggowa pitna oraz, w szczegllnych
przypadkach, woda morska.

4.15. Przyjecie ryb do magazynowania. Ryby
przeznaczone do magazynowania powinny by¢ od-
pite i zywotne. Zatadowanie ryb do basenéw nie
moze byé wykonywane w sposob powodujacy
kaleczenie ryb. Maksymalne wysokosci spadania
ryb z zeslizgéw, kasarkdw, sufat itp. nie moze by¢
wieksze niz 30 cm, przy maksymalnym kacie ze-
$lizgowym nie wiekszym niz 36°C. Rdznica tem-
peratury wody miedzy magazynem a Srodkiem
transportowym nie moze przekracza¢ 5°C.

Ryby nalezy magazynowa¢ wedtug gatunkow
i sortymentow.

4.1.6. Obsada

4.1.6.1. Orientacyjne gestosci obsady ryb zy-
wych w zbiornikach z wodg przeptywowg — W(g

tabl. 3.

Tablica 3
§¢ i m3 wody, k

Tem llo§¢ ryb przypadajgca na 1 Y, Kg
pera- kar szczu- lesz-

tura  papp. V€90 pie paki cze  pstra-
wody  gjo . rze iamu- i tot i pto- gi

°C i liny ry oygi cie

3H-6 270 320 150 140 130 70
7-MO 200 160 120 80 100 40
NH15 120 100 80 40 60 20
16 -r- 21 80 60 40 25 40 —

4.1.6.2. Orientacyjne gestosci obsady ryb w sa-

dzach zanurzonych w wodzie przeplywowej —

wg tabl. 4.

Tablica 4
llos¢ ryb przypadajaca na Im3 wody, k

Tem- yob przypadajg Y, Kg

pera- kar-  szczu- lesz-

tura  gara. V€90 pie .paki Cze  pstra-

wody  sje . :.Ze iamu-  itot i plo- gi

°C 1y ry pygi cie

2-1-6 300 210 180 120 80 60
7-r-10 200 170 130 80 60 40
11-b 15 150 110 90 50 45 30
16 -+ 21 80 70 60 25 30

4.1.6.3. Orientacyjne gestosci obsady ryb w ba-
senach z wodg sztucznie napowietrzang — wg
tabl. 5.
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Tablica 5
llos¢ ryb przypadajagca na 1 m3 wody, kg

Tem-

pera- kar- szczu- lesz-

tura  kara. o0 pie paki cze  pstrg-
wody sie _:_Ze iamu- i tol- i pto- gi

°c iliny ry oygi cie

3-r6 450 360 320 250 200 130
7H-10 300 220 200 110 115 60
11-1-15 200 150 150 65 75 30
16-1-21 150 100 100 40 50 20

4.1.6.4. Czas przechowywania ryb przy zwiek-

szeniu i zmniejszeniu obsady. Dopuszcza sie ma-
gazynowanie w zbiornikach i sadzach nie diuzej
niz 10 dni oraz w basenach nie dtuzej niz 3 dni
obsady zwiekszonej do 50% z ilosci podanych w
tabl. 31 4

W przypadku przechowywania ryb w sadzach
w wodzie stojgcej nalezy zmniejszy¢ obsade o 50%
w poréwnaniu z tabl. 4.

4.1.7.
zywych powinna rozpoczaé sie z chwilg przyjmo-
wania ryb ze Srodka transportowego do magazy-
nu. Wytadunek ryb z wody powinien przebiega¢
sprawnie i szybko bez ich kaleczenia i rozbijania.

Nalezy ochraniaC ryby przed szkodliwym dzia-
faniem stonca, mrozu i wiatru. Ryby $niete lub
pokaleczone nalezy na biezaco oddziela¢ od pozo-
statych ryb. Powietrze ttoczone do wody nie moze
byC¢ zanieczyszczone spalinami lub gazami szkod-
liwymi dla ryb. W przypadku wzrostu tempera-
tury lub w przypadku zamarzniecia powierzchni
wody w zbiornikach nalezy zwiekszy¢ jej prze-
ptyw. W czasie magazynowania nalezy obserwo-
waé zachowanie sie ryb i reakcje na bodZce poz-
walajgce oceniaC ich zywotno$¢. Nalezy kontrolo-
waé jakoS¢ wody, stopien jej zanieczyszczenia,
ilo$¢ tlenu i temperature. Po kazdym oprdznieniu
zbiornikow i basenéw nalezy je my¢ i dezynfeko-
wac zgodnie z odpowiednimi instrukcjami. Po my-
ciu i dezynfekcji Sciany i dna zbiornikdw, base-
néw i sadzéw powinny by¢ starannie kilkakrotnie
przeptukane czystg wodg, w celu catkowitego usu-
niecia srodkéw chemicznych.

4.2, Magazynowanie ryb i przetworéw rybnych

4.2.1. Magazyny ryb i przetworéw rybnych. Ma-
gazyny przeznaczone do przechowywania lub skfa-
dowania ryb i przetworéw rybnych powinny by¢
pomieszczeniami zamykanymi, przeznaczonymi do
tego celu, owymaganej temperaturze i wilgotnosci.
Pomieszczenia magazynowe powinny by¢ utrzyma-
ne w czystosci, przewiewne, pozbawione obcych za-
pachow, zabezpieczone przed gryzoniami i innymi
szkodnikami (insekty, plesnie, grzyby). Nawierz-
chnia powinna by¢ odpowiednio twarda, nienasia-
kliwa, bez wgtebien i dziur, fatwo zmywalna, ma-

jaca spadki i1 kanaty umozliwiajgce swobodny
sptyw wody przy myciu. Otwory Sciekowe i Kka-
naty powinny by¢ zabezpieczone kratami, a otwo-
ry rowniez syfonami. Magazyny powinny by¢ wy-
posazone w drzwi (bramy) i okna oraz urzadzenia
wentylacyjne, umozliwiajagce wymiane powietrza
W pomieszczeniu.

Zaleca sie magazyny bez Swiatta naturalnego
lub ze stabym oSwietleniem naturalnym, przy
czym szyby powinny by¢ pomalowane na kolor
niebieski. Swiatto powinno by¢ elektryczne, a
punkty Swietlne powinny by¢ rozmieszczone w
ten sposob, aby dobrze oswietlaty drogi przejaz-
dowe i miejsca przygotowania towarow. No$nos¢
stropéw powinna by¢ dostosowana do obcigzen
wynikajgcych ze spietrzenia stosow oraz uzywa-
nego sprzetu mechanicznego. Drzwi (bramy) po-
winny mie¢ wymiary tak dobrane, aby nie utrud-
niaty przemieszczania tadunkéw i swobodnego po-
ruszania sie. W pomieszczeniach magazynowych
powinny znajdowac sie kratownice, podkiady, pa-

Kontrola warunkéw magazynowania ryb Jety lub regaty w zaleznosci od potrzeb. Powin-

ny by¢ one wykonane z twardego drewna lub in-
nego, nienasigkliwego, materiatu. Magazyny po-
winny by¢ wyposazone w termometry i higrome-
try. Przyrzady te powinny by¢ umieszczane w
odlegtosci co najmniej 05 m od Scian, 15 m od
podtogi i parownikow oraz w odpowiedniej odle-
gtosci od drzwi.

4.2.2. Warunki klimatyczne przechowywania.
Temperatury i wilgotnosci wzgledne powietrza
magazyndw, w zaleznosci od sposobu zabezpiecze-
nia, powinny wynosi¢ dla ryb i ich przetwordw:

— Swiezych od —1 do 3°C,

— mrozonych —18°C i nizszej,

— wedzonych od 2 do 10°C i wilgotnosci
wzglednej powietrza od 75 do 85%,

— solonych od —5 do 18°C w zaleznosci od
grupy, o _

— marynowanych od 0 do 8°C i wilgotnosci
wzglednej powietrza do 80%,

— prezerw od 0 do 12°C i wilgotnosci wzglednej
powietrza do 80%,

— konserw od 4 do 18°C i wilgotno$ci wzgled-
nej powietrza do 80%,

— garmazeryjnych od 0 do 8°C i wilgotnosci
wzglednej powietrza do 85%,

— surowcdw i przetworéw rybnych ubocznych
konsumpcyjnych — jak dla odpowiednich grup
ryb i przetworéw rybnych.

W przypadku ryb i przetworéw rybnych zamy-
kanych prézniowo nalezy postepowac zgodnie
zdecyzjg nr 81 Dyrektora ZGR. Dopuszcza sie
przechowywanie konserw w temperaturze powy-
zej 18 do 25°C, z tym ze konserwy nie mogg by¢
przechowywane w tych warunkach dtuzej niz 30
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dni acznie w okresie rocznym. SzczegGtowe wa-
runki przechowywania dla niektorych wyrobow
okreslajg normy przedmiotowe. Dopuszcza sie
sktadowanie ryb solonych w beczkach na wolnym
powietrzu, na powierzchni utwardzonej, pod wa-
runkiem, ze bedzie ono w okresie letnim zadaszo-
ne, a ryby odpowiednio chronione np. w okresie
zimowym przed zamarzaniem.

4.2.3. Przyjmowanie do przechowywania. Ryby
i przetwory rybne przyjmowane do przechowy-
wania powinny by¢ skontrolowane jakoSciowo na
zgodnos¢ z obowigzujagcymi normami.

— Ryby Swjeze powinny by zabezpieczone lo-
dem zgodnie z PN-74/A-86761 oraz wykazywac
temperature miesa blisko 0°C. Opakowania ryb
(skrzynki drewniane i z tworzyw sztucznych) po-
winny by¢ czyste i cafe.

— Ryby mrozone powinny by¢ w pudiach
ewentualnie w skrzynkach catych, suchych, nie-
uszkodzonych o temperaturze migesa nie wyzszej
niz —15°C. Jezeli temperatura ryb przyjmowa-
nych do magazynowania jest wyzsza niz —15°C,
a nie wyzsza niz —8°C, ryby takie przed zloze-
niem w komorze magazynowej powinny by¢ do-
mrozone.

— Ryby solone powinny by¢ w opakowaniach
szczelnych i1 wypetnionych solankg. Ryby solone
powinny by¢ wysolone lub dojrzate.

— Konserwy, prezerwy, marynaty i ryby we-
dzone powinny by¢ opakowane i oznakowane we-
dtug wymagan odpowiednich norm.

4.24. Technika sktadowania. Opakowania trans-
portowe nalezy ukfadaé w stosy na podkiadach
lub kratownicach albo paletach. Miedzy Scianami
magazynu a stosami nalezy zachowac odlegtos¢ co
najmniej 40 cm. Poszczegdlne stosy powinny obej-
mowac¢ opakowania z jednej partii. W przypadku
stosowania palet odlegto$¢ miedzy stosami po-
winna umozliwiaé swobodng manipulacje zmecha-
nizowanym sprzetem tadunkowym. Opakowania w
stosach nalezy uktada¢ w regularne bryty w taki
sposob, aby stosy tworzyly rzedy. Stosy opako-
wan nie powinny opieraC si¢ o filary, urzadzenia

KONI

INFORMACIJE

Zjednoczenie
Laboratorium

1. Instytucja opracowujgca norme
Gospodarki Rybnej, Szczecin, Centralne
Przemystu Rybnego, Gdynia.

2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-74/A-86761 Ryby S$wieze. Chtodzenie lodem wodnym
PN-75/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jednoptytowe

czterowejsciowe bez skrzydet drewniane 800X1200

EUR
PN-74/0-79000 Opakowania. Nazwy i okreslenia

chtodnicze, grzejne, kanalizacyjne itp. Miedzy rze-
dami nalezy zostawi¢ przejscia umozliwiajgce kon-
trole jakosci i ilosci produktu.

Stosy skrzynek drewnianych i pudet uktadane
w warstwach nie wiecej niz 8, a skrzynek z two-
rzyw sztucznych nie wiecej niz 6 sztuk. Beczki
drewniane w magazynach zamknietych i otwar-
tych powinny by¢ sktadowane w pozycji lezacej
w rzedach do trzech warstw. Beczki drewniane w
dolnej warstwie powinny by¢ zabezpieczone przed
rozsuwaniem. Beczki z tworzyw sztucznych po-
winny by¢ sktadowane w pozycji stojacej.

4.25. Znakowanie stosow. Kazdy stos w maga-
zynie powinien by¢ oznakowany tabliczka lub wy-
wieszkg z nastepujacymi danymi:

a) nazwa wyrobu i rodzaj opakowania,

b) liczba jednostek opakowaniowych w stosie,

¢) data produkcji,

d) adnotacje o zabiegach konserwacyjnych.

4.2.6. Kontrola przechowywania. Warunki prze-
chowywania, w tym rowniez warunki sanitarne
oraz stan przechowywanych towardw, powinny
by¢ stale kontrolowane.

Warunki klimatyczne magazynowania ryb Swie-
zych i mrozonych powinny by¢ kontrolowane dwa
razy dziennie, jako$C ryb Swiezych raz dziennie,
a ryb mrozonych co dwa tygodnie.

Ryby solone powinny by¢ kontrolowane (przeto-
czenie, uzupetnienie solanki) co najmniej dwa ra-
zy w miesigcu. Warunki klimatyczne nalezy spraw-
dzac co tydzien.

Konserwy, prezerwy, marynaty i ryby wedzo-
ne nalezy sprawdza¢ okresowo i tak: konserwy —
raz w miesigcu, prezerwy — co dwa tygodnie,
marynaty i ryby wedzone na zimno — co 2 dni,
ryby wedzone na gorgco — codziennie. W takich
okresach nalezy sprawdza¢ warunki klimatyczne.

Pozostate wyroby rybne oraz surowce i prze-
twory rybne uboczne konsumpcyjne nalezy spra-
wdza¢ w zaleznoSci od stanu ich zabezpieczenia,
tak jak odpowiednie surowce i przetwory rybne.

EC

DODATKOWE

PN-76/0-79251 Opakowania jednostkowe z zawartosScig
Znaki i znakowanie. Wymagania podstawowe

PN-76/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe
Znaki i znakowania. Wymagania podstawowe

PN-76/0-79351
Beczki

PN-73/0-79401 Opakowania jednostkowe kartonowe itek-
turowe. Pudetka

Opakowania transportowe drewniane.
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PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pu-
dia

PN-75/0-79603 Opakowania jednostkowe metalowe. Tuby
aluminiowe do artykutéw spozywczych

PN-76/P-79005 Opakowanie transportowe.
rowe

BN-76/5041-01 Opakowania jednostkowe metalowe. Pusz-
ki okragte do konserw

BN-74/5041-02 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki
owalne do konserw

BN-74/5041-03 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki
eliptyczne do konserw

BN-74/5041-06 Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki
prostokagtne do konserw

Worki papie-

BN-73/5043-02 Opakowania jednostkowe metalowe. Pu-
detka z wieczkiem wciskanym
BN-76/5048-01 Zamkniecia metalowe. Zakrywki metalo-

we do stoi szklanych Feniks

BN-76/5048-07 Zakrywki kontaktowe do stoi szklanych

BN-74/6365-01 Folia opakowaniowa z polietylenu o matej
gestosci

BN-73/6365-02 Folia polietylenowa termokurczliwa

BN-74/6365-03 Folia z polietylenu niskocisnieniowego.
Folie opakowaniowe papieropodobne

BN-73/6411-03 Opakowania transportowe z tworzyw
sztucznych. Bebny z poliolefin. Wymagania i badania

BN-75/6413-03 Opakowania jednostkowe z tworzyw
sztucznych. Pudetka do artykutéw spozywczych, far-
maceutycznych i kosmetycznych. Wymagania i bada-
nia

BN-72/6414-02 Opakowania jednostkowe z tworzyw
sztucznych. Torby z folii polietylenowej zgrzewane

BN-77/6414-06 Opakowania transportowe 2z tworzyw
sztucznych. Worki polietylenowe otwarte, ptaskie bez
fatd bocznych, zgrzewane

BN-74/6415-01 Opakowania jednostkowe z tworzyw
sztucznych. Kubki z PCW i PS do artykutéw spozyw-
czych. Wymagania i badania

*BN-75/6415-02 Opakowania jednostkowe z tworzyw
sztucznych. Tacki do artykutéw spozywczych. Wyma-
gania i badania

BN-63/6833-03 Opakowania szklane do artykutdw spo-
zywczych. Stoje Feniks
BN-68/6833-17 Opakowania jednostkowe szklane. Stoje

do artykutdw spozywczych typu TO

BN-75/6833-20 Kotnierze stoi. Ksztatt i wymiary

BN-71/7161-15 Skrzynki i komplety skrzynkowe z tarcicy
do eksportu konserw rybnych w puszkach

BN-71/7161-46 Skrzynki i komplety skrzynkowe z tar-
cicy do artykutow w stojach i puszkach

BN-74/7161-54 Skrzynki i komplety skrzynkowe z tar-
cicy do ryb

BN-71/7351-06 Opakowania transportowe
Pudta (kartonaze) do mrozonek

BN-72/7351-09 Opakowania transportowe tekturowe. Pudita
(kartonaze) do konserw rybnych

BN-74/7354-01 Kubki parafinowane

ZN-76/MPCh/TS-7223 Opakowania jednostkowe z folii
twardej PCW. Pudetka z zakrywka wciskano-nasadza-
ng

ZN-75/MPCh/TS-6073 Opakowania transportowe z two-
rzyw sztucznych. Skrzynki bezprzegrodowe otwarte do
warzyw i owocow Swiezych

ZN-74/ISK-0-229 S#dj z zamknieciem PD

ZN-67/ZGR-09009 Skrzynki drewniane do ryb uzywane

ZN-68/ZGR-09010 Beczki do ryb uzywane

Decyzja nr 81 Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Ryb-
nej z dnia 5 czerwca 1974 r. w sprawie ustanowienia
warunkoéw technicznych ryb i produktéow rybnych pa-
kowanych prézniowo

tekturowe.

3. Autorzy projektu normy — inz. Wilhelm Wojtas —
Zjednoczenie Gospodarki Rybnej, Szczecin, mgr inz. Ste-
fan Chrzanowski — Centralne Laboratorium Przemystu
Rybnego, Gdynia.



