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i. wsTap 1.2. 8. dostawa - ilo$¢ towaru jednego asortymentu do-

\ o . .
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ocena starczona do chtodni jednym $rodkiem transportu, przed-
przy przyjeciu i wydaniu nastepujacych ttuszczéw zwierze- stawiona jednorazowo do odbioru.

cych spozywczych: 1.2. 9. chtodnicza partia towaru - ilo$§¢ towaru jednego

a) stoniny wychtodzonej, rodzaju, klasy i grupy jakoéci, jednego dysponenta ztozo-

b) stoniny zamrozonej, na w jednej komorze w ciegu jednego miesieca produkcji.

¢) smalcu, Dopuszcza sig, w celu petnego zatadowania komory, za-

d) toju wotowego topionego. liczenie do tego samego miesieca produkcji towaru z okre-

su 14 dni przed poczetkiem miesigeca kalendarzowego oraz
1.2. Okres$lenia i . i
14 dni po jego zakonczeniu.

1.2. 1. stoning - podsko6rna tkanka ttuszczowa zdjeta z 2 PODZIAL

grzbietu i bokéw Swini, bez skéry lub ze skére, w formie

pratow lub kawatkow Grupy jakos$ci, W zaleznosci od jakos$ci ttuszczow do-

starczonych do chtodni rozréznia sie:
1.2.2. ptat stoniny- stoni djet tosci 6+t
pial stoniny- sionina zdjeta w catosct z poruszy - grupe A - ttuszcze przyjete na okres przechowywania

wieprzowej. zgodny z PN-76/A-07005,

Granice ptata stanowie:

grupe B - tluszcze wykazujece wady jako$ciowe, przyj-

- od strony grzbietu - linia rozciecia tuszy na péttusze, mowane do chiodni na skrécony okres prze-
- od strony szynki - linia odcigcia szynki, chowywania; okres ten ustala chtodnia w za-
- od dotu - linia odciecia boczku i pachwiny, L, . .

leznos$ci od jakos$ci dostawy.
- od strony topatki - linia odciecia topatki i podgardla.

3. WYMAGANIA
1.2. 3. stonina wychtodzona - stonina, ktérej temperatu- i ,
3. 1. Wymagania wspo6lne

ra wewnetrz tkanki zostata obnizona do temperatury w za-

Kresie: * 3. 1. 1. Wymagania sanitarne. Thuszcze zwierzece przyj-

a) od 0 do dgoo_.chlodzona, mowane do chtodni powinny pochodzi¢ ze zwierzet rzez-

b) od 4,1 do 8 OC_.péIcmodzona nych uznanych przez Weterynaryjne Inspekcje Sanitarng za

¢) od 8,1 do = .. schtodzona. zdatne do spozycia bez zastrzezen.

Do kazdego transportu kierowanego do chtodni powinno

1.2. 4. stonina mrozona - stonina, ktérej temperatura we- i - . .
by¢ dotgczone Swiadectwo lekarsko-weterynaryjne i atest

0

trz tkanki jest ni 7sza niz -8 C. . - . . . . .
whetrz tanki Jest nie wyzsza niz jakos$ci z zateczonymi wynikami badan chemicznych.
1.2.5. stonina rozmrozona - stonina, ktérej temperatu-
' ) P 3.1.2. Temperatura

ra wewnetrz tkanki ulegta podwyzszeniu do temperatury - stoniny wychiodzonej i thuszczéw topionych  nie po-

wyzszej niz -4,0 °C. _ ) . . .
winna przekracza¢ 15 °C; stoniny zapakowanej w worki pa-
1.2. 6. smalec - tluszcz uzyskany z wytopu surowych pierowe z wktadke polietylenowa 8 oc,
. . Lo 0
ttuszczéw wieprzowych zdatnych do spozycia. - stoniny zamrozonej nie powinna by¢ wyzsza niz -8 C.
1.2. 7. t6j wotowy topiony - thuszcz uzyskany przez wy- Dopuszcza sie przyjecie stoniny o temperaturze nie wyz-

topienie surowego ttuszczu wotowego zakwalifikowanego ja- szej niz -4 °C w grupie B na skrécony okres przechowywa-

ko zdatny do spozycia. nia, pod warunkiem braku innych zastrzezen jako$Sciowych.

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chiodnictwa
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chtodnictwa dnia 25 marca 1983 r.
jako norma obowigqzujgca od dnia 1 pazdziernika 1983 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 6/1983 poz. 10)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1983. Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd.0,6 5 Nalt.2700 -f5& Zam. 877/83 Cana *t 8.00



3.2.

jeciu do chtodni

L
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Wymagania organoleptyczne i chemiczne przy przy-

3.2.1. Stonina wychtodzona, zamrozona - wgtabl. 1
Tablica 1
Zesp6t cech kwal ifikujecych do
Cecha przyjecia
w grupie A w grupie B
1 2 3
Ksztatt, ma- ptaty i kawatki o masie nie mniej niz

sa i wymiary

Powierzchnia

Barwa

Konsystencja
- wychtodzone.

- zamrozonej

Zapach

Liczba kwasowa

- mqg KOHna 1g

ttuszczu, nie
wiecej niz:

klasa 1

Liczba Lea,
rvie wiecej nii

Obecnosé
aldehydéw

0,25 kg, szeroko$¢ ptata stoniny mie-
rzona w najwezszym miejscu nie mniej-
sza niz 10 cm, a kawatka stoniny nie
mniejsza niz 5 cm, grubo$¢ mierzona
w najciefszym miejscu nie mniejsza
niz 1,5 cm dla stoniny bez skéry i

2 cm dla stoniny ze skoére

czysta, wilgotna, nie postrzepiona,
bez gtebszych pozacinan; niedopusz-
czalny nalot ple$ni i zamulenia; dopu-
szcza sie wgtebienia od strony ze-
wnetrznej na skutek mechanicznego
skérowania

dopuszcza sie $la-
dy tkanki miesnej
0 grubosdci nie
przekraczajecej

w przekroju po-
przecznym 1 mm;
niedopuszczalne
przekrwienia

dopuszcza sif
resztki tkanki
miesnej o grubos-
ci w przekroju po-
przecznym nie
przekraczajacej

3 mm oraz pojedyO-
cze przekrwienia
i miejsca $ciec¢
powstate po wy-
cieciu wybroczyn
krwi stych

jednolita, bez plam, matowa, biata
z odcieniem kremoi/vym lub lekko rézo-
wym

dopuszcza sie po-
jedyncze ptaty, ka-
watki z niewyréow-
nane barwe

zwarta, miekka, odksztatcajeca sie

twarda, tamliwa, kruszeca sie

typowy dla stoniny surowej

1,2

niedopuszczalna

3. 2.2. Smalec - wg tabl. 2.

Cecha

Barwa

(w stanie trwatym)
klasa 1
klasa 1

Konsystencja

(w temperaturze
18i 20 °C)

klasa 1

klasa 1l

Smak i zapach

klasa 1

klasa Il

Liczba kwasowa

- mg KOH na 1¢
ttuszczu, nie
wiecej niz:

klasa 1

klasa 11

Liczba Lea,
nie wiecej niz:
klasa 1

klasa 1

Zawarto$¢ wody,
% wag. , nie wiecej
niz:

klasa 1

klasa 1L

Zanieczyszczenia
obce

Zawartos$¢ aldehy-
dow

Tablicg 2

Zesp6t cech kwal ifikujecych do
przyjecia

w grupie A w grupie B

2 3

biata do jasnokremowej

biata z odcieniem jesnoniebieskim
lub szarokremowym

jednorodna, stata, smarowna

stata, smarowna; dopuszczalna
kaszkowato$¢

typowy dla danej technologii wy-
topu ttuszczu, bez obcego smaku
i zapachu; dopuszczalny lekko
skwarkowy

typowy dla danej technologii wyto-
pu ttuszczu; dopuszczalny skwar-
kowy, wedzonki, ttuszczu solone-
go, ttuszczu otokowego

1,0 1,3
1.4 1,7
k)
1,0 1,2
1,5 1,7

0, 30
0, 50

niedopuszczalne

niedopuszczalne

3. 2. 3. L6j topiony wotowy - wg tabl. 3.

Cecha

Barwa

Tablica 3

Zesp6t cech kwal ifikujecych do

przyjecia
w grupie A w grupie B
2 3
jasnokremowa, z06tta
lekko zo6tta ,
jednol ita
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cd. tabl. 3
Zesp6t cech kwal ifikujecych do
Cecha przyjecia
w grupie A w grupie B
1 2 3
Konsystencja stata, twarda, kaszkowata, nie-
(w temperaturze krucha, lekko jedno lita
18 f 20 °C) kaszkowata

Smak i zapach typowy dla wytopionego ttuszczu

dopuszczalny
lekko skwarko-
wy

Liczba kwasowa
- mg KOH na 1g

ttuszczu, nie

wiecej niz 1,4
Liczba Lea,
nie wiecej niz 1,0

Obecnos$¢ aldehy-

. niedopuszczalne
dow

3.3. Wymagania chemiczne dotyczace ttuszczow' zwie-

rzecych wydawanych z chtodni - wg tabl. 4.

Tablica 4

Liczba Liczba Lea,
Rodz aj kwasowa, nie wiecej Al dehydy
ttuszczu nie wiecej niz

niz
Stonina 2,2 2,5 niedopuszczalne
Smal ec
klasy ii Il 2,2 2,0 niedopuszczalne
L¢j woto-
wy 2,2 2,0 niedopuszczalne

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT
4. 1 Pakowanie
4. 1. 1. Opakowanie jednostkowe stoniny i ttuszczéw to-

pionych stanowig:
- papier pergaminowy lub sulfitowy,
- folia z tworzyw sztucznych dopuszczonych przez wia-

dze sanitarne do pakowania ttuszczéw zwierzecych.

4. 1.2. Opakowania transportowe stoniny i ttuszczéw to-

pionych stanowie:

- skrzynki drewniane z drzewa bezwonnego,

- pudta tekturowe.

Dopuszcza sie przyjecie do chtodni stoniny opakowanej
w worki papierowe 5-warstwowe z wkiadke poiietylenowe.
nife  uszkodzo-

Opakowania powinny byé czyste, suche,

ne, bez obcych zapachdéw, $ladéw, plesni.

4.1,3. Znakowanie powinno obejmowa¢ nastepujece dane;
- nazwe producenta,

- asortyment,

- mase brutto i netto,
- date produkciji.
Znaki powinny by¢ czytelne.
Do opakowania powinna byé wiozona kartka kontrolna
zawierajeca dane jak wyzej, uzupetnione, w przypadku thu-
szczu topionego, o:

- doktadne date produkcji,

- zmiane,

nr wytopu,

numer raportu produkcyjnego.

klimatyczne i okresy

po-

4. 2. Przechowywanie. Warunki
przechowywania ttuszczéw zwierzecych w chtodniach
winny by¢ zgodne z PN-76/A-07005.

Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen chtodniczych

- wg PN-64/A-07008.

Staplowanie opakowanA w chtodniach parterowych - wg
BN-66/8160-05, w chtodniach pigtrowycn - wg BN-66/
8160-04.

4.3. Transport. +_adownia $rodka transportowego po-
winna odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym okre$lonym za-
rzedzeniem Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w spra-
wie og6lnych warunkéw sanitarnych przy przewozie $rod-

kéw spozywczych.
S§rodek transportu powinien zabezpieczaé¢ ttuszcze zwie-
rzece Swieze przed podwyzszeniem temperatury, natomiast

zamrozone przed rozmrozeniem.

5. BADANIA
5. 1. Program badan

5. 1. 1. Badania petne obejmuje:

- sprawdzenie wymagan san larno-weterynaryjnych,
- sprawdzenie temperatury,

- sprawdzenie obrébki, stanu powierzchni,
- sprawdzenie czystosci,

- sprawdzenie konsystencji,

- sprawdzenie smaku i zapachu,

- oznaczanie liczby kwasowej,

- oznaczenie liczby Lea,

- oznaczenie zawarto$ci wody,

- oznaczanie aldehydéw.

Badania petne przeprowadza sig:

a) w przypadku rozbhieznoéci w ocenie ttuszczéw  zwie-
rzecych przy przyjeciu do chtodni,
b) okresowo, co 1miesiec, we wszystkich partiach

przyjetych w grupie B, ze wzgledu na jako$§¢ samego towa-
ru (z wyteczeniem innych przyczyn, jak brak dokumentacji
jakos$ciowej, uszkodzenie opakowan itp)r

c) w partiach przyjetych w grupie A, jezeli w czasie mie-
siecznych kontroli w czasie przechowywania stwierdzi sie

jakiekolwiek zmiany organoleptyczne,
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d) w partiach przyjetych w grupie A inie wykazujacych

zmian organoleptycznych w czasife przechowywania przed
zakoriczeniem przewidywanego okresu przechowywania,

e) na zedanie organéw kontroli i nadzoru.

5.1.2. Badania niepetne obejmuje:

- sprawdzenie wymagan sanitarno-weterynaryjnych,
- sprawdzenie temperatury,

- sprawdzenie obrébki, stanu powierzchni,

- sprawdzenie czystosci,

- sprawdzenie barwy,

- sprawdzenie konsystencji,

- sprawdzenie smaku i zapachu.

Badania niepetne przeprowadza sie:

a) dla kazdej dostawy przy przyjeciu do chtodni,

5. 2. Przygotowanie do pobierania prébek. Przed pobie-
raniem prébek nalezy sprawdzi¢ dokumentacje dotyczece
badanej dostawy, partii.

Opakowania uszkodzone, nie zabezpieczajece towaru na-
lezy przed pobraniem prébek wydzieli¢ z dostawy. W przy-
padku stwierdzenia ogdlnie ztego stanu opakowan mozna od-

stepie od odbioru dostawy.
5.3. Pobieranie prébek
5.3. 1. Pobieranie prébek stoniny - wg PN-63/A-85816.

5.3.2. Pobieranie prébek smalcu itoju - wg PN-73/

A-85802.
5. 4. Opis badan - wg PN-73/A-85803.

5.5. Ocena dostawy lub partii. Dostawe lub barwi¢ tusz-

czow zwierzecych przyjmowanych i wydawanych z chtod-

.p Lo .
b) w czasie co miesiecznych kontroli podczas przecho- ni nalezy uzna¢ za zgodne z wymaganiami normy, jezeli ba-
wywani a. dania wg rozdz. 5 dadze wyniki zgodne z rozdz. 3 i 4.
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgacg norme - Centralne Laborato-

rium Chtodnictwa, t_06dz.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-74/8013-03.Uaktual-

niono i u$cis$lono wymagania jako$ciowe.

3. Normy zwigzane
PN-76/A-07005 Towary zywnos$ciowe. Warunki klimatycz-
ne i okresy przechowywania w chtodniach
PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chtod-
niach

PN-73/A-85802 Ttuszcze zwierzece jadalne topione

PN-73/A-85803 Ttuszcze zwierzece jadalne. Metody ba-
dan
PN-63/A-85816 Ttuszcze zwierzece surowe jadalne
BN-66/8 160-04 Staplowanie towaréw w opakowaniach w
chtodniach pietrowych
BN-66/8160-05 Staplowanie towaréw w opakowaniach w
chtodniach parterowych
Zarzedzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej w spra-
wie ogbélnych warunkéw sanitarnych przy przewozie $rod-
kéw spozywczych z dnia 17 wrzes$nia 1971 r. (Mon. Pol.
nr 50, poz. 320).

4. Autor projektu normy - inz. Eugeniusz Koczywes

Przedsiebiorstwo Przemystu Chtodniczego w Toruniu.



15 BN-83/8013-03 Ttuszcze zwierzece. Ocena w chiodni zmiana 1

1209 12385 r.
1 W punkcie 321, tabl. 1, ceche: Liczba Lea, nie wiecej niz, zmienia si¢ na-
stepujgco:
Cecha gr. A gr. B
Liczba nadtlenkowa, meq aktywnego 10 20

tlenu/kg, nie wiecej niz

2. W punkcie 3.2.2, tabl. 2, zmienia sie nastepujaco:
Tablica 2

Cecha Wymagania i tolerancje

1 2

Barwa biata do biatej z odcieniem jasnoniebieskim
lub jasnokremowym

Konsystencja jednorodna, stata, smarowna; dopuszczalna
(w temperaturze 18—20°C) lekka kaszkowatos¢
Smak i zapach charakterystyczny dla danego typu ttuszczu

i sposobu wytopu, bez obcego smaku i za-
pachu; dopuszczalny lekko skwarkowy

Liczba kwasowa mg KOH/g, 0,7
nie wiecej niz

Liczba nadlenkowa, meq aktyw- 10
nego tlenu/kg, nie wiecej niz

Zawarto$¢ wody, % wag., 025
nie wiecej niz

Cecha Wymagania i tolerancje
1 2
Zanieczyszczenia obce niedopuszczalne
Zawarto$¢ aldehydow niedopuszczalne

3. W punkcie 323, tabl. 3 zmienia si¢ nastepujaco:

Tablica 3
Cecha Wymagania i tolerancje
1 2
Barwa jasnokremowa do zottej
Konsystencja jednorodna, twarda, krucha; dopuszczalna

(w temperaturze 18--20°C) kaszkowatos¢



Liczba kwasowa, mg KOH/g, 07
nie wiecej niz

Liczba nadlenkowa, meq aktyw- 15
nego tlenku/kg, nie wiecej niz

Zawarto$¢ aldehydow niedopuszczalne

4. W punkcie 33. tabl. 4 zmienia sie nastepujgco:
Tablica 4

Liczba nadtlen-
kowa, Aldehydy
nie wiecej niz

Liczba kwasowa

Rodzaj thuszczu nie wiecej niz

Stonina 22 50 niedopuszczalne
Smalec 11 30 niedopuszczalne
£.6j wotowy 12 30 niedopuszczalne

5 Wprowadza sie punkt 6 o tresci:
6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do dnia 31 marca 1987 r. smalec bedzie przyjmowany do krétkotrwatego przechowy-
wania na okres nie dtuzszy niz 2 miesigce, na podstawie porozumienia miedzy stro-
nami.

(Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 poz. 72)



