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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot nctm^ Przedmiotem normy są naz­
wy i określenia stosowane w przemyśle chemii go­
spodarczej w zakresie surowców, półproduktów tłu­
szczowych i tłuszczopochodnych naturalnych i syn­

tetycznych.
1.2. Zakres stosowania normy, mniejszą normę 

należy stosować przy opracowywaniu norm przedmio­

towych i czynnościowych, dokumentacji technicznej 

i innych dokumentach dotyczących branży chemii go­

spodarczej.

2 .  P Ó JŚ C IA  DOTYCZĄCE WYROBÓW TŁUSóGZOPOCliODNrCH

2.1. Surowce

(2 .1 .1 ) olej kokosowy - tłuszcz roślinny otrzy­

many z owoców palmy kokosowej Cocos n u c i j e r a  , któ­

rego głównymi składnikami są trójglicerydy kwasów 

laurynowego, mirystynowego i oleinowego; zawar­

tość ich w oleju wynosi:

- kwasu laurynowego 4 4  i 5 1%,

- kwasu mirystynowego 13 4 1%,

- kwasu oleinowego 5 4 8%.

(2 .1 .2 ) olej z ziarn palmowych - tłuszcz roślin­

ny otrzymywany z ziam palmy oleistej E l a e i s  

guineensi s  , którego głównymi składnikami są trój- 

glicerydy kwasów laurynowego, mirystynowego i o- 

leinowego; zawartość ich w oleju wynosi:

- kwasu laurynowego 37 4 52%,

- kwasu mirystynowego 14 4 1 8%,

- kwasu oleinowego 1 0  4 1 ®ś.

(2.1.3) olej palmowy - tłuszcz roślinny otrzy­

mywany z miąższu owoców palmy oleistej E l a e i s  g u ~  

i n e e n s i s ,  którego głównymi składnikami są tró jgli­

cerydy kwasów palmitynowego i oleinowego; zawar­

tość ich w oleju wynosi:

- kwasu palmitynowego 32 4 4%,

- kwasu oleinowego 36 4 52% •

(2.1.4) olej rzepakowy - tłuszcz roślinny otrzy­

mywany z nasion rośliny oleistej rzepaku gatunku 

Brassica, którego głównymi składnikami są trój- 

glicerydy kwasów erukowego, oleinowego i linolo­

wego; zawartość ich w oleju wynosi:

- kwas erukowy 41 4 64%,

- kwas oleinowy 13 4 38%,

- kwas linolowy 10 4 22%.

(2.1.3) olej rycynowy - tłuszcz roślinny otrzy­

mywany z nasion rącznika (rycynusa) gobmku R i c i n u s  

c o m m u n i s , którego głównymi składnikami są trójgli- 

cerydy kwasów rycynolowego i oleinowego; zawartość 

ich w oleju wynosi:

- kwas rycynolowy 80 4 87%,

- kwas oleinowy 7 4 fi%.

(2.1.6) tłuszcz techniczny zwierzęcy topiony 

rzeźniczy twardy (łój) — tłuszcz uzyskany z prze­

topienia surowych tłuszczów bydlęcych i baranich 

nie przeznaczonych do spożycia, którego głównymi 

składnikami są trójglicerydy kwasów oleinowego, 

palmitynowego i stearynowego; zawartość ich w 

tłuszczu wynosi:

- kwas oleinowy 32 4 5C%»

- kwas palmitynowy 23 4 37%»

- kwas stearynowy 14 4 31%.

(2.1.7) tłuszcz techniczny zwierzęcy topiony, 

(rzeźniczy miękki) - tłuszcz uzyskiwany z przeto­

pienia surowych tłuszczów wieprzowych, końskich i 

mieszanych, nie przeznaczonych do spożycia, któ­

rego głównymi składnikami są trójglicerydy kwasów 

oleinowego, palmitynowego i stearynowego; zawar­

tość ich w tłuszczu wynosi:

- kwas oleinowy 47 4 5C%,

- kwas palmitynowy 24 4  32%»

- kwas stearynowy 8 4  1%.

(2.1.8) tłuszcz topiony techniczny zwierzęcy, u- 

tylizacyjny - tłuszcz otrzymywany z przerobu 

tłuszczów surowych uzyskiwanych:

- z padliny,

- konfiskat, z odpadów rzeźniczych,

- z innyoh odpadów nie nadających się do spoży­

cia przy przerobie na mączki mięsne.

(2.1.9) tłuszcz techniczny topiony pogarbarski - 

tłuszcz uzyskiwany z przetopu surowych tłuszczów 

pogarbarskich (odpady skórne z garbarni).

(2.1.10) tłuszcz techniczny topiony pożelatyno- 

wy i poklejowy - tłuszcz uzyskiwany jako produkt 

uboczny przy produkcji żelatyny i kleju.
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(2.1.11) tłuszcz techniczny topiony kanałowy - 

tłuszcz uzyskiwany z surowych tłuszczów kanało­

wych.

(2.1.12) tłuszcz techniczny ko3tnv ekstrakcyjny 

- tłuszcz uzyskiwany przez ekstrakcję z kości zwie­

rzęcych.

(2 .1 .13) tłuszcz z wełny owczej - mieszanina 

tłuszczu i wosków otrzymana przez wydzielenie sub­

stancji tłuszczowych z zużytej kąpieli piorącej po 

praniu wełny surowej.

(2.1.14) trany i oleje rybie - tłuszcz uzyski­

wany z wątrób oraz ciał ssaków morskich i ryb.

2,2, Produkty

2,2.1. Kwasy tłuszczowe

(2.2.1.1) kwasy tłuszczowe z rozszczepienia - 

kwasy tłuszczowe otrzymywane przez ciśnieniowe lub 

bezciśnieniowe rozszczepienia tłuszczu neutralne­

go i oddzielenie wody glicerynowej; zależnie od 

stosowanej metody rozszczepienia, stopień rozsz­

czepienia wynosi 90 t 96%.

(2.2.1.2) kwasy tłuszczowe porafinacyjne - kwa­

sy tłuszczowe otrzymane w wyniku alkalicznej rafi­

nacji tłuszczów ciekłych i stałych.

(2.2.1.3) kwasy tłuszczowe destylowane - kwasy 

tłuszczowe otrzymywane przez destylację próżniową 

kwasów tłuszczowych z rozszczepienia.

(2.2.1.4) kwas laurynowy - kwas je dno karboksylo­

wy nasycony, zawierający 12 atomów węgla, wystę­

puje głównie w oleju kokosowym i oleju z ziarn 

palmowych.

(2.2.1.5) kwas mlrystynowy - kwas jednokartoksy- 

lowy nasycony, zawierający 14 atomów węgla, wy­

stępuje w wielu olejach roślinnych i tłuszczach 

zwierzęcych, głównie w oleju kokosowym i oleju z 

ziarn palmowych.

(2.2.1.6) kwas palmitynowy - kwas jednokarbo- 

ksylowy nasycony, zawierający 16 atomów węgla, wy­

stępuje w większości tłuszczów roślinnych i 

zwierzęcych, jest głównym składnikiem oleju pal­

mowego.

(2.2.1.7) kwas stearynowy - kwas jednokarbo- 

ksylowy nasycony, zawierający 18 atomów węgla, wy­

stępujący w większości tłuszczów roślinnych i 

zwierzęcych, głównie w łoju i smalcu.

(2.2.1.8) kwas oleinowy - kwas jednokarboksylo- 

wy nienasycony, zawierający 18 atomów węgla i jed­

no wiązanie podwójne w pozycji 9 i 10, stanowi je­

den z głównych składników większości tłuszczów 

naturalnych pochodzenia roślinnego i zwierzęcego; 

w największych ilościach występuje w oleju oliw­

kowym, arachidowym i palmowym.

(2.2.1.9) kwas erukowy - kwas jednokarboksylo­

wy nienasycony, zawierający 22 atomy węgla i jed­

no wiązanie podwójne w pozycji 13 i 14 występuje 

głównie w oleju rzepakowym.

(2.2.1.10) kwas rycynolowy - kwas jednokarbo- 

ksylowy zawierający 18 atomów węgla, jedno wiąza­

nie podwójne w pozycji 9 i 10 i grupę hydroksylo­

wą w pozycji 12, występuje w zasadzie tylko w o- 

leju rycynowym.

(2.2.1.11) kwas undecylenowy - kwas jednokarbo- 

ksylowy nienasycony, zawierający 11 atomów węgla 

i jedno podwójne wiązanie w pozycji 10 - 11 nie 

występuje w tłuszczach i olejach naturalnych, o- 

trzymywany jest przez pyrolizę kwasu rycynolowego.

(2.2.1.12) stearyna - mieszanina wyższych kwasów 

tłuszczowych, głównie stearynowego i palmitynowe­

go oraz małej ilości kwasu oleinowego, jest otrzy­

mywana z destylowanych kwasów tłuszczowych, tłusz­

czu kostnego oraz łoju.

(2.2.1 .13) olejna - kwas oleinowy techniczny jest 

mieszaniną wyższych kwasów tłuszczowych, głównie 

oleinowego C^gH^Og z niewielką domieszką kwasów 

tłuszczowych nasyconych, głównie palmitynowego i 

stearynowego,

2,2.2, Pochodne kwasów tłuszczowych

(2.2.Ł.1) mydła - produkty uzyskane przez zmyd- 

lanie tłuszczów lub neutralizację kwasów tłusz­

czowych wodorotlenkami, głównie sodowym; występują 

także mydła tzw. metaliczne będące głównie solami 

magnezowymi, cynkowymi lub wapniowymi kwasów tłu­

szczonych.

(2.2.2.2) estry metylowe kwasów tłuszczowych - 

produkty reakcji kwasów tłuszczowych z alkoholem 

metylowym.

(2.2.2.3) alkohole tłuszczowe - jednowodoro­

tlenowe alifatyczne alkohole pierwszorzędowe o o- 

kreślonej długości łańcucha, głównie w zakresie

2,2,3, Inne produkty tłuszczopoohodne

(2.2.3.1) wody glicerynowe - wodny roztwór gli­

ceryny otrzymywany w procesie rozszczepienia tłu­

szczów wraz z zanieczyszczeniami znajdującymi się 

w tłuszczach i przechodzących do fazy wodnej.

(2.2.3.2) gliceryna surowa - produkt techniczny 

uzyskany przez zatężenie wodnych roztworów glice­

ryny uzyskiwanych w procesie rozszczepienia lub 

zmydlania tłuszczów; zawartość gliceryny wynosi 

80 — 90$, w zależności od gatunku; produkt uzys­

kany z wód glicerynowych nazywa się gliceryną sa- 

ponifikacyjną, z ługów poraydlanych - gliceryną 

ługową.

(2.2.3.3) gliceryna destylowana - produkt otrzy­

mywany z gliceryny surowej przez destylację; roz­

różnia się 3 gatunki; glicerynę destylowaną tech­

niczną, dynamitową i farmaceutyczną.

(2.2.3.4) ługi pomydlane - ług spodni po oddzie­

leniu od wysołu mydlanego, uzyskiwany w procesie 

zmydlania tłuszczów ługiem sodowym.

(2,2.3.3) pozostałość po destylacji kwasów tłu­

szczowych - mieszanina kwasów tłuszczowych, tłusz­

czu neutralnego i substancji niezmydlających po­

zostająca po częściowym oddestylowaniu kwasów tłu­

szczowych.
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(2 . 2 . 3 . 6 ) pak podesty]acy,in.Y -- substancja stała 

lub półstała uzyskana po całkowitym oddestylowa­

niu kwasów tłuszczowych.

(2.2.3.7) lanolina - mieszanina tłuszczu i wos­

ku otrzymywana przez oczyszczenie i odwonienie 

tłuszczu wełny owczej.

POJĘCIA DOTYCZĄCE INNYCH WYROBÓW

(3.1’) kwas-y tłuszczowe syntetyczne - kwasy tłu­

szczowe jednokarboksylowe parzyste lub nieparzys­

te węglowe głównie C10 + C2Q otrzymane przez utle­

nienie węglowodorów parafinowych i wydzielone na 

drodze ekstrakcji i destylacji.

(3.2) kalafonia - produkt otrzymany z żywicy sos­

nowej i żywicy wyługowanej z karpiny przemysło­

wej po oddestylowaniu z nich lotnych składników 

oraz z oleju talowego surowego.

(3.3) olej talowy surowy - mieszanina kwasów tłu­

szczowych głównie oleinowego i kwasów żywicznych 

typu kwasu abietynowego; otrzymywany jest jako 

produkt uboczny przy produkcji celulozy.

(3»4) kwasy naftenowe - mieszanina alicyklicz- 

nych kwasów karboksylowych otrzymywana jako pro­

dukt uboczny alkalicznej rafinacji ropy naftowej.

4. POJBOIA RÓŻNE

(4.1) liczba kwasowa - ilość miligramów wodoro­

tlenku potasowego potrzebna do zobojętnienia wol­

nych kwasów tłuszczowych znajdujących się w 1 g 

tłuszczu.

(4.2) liczba zmydlania - ilość miligramów wodo­

rotlenku potasowego potrzebna do zmydlania zestry-

fikowanych i zobojętnionych wolnych kwasów tłusz­

czowych zawartych w 1 g badanego tłuszczu.

(4.3) liczba estrowa - ilość miligramów wodoro­

tlenku potasowego potrzebna do zmydlenia zestry- 

fikowanych kwasów tłuszczowych zawartych w 1 g 

badanego tłuszczu.

(4.4) liczba jodowa - ilość gramów chlorowca w 

przeliczeniu na jod. która przyłącza się w okreś­

lonych warunkach do 100 g badanego tłuszczu.

(4.3) liczba hydroksylowa - ilość miligramów 

wodorotlenku potasowego, która jest potrzebna do 

zobojętnienia kwasu octowego, związanego przy ace- 

tylowaniu substancji w stosunku do 1 g substancji 

wyjściowej.

(4.6) liczba nadtlenkowa - ilość jodu uwolnio­

nego przez działanie utleniające wiązań nadtlen­

kowych lub hyćLronadtlenkowych tłuszczu.

Wyniki można wyrazić:

a) jako liczbę Lea, czyli objętość ściśle 0,002n 

roztworu tiosiarczanu sodowego zużytego na miare­

czkowanie jodu wydzielonego z jodku potasowego, w 

wyniku działania nadtlenków zawartych w 1 g tłu­

szczu,

b) w ilości milirównoważników 02/kg - ilość nad­

tlenków wyrażona w milirównoważnikach; 02/kg -

liczba Lea przemnożona przez 2,

c) w mikrogramach Og/kg - ilość nadtlenków wy­

rażona w mikrogramach 02/kg - ilość nadtlenków wy­

rażona w milirównoważnikach - liczba Lea pomnożo­

na przez 16.

(4.7) substancje niezmydlające się - substancje 

niezmydiające się alkoholowym roztworem wodoro­

tlenku potasowego i nielotne w temperaturze 100°C, 

lecz rozpuszczalne w eterze naftowym i eterze ety­

lowym.
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