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Paciorkowce kalowe jako wskaznik skutecznosci sanityzacyjnej
przetwarzania odpadéw migsnych
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Odpady migsne 3. kategorii zgodnie z dyrektywa EU 1774 moga podlegac biode-
gradacji w procesie kompostowania i fermentacji beztlenowej. W pracy zbadano sku-
teczno$¢ kompostowania oraz fermentacji w warunkach mezo- 1 termofilnych w oparciu
o tempo eliminacji paciorkowcow katowych grupy D, introdukowanych w biomas¢ od-
padow. Bakterie te sa wyjatkowo oporne na podwyzszong temperature, w zwigzku z czym
przyjeto je za drobnoustroje wskaznikowe skuteczno$ci termicznego uzdatniania odpa-
dow organicznych. W badaniach wykorzystano nosniki migsne i kostne, do ktorych wpro-
wadzono zawiesing paciorkowcow. Przeprowadzone badania pozwolily okreslic czas
potrzebny do calkowitej inaktywacji paciorkowcow w poszezegdlnych metodach degra-
dacji odpadéw. W trakcie kompostowania liczebnos$¢ bakterii ulegla znacznemu zmniej-
szeniu, chociaz izolowano je jeszcze w ostatniej, 84. godzinie procesu. Dzienny ubytek
populacji bakterii wahat si¢ w granicach 0,07-0,09 log. W trakcie procesu fermentacji
mezofilnej (37°C) paciorkowce takze nic ulegly pelnej inaktywacji, wykrywano je jesz-
cze w 21. dniu procesu. Szybciej gingly w nosnikach migsnych, niz kostnych. Z kolei,
w temperaturze 55°C (fermentacja termofilna) doszlo do calkowitej inaktywacji pacior-
kowcow we wszystkich typach nosnikow juz po 36. godzinach. Teoretyczny czas przc-
zywalnosci paciorkowcow we wszystkich nosnikach byt zblizony i wynosit okoto 32 go-
dziny. W wyniku kazdego z badanych procesow doszto do redukeji liczebnosci bakterii
o0 7-10 log, dlatego tez produkty finalne mozna uzna¢ za higieniczne.
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Fecal streptococci as indicators of sanitation efficiency
of meat waste processing

ANNA LIGOCKA

Department of Microbiology
University of Technology and Life Sciences in Bydgoszcz

According to the EU Directive 1774, animal by-products not intended for human
consumption of category 3 may undergo biodegradation in processes of composting and
anacrobic fermentation. In this study composting efficiency and fermentation in meso-
and thermopbhilic anacrobic conditions were assessed on the basis of elimination rate of
D-group streptococci introduced into the waste biomass. The bacteria are exceptionally
resistant to high temperatures, thus they can be used as the indicator microorganisms of
organic waste thermal utilization cfficiency. Meat and bone carriers were used in the
experiment, and a suspension of streptococci was introduced into them, The experiment
made it possible to estimate the time necessary to the complete inactivation of strepto-
coccel in particular waste degradation methods. The number of bacteria decreased con-
siderably during composting. However, they were still isolated in the last, 84™ hour of
the process. Daily decrease of the bacteria population ranged from 0.07 to 0.09 log.
Also during mesophilic fermentation (37°C) streptococci did not undergo inactivation
and were detected on 21* day of the process. They were eliminated faster in the meat
carricrs. At 55°C (thermophilic fermentation) the total inactivation of streptococci in all
the types of carriers occurred after 36 hours. The theoretical time of streptococci sur-
vival was similar in all the carriers and amounted to approximately 32 hours. Each of
the processes tested resulted in a reduction of bacteria number of 7-10 log. Thus, the
final products can be referred to as environmentally safc.



