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1. WSTĘP

Przedmiotem normy sę wspólne wymagania i badania do­

tyczące tortownic stosowanych w gospodarstwie domowym

2. PODZIAŁ. I OZNACZENIE

2 1. Typy. W zależności od stosowanego materiału na 

dna rozróżn ia  się 2 typy tortownic

-  z blachy stalowej ocynowanej (b iałej)  -  6 ,

-  z blachy aluminiowej pokrytej teflonem -  F

2. 2. Rodzaje. W zależności od liczby den w komplecie 

rozróżn ia  się 4 rodza je  tortownic

z jednym dnem -  bez wyróżnienia w oznaczeniu, 

z dwoma dnami -  2,

Z trzęma dnami -  3, 

z czterema dnami -  4

2 3 Odmiany, W zależności od kształtu  den rozróżn ia  

się odmiany tortownic

płaskie  -  bez wyróżnienia w oznaczeniu,

groszkowane -  G,

profilowane -  P ,

profilowane z tuleję -  T

2. 4. Wielkości -  wg norm przedmiotowych

2. 5. Sposób budowy oznaczenia.  Oznaczenie powinno za­

wierać

a) część  słownę TORTOWNICA,

b) symbol typu,

c) symbol rodzaju,

d) symbol odmiany,

e) wyróżnik wielkości,

f) numer normy

3. WYMAGANIA

3. 1, Główne wymiary -  wg norm przedmiotowych 

3 .2  Części składowe i materiał -  wg tabl 1

T abl ica 1

LP Nazwa części Materiał Nr normy

i P łaszcz
blacha stalowa
ocynowana
(biała)

PN-73/H-92122

2 Dno
blacha alumi­
niowa

P N -75 /H -  92741

3 Zamek dźwig­
niowy - przedmiotowa

Powierzchnia  blach aluminiowych powinna odpowiadać 
wymaganiom PN-75/H-92741 p 3 1 1

3 .3 . Wykonanie Dna tortownic nie powinny mieć zmar- 

szczen,  naderwan, ostrych krawędzi W przypadku dna 

profilowanego z tuleję, miejsca łęczenia tulei z dnem po­

winny być szczelne na całym obwodzie

Dopuszcza się nieznaczne deformacje na obrzeżu p łasz ­

cza  i den

P łaszcz  i dna nie powinny mieć r y s  naruszajęcych szczel­

ności powłoki cynowej

Zamek tortownicy powinien być trwale  mocowany nitami 

z płaszczem tortownicy Dopuszcza się nieznaczne defor­

macje zakuwki połęczen nitowych

3. 4. Powłoka PT  FE.

3 .4 .1 .  Powierzchnia  powłoki P T F E  na dnach tortownic 

powinna być równomierna, mieć jednolitę barwę, bez pę­

cherzy ,  bryłek odprysków i miejsc nie pokrytych

3. 4. 2. Grubość -  minimum 15 jarr\

3. 4. 3. Przyczepność  -  wg PN-74/M-771 00 03

3 .4 .4 .  Szczelność  -  wg PN-74/M -77100 04

3, 4. 5. Własności adhezyjne -  wg PN-74/M-771 00 05

3. 5. Wymagania użytkowe Między płaszczem a dnem tor=- 

townicy nie powinny występować szczeliny mogęce spowo­

dować wyciekanie masy przygotowanej do pieczenia Zamek 

tortownicy powinien zapewnić trwałe  zamknięcie i działać 

bez zacięć
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Tdrtownfca powinna przylegać całym obrzeżem do rów­

nego podłoża, dopuszczalna odchyłka nie powinna p rz e k ra ­

czać 2 mm

3 6. Cechowanie. Każda tortownica powinna mieć trwale 

naniesiony co najmniej nazwy albo znak wytwórni

-  liczby tortownic,

-  masy w kg

4 .2  Przechowywanie. Tortownice należy przechowywać 

w pomieszczeniach zamkniytych, suchych, wolnych od o- 

parów działających korodujyco

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

4.1 .  Pakowanie. Każda tortownica powinna być opako­

wana w pudełko W opakowaniu poszczególne czyści to r -  

townicy powinny być oddzielone od sieb ie  bibuły Na opa­

kowaniu powinny być umieszczone co najmniej nastypujyce 

dane

-  znak albo nazwa wytwórni,

-  nazwa wyrobu i oznaczenie,

-  znak KJ,

-  cena detaliczna

Dopuszcza siy inne opakowanie uzgodnione z odbiorcy

Opakowane tortownice należy pakować w skrzynie  albo 

kartony Wolne miejsca należy wypełnić w sposób zabezpte- 

czajycy tortownice przed  uszkodzeniem w czas ie  transpor ­

tu

Na każdej skrzyni albo karton ie  powinna być przymoco­

wana etykieta zaw iera jyca  co najmniej nastypujyce dane

-  znak albo nazwy wytwórni,

-  nazwy wyrobu i oznaczenie,

-  znak KJ,

-  cenę datahczny,

4 .3  T ransport .  Tortownice w opakowaniach należy

przewozić dowolnymi środkami t ranspor tu  w sposób zabez-  

pieczajycy przed uszkodzeniem i bezpośrednim wpływem 

warunków atmosferycznych

W przypadku stosowania paletyzacji,  jednostki ładunko­

we należy formować na paletach o wymiarach 800x1000mm 

Ładunek na palecie  powinien być zabezpieczony przed prze­

suwaniem i deformacjy

5. BADANIA

5 1, P rogram  badań

5. 1. 1. Badania pełne należy przeprowadzać w przypad­

kach oceny nowych konstrukcji ,  w przypadku zmian kon­

strukcyjnych lub technologicznych, zmian materiałów, pół­

rocznej p rzerw y w produkcji,  okresowo raz  na rok

Do badań pełnych należy pobrać dwie tortownice, przy 

czym liczba sztuk niedobrych powinna być równa zero

5. 1.2.  Badania niepełne należy przeprowadzać w bie­

żącej kontroli  produkcji oraz przy odbiorze

5. 1.3 .  Rodzaje badań -  wg tabl 2 

Tabl ica 2

LP Rodzaje badań
Wymagani a

Opis
badań
wg

Badania
Klasyfikacja

wg
pełne niepełne

wymagań

i 2 3 4 5 6 7

i Sprawdzenie  wykonania,  po­
wierzchni pówłoki P T F E  i 
cechowania

3 3, 3 4 1, 3 6 5 3 1 + + istotne

2 Sprawdzenie  pakowania 4 t 5 3 2 + + mało istotne

3 Sprawdzenie  głównych wymiarów 3 t 5 3 3 + + i stotne

4 Sprawdzenie  mater ia łu 3 2 5 3 4 + - istotne

5 Sprawdzenie  grubości powłoki 
PT  FE

3 4 2 5 3 5 - istotne

6 Sprawdzenie  przyczepności 
powłoki PT FE

3 4 3 5 3 6 + - istotne

7 Sprawdzenie  szczelnośc i powło­
ki P T F E

3 4 4 5 3 7 + - istotne

8 Sprawdzenie  własności adhe- 
zyjnych powłoki P T F E

3 4 5 5 3 8 + - istotne

9 Sprawdzenie  wymagań użytko­
wych

3 5 5 3 9 + - istotne

Znak + oznacza, że badanie wykonuje się 

Znak -  oznacza, że  badania nie wykonuje się
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5 2 Kontrola jakości

5 2 1 Skład i licznosć par tu  W skład p a r tu  powinny 

wchodzić tortownice tego samego typu, rodzaju, odmiany i 

wielkości wykonane przez jednego producenta Wielkość 

p a r tu  nie powinna p rzek raczać  1200 sztuk

5. 2 2 Sposob pobierania próbek -  wg PN/N-03010

5 .2 .3 .  Poziom kontroli -  II ogólny wg P N -7 3 /N -0 3 0 2 1

5 .2 .4 .  Wadliwość dopuszczalna w2 maksimum

dla wad istotnych - 2 , 5 % ,

dla wad mało istotnych -  6,5%

5 2 5 Wybór i stosowanie planów badania -  wg P N - 73/  

N-03021

5. 3. Opi idan

5 3 1 Sprawdzenie  wykonania, powierzchni_____powłok i

PT FE i cechowania należy pr zeprowadzac przez oględziny 

gołym okiem

5 3 2 Sprawdzenie pakowania należy przeprowadzać 

p rzez  oględziny gołym okiem

5 3 3 Sprawdzenie  głównych wymiarów należy przepro­

wadzać uniwersalnymi przyrzędami pomiarowymi

5 3 4. Sprawdzenie  materiałów należy przeprowadzać na 

oodstawie atestów lub zaświadczeń hutniczych

5, 3. 5. Sprawdzenie  grubości powłoki PT FE -  wg P N -7 ^  

M-77100 02

5.3. 6, Sprawdzenie przyczepności powłoki P T F E  -  wg 

PN-74/M-77100 03

5. 3. 7. Sprawdzenie szczelności powłoki P T F E  -  wg 

PN-74/M-77100 04

5 3.8. Sprawdzenie własności adhezyjnych______ powłoki

P T F E  -  wg PN-74/M-77100 05

5.3 .  9. Sprawdzenie wymagań użytkowych. W celu spraw­

dzenia szczelności należy napełnić tortownicę na 15 min 

masę do pieczenia i obserwować czy nie ma wycieków

Działanie zamka należy sprawdzać przez  kilkakrotne 

zamknięcie i otwarcie tortownicy

Sprawdzenie  odchyłek przylegania do podłoża dna to r ­

townicy należy wykonać szablonem

5. 4. Ocena wyników badań

5.4 .1  Tortownica dobra. Badanę tortownicę należy 

uznać za dobrę, jeżeli prze jdzie  z wynikiem dodatnim wszy­

stkie badania wg 5 1

5 .4 .2 .  Ocena p a r tu .  P a r t ię  tortownic należy uznać za 

zgodnę z wymaganiami normy, jeżeli liczba tortownic nie­

dobrych w par tu  jes t  równa lub mniejsza od liczby kwali- 

fikujęcej m, wg P N -73 /N -03021

6. POSTĘPOWANIE Z PART! Ą  UZNANĄ 

ZA NIEZGODNĄ Z WYMAGANIAMI NORMY 

P a r t ia  tortownic uznana w wyniku badan za niezgodnę z 

wymaganiami normy powinna byc przesortowana albo popra­

wiona i przedstawiona do powtórnych badan, które  sę osta­

teczne

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę -  Ośrodek Badawczo- 

r o z w o j o w y  S p rz ę ta  Gospodarstwa Domowego DOMGOS, 

Katowice

2. Normy związane

PN -7 3 /H -9 2 122 Blacha stalowa ocynowana (biała)  

PN-75/H-92741 Aluminium i stopy aluminium Blachy wal­

cowane na zimno

PN -74/M -77100 02 Sprzę t  gospodarstwa domowego Me­

tody badań powłoki P T F E  Pomiar grubości

PN -74/M -77100 03 S p rz ę t  gospodarstwa domowego Meto­

dy badań powłoki P T F E  Oznaczanie przyczepności

PN-74/M -77100 04 Sprzę t  gospodarstwa domowego Meto­

dy badan powłoki P T F E  Oznaczanie szczelności

PN -74/M -77100 05 Sprzę t  gospodarstwa domowego Meto­

dy badan powłoki P T F E  Oznaczanie własności adhe- 

zyjnych

PN/N-03010 Statystyczna kontrola jakości Losowy wy­

bór sztuk do próbek

PN-73/N-03021 Statystyczna kontrola jakości Kontrola 

odbiorcza według oceny alternatywnej Plany badania

3. Symbol wg SWW -  0671-162

4. Autor projektu normy -  mgr inż Zbigniew Sztuka,OBR

DOMGOS
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Treść punktu 4 1 zmienia się następująco *
4 1 Pakowanie Każda tortowmca pokryta powłoką PTFE powinna być opakowana 
w woreczek fobowy Tortownice z blachy stalowej należy pakować w papier pa­
kunkowy po 5 sztuk, oddzielając poszczególne tortownice papierem Paczkę należy 
związać sznurkiem Dopuszcza się stosowanie tego sposobu pakowania również w 
stosunku do tortowmc pokrytych powłoką PTFE Do opakowania należy dołączyć 
metrykę handlową zawierającą co najmniej następujące dane

— znak albo nazwę wytwórni,
— nazwę wyrobu i oznaczenie,
— znak KJ,
— cenę detaliczną
Dopuszcza się inne opakowanie uzgodnione z odbiorcą 

Opakowane tortownice należy pakować w skrzynie albo kartony Wolne miejsca 
należy wypełniać w sposób zabezpieczający je przed uszkodzeniem w czasie tran­
sportu Na każdej skrzyni albo kartonie powinna być przymocowana metryka za­
wierająca co—najmniej następujące dane

— znak albo nazwę wytwórni,
— nazwę wyrobu i oznaczenie,
— znak KJ,
— cenę detaliczną,
— liczbę tortowmc,
— masę w kg

zmiana 1
4 8 80 r

( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  11—12/80 p o z  88)


