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1 W STĘP

Przedm iotem  norm y są łopaty piekarskie słu 
żące do załadowania ukształtow anych kęsów cias
ta  na trzon pieca oraz do w ysadzania pieczywa

2 PODZIAŁ I OZNACZENIE

2 1 Podział i oznaczenie asortymentu — wg
SWW, podbranża 1771-912 uzupełniony po kresce 
ukośnej podziałem  w ynikającym  z dalszej treści

2 2 Typy W zależności od przeznaczenia roz- 
roznia się trzy  typy  łopat piekarskich

— do chleba stosowane w piecach w rzuto
wych ■— I,

— do bułek stosowane w piecach w rzuto
wych — II,

— do pieczywa stosowane w piecach wyciągo
wych — III

2 3 Rodzaje W zależności od szerokości rozroz- 
ma się dwa rodzaje łopat typu  I

1, 3 i 5 lub niejednolite z listew  łączonych na tzw 
obce pioro lub na w pust i kim  wg rys 2 i 4 Ło
paty  odm iany A mogą zawierać m axim um  trzy  
części, a łopaty odm iany B m axim um  pięć części 
Słoje powinny hyc ułożone wzdłuz i prostopadle 
do płaszczyzny roboczej łopaty Łopaty w ykonane 
z listew  łączyc klejem  kostnym  wg BN-72/8182-02 
lub klejem  wikol wg BN-70/6357-03

jednorzędowa — o szerokości 250 mm — A, Śruba pa murowa M8 * 100
. . . . . . .

dw urzędow a — o szerokości 400 mm — B Jnla. Potinfcoka Pkrągra 0dviana A B

2 4 Odm iany W zależności od stosowanego ma-

S
j. j, 9 PH-B/,h~d2Ó05 Wi/rmarS 250 400

te ria łu  rozrozima się dwie odm iany łopat p iekai- 
skich

A 1 okręca skr ujBUiml 
\ ) M8 Pthk4h1-62139

fgr cirl 2500-5000 co 500

lut 4 -T]
— z jednolitego drew na —  d,
—  klejona z listew  drew nianych — k
2 5 Przykład oznaczenia łopaty piekarskiej 

1771-912 do chleba stosowanej do pieców w rzuto
wych (I), jednorzędowa (A) z jednolitego d rew 
na (d) o długości całkowitej L =  4500 mm

ŁOPATA 1771-912/IAd4,5 BN-76/4582-01

3 WYMAGANIA

3 1 Wymiary w m m  — wg rys 1, 3, 5

3 2 Materiały — deski lub listw y z drew na bu 
kowego, olchowego1 lub topolowego wg BN-68/ 
7195-01

3 3 Wykonanie O bustronnie obrabiane, k raw ę
dzie załam ane Całość wygładzona papierem  ścier
nym  W ykonanie łopat i drążka jednolite wg rys

Ba s  1 Łopata p iekarska do chleba stosowana do pieców 
w rzutow ych, typ  I o drążku z jednolitego drew na, od

m iany d
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Rys 2 Łączenie drążka łopaty p iekarskiej do chleba, 
oam iany k (drążek klejony z odcinków m e krótszych 

jak  1000 mm)

Zgłoszona przez Zakład Badawczy Przem ysłu P iekarskiego 
U stanow iona przez D yrek tora Zakładu Badawczego P rzem ysłu  P iekarskiego dnia 10 lutego 1976 r  jako no r

m a obowiązująca w  zakresie produkcji i obrotu  od dnia 1 października 1976 r  
(Dz Norm i M iar n r 7/1976 poz 23)
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Misjsre CPrbowama

Rys 3 Łopata p iekarska do bułek  stosow ana do pieców 
w rzutow ych, typu  II, w ykonana z jednolitego drew na, 

odm iany d

4keilh <f'0

r5S-75MS82-m fi

Rys 4 Łączenie łopaty  do bułek typu  II, k lejonej z od
cinków m e krótszych niz 1000 mm

Rys 5 Łopata p iekarska stosow ana w  piecach w yciągo
wych, typu III

3 4 W ytrzymałość Łopata piekarska (nie może 
wykazywać odkształceń, a po przeprowadzonych 
próbach w ytrzym ałościow ych wg 5 1 rozw arst
wień i pęknięć

3 5 Cechowanie Na trzonku łopaty  p iekarsk iej 
w m iejscu podanym  na rysunkach  powinna byc 
w ypalona cecha zaw ierająca

a) znak lub nazwę wytwórcy,
b) oznaczenie wg 2 5 bez części słow nej i nr 

norm y,
c) da tę  produkcji,
d) znak kontroli technicznej

Dopuszcza się cechowanie tuszem  lub stosowa
nie naklejki

4 PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4 I Pakowanie Łopaty piekarskie należy w ią
zać po 10 sztuk taśm ą m etalową lub m ną w dwóch 
m iejscach

4 2 Przechowywanie Łopaty piekarskie należy 
przechowywać w pomieszczeniach suchych i czys
tych

4 3 T ransport Łopaty piekarskie należy prze
wozie dowolnym  kry tym  środkiem  transporto 
wym Zestaw y łopat należy ustawiać ściśle obok 
siebie, a ew entualne luki wypełnić m ateriałem  
wysciołkowym lub w m ny sposob, tak  aby ładu 
nek tw orzył zw artą całosc zabezpieczoną przed 
przesuw aniem  się i uszkodzeniem

5 BADANIA

5 1 Program  badań Łopaty piekarskie należy 
poddać następującym  badaniom

a) oględziny zew nętrzne (3 3 i 3 5),
b) spraw dzenie w ym iarów (3 1),
c) spraw dzenie m ateriału  (3 2),
d) spraw dzenie w ytrzym ałości (3 4)
5 2 Skład i liczność partu Przed przystąpie

niem  do badan łopaty piekarskie (należy podzielić 
na partie  zaw ierające łopaty tego samego typu, 
odm iany i rodzaju Licznosc p a rtu  — wg zamó
wień

5 3 Sposób pobierania próbek — sposobem lo
sowym  na ślepo wg PN/N-03010

5 4 Poziomy kontroli (licznosc próbek) — wg 
PN-73/N-03021 tabl 1

—  do badan a, b, c — II ogolny,
— do badan d — S 4 specjalny

5 5 Wadliwości dopuszczalne W2 m aksimum
— dla badan a, b, c — 2,5%,
— dla badan d — 4,0%
5 6 Plan badania Do badan łopat piekarskich 

należy stosować plan jednostopmowy do kontroli 
norm alnej

5 7 Opis badań
5 7 1 Oględziny zewnętrzne polegają na spraw 

dzeniu zgodności z 3 3
5 7 2 Sprawdzenie wymiarów należy przepro

wadzić przym iarem  kreskowo-lm iowym  i suw
m iarką uniw ersalną

5 7 3 Sprawdzenie materiału należy przeprow a
dzić na zgodność z dokum entacją techm czno-kan- 
strukcyjną

5 7 4 Sprawdzenie wytrzymałości polega na 
30-krotnym  suszeniu łopaty przez 5 mm w piecu 
piekarskim  w tem peraturze 200°C po uprzednim  
moczeniu w wodzie przez 1 mm
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5 8 Ocena wyników badań

5 8 1 Łopata dobra Łopatę, która przeszła 

przez wszystkie badania wg 5 1 z wynikiem  do

datnim , (należy uznać za zgodną z wym aganiam i 

norm y

5 8 2 Partia dobra P artię  łopat należy uznać za 

zgodną z wym aganiam i norm y, jeżeli liczba sztuk

niedobrych w próbce m e przekracza liczb dopusz

czalnych *)

') P atrz  Inform acje dodatkowe, p 4

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1 In sty tuc ja  opracow ująca norm ę — Zakład B adaw 
czy Przem ysłu  P iekarskiego, W arszawa

2 Isto tne zm iany w  stosunku do BN-63/4522-01
a) w prow adzono badania oparte  o PN-73/N-03021,
b) w prow adzono rozdział przechow yw ania, transport,
c) w prow adzono listw y drew niane do produkcji łopat 

piekarskich ,
d) określono sposób i m iejsce oznakow ania w yrobu,
e) w prow adzono klej w ikol

3 Norm y i dokum enty  związane 
BN-72/8182-02 K lej kostny 
PN-67/M-82005 P odkładki okrągłe zgrubne 
FN-75/ivI-82411 Ś ruby pazurkow e ze łbem  grzybkowym  
PN-64/M-R2439 N akrętk i skrzydełkow e
PN/N-03010 S tatystyczna kon tro la jakości Losowy w y

bór sztuk do próbek
PN-73/N-03021 S tatystyczna kon tro la jakości K ontrola 

odbiorcza W edług oceny a lterna tyw nej P lany  badania 
BN-70/6357-03 K leje poliw inylow e Wikol 
BN-68/7195-01 Drewno w  narzędziach i pomocach rze

mieślniczych W ym agania podstaw owe i badania 
System atyczny W ykaz W yrobów GUS T 2 Wyd II 

uzupełnione W aiszaw a W ydaw nictw a Katalogów 
i Cenników 1975

4 P lan  badania jednostopm ow y do kontro li norm al
nej łopat p iekarskich

Licznosć
p a rtu

N

B adania wg 5 1 
a), b), c)

B adania wg 5 1 d)

Licznosc
próbki

n

Dopuszczal
na liczba 

sztuk n ie
dobrych 

mi

Liczność
próbki

Tl

Dopuszczal
na liczba 

sz tuk n ie
dobrych 

m t

do 25 5 0 3 0

26— 50 8 0 5 0

51— 90 13 1 5 0

91— 150 20 1 8 1

151— 280 32 2 13 1

281— 500 50 3 13 1

501—1200 80 5 20 2

5 Autorzy projektu normy — m gr mz Jerzy  Kow
nacki mz A leksander Orłowski, m gr mz Roman T rza
ska, Zjednoczenie P rzem ysłu Piekarskiego, W arszawa


