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1. 1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jes t  spraw

dzenie wymiarów, powierzchni i pojemności urządzeń 

chłodniczych dla handlu i gastronomii

1. 2. Określenia

1. 2. 1. granica załadowania -  dla każdej części  u rządze 

nia powierzchnia graniczna wytyczona jednę lub kilkoma 

płaszczyznami, w obrębie  których całość pakietów pomiaro

wych może być przechowywana w deklarowanej temperatu

r z e

1, 2, 2. linia załadowania -  linia graniczna wyznaczona 

krawędzię powierzchni granicy załadowania

1. 2. 3. powierzchnia chłodzona półki -  powierzchnia pół

ki, nad którę granica załadowania położona jest na wyso

kości co najmniej 100 mm (m ie rzęc  prostopadle do p łasz 

czyzny półki)

W przypadku urzędzeń  wielotemperaturowych powierz

chnia chłodzona półek p o w i n n a  być określona oddzielnie dla 

każdej zadeklarowanej s t refy  temperaturowej

1 .2 .4 .  otwarta  powierzchnia wystawowa -  powierzchnia 

stanowięca i loczyn najmniejszej długości i szerokości ( lub 

odpowiednio wysokości) otwartej powierzchni urzędzenia

1 .2 .5 .  pojemność całkowita -  pojemność ograniczona 

ścianami i p łaszczyznę wewnętrznę zamkniętych drzwi lub 

płaszczyznę otwartej powierzchni wystawowej

1. 2. 6. pojemność użytkowa -  pojemność p rzes trzen i  do 

przechowywania produktów ograniczona granicę załadowa

nia,  obliczona jako różnica pojemności całkowitej i pojem

ności p rzes t rzen i  zajętej przez parowacz półki i inne części 

wbudowane oraz p rzes t rzen i  poza granicę załadowania W 

przypadku urzędzeń wielotemperaturowych pojemność użyt

kowa powinna być określona oddzielnie dla każdej zadekla

rowanej s t refy  temperaturowej

1. 2. 7. gabaryty -  wymiary prostopadłościanu, w którym 

zawarte  jest  u rzędzem e łęcznie z wystajęcymi elementami 

W przypadku elementów rozłęcznych wymiary należy podać 

z nimi i bez nich

2. POMIARY I OBLICZENIA

2. 1. Sprawdzenie gabarytów i innych wymiarów liniowych 

należy wykonać przymiarem kreskowym zapewniajęcym od

czyt z dokładność tę do 1 mm

2. 2. Sprawdzenie  powierzchni obejmuje powierzchnię 

chłodzonę półek, powierzchnię chłodzonę urzędzenia (w 

przypadku braku półek) o raz  otwartę powierzchnię wysta- 

wowę

Powierzchnię należy obliczyć jako iloczyn długości I sze

rokości ( lub wysokości) odpowiednich elementów
2 2

Wyniki podać w m z dokładnościę do 0, 01 m

2. 3. Sprawdzenie  poiemności użytkowej należy wykonać 

dowolnę metodę np obliczyć pojemność całkowitę, dzielęc 

p rzes t rzeń  wewnętrznę urzędzenia na dowolne elementy otv. 

jętości o kształtach geometrycznych, które można łatwo 

zmierzyć Pojemność całkowita jest sumę objętości poszcze

gólnych elementów Następnie obliczyć objętość p r z e s t r z e 

ni zajętej p rzez  półki, parowacz i inne części  wbudowane 

oraz p rzes t rzeń  poza granicę załadowania i odjęć je od po-
3

jemności całkowitej Wyniki podać w dm z dokładnościę
3 , 3

do 1 dm W przypadku komor chłodniczych -  w m z do

kładnościę do 0, 1 m3

3. SPRAWOZDANIE Z BADAN

Sprawozdanie z badań powinno zawierać następujęce da

ne

a) typ urzędzenia  o raz nazwę producenta lub znak fab

ryczny,

b) wymiary gabarytowe urzędzenia,
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c) powierzchnię chłodzonę półek oddzielnie dla każdej 

zadeklarowanej s trefy  temperaturowej lub powierzchnię 

chłodzonę urzędzenia  (w przypadku braku półek),

d) otwartę powierzchnię wystawowę,

e) pojemność uźytkowę oddzielnie dla każdej zadeklaro

wanej strefy temperaturowej

KON IE C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucie opracowuięca normę -  Ośrodek Badawczo- 

r o z w o jo w y  Urzędzeń Chłodniczych i Gastronomicznych, 

Bydgoszcz

2. Normy międzynarodowe

ISO 1992/1-1974 Commercial re f r ig e ra ted  cabinets -  Me-

thods of test -  P a r t  I Calculation of linear dimensions, 

a rea s  and volumes -  norma zgodna w zakres ie  określeń, 

dokładności pomiarów i sprawozdania z badań

3a Autor projektu normy -  mgr inż Ewa Borowicz
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