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Urzqdzema chtodnicze dla handlu i gastronomu

Metody badan

1 PRZEMYStU Sprawdzenie wymiaréw powierzchni i pojemnosci
GASTRONOMICZNEGO
Grupa katalogowa 0487
i. wstejp 1 2. 7. gabaryty - wymiary prostopadfo$cianu, w ktérym
1 1 Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest spraw- zawarte jest urzedzeme tecznie z wystajecymi elementami
dzenie wymiaréw, powierzchni i pojemnos$ci urzadzen W przypadku elementow rozigcznych wymiary nalezy podac

chtodniczych dla handlu i gastronomii
1 2. Okreslenia

1 2. 1 granica zatadowania - dla kazdej czes$ci urzadze-
nia powierzchnia graniczna wytyczona jedne lub kilkoma

ptaszczyznami, w obrebie ktérych cato$é pakietéw pomiaro-

wych moze by¢ przechowywana w deklarowanej temperatu-
rze
1, 2, 2. linia zatadowania - linia graniczna  wyznaczona

krawedzie powierzchni granicy zatadowania

1.2.3. powierzchnia chtodzona pétki - powierzchnia pot-

ki, nad ktére granica zatadowania potozona jest na wyso-
kosci co najmniej 100 mm (mierzec prostopadle do  ptasz-
czyzny potki)

W przypadku urzedzen wielotemperaturowych  powierz-

chnia chtodzona pétek powinna by¢ okreslona oddzielnie dla

kazdej zadeklarowanej strefy temperaturowej

1.2.4. otwarta powierzchnia wystawowa - powierzchnia
stanowieca iloczyn najmniejszej dtugosci i szerokosci (lub

odpowiednio wysokos$ci) otwartej powierzchni urzedzenia

1.2.5. pojemnos$¢ catkowita - pojemnosé ograniczona
$cianami i ptaszczyzne wewnetrzne zamknietych drzwi lub

ptaszczyzne otwartej powierzchni wystawowej

1 2. 6. pojemno$¢ uzytkowa - pojemno$¢ przestrzeni do
przechowywania produktéw ograniczona granice zatadowa-
nia, obliczona jako réznica pojemnosci catkowitej i pojem-
nosci przestrzeni zajetej przez parowacz pétki iinne czesci
wbudowane oraz przestrzeni poza granice zatadowania W
przypadku urzedzen wielotemperaturowych pojemnos$¢ uzyt-
kowa powinna by¢ okreslona oddzielnie dla kazdej zadekla-

rowanej strefy temperaturowej

z nimi i bez nich

2. POMIARY | OBLICZENIA

2. 1. Sprawdzenie gabarytéw i innych wymiaréw liniowych
nalezy wykonaé¢ przymiarem kreskowym zapewniajecym od-
czyt z doktadnos$éte do 1 mm

2. 2. Sprawdzenie powierzchni obejmuje powierzchnie

chtodzone pétek, powierzchnie chtodzone urzedzenia (w
przypadku braku pétek) oraz otwarte powierzchnie wysta-
wowe

Powierzchnie nalezy obliczy¢ jako iloczyn dtugosci | sze-
rokosci (lub wysokos$ci) odpowiednich elementéw

Wyniki podaé w m? 2 doktadnos$cie do 0, 01 m?

2. 3. Sprawdzenie poiemnos$ci uzytkowej nalezy wykonaé
dowolne metode np obliczy¢ pojemnos$¢ catkowite, dzielec
przestrzeh wewnetrzne urzedzenia na dowolne elementy otv.
jetosci o ksztattach geometrycznych, ktére mozna tatwo
zmierzy¢ Pojemno$¢ catkowita jest sume objetosSci poszcze-
gélnych elementéw Nastepnie obliczy¢ objeto$¢ przestrze-
ni zajetej przez po6tki, parowacz i inne czesci wbudowane
oraz przestrzen poza granice zatadowania i odje¢ je od po-
jemnosci catkowitej Wyniki poda¢ w dm z doktadnoscie
do 1 dm3 W przypadku komor chtodniczych - w m3 z do-

ktadnoscie do 0, 1 m3

3. SPRAWOZDANIE Z BADAN

Sprawozdanie z badah powinno zawiera¢ nastepujece da-
ne
a) typ urzedzenia oraz nazwe producenta lub znak fab-

ryczny,
b) wymiary gabarytowe urzedzenia,
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c) powierzchnie chtodzone pétek oddzielnie dla kazdej d) otwarte powierzchnie wystawowe,
zadeklarowanej strefy temperaturowej lub  powierzchnie e) pojemno$¢ uzytkowe oddzielnie dla kazdej zadeklaro-
chtodzone urzedzenia (w przypadku braku pétek), wanej strefy temperaturowej
KON IEC

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucie opracowuieca norme - OS$rodek Badawczo- thods of test - Part | Calculation of linear dimensions,
rozwojowy UrzedzeA Chtodniczych i Gastronomicznych, areas and volumes - norma zgodna w zakresie okre$len,
Bydgoszcz doktadnosci pomiaréw i sprawozdania z badan

2. Normy miedzynarodowe

ISO 1992/1-1974 Commercial refrigerated cabinets - Me- 3a Autor projektu normy - mgr inz Ewa Borowicz



