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1. WSTEP cd. tablicy

Przedmiotem normy sg podstawowe okreslenia i po-

dziat mrozonych owocéw i warzyw.

2. PODSTAWOWE OKRESLENIA

mrozone owoce i wa-

rzywa

partia mrozonych owo-

cow lub warzyw

posta¢ gotowego pro-
duktu zamrozonego

opakowanie jednostko-

we

\

opakowanie transpor-

towe posrednie

opakowanie transpor-

towe bezpos$rednie

owoce lub warzywa cate, rozdrobnio-
ne, przetarte lub homogenizowane,
utrwalone przez zamrozenie do
temperatury co najmniej -18°C

okre$lona masa mrozonych owocéw
lub warzyw jednego gatunku i stan-
dardu lub klasy jako$ci w jednako-
wym opakowaniu, wyprodukowana
w ciggu jednego sezonu i przedsta-
wiona jednorazowo przez producenta
lub dostawce do badania lub do od-
bioru

forma, w jakiej mrozone owoce i wa-
rzywa zostaly przygotowane do
obrotu

opakowanie zawierajace okreslong
ilo§¢ mrozonych owocéw lub wa-
rzyw, przeznaczone do detalicznej
sprzedazy

opakowanie zawierajgce okreslong
liczbe opakowan jednostkowych, sto-
sowane w transporcie lub sktadowa-
niu

opakowanie zawierajagce okre$long
ilo§¢ mrozonego produktu luzem,
stosowane w transporcie lub skfado-
waniu

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa

mrozone owoce i wa-
rzywa sypkie

mrozone owoce i wa-
rzywa w blokach

mrozone owoce z Cu-
krem

mrozone mieszanki

kompotowe

mrozone
owocowe

przeciery

mrozony przecier owo-
cowy wielogatunko-

wy

mrozony kremogem

mrozone warzywa cate

owoce lub warzywa zamrozone w ta-
ki sposob, aby poszczeg6lne sztuki
lub ich czesci nie byty przymarznietc
do siebie

owoce lub warzywa cate lub ich cze-
§ci zamrozone w taki sposoéb, aby
przez przymarzniecie do siebie po-
szczeg6lnych sztuk lub ich czesci
utworzyt sie blok w ksztatcie pojem-
nika, w ktérym je mrozono

owoce cate lub ich czesci zamrozo-
ne z okre$lonym dodatkiem cukru
sypkiego

produkty sporzadzone przez wymie-
szanie, w okreslonym recepturg sto-
sunku wagowym, zamrozonych owo-
cow dwoch lub wiecej gatunkéw

produkty otrzymane przez zamroze-
nie przetartych $wiezych lub mrozo-
nych owocéw bez cukru lub z dodat-
kiem cukru

produkt otrzymany z potaczenia co
najmniej trzech przecieréw jednego
gatunku owocéw w okreslonym sto-
sunku wagowym

produkt otrzymany z przetartego
i homogenizowanego migzszu owo-
cow Swiezych lub zamrozonego pét-
produktu, bez cukru lub z dodatkiem
cukru i ewentualnie innych sktadni-
kéw dozwolonych do stosowania
przez wiladze sanitarne kraju

warzywa zamrozone z zachowaniem
typowego ksztattu lub o ksztalcie
zmienionym procesem obierania
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mrozone warzywa roz-
dtobnione

mrozone mieszanki

warzywne

mrozone owoce i wa-
rzywa kalibrowane

mrozone owoce i wa-

rzywa pokruszone

mrozony grys

mrozone owoce i wa-
rzywa oszronione

mrozone owoce i wa-
rzywa oblodzone

zlepience nietrwate

zlepiefce trwate

mrozone owoce i wa-
Tzywa zdrowe

mrozone owoce podsu-
szone

mrozone owoce zdefor-

mowane

mrozone owoce i wa-
rzywa uszkodzone

mrozone owoce i wa-
rzywa popekane

mrozone owoce i wa-
rzywa robaczywe

mrozone owoce 0 doj-

rzatosci konsumpcyj-

nej

mrozone owoce przej-
rzate

mrozone owoce niedoj-
rzate

BN-88/8165-21

warzywa podzielone na cze$ci (pla-
stry. kostki, stupki, paski itp.) w wy-
niku obrébki mechanicznej poprze-
dzajacej zamrézenie

produkt otrzymany przez wymiesza-
nie, w okreslonym recepturg stosun-
ku wagowym, dwoéch lub wiecej ga-
tunkéw warzyw catych lub rozdrob-
nionych

owoce i warzywa cate lub rozdrob-
nione zgrupowane wedtug okres$lo-
nych przedziatéw wielkosci

owoce i warzywa cate lub rozdrob-
nione, ktére stracity cze$¢ swojej
pierwotnej objetosci,  okre$long
w normie przedmiotowej

maliny naturalnie rozdrobnione na
poszczeg6lne owocki w procesie mro-
zenia i przygotowywania towaru

owoce lub warzywa pokryte cze$cio-
wo lub catkowicie szronem

owoce lub warzywa pokryte czescio-
wo lub catkowicie warstwa lodu lub
majace zamarznigte zacieki wodne
lub z soku

brytki owocoéw lub warzyw powstate
przez przymarzniecie do siebie po-
szczeg6lnych sztuk lub ich czesci,
rozpadajace sie pod naciskiem palca

brytki dwéch lub wiecej owocow lub
warzyw, catych lub ich czesci, trwale
przymarznietych do siebie

owoce lub warzywa bez. uszkodzen
spowodowanych przez choroby po-
chodzenia grzybowego, bakteryjne-
go, fizjologicznego

owoce z pomarszczong skérkg na
skutek  czeSciowego wyparowania
wody, ktére nastapito przed zamro-
zeniem

owoce niewfasciwie wyksztatcone na
skutek zmian fizjologicznych albo
zabliznionych uszkodzeh mechanicz-
nych

owoce lub warzywa zgniecione lub
z widocznymi mechanicznymi uszko-
dzeniami miazszu

owoce lub warzywa z peknieciami
naskérka i migzszu

owoce lub warzywa z larwami lub ze
$ladami zerowania larw owad6éw
migzszu

stan owocow, w ktérym osiggnety
one najwyzsza warto$¢ smakowa

owoce 0 bardzo intensywnym zabar-
wieniu i wyraznie ostabionej konsys-
tencji w stanie rozmrozonym

owoce, ktére nie uzyskaty barwy,
konsystencji, smaku i zapachu, typo-
wych dla dojrzato$ci konsumpcyjnej

cd. tablicy

wielko$¢ owocow

wielko$¢ warzyw

mrozone owoce i wa-
rzywa czyste

mrozone
widkniste

warzywa

mrozone warzywa wia-
Sciwie zblanszowane

nieszkodliwe ciata obce
pochodzenia roslin-
nego

rozmiar owoc6w wyrazony $rednica
mierzong W najszerszym  miejscu
owocu prostopadle do linii biegnacej
od szyputki do kielicha

wymiar dtugosci, grubosci, Srednicy
lub masy jednej sztuki okreslony dla
danego gatunku

owoce i warzywa bez zanieczyszczen
organicznych i mineralnych oraz wi-
docznych $ladéw opryskow'

warzywa, w ktérych przy cieciu lub
tamaniu czesci jadalnej sg widoczne
lub wyczuwalne witékna

warzywa wykazujace ujemny test na
peroksydaze przy zachowaniu wiasci-
wej dia danego gatunku barwy

zanieczyszczenia pochodzenia roslin-
nego nie stanowiagce zagrozenia dla
zdrowia

3. PODZIAL

3.1. Zasady podziatu. Mrozone owoce i warzywa
dzieli sie wedtug nastepujacych kryteriow:

a) rodzaj produktu (gatunek lub zestaw gatunkow
owocow lub warzyw),

b) forma obrébki surowca (owoce i warzywa cale,
krojone, rozdrobnione itp.),

c) dodatki (z cukrem),

d) sposdb zamrazania produktu (owoce i warzywa
sypkie lub bloki).

Nazwa gotowego produktu powinna zawiera¢ dane
dotyczace zaszeregowania produktu wedtug kryteriow
podanych w poz. a), b), c), i d).

Przykiad

Truskawki mrozone cale sypkie
Przecier malinowy z cukrem w blokach
3.2. Mrozone owoce

Forma Sposéb Symbol
Rodzaj produktu obrébki Dodatki zamra- wg SWW
surowca zania
Truskawki cate — sypkie 2463-114
z Ccu- bloki 2463-124
krem
kro- z cu- bloki 2463-124
jone krem
Maliny cate , — sypkie 2463-113
cate Z cu- bloki 2463-123
krem
roz- — sypkie 2463-113
drob- b bloki  2463-123
nione
. krem
igrys
Porzeczki czarne cate — sypkie 2463-112
z cu- bloki 2463-122

krem



cd. tablicy
Forma
Rodzaj produktu obrébki
surowca

Porzeczki czerwone cate

Wis$nie cate

od-
pest-
czone

Sliwki cate

od-
pest-
czone

Agrest cate

Czeresnie cate

od-
pest-
czone

Poziomki cate

Jabtka dzie-
lone

Gruszki dzie-
lone

Rodzaj produktu

Dodatki

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z cu-
krem

Z Ccu-
krem

Przeciery owocowe jednogatunkowe,

dwugatunkowe, wielogatunkowe

Kremogeny owocowe jednogatunkowe,

dwugatunkowe, wielogatunkowe

3.4. Mrozone warzywa

Rodzaj produktu
Groch zielony

Fasola szparagowa

Szpinak

Kapusta brukselska
Kalafiory

Kapusta biata i czerwona

BN-88/8165-21

Spos6b Symbol

zamra- wy SWW
zania

sypkie 2463-116
bloki 2463-129

sypkie 2463-115
bloki 2463-125

sypkie 2463-117
bloki 2463-129

sypkie' 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
bloki 2463-129

Forma obrébki surowca

przetarte

homogenizowane

Forma obrébki surowca
caty

cata

tamana

cieta wzdhuz

cale liscie
rozdrobniony

przetarty

cata

dzielone

rozdrobniona

cd. tablicy

Rodzaj produktu’

Morele

Jagody czarne

Maliny le$ne

Jezyny

Dzika réza
Tarnina
Bez czarny
Aronia
Jarzehina

Mieszanki kompo-
towe

Forma
obrébki
surowca

od-
pest-
czone

cate

cate

roz-
drob-
itione
igrys

i cale

cale
cate
cate
cate
cate

cate

Dodatki

Z cu-
krem

Z Ccu-
krem

Z Ccu-
krem

Z Ccu-
krem

Z cu-
krem

Sposéb Symbol
zamra-  wg SWW
zania
sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-111
bloki 2463-121

sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
bloki 2463-129

sypkie 2463-119
bloki 2463-129
sypkie 2463-119
sypkie 2463-119
sypkie 2463-119
sypkie 2463-119
sypkie 2463-119

sypkie 2463-119

3.3. Mrozone przeciery i kremogeny owocowe

Dodatki Spos6b zamrazania

1 J—
z cukrem

z cukrem

bloki
bloki
bloki
bloki

Dodatki Sposéb zamrozenia

sypki
sypka
sypka
sypka
bloki
bloki
bloki
sypka
sypkie
sypka
bloki

t

Symbol wg SWW

2463-29
2463-21
2461-5
2461-5

Symbol
2464-512
2464-511
2464-521
2464-521
2464-514
2464-523
2464-523
2464-515
2464-529
2464-529
2464-529
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Rodzaj produktu Forma obrébki surowca Dodatki Sposéb zamrozenia Symbol

Jarmuz cate liscie odnerwione — sypki 2464-519
rozdrobnione liscie — sypki 2464-529

_ bloki 2464-529

Mizeria plastry — bloki 2464-522
Pomidory cate — sypkie 2464-529
dzielone — bloki 2464-529

Marchew cata — sypka 2464-519
rozdrobniona — sypka 2464-524

Pory cate — sypkie 2464-519
rozdrobnione — sypkie 2464-529

Selery rozdrobnione — sypkie 2464-529
Kalarepa rozdrobniona — sypka 2464-529
Ziemniaki cale* — sypkie 2464-519
rozdrobnione — sypkie 2464-529

Cebula cata — sypka 2464-519
rozdrobniona — 1 sypka 2464-529

Buraki cate — sypkie 2464-519
rozdrobnione — sypkie 2464-529

przetarte — bloki 2464-529

Pietruszka cata — sypka 2464-519
rozdrobniona — sypka 2464-529

Brok uty cate — sypkie 2464-519
dzielone — sypkie 2464-529.

Cukinia rozdrobniona — sypka 2464-529
Papryka cata — sypka 2464-519
rozdrobniona — sypka 24(54-529

Ojiorki cate — sypkie 2464-519
Koperek rozdrobniony — sypki 2464-529
Mieszanki warzywne cate i rozdrobnione _ sypkie 2464-525

KONIEC
INFORMACJE DODATKOWE
E Instytucja opracowujgca norme — Centralne Laboratorium 3. Autor projektu normy — mgr inz. A. Bauer, Spétdzielcze Przed-
Chtodnictwa, tédz. siebiorstwo Przemystu Owocowo-Warzywnego HORTEX. Goéra Kal-

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-70/8165-21 — uzupeiniono  waria.
podstawowe okreslenia i rodzaje produktu.



