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STANDARYZACII postaci i barujp ziarna Grupa katalogowa X11 59
1 WSTEP 2.1.2. Przyrzady. St6j szklany z doszlifowanym

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
organoleptyczna ocena ogélna ziarna kawy suro-
wej obejmujgca okreslanie: zapachu, gatunku, po-
staci i barwy ziarna.

1.2. OkreSlenia

1.2.1. Zapach okresla sie pojeciami:

a) whasciwy — zapach uwazany za naturalny
dia danego gatunku ziarna kawy surowej, wolny
od jakiegokolwiek obcego zapachu,

b) niewtasciwy — trwale utrzymujacy sie za-
pach obcy.

1.2.2. Gatunki okresla sie pojeciami:

a) kawa gatunku arabika — ziarno kawy suro-
wej otrzymane z owocow rosliny gatunku Coffea
arabica Linneaus,

b) kawa gatunku robusta — ziarno kawy suro-
wej otrzymane z owocéw rosliny gatunku Coffea
canephora — Pierre, varietas robusta.

1.2.3. Postacie kawy okres$la sie pojeciami:

a) kawa myta — ziarno kawy surowej przygo-
towane z owocow metodg mokra,

b) kawa niemyta — ziarno kawy surowej przy-
gotowane z owocow metodg sucha.

1.2.4. Barwa. Barwe okresla sie pojeciami:
a) niebieskawa,

b) zielonkawa,

c) biatawa,

d) zétawa,

e) brgzowawa.

2. METODA OCENY

2.1. Ocena zapachu

2.1.1. Zasada oceny — sprawdzenie organolep-
tycznie, wechem.

korkiem.

2.1.3. Przeprowadzanie oceny. W czasie mozli-
wie najkrétszym po otrzymaniu i natychmiast po
otwarciu opakowania z probka do badan laborato
ryjnych, nalezy oceni¢ zapach catej probki we-
chem, zblizajagc nos do ziarna kawy tak blisko, jak
to jest mozliwe. Jezeli istnieje podejrzenie wyste-
powania niewtasciwego zapachu, wowczas czysty,
pozbawiony jakichkolwiek zapachow, suchy stdj
szklany nalezy napetni¢ do potowy ziarnem kawy
i zamkng¢ doszlifowanym korkiem. Stéj przetrzy-
maé¢ w temperaturze pokojowej przez co najmniej
1 godz, nastepnie otworzy¢ i ponownie ocenia¢
zapach. Jezeli jest to mozliwe, nalezy podac bliz-
szg charakterystyke niewtasciwego zapachu oraz
sformutowa¢ poglad co do zrédia jego pochodze-
nia.

2.1.4. Sposob podawania wyniku. Wynik oceny
nalezy poda¢ opisowo stosujgc okreslenia wg 1.2.1.

2.2.

2.2.1. Zasada oceny — ocena wzrokowa,
uzbrojonym okiem.

Okreslenia gatunku, postaci i barwy
nie-

2.2.2. Przyrzady

a) Arkusz papieru o barwie pomaranczowej lub
czarnej.

b) Zrédio $wiatta sztucznego o jasnosci i widmie
mozliwie zblizonym do naturalnego Swiatta dzien-
nego.

2.2.3. Wykonanie badania. Probke do badan la-
boratoryjnych, po przeprowadzeniu oceny zapa-
chu ziarna, nalezy rozsypa¢ na arkuszu papieru
0 barwie pomarafnczowej lub czarnej stanowigcej
wiasciwe tto do badan i badaé wzrokiem w rozpro-
szonym S$wietle dziennym okres$lajac: gatunek, po-
sta¢ i barwe ziarna. Niedopuszczalne jest przepro-
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wadzanie badania w warunkach bezposredniego
padania Swiatta stonecznego na prébke. Jezeli brak
jest odpowiedniego oS$wietlenia dziennego, nalezy
stosowac Swiatto sztuczne.

2.2.4. Spos6b podawania wyniku. Wynik bada-
nia nalezy poda¢ opisowo stosujgc okreslenia wg
122, 123, 1.24.

2.3. Protoko6t badan powinien podawac zastoso-
wang metode i otrzymany wynik, jak rowniez
ujmowaé wszystkie szczegoly wykonania badan
nie ujete w normie lub uwazane za dowolne oraz
wszystkie okolicznosci mogace mie¢ wptyw na wy-
nik. Protokét badan powinien obejmowaé wszyst-

kie dane konieczne do peinej identyfikacji prébki.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme — Ministerstwo
Handlu Zagranicznego i Gospodarki Morskiej — Central-
ny Inspektorat Standaryzacji, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-62/8136-01 p. 2
Zmieniono metody oceny zapachu, gatunku i barwy ziar-
na kawy.

3. Zalecenia miedzynarodowe
ISO/TC 34/SC 8/WG 2, nr 223 Green coffee. Method for
olfactory examination
TC 34/SC 8/WG 2, nr 223 Green coffee. Method for
visual examination of green coffee

4. Autor projektu normy — mgr inz. Danuta Walczyk
Centralny Inspektorat Standaryzacji, Warszawa.



