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NORMA BRANZOWA BN-86
RYBY | PRODUKTY 8022-07
RYBNE CHLODZONE Ryby swieze i mrozone ‘
| MROZONE Ryby morskie rézne BN 7718022-07
Grupa katalogowa 1224
1. WSTEP wieri, powodujace nieznaczne rozluznienia tkanki mies-

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg ryby
morskie $wieze i mrozone przeznaczone do przetwor-
stwa i spozycia.

1.2. OkreSlenia

1.2.1. ryba odgardlona bez glowy — ryba pozbawiona
gtowy wraz z pasem barkowym i ptetwami piersiowymi,
cieciem prostym lub skosnym, z usunietymi wnetrznos-
ciami bez rozciecia brzucha. Gonady, nerka, biona
otrzewna i konicowe czesci przewodu pokarmowego
moga by¢ pozostawione.

1.2.2. ryba odgardlona bez gtowy i pletwy ogonowej
— ryba jak w 121 lecz z odcietg ptetwg ogonowa.

1.2.3. ryba patroszona z gtowg — ryba z pozostawio-
ng gtowa, z ptatami brzusznymi przecietymi poza otwér
odbytowy i z usunietymi wnetrznosciami. Nerka i btona
otrzewna moga by¢ pozostawione.

1.2.4. ryba patroszona bez gtowy — ryba jak w 1.2.3
z odcietg gtows, lecz z pozostawionym pasem barko-
wym i pletwami piersiowymi.

1.2.5. ryba patroszona bez gltowy i pasa barkowego
(tusza) — ryba pozbawiona glowy z pasem barkowym
i pletwami piersiowymi, cieciem prostym, lub skosnym
z platami brzusznymi przecietymi lub Scietymi poza
otw6r odbytowy i z usunietymi wnetrzno$ciami. Nerki
i blona otrzewna moga by¢ pozostawione.

1.2.6. ryba patroszona bez glowy, pasa barkowego
i ptetwy ogonowej (tusza bez ogona) — ryba jak w 1.2.5,
lecz z odcietg ptetwg ogonows.

1.2.7. par barkowy — element miesniowo-kostny cia-
ta ryby z pletwami piersiowymi lezgcy tuz za pokry-
wami skrzelowymi po obu bokach ciafa.

1.2.8. brzuszek mocny — brzuszek caty, nie wykazu-
jacy zmian autolitycznych na wewnetrznych stronach
ptatéw brzusznych lub z powierzchownymi zmianami
autolitycznymi w postaci plam i przebarwien, nie po-
wodujacymi rozluznienia tkanki miesnej.

1.2.9. brzuszek ostabiony — brzuszek catly, wykazu-

jacy na wewnetrznych stronach ptatéw brzusznych wy-
razne zmiany autolityczne w postaci plam i przebar-

nej bez peknie¢ brzuszkdw.

1.2.10. brzuszek pekniety — brzuszek ze zmianami
autolitycznymi  powodujgcymi  glebokie rozluznienie
tkanki miesnej ptatow brzusznych z peknieciem brzusz-
ka wigcznie, jednak nie dalej niz do ptetwy brzusznej,
z dopuszczalnym ubytkiem ptatéw brzusznych nie po-
wodujagcym wypadania wnetrznosci.

1.2.11. tkanka miesna sprezysta — tkanka miesna,
ktéra po odksztatceniu spowodowanym lekkim ucis-
kiem palca z sitg w granicach sprezystosci powraca
szybko, praktycznie catkowicie do pierwotnej postaci.

1.2.12. tkanka miesna ostabiona — tkanka miesna,
ktéra po odksztatceniu spowodowanym uciskiem palca
z sita w granicach sprezystosci powraca powoli nie cat-
kowicie do pierwotnej postaci.

1.2.13. tkanka miesna miekka — tkanka miesna nie
majagca praktycznie zdolnosci wyrownywania odksztal-
cenia spowodowanego lekkim uciskiem palca lub majg
w znikomym zakresie.

1.2.14. tkanka miesna mazista — tkanka miesna,
w ktorej po potarciu palcem miomery zacieraja sie.

1.2.15. Pozostate okres$lenia — wg BN-73/8020-06.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Rodzaje utrwalania. W zaleznosci od rodzaju
utrwalania, ryby dzieli sie i oznacza nastepujaco:

— Swieze (schitadzane) — $w,

— mrozone — mr.

2.2. Rodzaje obrébki. W zaleznosci od rodzaju obrdb-
ki, ryby dzieli sie i oznacza:

— odgardlone bez gtéow — odgd. b/gt,

— odgardlone bez gtow i pletw ogonowych —
odgd. b/gt i b/og,

— patroszone z glowami — patr. z/gi,

— patroszone bez glow — patr. b/gt,

— patroszone bez gtéw i pasow barkowych — tusze,

— patroszone bez gtéw, pasow barkowych i pletw
ogonowych — tusze b/og,

— kawatki ryb — kawaiki.

Ryb catych nie oznacza sie.

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemysiu Rybnego
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Rybnego dnia 10 stycznia 1986 r.
jako norma obowigzujagca od dnia 1 pazdziernika 1986 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 4/1986 poz. 10)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1986
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Cena zt 27,00
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2.3. Sortymenty. W zaleznosdci od dlugosci ryby dzie- 2.5. Przyktad oznaczenia makreli duzej, mrozonej,
li sie na sortymenty i oznacza: patroszonej bez glowy, pierwszej klasy jakosci:

— duze — D, MAKRELA mr. patr. b/gt. D | — BN-86/8022-07

— Srednie — S,

— male — M. 3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania ogdélne — wg PN-86/A-86767.

2.4. Klasy jakosci. W zaleznosci od stwierdzonych W obrocie detalicznym dopuszcza sie ubytki glazury na
cech klasyfikacyjnych jako$ci, ryby dzieli sie na dwie rybach mrozonych.

klasy i oznacza cyframi rzymskimi:

Lp.

10
11

13
14

16
17
18
19
20
21

22

23
24

3.2. Nazwy handlowe, gatunki, wymiary dtugosci i sor-

— pierwsza klasa jakosci — |, tymenty ryb powinny by¢ zgodne z wymaganiami wg
— druga klasa jakosci — II. tabl. 1
Tablica 1
Wymiar dtugosci ryb,
Nazwa handlowa Gatunki ryb Sortyment cm, (powyzej)
z/gt b/gl
Antar antar D 28 23
M 20 16
Belona belona — 20 16
Blyszczyk zuwak, pompil, blyszczyk — 25 20
Borel borel, orkada D 30 23
M 20 16
Brosma brosma, molwiniec — — 25
Butawik butawik czarny, butawik siwy — — 18"
Dorada dorada, bops, salpa, prazma, dubiel, sargus, amarel
zebryl, kantar - 18 5
Georgianka georgianka D 30 23
20 16
Granik granik szary, granik wielki, granik smugawy, wrakon,
moronA, granik, czarnolicy, kabryl, strzepiel, pitczyk, — 20 16
apogon
Halibut biaty kulbak (halibut biaty) — — 40
Halibut niebieski kulbak czarny (halibut niebieski) — - 25
Karmazyn karmazyn, karmazynek, mentela, debdak, karmazyn . . 15
pacyficzny
Karbonela karbonela — 25 20
Kergulena kergulena D 30 23
20 16
Konger konger, konger biatoptetwy — 60 50
Kulbin kulbin, korwin, otol umbra, drum, lorna — 20 16
Kochinowa kochinowa — 25 20
Kokor kokor — 25 20
Lichia lichia, glafka, amia, seriola — 20 16
Lucjan lucjan, brazel, zielec, parma, centosz, tuszcz — 20 16
Makrela makrela, makrela colias D 28 24
M 20 16
Mietus krélewski mietus krélewski D - 45
M — 30
Miruna miruna — — 25
Nototenia markur- nototenia markurkowa — — 16

kowa
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cd. tabl. 1
Wymiar dtugosci ryb,
Lp. Nazwa handlowa Gatunki ryb Sortyment cm, (powyzej)
zlgt b/gt
25 Nototenia z6tta nototenia Zz6tta D 28 20
M 20 16
26 Ostrobok ostrobok, ostrobok czarny, trzegon, chropik, Kka- D — 23
ranks, jurel, womer, blanka s . 18
M — 15
27 Pagrus kielec, kielczak, morlesz szkartatny, morlesz pregowa-
ty, pagrus, pagrus pregacz, pagrus zapata, kielczak — 18 15
kanaryjski
28 Patasz patasz, patacz ogoniasty — 60 50
29 Pelamida pelamida, orcyn — 20 16
30 Piotrosz piotrosz, piotrosz czarny — 20 16
31 Ptastuga battycka zimica, stornia, skarp, gtadzica, nagtad, niegtadzica D 25 tusze powyzej
. 120 g
M wymiaru
ochronnego
32 Ptastuga  daleko- szkartacica, ztocica, lodzica, skarp, ptera, jezor, later-
morska na, zimica, gtadzica, stornia, nagtad, trepa, turbotek, — 21 17
niegtadzica
33 Raja wszystkie gatunki — kawatki powyzej 300 g
34 Sardela sardela — 15 —
35 Skwarna skwarna, nototenia falklandzka nototenia szara — — 16
36 Srebrzyk srebrzyk opatek, srebrzyk smukty — 25 20
37 Sola sola, laskara, pregatka, senegalka, kanaryjka, soletka, 20 16
kunatka, luzytanka, azewia, oczlica -
38 Tasergal tasergal — 20 16
39 Terpuga wszystkie gatunki z rodziny terpugowatych — 20 16
40 Tunek tunek — - 30
41 Tunczyk tunczyk, tunczyk biaty, opastun, tunczyk zo6ttoptetwy, 20
bonito, tazar, widcznik - -
42 Zebacz zebacz smugowy, zebacz pstry — — 35
43 Zabnica nawed, zabnica afrykanska — 25
44 Inne ryby konsumpcyjne wg nazw gatunkowych — 20 16

Ryby oprawione bez ogona moga mie¢ wymiar o 5 cm mniejszy od okre$lonego dla ryb bez gtow.
1 Wymiar ryb bez trzonéw ogonowych.

3.3. Udziat ryb ponizej ustalonego wymiaru. W partii dopuszcza sie do 5% masy ryb o wymiarach nizszych
0 10% od ustalonych w tabl. 1

3.4, Wymagania klasyfikacyjne. Ryby $wieze oraz ryby mrozone po rozmrozeniu powinny odpowiadaC wy-
maganiom wg tabl. 2.

Tablica 2
Lp. Cecha Wymagania
i u
1 Wyglad ryby dobrze umie$nione, bez wyraznych oznak wychudzenia; skéra o zabarwieniu naturalnym, wiasciwym dla
ogdlny ryb danego gatunku, btyszczaca, pokryta przezroczystym $luzem; dopuszcza sie skére lekko zmatowiata, odgnie-

cenig i oznaki nieznacznej, powierzchniowej wysuszki; u ryb antarktycznych ptastug, mietusa i raji dopuszcza
sie $luz lekko zmetniaty
dopuszcza sie ryby wychudzone, potartowe, ze skérg zmatowia-
ta, lekko odbarwiong i lekko pozétcong, pokryta niewielka ilo$-
cig zmetniatego $luzu; u ryb mrozonych dopuszcza sie wysuszke
nie wiekszg niz na 20% powierzchni bloku (ryb) i nie glebszg
niz 1 mm
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Wymagania

1

ryby bez uszkodzen; dopuszcza sie do 5% mnasy ryb z uszkodzeniami skéry i powierzchniowymi tkanki miesnej;

dopuszcza sie do 20% masy ryb z uszkodzeniami skéry i po-
wierzchniowymi tkanki miesnej, a u ostroboka i sardeli dodatko-
wo do 30% masy ryb z uszkodzeniami skéry

brzuszki mocne; dopuszcza si¢ do 5% misy ryb z brzuszkami ostabionymi i popekanymi

dopuszcza sie do 10%, a u srebrzykoéw, sardeli i makreli do 20%
masy ryb z brzuszkami ostabionymi i popekanymi

kontury narzadéw wewnetrznych wyrazne; dopuszcza si¢ zmiany barwy na wewnetrznych stronach ptatow

dopuszcza sie kontury narzaddw wewnetrznych mniej wyrazne
oraz powierzchniowe zmiany autolityczne na ptatach brzusznych;
a u makreli — czeSciowe odstawanie zeber

cd. tabl. 2
Lp. Cecha
1
2 Uszkodzenia
u patasza i miruny uszkodzen i ubytkéw skéry nie normalizuje sie

3 Stan brzusz-

kow
4 Wyglad

jamy ciata brzusznych
5 Obrébka

prawidtowa dla okreslonego sposobu; ciecia gtadkie, u tusz z ptastug battyckich wszystkie ptetwy musza by¢ usu-

niete, a gonady moga by¢ pozostawione; dopuszcza si¢ nieznaczne usterki obrébki u pojedynczych ryb

6 Sprezystosé

dopuszcza sie drobne usterki obrébki i pozostawienie resztek
narzadéw wewnetrznych

tkanka sprezysta, dobrze zwigzana z ko$ccem; u miruny i makreli dopuszcza sig¢ tkanke migsng ostabiong

dopuszcza sie tkanke ostabiong io ostabionym zwigzaniu z kos$c-
cem oraz u 5% masy ryb tkanke miesng miekka lecz nie mazi-
stg; dla phastug dalekomorskich dopuszcza sie galaretowata

barwa miesa naturalna, charakterystyczna cla ryb okreslonego gatunku; dopuszcza sig naturalne pozétcenia nie

dopuszcza sie lekkie zmiany naturalnej barwy miesa i nieznacz-
ne pozdicenia nie przenikajagce w gtgb miesa

tkanki mies-
nej
7 Barwa
wynikajace z proceséw oksydacyjnych thHuszczu
8 Zapach

miesa, skory, oskrzel i narzadéw wewnetrzr ych swoisty, charakterystyczny dla ryb $wiezych okreslonego gatun-

ku; dla raji dopuszcza sie lekko amoniak alny

3.5. Wymagania zdrowotne — wg PN-86/A-86767.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie (wg BN-79/8020-02)

4.1.1. Opakowania powinny by¢ cate, czyste, bez
obcych zapachow, zabezpiecza¢ ryby przed zanieczysz-
czeniem i uskodzeniem, spetnia¢ wymagania stawiane
opakowaniom przeznaczonym dla ryb $wiezych i mro-
zonych oraz mie¢ atest upowaznionych wiadz sanitar-
nych.

Ryby Swieze nalezy pakowa¢ do skrzynek drewnia-
nych wg BN-74/7161-54, nowych i uzywanych Ilub
z tworzyw sztucznych oraz zabezpieczy¢ lodem wod-
nym wg PN-74/A-86761. Ryby mrozone w blokach na-
lezy pakowa¢ do pudet tekturowych wg PN-73/
0-79402. Przed ich wiozeniem do pudet powinny by¢
pakowane w folie lub innery. Pudia tekturowe zawie-
rajgce bloki ryb mrozonych powinny by¢ zabezpieczone
przed otwieraniem sie.

4.1.2. Pakowanie. Ryby w opakowaniach i zamro-
zone w blokach powinny by¢ tak utozone, aby nie
ulegaty uszkodzeniom, na og6t réwnolegle do jednego
z blokéw opakowania.

dopuszcza sie miesa i skdry ostabiony lub intensywnie swoisty,
rybny, skrzel i narzagddw wewnetrznych lekko kwasny; u ryb
mrozonych skéry i warstwy powierzchniowej miesa dopuszcza
sie lekko tranowaty

4.1.3. Znakowanie opakowann — wg BN-79/8020-02.

4.1.4. Masa netto ryb w opakowaniu powinna by¢
zgodna z deklarowang. Dopuszcza sie nadwage do 2%.
Masa netto ryb $wiezych nie powinna przekracza¢ 30 kg
w opakowaniu.

4.2. Przechowywanie. Warunki i okresy przechowy-
wania ryb mrozonych w chiodniach — wg PN-83/
A-07005, a ryb Swiezych i mrozonych w produkcji
i obrocie handlowym — wg BN-79/8020-02.

4.3. Transport — wg PN-71/A-87057,
A-86761 i PN-75/A-86764.

PN-74/

5. BADANIA

5.1. Program badan — wg PN-86/A-86767.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-85/A-86752.

5.3. Opis badan — wg PN-86/A-86767.

5.4. Ocena wynikéw badan — wg PN-86/A-86767.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE
Do czasu wyczerpania zapasow mozna stosowac ety-

kiety:

— dla tusz z ptastug baityckich z numerem ZN-73/
ZGR-09198,

— dla miruny — ZN-80/ZGR-09115, a dla makreli
ZN-74/ZGR-09106.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-86/8022-07

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Centralne Laboratorium
Przemystu Rybnego, Gdynia.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/8022-07

a) wiaczono do normy wymagania ZN-73/ZGR-09198, ZN-74/
ZGR-09106 i ZN-80/ZGR-09115, obejmujac nig nowe gatunki ryb,

b) opracowano i wprowadzono nowe okreélenia,

c) uaktualniono tablice z nazwami handlowymi i gatunkowymi
oraz wymiarami i sortymentami ryb,

d) opracowano i wprowadzono nowe wymagania klasyfikacyjne
jakosci,

e) wprowadzono wymagania zdrowotne,

f) zmieniono wymagania dotyczace pakowania, przechowywania,
transportu i badania.

3. Normy zwigzane
PN-83/A-07005 Towary zywnos$ciowe. Warunki klimatyczne i okresy

przechowywania w chtodniach
PN-85/A-86752 Ryby i inne zwierzeta wodne $wieze i mrozone. Po-

bieranie prébek
PN-74/A-86761 Ryby S$wieze. Chtodzenie lodem wodnym

PN-75/A-86764 Ryby mrozone. Chtodzenie suchym lodem
PN-86/A-86767 Ryby i inne zwierzeta wodne S$wieze i mrozone.
Wsp6lne wymagania i badania
PN-71/A-87057 Ryby i przetwory rybne. Transport
PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudia
BN-74/7161-54 Skrzynki i komplety skrzynkowe z tarcicy do ryb
BN-79/8020-02 Ryby i przetwory rybne. Pakowanie i przechowy-
wanie
BN-73/8020-06 Ryby i przetwory rybne. Nazwy i okreSlenia
4. Symbol wg SWW — 2343-3, 2343-4, 2343-6, 2343-7, 2343-8.
5. Autor projektu normy — inz. Janusz Laskowski — Morski
Instytut Rybacki, Gdynia.
6. Zalecenia technologiczne
a) ryby nie spetniajagce wymagan okres$lonego sortymentu nalezy

oznacza¢ literg N — niesortowane,
b) ryby oprawione bez gtéw ponizej ustalonych wymiaréw nalezy
oznacza¢ literg X — niewymiarowe.

Ryby niesortowane N i ryby niewymiarowe X nalezy przeznaczaé
do przetworstwa.



przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Rybnego

86/8022-07 Ryby Swieze i mrozone. Ryby morskie rézne zmiana 1
224 87.03.13

Wtablicy 1, Ip. 23, w kolumnie, Wymiar dtugosci ryb b/gt. przy liczbie: 25, do-
ije sie: odsytacz >p
(Biuletyn PKNMiJ nr 7/87 poz. 72)

BN-86/8022-07 na str. 1, w p. 1.2.7, zamiast: par barkowy, powinno by¢: pas barkowy;
na str. 2, w tabl. 1, Ip. 24, w kol.: nazwa handlowa i gatunki ryb, zamiast: no-
toteknia markurknwa, powinno byé: marmurkowa;
na str. 3, w ta. .. 1, Ip. 28, w kol.: gatunki ryb, zamiast: palacz ogoniasty, po-
winno by¢: patasz ogoniasty;
na str. 4, w tabl. 2, Ip. 8, w kol.: wymagania, po stowach: miesa, skéry, zamiast:
oskrzel, powinno by¢: skrzel.



przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemyslu Rybnego
* # | *
BN-86/8022-07 Ryby $wieze i mrozone. Ryby morskie rozne zmiana 2
1224 ! 89.04.19

1. W tablicy 1, Ip. 32 Ptastuga dalekomorska, w kol.: Gatunki ryb, dopisuje sie
na koncu: gwiazdzica (Platichtys stellatus), gtadzica'alaskanska (Pleuronectes guadri
tuberculatus) oraz wprowadza sie Ip. 45 o tresci:

\ Wymiar dtugosci
Nazwa . Sorty- ryb, cm (powyzej)
Lp. handlowa Gatunki ryb men);
z/gt b/gt
45 Sola pacy- zimnica pacyficzna — 21 17
ficzna (Limanda aspera), niegtadzica
pacyficzna
(Hippoglossoid.es elassodon),
1 ! skalnica
(Lepidopseta bilineata), szkar-
tacica krdlewska -
(Glyptocephalus zachirus), T
piaszczyca (Psettichthys mela-
nosticus), ztocica pacyficzna
(Microstomus pacificus)
2. W tablicy 2, Ip. 5 Cecha — obréobka, w Wymaganiach dla klasy I i Il, po sto-

wach: ciecia gtadkie, tres¢ zmienia sie na:

u tusz z plastug battyckich, gwiazdzicy, gtadzicy alaskanskiej i soli pacyficznych
gonady moga by¢ pozostawione; u tusz z ptastug battyckich wszystkie ptetwy musza
by¢é usuniete; dopuszcza sie nieznaczne usterki obrobki u pojedynczych ryb.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/87 poz. 72 (Biuletyn PKNMiJ nr 8/89 poz. 76)



